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Préface des Editeurs

Nous avions depuis longtemps la pensée de publier pour l’enseignement agricole &
I'Ecole primaire, sous forme de tableaux, d’atlas, ou d’album, des lecons trés simples, ou
I'image fit toujours placée en regard de I'objet décrit, du fait observé, du principe exposé.

Deux directeurs d’école, depuis longtemps dévoués a I'enseignement pratique de I'agri-
culture, MM. Jennepin et Herlem, nous ont apporté une suite intéressante de lecons et de
tableaux qui répondait précisément & nos désirs et venait combler une lacune. Nous avons
accueilli avec empressement ce consciencieux travail dont le mérite avait été consacré par
I'expérience, puisque MM. Jennepin et Herlem s’en servaient, avec succes, depuis plusieurs
années, pour leurs classes d’enseignement agricole.

Mais, avec une modestie qui rehausse encore leur mérite, les deux excellents professeurs
ont tenu & soumettre leurs lecons a un agronome dont la compétence fiit reconnue et dont le
nom fit autorité.

C’est alors que M. Daniel Zolla, lauréat de I'Institut et de la Société nationale d’agri-
culture, professeur a I'Ecole de Grignon, a bien voulu s’occuper de ce livre et, d’accord avec
les deux premiers auteurs, en revoir toutes les parties, texte et figures.

L’éminent professeur a pris, sous sa direction, comme collaborateurs, MM. Gay,
Claudel et Julien, répétiteurs de I'Ecole nationale d’agriculture et chacun d’eux a présenté
ses observations, ses critiques, proposé des retouches, des perfectionnements; un chapitre
nouveau « les jardins d’agrément » a été ajouté par M. Magnien, I’habile jardinier-chef de
I’Ecole ; puis M. Daniel Zolla a tout disposé, tout mis au point, et, de cette multiple collabo-
ration a 'ceuvre primitive, il est résulté cet album agricole approprié aux besoins de toutes
les écoles, aux usages de toutes les régions de notre pays, ou méme de I'Europe occidentale,
et que nous présentons avec confiance au public scolaire, comme un précieux instrument
d’enseignement élémentaire.

Nous appelons I'attention des Maitres sur les innombrables renseignements théoriques
et pratiques que contiennent les légendes explicatives des figures, sur les Promenades
scolaires, indiquées au bas des pages ainsi que sur le Lexique placé a la fin de I'ouvrage
et ol I'on trouvera 'explication de tous les mots marqués d’un astérisque dans le texte.

Enfin, pour donner satisfaction aux prescriptions des circulaires ministérielles des
24 octobre et 30 novembre 1895, un appendice est consacré aux expériences et aux
démonstrations pratiques qui doivent accompagner les legons.

Nous remercions ici tous ceux qui ont bien voulu contribuer a 'exécution de cet utile
album.

A. C. ET CH5.

ALBUM AGRICOLE. q



ALBUM AGRICOLE

LE

SOL

1. — La terre des champs. — Connaissance des terrains.

1. Le sol.— Onappelle sol, cette couche superficielle
dela terre qui est remuée par la charrue dans les labours
ordinaires.

Le sous-sol vient immédiatement en dessous; il nest
travaillé que par les labours de défoncement™ Ces deux
couches peuvent avoir une composilion identique® ou
une composition différente.

La terre végétale est cette parlie pulvérisée® qui peut
étre traversée par les racines des plantes. Elle comprend
toute I'’épaisseur entre la surface du sol et une couche
impénéirable aux racines. Elle peut donc étre égale
au sol ou lui étre supérieure comme profondeur.

2. Eléments constitutifs du sol. — Les éléments
constitutifs du sol sont :

1° La silice;

20 Le calcaire (carbonate de chaux);

3° L'argile (silicate d’alumine};

4° 1’humus (matiére organique végétale décomposée
ou en décomposition). L’humus est riche en carbone.

3. Classification des terres. — Les terres culli-
vables peuvent se classer, d’aprés celui des éléments qui
y domine, en :

1° Terres siliceuses; — 2° terres calcaires; — 3° terres
argileuses; -— 4° terres humiferes.

Chacun de ces terrains présente des conditions
physiques différentes el plus ou moins favorables a la
végétation : division ou cohésion des molécules, perméa-
bilité* plus ou moins grande, facilité plus ou moins
compléte d’absorber ou-de retenir les principes nutritifs
chimiques nécessaires a la vie de la plante.

Les terrains ne sont pas toujours aussi nettement
caractérisés; ils peuvent réunir plusieurs éléments en
quantités a peu prés cgales; ainsi il y a des terrains
argilo-calcaires, des sables argileux. On appelle .terre
[ranche celle qui, réunissant en quantité convenable les
quatre ¢léments que nous avons énumérés, peut étre
considérée comme le type des terres cultivables.

4. Connaissance des divers terrains. — 11 est
nécessaire pour I'agriculteur de connaitre la composition
des terrains: 1° afin d’en tirer le meilleur parti possible;
90 afin de perfectionner, d'améliorer, s'il y a lieu, le
terrain en modifiant ses conditions physiques (amen-
dements, voir IlIe lecon), et surtout en lui donnant les
¢léments chimiques qui lui manquent (engrais, voir
IIe fegon).

5. Connaissance des terrains par les plantes
sauvages qui y croissent spontanément. — On

peut reconnailre a premiére vue les qualités d'un terrain
inculte, par sa végétation naturelle.

Dans un terrain siliceux on trouvera les fougeéres,
la pensée sauvage, la petite oseille, le genél commun
poussant spontanément.

Un terrain de ce genre conviendra & la culture du
seigle et de la pomme de terre, et, en sylviculture, au
bouleau commun, au chataignier commun et aux pins.
11 peut devenir productif si I'on y enfouit des engrais
verts ou quon lui denne des fumiers froids *

Dans un terrain calcaire, ou le carbonate de chaux est
en exces, fleuriront le coquelicot, 'arréte-beeuf, la gaude,
la sauge des prés, les polygalas. Il sera propre &
la culture du sainfoin, aux paturages & moutons, au
buis.

Dans un terrain argileur, ou T'argile est en exces,
croissent le tussilage, la chicorée sauvage, la potentille
rampante. 11 sera favorable au chou, au blé, au trefle
hybride, aux féves. Les grands végétaux ligneux s’y
développent rapidement, mais le bois qu’ils donnent
est peu dur; ils peuvent fournir de bonnes perches
pour les charbonnages®

Enfin dans un terrain humifére, c'est-a-dire formé en
majeure partie de débris de plantes, on trouvera des
renoncules, des bruyeres, etc. et ces terres conviendront
a la culture du chanvre, du houblon apreés avoir recu
les engrais appropriés.

6. Connaissance des terrains par analyse
scientifique. — Pour avoir une connaissance compléte
et rigoureusement exacte d’'un terrain, on a vecours a
I'analyse chimique que le chimiste* fait dans son labo-
ratoire* On doit doser toujours l'azole, I'acide phospho-
rique, la potasse et la chaur. Une terre est réputéc pauvre
quand elle renferme moins de 1 pour 1000 d’azote,
d’acide phosphorique, de potasse, et moins de 1 pour 100
de chaux. Il faut alors I'enrichir au moyen des engrais
complémentaires.

7. Connaissance des terrains par les expé-
riences de culture ct par 'observation des résultats.

On arrive par la pratique a connaitre les qua-
lités et les défauts d’un sol et son aptitude a porter
telle ou telle récolte. On observe quelles sont les
plantes qui y prospérent et qui y trouvent les
éléments dont elles ont besoin (Voir III¢ legon).

On peut, pour arriver plus vite & un résultat certain,
établir de petits champs d'essai et y faire des expé-
riences simultanées et comparatives,



I** Lrgox.

Fig. 1. — Coupe d'un terrain. — A, sol arable ou
couche remuée par la charrue ; — B, sol végétal : les
racines des plantes s’y enfoncent et y puisent une partio
de leur nourriture; — G, sous-sol, de composition trés
variable; il peut étre argileux, sablonneux, ealcaire ou
entiérement formé de roches nues.

Fi6. 4. — Coquelico;;. — Plante de la

Fic. 2. — Fougeére. — Plante qui ne
donne pas de fleurs, mais qui porte & la
faco inférieure de chaque partic de la
feuille do potits points jaunes qui ren-
ferment los graines delaplante.(Terrains
siliceux.)

méme famille que le pavot (papavé- F16. 5. — Rameau de buis. — Le buis est un
racées). Elle croit abondamment dans les arbuste & feuilles toujours vertes; son bois est
champs; on doit la détruire avant la fort ‘dur et est trés employé dans V'industrie, (Ter-
floraison. (Terrains caleaires.) rains calcaires.) &

Fic. 7. — Tussilage. — Plante vivace dont les fleurs
jaunes se montrent au printemps ot sont employées en
infusion pour calmer la toux. Les feuilles, vertes en
dessus, cotonneuses en dessous, ne naissent qu'aprés
les fleurs. (Terrains argileux.)

FLEUR DE RENONCULE

Fic. 10. — Renoncule. — A. I'état vert, les feuilles et los tiges

sont dcres, caustiques; séches, elles sont inoffensives,

Fie. 8, — Féve de marais. — Cultivée
pour son grain alimentaire et pour ses tiges
gui peuvont étro consommées comme fourrage
Ii I'état vert. Réussit dans les terrains argi-
eus.

Fi6. 3. — Ajonc Arbuste épineux,
fleurs jaunes ; se développo dans les landes de
l'ouest et du sud-ouest de la France. Il est
employé pourlanourriture dubétail, aprésqu'on
I'a broyé pour amortir les épines. (Terrains
siliceux, shisteux et granitiques.)

S AN WF,
AN -

PORT DU SAINFOIN FLEURS DE SAINFOIN
Fig. 6. — Sainfoin. — Plante qui donne un foin

d’excellente qualité. (Terrains ealeaires.)

Fig. 9. — Trefle hybride. — Fleurs blane
rosé ;hon fourrage. Se développe dauslesterrains
argileux. '

¥16. 11.— Le houblon est une plante dioique, ¢'est-a-dire que certains pieds no portent
ue des fleurs féeondantes (fig. 12); d'autres pieds portent les fruits (fig. 13). Ces

fruits, appelés cdnes paree qu'ils rappellent la_forme des pommes de pins, sont utilisés
dans la fabrication de la biére. (Spontané et cultivé dans les sols humiféres.)
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LA PLANTE

2. — Les organes de la plante.

De méme que les animaux, les plantes naissent,
croissent, vivent et meurent; et, comme les premiers,
elles ont besoin pour accomplir leur évolution vitale,
d’une alimentation appropriée a leur espece, a leur age
et a leur accroissement. Les végétaux trouvent les
matiéres nécessaires a leur nutrition dans 'air atmos-
phérique et dans la terre. C'est pourquoi les plantes
sont munies de deux systémes d'organes destinés &
pourvoir & leur nourriture : 1° le systéme descendant,
composé de racines, radicelles, dont le role est de pui-
ser les aliments renfermés dans le sol; 2° le systeme
ascendant, constitué notamment par les feuilles qui
puisent dans 'air les éléments nutritifs qui s’y trouvent.

8. La graine. — Tous les végélaux & fleurs se repro-
duisent par graines. La graine, contenue dans le fruit, ren-
ferme un germe ou embryon e (fig. 14, 1) plongé dans des
matiéres nutritives ou albumen a. La figure 14, 11, montre
quun embryon renferme en petit toutes les parties d'une
plante compléte. Quelquefois (fig. 15) 'embryon remplit
toute la graine, alors les réserves nutritives se trouvent
dans les cotylédons A el B.

9. La germination. — Une graine, a qui l'on
fournit air, chaleur et humidité, germe, c’est-d-dire que
I'embryon se développe en se nourrissant de I'albumen
ou de la réserve des cotylédons (fig. 14, 15). La radicule
devient la racine ; la tigelle, la base de la tige; les coly-
lédons, les deux premiéres feuilles, et tout le reste de la
plante est formé par la gemmule.

10. La racine. — La racine est appelée & remplir la
fonction principale de la nutrition des plantes. Les sub-
stances propres a l'alimentation des végétaux sont des
sels de chauwe, du polasse; do soide, ol des maliéres
azotées devenues solubles sous la forme de nitrates. La
botanique nous apprend que c'est a l'aide de l'action
combinée des trois phénomenes suivants que se pro-
duit l'assimilation de ces substances nutritives: I'endos-
mose, la capillarité et 'appel déterminé par les feuilles
(Voir Paul Bert : Sciences physiques el naturelles : botanique).

La racine provient de la radicule de I'’embryon, s’en-
fonce en terre, produit sur ses flancs des radicelles qui,
elles-mémes, donnent naissance & des radicelles de
deuxiéme ordre et ainsi de suite (fig. 16). La racine, qui
fixe la plante au sol, y puise, par les poils absorbants
(fig.18,11) que:portent ses radicelles, de I'eau avec les sels
minéraux quelle tient en dissolution. Les racines peuvent
étre pivotantes ou fasciculées et se présenter a nous avec
la consistance tantot herbacée, tantot charnue (elles se
gorgent alors de matiéres nutritives), tantot ligneuse.

Citons par exemple les racines pivotantes charnues de
la carotte (fig. 17), les racines pivotantes ligneuses du
chéne (fig. 18, I), les racines fasciculées herbacées des
céréales (fig. 19), les racines fasciculées charnues du

dahlia (fig. 20), les racines fasciculées ligneuses du
hétre.

11. La tige. — La tige porte les rameaux, les
feuilles et les fleurs; elle sert a conduire a toutes ces
parties la séve puisée dans le sol par la racine. ’

La tige, ordinairement, se dresse verticalement vers
le ciel (fig. 21). Cependant il y a des tiges (fraisier,
fig. 22) qui rampent sur le sol. D’autres sont grim-
pantes, elles s’accrochent alors au support par des
vrilles (feuilles, stipules ou rameaux transformés: vigne,
pois, bryone, fig. 23) ou par des crampons (racines
adventives transformées du lierre, fig. 24). Au contraire
elles sont volubiles lorsqu'elles s’enroulent elles-mémes
autour du support (fig. 25).

Quelques tiges, en forme de plateau, portent des
feuilles trés serrées les unes contre les autres: ce sont
les bulbes ou oignons (fig. 26). 11y a aussi des tiges souter-
raines nommées rhizomes (primevére, sceau-de-Salomon,
fig. 27). Quelquefois les rameaux souterrains deviennent
tuberculeux (pomme de terre, fig. 28).

12. Opérations de culture sur la racine et la
tige. — Bouturage (fig. 29). — On détache un rameau
d’une plante pour lui faire prendre racine.

Marcottage (fig. 30). — On fait prendre racine au
rameau avant de le détacher de la plante mére.

Les racines qui, dans certaines circonstances, se
développent ainsi sur des rameaux se nomment racines
adventives.

13. Bourgeons (fig.31). — Al'extrémité des rameaux,
a l'aisselle des fenilles, on voit de pelites masses ren-
flées : ce sont les bourgeons. Un bourgeon est formé de
Lotles jounes fouillos qui cuveluppent Pextrémite du ra-
meau et le protégent contre le froid et la sécheresse. Dans
le bourgeon d’hiver, les feuilles les plus externes du
bourgeon sont transformées en écailles dures et épaisses.
— Les bourgeons d fleurs (qui donneront des fleurs) sont
plus gros, moins effilés que les bourgeons ¢ bois (qui
produiront un rameau) (fig. 31).

14. Opération de culture sur les bourgeons.
(reffe en écusson (Voir XXVe lecon). — Elle consiste &
insérer un bourgeon sous 1'écorce d'une branche au
moment ou la séve est abondante. Ce bourgeon se greffe
a la branche qui, & partir de ce moment, le nourrit
comme elle nourrirait un des siens.

Il y a d'autres maniéres d'opérer : par exemple, la
greffe en fente et la greffe par approche. Mais toujours le
principe est le méme : faire nourrir un bourgeon ou un
rameau détaché d’un végétal par un autre végétal de
méme espece.

15. La feuille, sa structure. — Le point oi1 la feuille
s’attache & une branche se nomme un neud. L'intervalle
entre deux nauds conséculifs est un entre-naud.
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Fic. 16. — Germi-
nation. — L’embryon Fi6.17.—Racine
Fi6. 14 — I. Graine & albumen. —  F16. 15. — Graine sans se développe aux dé- pivotante charnue

a, Albumen,réserve nutritive. —e, Germe albumen (haricot). —L'em- pens de la nourriture (carotte); la racine
ou ambryon. — II. Embryon sorti de la bryon est en C, et la ma- qui cst dans la graine principale se gorge
graine; — R, radicule; — T, tigelle; — tiére nutritive est dans les et devient une plante de matiéres alimen-
C, ¢/, cotylédon; — G, gemmule. cotylédons A et B. nouvelle. taires.

i

Fic. 18. — I. Racine pivotante
ligneuse (chéne). — II. Extrémité
d'une radicelle avce poils absorbants.

Fi6. 19. — Racine fasci- Fic. 22. — Tige rampante de fraisier. — Les
culée. — Le pivot est tont Fic. 20. — Racine: fasci- . rameaux aériens s'é¢talent sur le sol et développent de
petit et les racines secon- culéetubéreuse de dahlia.— Fic. 2. — Tige d'achillée. —  distance en distance des racines adventives. Il y a
daires sont au contraire tres  Les racines secondaires sesont  Millefeuille se dressant verticale-  marcottage naturel.
grandes. gorgées de nourriture. ment vers le ciel.

F16.26.— Tigesou- Fic. 27. — Tige souter-
FiG, 24. terraine bulbeuse raine rhizomateuse du
Tige grimpante de l'cignon. — Tige scean-de-Salomon produisant
de lierre s'accro- conique tres surbals-  chaqueannée quelques feuilles
chant & un mur séo portant de nom- adriennes et uun rameau a
Fie. 23. — Tige grimpante de  par des racines ad- Fi6.25. — Tige volubile du  breuses feuilles (tuni- fleurs.
bryone s'accrochant & un support au  ventives modifiées.  volubiliss'enroulantde gauche ques) gorgées de nour-
moyen de vrilles. (Crampons.) & droite autour d’un support. riture).

¥i16. 30. — Marcottage. —

Chez certaines plantes la partie

3 . Ti mme de ¥ic. 20. — Bouture. — A, branche de ] ) P!

te‘,;‘;"-f,f,;nan‘;‘%:n‘;es;;a?ge Souter-! géraniumi détachée do la plante-mere B, entorrée d'une ligo produit des 2
b ed J réles qui, en cor-] et qui, mise en terre, produit des racines adventives A, et lesujet f16. 31, — Bourgeons. — A,
T o ;amf‘a"aux gt deqtu’bercules racines adventives capables de nourrir  ainsi produit ;lheut alors étro  bourgeon & fleurs; — B, bourgeon
e L s la brancho. détaché do la plante-mero B. a bois.

gorgés de nourriture.



6 ALBUM AGRICOLE

Une feuille (fig. 32) se compose d’un limbe, partie
plate rattachée au rameau par la queue ou pétiole.
Quelquefois la base du pétiole est élargie en gaine; alors
la feuille est dite engainante. Parfois, aux lieuetplace dela
gaine il y a deux petites feuilles (saule) : ce sont les stipules.
Les stipules peuveat étre épineuses (faux-acacia, fig. 33).
Dans le limbu, il y 4 des edbos onwersurce, Les mailles dus
nervures sont occupées par un tissu vert, le parenchyme.

Quelques feunillessontdivisées enplusieurs folioles(fréne,
sureau, faux-acacia, (fig. 33). Ces feuilles sc nomment
feuilles composées. Sinon elles sont simples (fig. 32).

Les feuilles sont alternes quand il n'y ¢cn @ quune a
chaque nceud (fig. 34); opposées s'il y en a deux(fig.35,1);
verticillées s'il y en a davantage (fig. 35,11).

16. Fonctions de la feuille. — Les feuilles remplis-
sent quatre fonctions importantes de la vie des plantes :
larespirationetlanutrition,'absorption et la transpiration.

La respiration et la nutrition s’operent par les
stomates, pelites ouverturesinvisibles al'eeil nu, existant
le plus souvent & la face interne et quelquefois sur les
deux faces de la feuille. L’air pénétre ainsi dans l'inté-
ricur de la feuille pour la respiration et I'assimilation de
la plante. La plante respire comme les animaux en
absorbant de 'oxygeéne et en dégageant de l'acide car-
bonique. De plus, sous I'influence des rayons solaires et
de la chlorophylle (substance colorante verte), la respi-
ration est masquée dans les organes verts par une autre
fonction : I'assimilation chlorophyllienne, par laquelle le
carbone de I'acide carbonique est retenu pour la nutrition
de la plante tandis que I'oxygéne est mis en liberté.

L'absorption et la transpiration. — Quand I'atmos-
phére est humide, les feuilles absorbent de l'eau. £n
revanche, ey founillvetrangpivent or doapuront dis quantitds
énormes d’eau sous Uinfluence des rayons solaires.

17. La fleur — La fleur est un ensemble de feuilles
modifiées quiconstitue I'organe de production du fruit et
dela graine (fig. 36). La tige, qui se termine par une fleur,
est le pédoncule. La fleur compléte se compose, de
I'extérieur & l'intérieur : des sépales, ordinairement
verts, dont I'ensemble forme le calice; des pétales, géné-
rolement colurés, qui furnunl la: corulle; dvs dtamines
dont I'ensemble forme V'androcée; des carpelles dont
I'ensemble constitue le pastil.

Le calice et la corolle. — Le calice est dialysépale
quand les sépales sont libres entre eux ; gamosépale quand
les sépales sont soudés les uns aux autres. De méme la
corolle peut étre dialypétale ou gamopétale.

L’androcée. — L’étamine se compose d'un filet gréle
au sommel duquel se trouve une partie renflée, I'antheére,
qui s'ouvre a la maturité et laisse échapper une pous-
siére fine, le pollen.

Le pistil, se compose de 1'ovaire, creux a l'intérieur et
contenant de petits corps arrondis, les ovules. L'ovaire
peut étre partagé en plusieurs chambres par des cloisons
(lis, iris).

L'ovaire est surmonté d’un ou plusieurs styles(fig.36,11I)
lerminés eax-mémes pardes plates-formes, les stigmates.

Il peul y wvoir ou eenlre d'une Qeur plusicurs ovaires
distincts et placés cote a cote (fraisier).

Une fleur ne renferme pas toujours toutes ces parties.
Ainsi le saule possede des fleurs qui n'ont pas de pistil
et d'aultres qui n'ont pas d'étamines. Les premiéres sont
les fleurs staminées, les secondes les fleurs pistillées.

Siles fleurs staminées et les fleurs pistillées se trouvent
sur le méme pied, la plante est dite monoique, ex. : le mais.

Si elles se trouvent sur deux pieds séparés, la plante
est dioique, ex. : le saule.

18. Inflorescence. — La facon dont les fleurs sont
disposées sur la plante se nomme I'inflorescence. La fleur
peut étre solitaire, elle est alors terminale (tulipe) ou axil-
laire (pervenche, fig. 37) ; mais plus fréquemment les fleurs
sont groupées et alors I'inflorescence peut étre une cyme.
il y ala cyme bipare rpetite centaurée, fig. 38) et la cyme
unipare (consoude, fig. 39}; un ¢pi (esparcette, fig. 40,
une grappe (groseillier, fig. 41), une ombelle (cerisier,
fig. 42), un corymbe (poirier, fig. 43), un capitule (souci,
fig. 44). Toutes les autres inflorescences, ne sont que des
modifications de ces principaux types (primevére, fig. 43).

19. Fécondation. — Quand le pollen, poussé par le
vent ou transporté par les insectes, tombesur le stigmate
d’une fleur de méme espeéce que celle dont il provient, il
y germe, cest-a-dire émet un tube qui, en s’allongeant,
péneétre dans le style et arrive dans la cavité de I'ovaire.
Ly il roncontre un ovale dans loquel il entre. Un dit
alors que l'ovule est fécondé.

20. Fruit et graine. — A partir de ce moment,
I'ovaire et I'ovule se transforment : le premier devient le
[ruit, le second, la graine.

Le fruit peut étre sec. Ex. : cariopse du blé (fig. 46, A),
akéne du sarrasin (fig. 46, B) gousse de haricot (fig. 46, C),
de pois, silique de colza (fig. 47). Le fruit sec ne renfermant
Ju'une graine ne s'ouvee pas, si au contraire il en contivnt
plusieurs il s'ouvre quand il est mar pour les metire en
liberté. Lorsque le fruit est charnu (péche, cerise, gro-
seille, fig. 48, 49 et 51), la graine n'est mise en liberté
que par la décomposition du fruit.

L’enveloppe du fruit comprend 3 parties qui, de 'exté-
rieur & lintérieur sont : I'épicarpe, le mésocarpe et
I'endocarpe (fig. 48 et 50). Il esta remarquer que la fraise
n’est pas un fruit (fig. 52). C'est le sommet du pédoncule
de la fleur qui est devenu succulent. Les fruits sont les
petits grains secs qui sont disséminés sur la fraise.

EXPERIENCES ET PROMENADES SCOLAIRES

Expériences. — 1° Placer sous une cloche de verre au soleil
une plante bien vigoureuse et feuillue pour démontrer la transpiration
de 1a plante; — I'eau ruisselle bientdt sous forme de gouttelettes.

Promenades scolaires. — Les él¢ves concourent a former un
herbier agricole : 1° céréales; 2° plantes fourragéres (graminées,
légumineuses); 3° pl. industrielles; 4° pl. médicinales: 5° pl. nuisibles.
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1T LE(}ON (Suite) i

Fic. 32, — Feulille

simple. — L, limbe; Fic. 3t. — Feuilles alter- Fia. 35. — 1. Feuilles oppo-

— P, pétiole ; — N, Fi6.33.— Feuillecom- nes. — Il n'y a qu'une feuille sées. — 1| y en a deux AChggl?e Fic. 36. — 1. Coupe d'une fleur de
nerv ure'si — B, bour-  posée(faux-acacia). — P, & unniveau donné. Elles sont nceud, situédes I'une en tace do penoncule. — A, calice; — B, corolle ;
gfef_)n_am laire, carac- pétiole prlnClAp‘al', — F, dites alternes parce qu'elles Il'autre (érable). — II. Feuilles __ ¢ gtamine. — II. Calice, ovaire et
}t,n’?lthue de toute folioles; — SN, stipules sont alternativement placées verticillées: plus de 2 feuilles pistil‘. — III. Etamine; — F, filet; — A,
cuille. épineuses. sur les cotés do la tige. a chaque nceud (laurier-rose). anthére. — IV, Coupe d'un ovaire conte-

nant des graines disposéesdansdesloges.

F1G6. 38. — Infloreseence de la
petite centaurée en cyme bi-
pare. Les fleurs sont solitaires
dans leur disposition dichoto-

Fi16. 41. — Grappes

FiG. 37. — Fleur mique, 3 du groseillier rouge.
solitaire et axil- . F16. 40. — Epi de l'esparcette ou — Les fleurs s'éche-
laire de la pervenche. Fig. 39. — Gyme scorpioide  sainfoin. — Les flours s'échelonnent lonnent avec pédon-

de la grande consoude.

sans pédoncules le long d'une tige. culeslelongd’une tige.

Fi16.43.— Corymbe
de poirier. — C'estune
grappe dont les pé-

.
¥iGg. 46. —

Fruits.

B F16. 42. — Om- doncules inféricurs " T — SFl(G.A?.——
elle du cerisier. — s'allongent de telle . X . , grain do ruit sec ilique de
Les pédoncules des sorte que toutes los  Fic. 4k — Capitule do souci.  Fic. é5. — Ombelle do cymes appelé cariopse; - B. grain colza. fruit
fleurs partent tous fleurs sont sensible- — les fleurs, sans pédoncules, unipares de laprimevére. —Inflo-  de sarrasin appelé akéne; —  see au mo-
de points trés voi- ment dans un plan sont toutes serrées au sommet reseence mixte, car elle tientde C, gousse de haricot, fruit ment oh il
sing, horizontal, ¢largi d'une tige. I'ombelle ct de la cymo unipare. sec déhiscent. s'ouvre.

Fi6. 48. — Péche, fruit
charnu (drupe) 4 un noyau.
— G, graine; — N, noyau ou
endocarpe durci; — M, mé-
Socarpe; — E, épicarpe.

Fi6. 49. — A, Cerises, fruit echarnu aun
noyau (drupe). — B, coupe d'une corise
—'C, graine contenue dans le noyau.

F16. 50. — Pomme, fruit
charnu (drupe) 4 5 noyaux. —
G, graines ou pépins; — N,
noyaux membraneux et par-
cheminés; — M, mésocarpe ;
— L, épicarpe.

nue.

Fig. 51. — Gro-
seilles, fruits char-
nus sans noyaux
(baies).— Ontrouve
les graines noyées
dans la partie char-

Fie. 52. — Fraise. —
Le sommet ¢u pédoncule
estdevenucharnwet suc-
culent ; il porte & sa sur-
face de petits fruits secs
et indéhiscents (akénes).
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FERTILISATION DU

SOL

3. — Les engrais et les amendements.

21. Eléments de la nutrition des plantes. —
Parmi les éléments qui concourent au développement
des plantes, quatre ont une importance capitale : ce
sont : I'azote, I'acide phosphorigue, la potasse et la chauzx.

Un ou plusieurs de ces élémenls font parfois défaut
dans le sol et, en outre, les récoltes en consomment une
quantité considérable; de sorte que le cultivateur, s’il ne
veut pas voir ses terres s'épuiser, doit leur rendre, sous
forme d'engrais, les ¢léments enlevés par les récoltes.
Il faut restituer au sol, dans un état qui les rende
aisément et promptement assimilables, les substances
azotées, les phosphates, la chaux et la potasse dont les
plantes ont besoin. C’est ce quon appelle le principe de
la restitution.

22. Les engrais. — Lesengrais sont des substances
qui, introduites dans le sol, apportent aux plantes les
éléments nécessaires a leur développement. On divise
communément les engrais suivant leur origine, en
quatre classes : engrais végélaux, engrais animaur,engrais
mixles, engrais minéraux.

23. Le fumier — Le fumier est formé d'un mélange
de matiéres animales (déjections) et de matieres végétales
(litieres).

La valeur du fumier dépend beaucoup de son mode
de préparation et de conservation.

Au sortir des étables, on installe le fumier soit sur
plate-forme, soit dans une fosse.

La plate-forme. — La plate-forme (fig. 53, 54) est
placée a proximité des étables. On doit éviter de I'ins-
taller pres d'un puits ou d'une citerne pour que des
infiltrations* ne viennent pas corrompre l'eau servant &
la boisson. La plate-forme peut étre double avec fosses
a purin.

Le fumier est déposé sur la plate-forme par couches
superposées et bien tassées uniformément;le fumier des
bétes bovines, plus pailleux, sert & édifier les bords du
tas. Lorsque le tas est & la hauteur voulue (2 métres a
2= 50), on le couvre d'une couche de terre ou de gazon
de 20 & 30 centimétres d’épaisseur.

Les fosses & fumier. — Les fosses 4 fumier ne
doivent pas étre bien profondes. Elles sont étanches * et
le fond est disposé en pente (fig.56). On les entoure d'un
rebord de pierre ou de glaise hattue, enfin d’empécher
les eaux pluviales d'y pénétrer.

Au fond de la fosse, on ménage une ouverture qui
permet au purin de s'écouler dans la citerne construite
a cet effet.

La fosse et la plate-forme ont chacuneleursavantages
et leurs inconvénients : la construction de la fosse cotte
cher mais le fumier qu'on y entasse demande moins de

soins ; I'établissement de la plate-forme se fait avec peu
de frais, mais la confection du tas de fumier exige
beaucoup plus de travail.

Fosses & purin. — Les fosses 4 purin servent &
recueillir : 1° Les liquides qui s’échappent des las de
fumiers placés sur les plates-formes ou dans les fosses;
2° les urines (purin) qui ne sont pas absorbées par les
litieres dans les écuries, étables, etc., etc. Des rigoles
recueillent et conduisent & la fosse les liquides provenant
des tas de fumier. Ce sont également des rigoles placées
derriére les animaux qui doivent servir a recueillir les
urines. On conduit celles-ci dans la fosse a purin, soit
par des canaux & ciel ouvert, soit par des tuyaux en grés
vernissé placés au-dessous du sol. Si le tas de fumier
était éloigné du logement des animaux, il faudrait éta-
blir une fosse & purin spéciale destinée & conserver les
urines. On viderait de temps en temps cette fosse el on
répandrait le liquide sur le fumier.

La dimension des fosses & purin dépend du nombre
des animaux ; mais la profondeur ne dépasse pas géné-
ralement 2®,50 sur 3 métres ou 4 métres au plus pour
les autres dimensions.

Les parois intérieures doivent étre aussi étanches que
possible.

Pompes a purin. — On peut se servir de l'une des
deux pompes indiquées (fig. 57 et 58). On doit arroser
souvent les tas de fumier.

24. Le purin. — Le purin est la partie liquide
que les litiéres et les fumiers ne peuvent absorber
entiérement.

Il constitue I'engrais de ferme le plus riche en azote
et en potasse, le plus facile & transporter et cependant,
il est le plus négligé, surtout dans la petite culture.

On doitle recueillir dans des fosses ouciternes (fig. 57)
établies pres des étables et des fumiers.

Le purin convient surtout aux prairies et aux plantes
sarclées. Avant de l'employer, on l'étend de & a
6 fois son volume d’eau et on le répand par un temps
humide.

En été, onarrose les fumiers avec le purin, & l'aide
d’écopes et d’écuelles (fig. 59) ou avec la lance de la
pompe (fig. 57).

Quand on transporte le purin en petite quantité, on
peut se servir de la tine (fig. 60), ou du fonneau-brouette
(fig. 61). Pour le transporter en grande quantité, on
emploie le tonneau a purin (fig. 58).

On doit recueillir le purin avec soin, afin d'empécher
son écoulement dans larue:ilya la deux avantages:
augmentation des engrais et protection de I'hygitne
publique.
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F16. 53. — Plate-forme a aire convexe. —
Bordée d'un mur sur trois cotés. le quatrieme s 5 i
coté est laissé libre pour le passage des voi- ® Fia. 54 — Plate-forme 4 aire concave. — Fosse 4 purin avec pompe
tures. La fosse & purin et la pompe se trouvent pros de la plate-forme. a l'extrémité de la plate-fornie.

Fi1g. 35. — Plan d'une fosse & fumier
avee fosse a purin,

FiG. 57. — Citerne a purin. — On recueille le purin dans des citernes prés
3 : a1 . des plates-formes ou des fosses & fumier. Avee une pompe, on peut le retirer
Fia. 86 — Fgszb & tumier; avew fosse pour wscusillir le puvin. facilgment pour le répandre sur le fumier, ou le transporter sur les prairies.
La pompe indiquée ici est la pompe Noél.

. ) . F16.58. — On transporte
Fic. 59, — Ecopes. — Pour répandre le purin & la main, on se sert le purin 4 l'aide du ton-
d'écopes de différentes formes. neaua purin B. Cet appa-

reil est muni d'un distribu-
teur C qui permet de ré¢-
andre uniformément le

iquide sur les terres ou

sur les prairies. La pom-
pe indiquée A est la
pompe [awler ; on peut
s'en servir pour arroser
le tas de tumier avec le
purin de la fosse infé-
rieure.

i

Nl
: rear
| = o TSy ‘b = .

e
Do e e e

Fi. 60, — Pour transporter de petites quantités de ce liquide, on se . )
sert de la tine A, avec brancards mobiles D, E, Fig. 61, — On peut aussi se servir du tonneau-brouette.
D)
ALBUM AGRICOLE. o
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25. Engrais végétaux. — Les engrais végétaux
sont formés de matiéres provenant des plantes, non
mélées & des matiéres animales ou minérales.

Les engrais végétaux sont : les engrais verts, les
feuilles, les goémons*, les tannées*, les résidus de
brasserie, les marcs de pommes et de raisins.

26. Engrais animaux. — Les engrais animaux
sont composés de débris d’origine animale, riches en
azote. Citons : les déjections humaines, la poudrelte*,
le sang desséché, les chairs, les os, les cornes, les
plumes, les laines, etc., ete.

Engrais flamand. — L’engrais flamand provient
des matieres fécales* humaines que 1'on recueille dans
des fosses spéciales; cet engrais est trés énergique.

On l'emploie a I'état liquide ou a I'état solide, sous
le nom de poudrette, ou enfin en compost™®

On peut le transporter dans les champs a l'aide du
tonneau & purin; mais avant de le tirer des fosses, il
faut le désinfecter.

A cet effet, on emploie pour 3 hectolitres :

Poussier de charbon................... 124
PIAtTe (6T s oo osmms s e onise s A s o7 i oome 1
Sulfate defer............ccoviinnen. 1

Ces substances étant pulvérisées, on les jette dans la fosse
et on remue le tout avec une perche.

27. Engrais mixtes. — On.peut citer les gadoues, ou
boues de ville, qui représenlent les dobris vu déchels de
cuisine, balayures des villes, etc., etc.

28. Engrais verts. — Les engrais verts sont
constitués par certaines plantes que I'on enfouit dans le
sol au moment ou elles sont en pleine floraison.

Les plantes qui conviennent le mieux a cet usage sont
celles dont le feuillage est abondant, qui végetent
rapidement, qui puisent dans l'air la plus grande partie
de leur azote (sarrasin, moutarde, lupin, tréfle).

29. Engrais chimiques. — Les engrais chimiques
se divisent en engrais azotés, en engrais phosphatés et en
engrais potassiques.

Engrais azotés. — Les engrais azotés sont :

1° Le sulfate d’ammoniaque qui convient aux plantes
exigeantes en azote, comme le blé et surtout dans les
sols argileux.

2° Le nitrate ou azotate de soude que I'on emploie au
printemps.

Le nitrate de soude, comme le sulfate d’'ammoniaque,
s'emploie en couverture sur les céréales qui, au sortir de
I’hiver, sont souffreteuses, & la dose d’environ 150 kilos
a I'hectare.

Engrais phosphatés. — Les engrais phosphatés
s’emploient dans les sols qui manquent d’acide phospho-

rique. On peut citer les phosphates fossiles, les super-
phosphates et les scories de déphosphoration. Ces
engrais doivent ¢tre trés finement moulus.

Le phosphate naturel, mélé aux litieres, a raison de
un kilogr. par jour et par téte de gros bétail, produit le
meilleur effet.

Engrais potassiques. — L’engrais potassique le
plus employé en agriculture est le chlorure de potassium ™.
11 est utilisé dans la culture de la vigne, de la pomme de
terre, des prairies naturelles ou artificielles, etc., etc.

30. Engrais composés. — Il est rare que 1'on doive
employer uniquement des engrais azotés, ou.des phos-
phates, ou des sels de potasse. Dans la plupart des cas,
on compose un mélange de ces trois catégories d’engrais,
d’apres la richesse du sol et les exigences des plantes.

31. Les amendements. — Les amendements sont
des matiéres qui, mélées au sol, en modifient la compo-
sition physique et rendent assimilables les éléments
utiles qu’ils renferment.

La chaux. — La chaux s'obtient par la calcination™®
des pierres calcaires dans des fours spéciaux. Quand
on rencontre des pierres calcaires & proximité d'une
exploitation agricole, on établit des fours économiques
(fig. 63). La chaux s’emploie & raison de 30 a 50 hecto-
litres par hectare. Un la dépuse sur le sol par petits
las (fig. 62) que l'on répand pour I'enfouir, lorsqu elle
dilitéo. Elle eonvienl aux terrains panvres on
calcaires, acides ou humiféeres.

La marne. — La marne est aussi un amendement,
elle se trouve naturellement dans certains sols. C'est un
mélange de calcaire et d'argile se délitant* facilement et
se pulvérisant sous l'influence des agents atmosphé-
riques. On trouve aussi mélés a la marne, en proportion
variable de la silice, de la magnésie, du platre, de
I'oxyde de fer, elc. La marne s'emploie comme la chaux
et convient aux mémes terrains.

Le pldtre. — Le platre, répandu au printemps, en
couverture ¥, sur le tréfle, la luzerne, le sainfoin et en
général sur les légumineuses, donne ordinairement de
bons résultats. On I'emploie & raison de 400 & 500 kilo-
grammes par hectare.

Ecobuage. — L'écobuage consiste a détacher, a l'aide
de houes ou écobues (fig. 65), de larges tranches de terre
ou de gazon que I'on fait d’abord dessécher & l'air et que
I’on réunit en tas formant un fourneau (fig. 64). On mé-
lange ensuite les cendres et la terre calcinée au sol. L'éco-
buage modifie heureusement les propriétés physiques
des terres trés argileuses ou tourbeuses. On applique
I'écobuage aux vieilles prairies infestées de mousses et
aux landes couvertes de plantes difficiles a extirper.

85l

PROMENADES SCOLAIRES

I. Constater l'utilité des engrais en étudiant leurs effets.

II. Examiner les différents modes de fumure usités dans la
commune; suivre les expériences relatives 4 l'emploi des fumiers,
tentées sur diverses cultures par des cultivateurs de la localité.

11I. Visiter les fermes ot 'on soigne le mieux le fumier et y étudier
les différents systémes de conservation des engrais.

1V. Visiter des cultures pour lesquelles on emploie des engrais
chimiques et assister & I'épandage de ces engrais.
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F16. 62. — Disposition d'un chaulage. — La chaux est déposée sur le sol en petits tas éloignés les uns des autres de 3 métres & 3®,50. Si on craint
les pluies, ces tas sont recouverts de terre, — La chaux absorbe 'humidité du sol, elle se délite, se réduit en une poussiére qui est de la chaux éteinte,

on I'étale et on l'enfouit par un labour.

Le chaulage ne doit pas étre fait inconsidérément, comme cela arrive trop souvent. Il ne faut pas perdre de vue que la chaux favorise la
nitrification * des matiéres azotées du sol et les rend immédiatement assimilables par les plantes; par conséquent elle appauvrit les terrains en azote.
Le chaulage, trés utile dans les terrains riches en matiéres organiques, devient épuisant dans les terrains pauvres en matiéres azotées. Il est donc
indispensable que, dans les années qui suivent un chaulage, le cultivateur restitue au sol, par une honne fumure, les éléments fertilisants que la

chaux a mis en liberté pour la nourriture des plantes.

N Bk e T S SRR N NS RAN N

Fi16. 63. — Four & chaux. — Pour faire de la ehaux, on entasse des pierres
calcaires dans un four disposé A cet effet. Le combustible se trouve a la partie
inférieure. On y met le feu, et au bout d’un certain temps, on a de la chaux vive.
La chaux ordinaire nest, en effet, que du carbonate de chaux décomposé par
la chaleur et ayant perdu son acide carhonique.

F16. 64. — Ecobuage.— Pour faire I'écobuage, on enléve les gazons
avec une sorte de houo qu'on appelle I'écobue. Ces mottes de terre
et de gazon sont empilées de tacon A former une sorte do cone. On a en
soin de disposer des fagots on des herbes séches A l'intérieur. On les
al}ume par l'ouverture laissée & la partie inférieure ot on laisse briler.
Cest pour indiquer plus clairement Ja disposition des mottes de gazon
31} on leur a, dans la figure ci-dessus, donné la forme et la régularité
e piorres soigneusement taillées.

FiG. 65. — Ecobue, houe servant a détacher les mottes de terre
et de gazon pour I'écobuage. '
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LES EAUX

4. — Assainissement du

32. Assainissement. — L'assainissement a pour
but de débarrasser le sol des eaux qu'il renferme en trop
grande abondance ; eaux qui empéchent I'air de pénétrer
dans le sol, qui retardent la végétation, pourrissent les
racines et s'opposent a la décomposition des engrais.

Le procédé d’assainissement le plus simple consiste
a creuser, d ciel ouvert, des canaux collecteurs dans les
parties les plus basses de la prairie. Des rigoles, creusées
dans le sens de la pente recoivent les eaux surabon-
dantes et les conduisent dans les canaux collecteurs. On
ne pratique plus guére avjourd'hui I'assainissement par
rigoles, a cause des multiples inconvénients qu'il
présente.

Un autre procédé consiste A établir des tranchées au
fond desquelles on dépose des cailloux, des fagots, ete.
(fig. 71). '

Mais le systéme le plus parfail est 1o drainage au moyen
de tuyaux en terre cuite.

33. Drainage. — Pour drainer un terrain, on
¢lablit d'sburd le plun de drainage. Lorsque le plan est
dressé, on le jalonne sur le terrain, puis a I'aide d’outils
spéciaux (fig. 72), on procede a I'ouverture des tranchées
auxquelles on donne une pente convenable.

On commence par les tranchées principales d'une
profondeur de 0®,75 a 1,50 et une largeur de 0,40 a
I'ouverture et de 0m,08 a 0™,16 a la partie inférieure. Au
fond de ces tranchées, on place les drains collecteurs en
les emboitant et en les reliant par des manchons.

On creuse ensuite pour les petits drains des tranchées
comme ci-dessus, mais plus étroites et espacées de 8 &
15 meétres environ, selon la nature du sol et la quantité
d’eau qu'il renferme; on dépose au fond les tuyaux que
I'on raccorde également au moyen de manchons étroits
ou couvre-joints d’'un diamétre sensiblement plus large
que les tuyaux, afin de donner plus de résistance el de
régularité au conduit, tout en permettant a l'eau d’y
pénétrer facilement.

Le tuyau collecteur doit, autant que possible, déboucher
dans un fossé ouvert ou dans un cours d’eau.

Les tuyaux de drains ordinaires ont de 30 & 35 milli-
metres de diameétre intérieur, sur 30 centimeétres de
longueur. Les tranchées sont rempliesavec la terre qu'on
a extraite.

34. Irrigation. — L’eau dissout les matiéres dont la
plante se nourrit en les puisant dans le sol par les
racines. Des quantités énormes d'eau doivent traverser
les tissus d’un végétal pour lui apporter et y déposer les
substances indispensables & son développement. Quand
la terre est privée d’eau, elle devient stérile.

sol drainage, irrigations.

L'irrigation supplée a linsuffisance des pluies et
renouvelle la réserve d’humidité des sols o1 'eau n'est
pas retenue par l'argile et dont le sous-sol est trop per-
méable. En outre, l'irrigation apporte avec I'eau des élé-
ments fertilisants que celle-ci dépose dans le sol irrigué.

On pratique, surtout en France, [Dirrigation des
prairies en utilisant les cours d’eau et les sources.

On distingue trois modes d'irrigation : par submersion,
par déversement, par infiltration..

Irrigation par submersion. — L'irrigation par
submersion consiste 4 amener les eaux sur la prairie et
a les y laisser séjourner quelque temps (fig. 66).

Ce procédé est le plus simple, mais il ne convient
qu'aux sols a surface réguliére et atrés faible pente.

Irrigation par déversement. — L'irrigation par
déversement comprend trois systémes : 1° irrigations
par rigoles de niveau (fig. 67); 2¢ irrigations par rigoles
en épi; Jo irrigations par planches en ados (fig. 68).

1° Irrigation par rigoles de niveau. — L’irri-
galivn par rigules de niveau convient aux lerraius qui
ont une pente réguliére de deux centimétres par méetre.
On ameéne l'eau a la partie la plus élevée du sol a
irriguer, dans une rigole de distribution qui suit la
pente, d'ou elle passe dans d'autres rigoles perpendi-
culaires a la pente. Elle se déverse naturellement sur la
surface qui se trouve au-dessous de chaque rigole.

2 Irrigation par rigoles en €épi.— Le nom qui
lui est donné explique suffisamment ce systeme d'irriga-
tion qui consiste dans la disposition des rigoles en forme
d’épi. La fig. 76 qui se rapporte au drainage explique
également ladisposition desrigoles pour irrigation en épi.

3e Irrigation par planches en ados.— L’irrigation
par planches en ados consiste a faire arriver 1'eau dans
une rigole ménagée au-sommet de deux plans en ados
disposés symétriquement. L’eau, en débordant, arrose
les deux cotés en pente, et bientot toute la prairie par
une succession de rigoles du méme systéme. Les eaux
sont recues en bas dans un canal collecteur.

Ce procédé exige beaucoup de main-d’ceuvre pour la
préparalion du sol.

Irrigation par infiltration. — L'irrigation par
infiltration est appliquée pour les céréales dans le midi
de la France et dans les pays chauds. L'eau circule dans
des rigoles d'ou elle s'infiltre dans le sol sans se déverser
sur le champ (fig. 69).

Epoque des irrigations. — On irrigue les prairies
au printemps pour hiler le développement des plantes
et, cn hiver, plus spécialement pour recueillir les matidres
fertilisantes apportées par les eaux.

PROMENADES SCOLAIRES

I. Visiter une prairie qui a été drainée; en visiter une autre qui
ne I'a pas été et constater la différence des produits.

11. Examiner différents systémes d'irrigation et en faire constateg les
effets au point de vue de la végération.
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Fic. 66. — Irrigation par submersion.
— L'eau est ameuce par un canal de
derivation B sur des surfaces entourées de

digues C. elle coule sur la prairie.

Fi6. 67. — Irrigation par déversement. — Rigoles
de niveau. L'cau est amnence par un canal A, elle passe
dans des rigoles de distribution B, puis dans des
rigoles déversantes G perpendiculaires a la pente d'olr

Fic. 69. — Irrigation par infiltration. — l.orsqu’'on veut irriguer des terres
arables couvertes de récoltes, orrne peut faire déverser l'eau sur le sol. On la fait
circuler dans des rigoles profondes, plus ou moins rapprochées, d'ol elle
s'infiltre dans le sol.

F16. 72. — Principaux outils de drainage.
— B, pelle; — C, D, béches; — E, drague plate.

B 8

Fi6. 68.—Irrigation par ados.— Lorsquela pentc est
insuffisante, on établit des ados. L'eau est amenée dans
la rigole B qui suit la créte de l'ados, se déverse sur les
ailes et cst recucillie par des rigoles d'assainissement C.

Fic. 71, — Assainissement du sol. — On
dépose des pierres ou des fagots au fond des
tranchées de facon & laisser un canal AB
pour la réception et la conduite des eaux
surabondantes, puis on remplit la tranchée
de terre.

Fic. 70. — Hache a ga-
zon. — Pour creuser les ri-
goles,on se sert souventd'un
outil forme¢ d'un manche un
peu courké et d'une lame en
forme de croissant.

Fi6. 73. — Tranchée ouverte et tuyaux de drainage.
— K, tranchée; — A, tuyau simple; — (, tuyaux avec man-
chon; — B, tuyaux A emboitement; — D, tuyau coudé.

Fi6. 74. — Raccordement des
tuyaux de drainage. — Pour
raccorder les petits drains avec
les collecteurs, on se sert d'un
marteau dont la téte forme pointe.
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Fi6. 15. — Regard. — Lorsqu’on exécute
undrainage, on établit ¢a ot 1a, surle parcours
des collecteurs, des regards qui permettent
de s'assurer que les drains fonctionnent bien,

Fi6. 76. — Plan de drainage d'uno pidce de
terre, Les petits drains conduisent les eaux dans
les drains collecteurs qui, & leur tour, les versent
dans un fossé creusé a la partie la plus hasse du
#o0l ou dans un ruisseau.

F16. 77. — Bouche d'évacuation. — Les drains qui
débouchent dans un fossé ou dans un canal doivent
avoir leur extrémité garantie par un grillage et

quelques grosses pierres, -
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5. — Labours et

35. Labours. — Les labours ont pour but : 1° de
diviser la terre afin de la rendre plus perméable * aux
agents atmosphériques; 2° de la rendre plus meuble* ou
plus poreuse afin de faciliter 'absorption des engrais et
le développement des racines ; 3° d’enfouir les engrais,
les amendements el les mauvaises herbes afin d’en faci-
liter la décomposition; 4° de ramener & la surface les
couches inférieures du sol afin de les soumettre a 'aclion
de l'air; 5° de ramener le sous-sol &la surface du sol pour
étre mélangé a celui-ci lorsque ce dernier manque d'un
des éléments qui se trouve dans le sous-sol comme cela
arrive souvent pour le calcaire.

Les labours s’exécutent & bras d’homme dans la cul-
ture des jardins ou des parcelles de terrede peu d 'étendue.

Dans les champs on fait les labours avec des charrues.

On distingue trois sortes de labours & la charrue :
1° le labour & plat, qui donne une surface unie et
convient aux sols sains et suffisamment profonds; 2° le
labour en billons, qui forme des bandes de terre bombées,
séparées par des sillons destinés a faciliter I'écoulement
des eaux : il convient aux terres humides a l'exces et
aux sols peu profonds; 3° le labour en planches qui
divise la surface du champ en planches plus ou moins
larges séparées par des rigoles; chacun de ces trois
labours est plus ou moins employé selon les régions.

Au point de vue de la profondeur, on distingue le
labour superficiel (0m,12 de profondeur); le labour ordi-
naire (0,15 a 0,20 de profondeur); le labour profond
(0=,25 a 0™,50 de profondeur).

La profondeur des labours doit étre appropriée non
seulement a lanature du sol, mais aussi aux plantes qu'on
y cultive; ainsi les labours sont moins profonds pour les
céréales que pour les plantes a racines pivotantes.

36. La charrue. — La charrue est I'instrument par
éxcellence du cultivateur. Il importe donc quelle soit
bien construite, car de 1a dépend, en partie, la perfec-
tion du travail.

L’araire. — L’araire (fig. 78) ou charrue simple qui,
dans beaucoup de pays, est employé & tous les labours
dans les terres de consistance moyenne, est un instrument
léger. Cette charrue se distingue des autres en ce qu'elle
ne posséde pas de roues ou avant-train. Elle est employée
de préférence aux autres charrues dans les cas oo I'on
doit labourer des sols peu profonds & la surface desquels
le suus-sul, parfuis trés dur, vient affleurer*,

AGRICOLE

instruments de labour

Charrue simple ou avec avant-train. — La
charrue simple ou avec avant-train (fig. 79, n'est, en
réalité, quune modification de I'araire auquel on a ajouté
un avant-train.

L’avant-train se compose d'une paire de roues sur
I'essieu desquelles repose un bati qui supporte I'age de
la charrue. Cette charrue exige de la part du laboureur
moins d'adresse et occasionne moins de fatigue que
laraire; elle est employée de préférence dans les sols
suffisamment profonds.

Charrue brabant-double. — La charrue brabant-
double (fig. 80) se compose, en quelque sorte, de deux
charrues fixées 'une sur 'autre et portées par un seul
age. Quand le laboureur est arrivé au hout d'une raie, il
retourne 1'age, revient sur ses pas et trace une nouvelle
raie dont la terre est renversée dans le méme sens que
celle de la précédente.

Charrue fouilleuse.—La charrue fouilleuse (fig. 81)
n'a pas d'oreille ou versoir; elle sert & remuer et a
ameublir la terre sans la retourner. On I'’emploie lorsque
I'on veut pratiquer des labours profonds sans ramener
la terre du sous-sol a la surface.

Charrue déboiseuse. — Cette charrue s'emploie
pour les défrichements de bois ou de terres incultes.
Charrue vigneronne. — La charrue vigneronne

(fig. 82) remplace la pioche pour la culture de la vigne.

Cette charrue permet, grace a sa construction spéciale,
de labourer entre les pieds de vigne sans les blesser.

Buttoir. — Le buttoir (fig. 83) sert & former une
petite butte ou un ados™ prolongé de chaque coté des
plantes semées en lignes espacées d’au moins 0m 50.
Ces buttes entretiennent I'humidité dans les sols légers
et favorisent la production des racines adventives.

Extirpateur — L’'extirpateur (fig. 84) est prin-
cipalement employ¢ pour le déchaumage * aprés la
récolte des céréales. 11 est préférable pour effectuer ce
travail de se servir d'instruments spéciaux appelés
déchaumeuses (fig. 86). On I'emploie en général pour les
labours superficiels.

Scarificateur.— Le scarificateur (fig. 85) est surtout
destiné¢ & briser la crodte durcie qui se produit sur le
sol dans l'intervalle de temps qui sépare les labours des
semailles.

Charrue a vapeur.— La charrue a4 vapeur (fig. 87)
| s’emploie dans la grande culture en terrain plat.

PROMENADES SCOLAIRES

I Condiire les dldves ilions e fepme ofi Pon trouvirn un catillnge
perfectionné; expliquer, sur place, le fonctionnement des instruments.

| T Parecurie e teeeitoles poue dtwlior sur place les diffépontes
sortes de labours,
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Fig. 78. — Aralre. — A, mancherons a I'aide desquels on' maintient

la charrue; — B, age ou fleche; — C, crochet d'attelago; — D, versoir Fic. 79. — Charrue a avant-train. — Beaucoup ‘plus fixe que l'araire,
qui retourne et rejette la terre; — I, soc qui, & cause de sa formo elle est plus facile 4 conduire. L'une des rouos de l'avant-train se trouve
wgué pénétre dans la terre pour la sectionner; — F, coutre, qui toujours dans le sillon, tandis que l'autre roue est sur la partie du champ qui
coupe la torrc verticalement pour faciliter lo travail du soc. doit étre labourée et qu'on appelle gueret. — A, versoir; — B, soc; — C, coutre;

— D, avant-train.

= =\ -
—e = S Ay = =
F16. 80. — Brabant-double. — Le Brabant-doublo a 'avantage de ne
pas faire perdre de temps au laboureur puisque, arrivé au bout de la raie,
on tourne le brabant en lui faisant faire un mouvement de hascule et on . . N . —-—
revient dans la méme raie; il est de plus trés fixe et n'a pas besoin d'étre Fic. 31. — Fouilleuse. — S'emploie pour fouiller le sous-sol quand il est
waintenu lorsqu'il est bien réglé et que le sol n’est pas trop rocailleux. mauvais, pour l'ameublir sans le ramencr a la surface.

et

Fi6. 83. — Buttoir. — Formé d'un soc k1. ¥4, — Extirpateur. — L'extirpateur possede des dents
triangulaire réuni 4 deux versoirs quo  munies A leur extrémité d'un soc large en forme de fléche.
Fic. 82. — Charrue vigneronne. — Dans l'on peut écarter Dans cette figure, les dents d’arriére sont des dents d’extir-
cette charrue, le soc et le versoir sont dévies ourapprocherlun =g pateur. Les dents d'avant sont des dents de scarificateur,
tres &4 gauche du plan de I'age, ce qui permet de l'autre a vo-
d’approcher de trés preés les pieds de vigne. lonté.

e

Fig. 86. — Déchaumeuse. — C’est une charrue composée de plusieurs socs munis de leurs
Fic. 85. — Scarificateur. — A la méme disposition que  versoirs qui, dans le travail, font chacun leur raie. Ces socs sont disposés sur un bati triangu-
'extirpateur, mais les dents ont des socs pointus. laire ou quadrangulaire. Cetinstrument est d’'un usage fort commode pourleslabours tréslégers,

¥16.%7, — ur. —-.Charrue trés puissante faisant plusieurs raies profondes & la fois. Elle est généralement mise en mouvement ar"une
on plusieurs rlr::gll;il;zsalxaol::ohiles placées & la l}i)siére du champ et mettant en mouvement des cables en acier qui servent & la traction. Ex?ge une
grande dépense de force et est rarement avantageuse.
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6. — Binage, hersage, roulage et instruments employés.

37. Binage. — Le binage a pour but : 1° de diviser
supertficiellement la surface du sol entre les rayons d'une
plante semée enlignes, afin de soumeltre la couche arable
aux agents atmosphériques ; 2° de prévenir la sécheresse
qui atteint bientot les sols compacts en vertu du phéno-
meéne de la capillarité *; 3° de détruire les mauvaises
herbes. Cette derniére opération porte le nom spécial
de sarclage.

Les binages exercent une influence si favorable sur la
végélation quon a pu dire : biner un terrain, c'est le
fumer sans fumier, c’est I'arroser sans eau.

Contrairement a ce que pensent certains cultivateurs,

le binage, non seulement n amene pas le desséchement
du sol, mais il 'empéche, en arrétant leffet de la
capillarité.

Instruments de binage a la main. — Les instru-
ments de binage a la main sont : la binette (fig. 88), la
serfouette (fig. 89), le crochet,le sarcloir (fig. 90).

Instruments de binage & cheval. — Dans la grande
culture, la plupart des binages s’opérent a ['aide de
houes d cheval.

La houe Bajac (fig. 91) est employée utilement pour le
binage des céréales et surtout desbetteraves; elle procure
une grande éconviuie de main-d’wuvre.

38. Hersage. — Le hersage a pour but : 1° de
cutupléter les lubours, en divisunl el en wineublissant la
surface des terrains retournés par la charrue ; 2°d’extirper
les racines tracanles et les mauvaises herbes, non
completement enfouies; 3° d'égaliser la surface du sol
avant I’ensemencement, d’enterrer les semences a la
profondeur voulue et de les réparlir convenablement
lorsque 1'ensemencement a été fait & la main,

Instruments de hersage & la main. — Les instru-
ments de hersage & la main sont : le rdfeau (fig. 92), la
fourche crochue et la fourche ordinaive.

Instruments de hersage a cheval. — Les herses
sonl de furmed varicvs, snivant les localités, les sols et
les cultures.

Pour quune herse soil parfaite, il faut que chaque
dent trace une raie distincte et bien nelte, que les raies
soient également espacées et en nombre égal & celui des
dents.

Il'y a deux genres de herses : les herses rigides qui
conviennent aux sols plals et unis, et les herses articulées
qui peuvent s’appliquer aux terrains mamelonnés et
accidentés. I1 y a toujours avantage, dans tous les cas,
3 employer les herses articulées.

Les herses doivent étre d’autant plus lourdes que le
hersage a besoin d'étre plus énergique. Pour égaliser le
sol, par exemple, aprés les labours d’hiver et avant de
semer, il faudra employer de grosses herses. Les petiles

herses devront étre réservées au lersage des jeunes
eéréales.

Herses rigides. — Parmi les herses rigides, on cite :
la herse triangulaire (fig. 93) et la herse Valcourt (fig. 94),
supéricure & la premiére, en ce qu’elle présente 1'avan-
tage de pouvoir modifier 4 volonté la largeur des trains,
en changeant le point d'attache du palonnier* sur la
chaine qui ferme la herse en avant.

Herses articulées. — Parmi les différents systémes
de herses articulées, on cile : 1a kerse a chainons (fig. 95,
la herse articulée perfectionnée (fig. 96). Ce genre de
herses est construit de maniére & permettre aux instru-
ments de suivre toutes les inégalités du lerrain en pro-
duisant partout un effet utile.

Herses spéciales. — 1l existe différents systemes de
herses spéciales a certaines cullures, telles que Ia herse
a billons, la herse a4 émousser* les prairies. elc.

Dans les localités ou on laboure en billons, on se sert
de herses courbes.

39. Roulage. — Le roulage suit le hersage, soit
avant, soit aprés 'ensemencement.

Avant I'ensemencement, le roulage a pour butd'achever
le travail de la herse, en nivelant le sol el en le préparant
4 un nouvean hersage pour 'ensenienceinent.

Aprés I'ensemencement, le roulage a pour effet d'en-
terrer les graines el de lasser le sol pour qu'il couserve
I'humidité qui doit activer la germination.

Au printemps, on raffermit aussi a I'aide d'un roulage
les récoltes que la gelée a déchaussées ou les gazons des
préshumides quiontélé également soulevés parles gelées.

Instruments de roulage a la main. — Dans la
culture des jardins, on aplanit et on affermit le Sol &
'aide des sabots @ planche (fig. 97) et du rouleau @ main.

Instruments de roulage a cheval. — Les rouleaux
a cheval sont de formes nombreuses; on distingue
sartout : les rouleaux-plombeurs (fig. 9%), les rouleaux
cannelés (fig. WY, 1o roulome sguelettos ou beise-molics
Crosskill (fig. 100).

40. Différents modes d'ensemencement. — Ons
stme & la volée ou en lignes. Le semis & la volée se fait
abras d’homme ou au semoir mécanique dit « a 1a volée ».
Le semis en lignes se fait toujours au semoir mécanique
spécial dit « en lignes ».

Le semis & la volée présente plusieurs inconvénients :
1° irrégularité dans la distribution de la semence;
2° inégalité dans I'enfouissement des graines; 3° impos-
sibilité de biner et difficulté de sarcler.

Le semoir mécanique (fig. 103) présente les avantages
suivants : 1° régularité dansla distribution de la semence;
20 espacement symétrique des lignes, ce qui facilite le
sarclage et permet le binage; 3° économie de semence,
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Fic. 88, — Binette. Sert a
exécuter les binages & la main eutre
les lignes d'un semis.

Fic. 89. — Serfouette. — Se com-
pose d'un crochet et d'une binette.
Xert & extirper les mauvaises herhes;
on opérant leur hinage avec le cro-
chet, on enléeve les mauvaises plantes
que la lame de binette ne peut at-
icindre cntre les plantes semées.

Fic. 90. — Sarcloir. — Dans le
hinage, on gratte la terre; dans le
sarclage, on supprime simplement les
nouveaux plants; on fait cette opéra-
tion avec le sarcloir. Le binage sert
lonc de sarclage en méme temps.

¥16.93. — Herse triangulaire. — Composéc
J'un bati triangulaire en bois, traversé par unc
autre piece de bois et sur lequel sont plantées
des dents en bois ou en fer. Est trés peu
employée actuellement.

R EEEEE S RERERRRRRE:

Fic. 94, — Herse Valcourt. —
Composée d'un bati quadrangu-
laire en bois sur lequel les dents
en fer sont disposées de telle sorte
que chacune faituneraie. Ces dents
sont toujours, comme dans les
autros herses qui vont suivre,
inclinées d’arriére en avant; le
hersage est ainsi plus énergique.
On dit alors qu'on herse en accro-
chant. Sion veut faire un hersage
moins énergique, on change la
chaine de tirage de coté et les
dents doviennent inclinées d'avant
en arriére; on dit quon herse en
décrochant.

Fic. 97. — Sabots a planche. — Planche
\nminie d'une courroie pour la maintenir au pied,
employée uuiquement dans les jardins pour
fouler la terre.

chainons.

Fic. 98. — Rouleau plombeur. — Sert &
unir le sol et a le tasser, il écrase les mottes
par son propre poids. Est construit en bois oun
en fonte, actuellcment on n'en fait plus du
tout en bois.

=
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Fia. 99. — Rouleau cannelé. — Agit dela méme
fagon que lo rouleau plombour; son action ost cepen-

dant un pou plus énergique.

Fic. 102. — Semoir mécanique & la volée pormel do

faire boaucoup

Fie. 101. — Le semis & la volée 4 la main
se fait surtout dans la petite culture.

ALBUM AGRICOLE.

Fig. 95. — Herse 2a
Est em-
ployée surtout pour her-
ser lesprairiesnaturelles.

de travail ;'ensemencement est plus rogulier
qu’d la main. Il oxiste aussi de tels semoirs pour les engrais.

Fi6. 91. — Houe a cheval. — Employée pour les
binages dans la grande culture; on peut biner avec
cet instrument plusieurs lignes & la fois. Un homme
conduit le chieval qui tire l'instrument et un autre,
placé aux mancherons, dirige celui-ci pour empécher
que les lames ne coupent la plante & biner.

Fic. 92. — Rateau. — Em-
ployé uniquement dans les jardins
et la trés petite culture.

Fic. 96.— Herse articulée. — Composée
de plusieurs herses indépendantes les unes
des autres; dans ces herses tout est en fer:
Dati, dents, barre d’attache.

SR = =
Fra. 100. Rouleau Crosskill. — Formé de
disques dentelés, mobiles et indépendants sur un axe
commun ; il émiette et pulvérise les motles et presse
fortement le sol par son propre poids.

=

ED

oir en li

AR
Fic. 103. — Se
Ty graines contenues dans la caisse A sont ver-
$-° ... gées par dos cuillers dans des tubes B qui les
amonent  terrd. Ces tubes portont des socs
qui ouvrent les sillons dans lesquels tombe la
graine; la terre retombe d'elle-méme au fond
du sillon et recouvre la graine.

3
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7 — Récoltes

41. Récolte des foins. — Pour couper les foins
dans la petite et dans la moyenne culture, on se sert
de la faux ordinaire (fig. 104).

Les faux doivent étre tenues en bon état de propreté
et surtout bien affitées™ A cet effet, le faucheur est
obligé d’avoir a sa disposition un marteau (fig. 105), une
enclume, un coffin (fig. 105) conlenant un peu d’eau
el une pierre a aigquiser

C’est dans le coffin qu'il trempe la pierre a aiguiser
avant d'affuler la lame de son instrument.

Lorsque le foin est coupé, il faut le faner afin de le
faire sécher. On fane & 'aide de fowrches, en bois ou en
ter, du rdteau en bois (fig. 106).

La fenaison doit, en géncral, se faire avec célérité :
I'incertitude du temps, les orages fréquents du mois de
juin en font une loi. Il faut donc que la dessiccation se
produise rapidement, afin que le foin puisse étre rentré
promptement dans le fenil *, avec sa couleur encore verte,
sa plus grande valeur alimentaire, son gout parfumé
qui le fait rechercher par les animaux.

Aussi, dans la grande culture, a-t-on remplacé les
instruments de récolte et de fanage a bras par des
machines plus puissantes trainées par des chevaux. Ces
machines sont : la faucheuse mécanique (fig. 107),la faneuse
mécanique (fig. 108) et le rdteau a cheval (fig. 109).

Fauchaison des foins. — Cette opération doit se
faire au moment ou commence la floraison du plus
grand nombre des plantes qui constituent la prairie.
Si I'on fauche trop tard, les foins deviennent durs,
perdent leurs feuilles, sont peu nourrissants; si 'on
fauche (rop td¢, au contraire, les foins perdent en
quantité, en poids, mais sont plus succulents.

En régle générale, les prairies séches doivent étre
fauchées les premiéres; les prairies marécageuses ou
humides se fauchent ensuite.

42. Récolte des céréales. — On donne le nom de
récoltes aux diverses opérations faites en vue d’enlever
au sol les plantes agricoles que I'on veut soustraire aux
influences des intempéries et des causes de destruction.

La récolie des produils herbacés fournis par les
praivics s nomte fikaism ; celle dos eircales porte
le nom de moisson.

Le froment et le seigle doivent étre coupés quand leurs
tiges et leurs épis deviennent jaunes, c’est-d-dire un peu
avant la compléte maturité des grains; I'orge, quand
elle est mure, que ses épis s'inclinent ; Pavoine, quand la
paille jaunit, quune bonne parlic des graines est mire.

En résumé il faut toujours couper les céréales un peu
avant leur compléte maturité et laisser s’achever celle-ci
en moyettes; de la sorte on évitera ’égrenage qui pro-
duit toujours une trés grande perte lorsque I'on n'a pas
pris cette précaution.

AGRICOLE

Instruments et machines employés.

La faucille n’est plus guere employée aujourd'hui que
dans les terrains pierreux ou accidentés, qui ne per-
mettent pas 2 des instruments plus expéditifs de fone-
tionner ulilement. Dans certaines régions cependant,
en Bretagne, par exemple, c'est le seul instrument
employé pour les récoltes.

La sape ou piquet et son crochet (fig. 110) exigent une
certaine adresse pour étre maniés par les ouvriers.
L'ouvrier sapeur qui, comme le moissonneur a la faucille,
recueille a lui seul les chaumes qu'il coupe et les dispose
en javelles, produit un travail journalier beaucoup plus
grand.

La fauxr armée (fig. 111) demande une assez grande
force pour étre habilement manceuvrée.

En outre, le faucheur doit étre suivi d'un aide qui,
avec une faucille, réunit au fur et & mesure les tiges
abattues et les met en javelles.

L’avoine el 1'orge ne se fauchent pas en dedans comme
le blé, mais en dehors. Le faucheur forme, dans ce cas,
des lignes qu on appelle andains.

La faux fonctionne mal dans les blés versés; dans ce
cas, on se sert de la sape ou de la faucille avec plus
d’avantage.

43. Moissonneuse mécanique.— Dans la moyenne
et dans la grande cullure, on coupe les céréales a l'aide
de la moissonneuse mécanique (fig. 112).

Avec cette machine on peut abattre de 4 4 5 hectares
par jour.

Il existe des moissonneuses, qui non seulement coupent
les céréales, mais les lient en méme temps. Elles portent
le nom de moissonneuses-lieuses.

Ces instruments puissants offrent de grands avantages
aux cultivateurs qui peuvent se les procurer : économie
de temps et de main-d’ceuvre, enlévement plus rapide
des récoltes.

44. Récolte de la betterave et de la pomme
de terre. — On commence I'arrachage des betteraves
dans la derniére quinzaine de septembre, dés que les
feuilles jaunissent et se fanent.

L'arrachage se pratique & la main 4 I'aide de la fourche
A doter dents, do 1y Adchr simple on do 18 béche a dotix
oreilles (fig. 113), du crochet.

Mais l'arrachage avec ces instruments & bras est une
opération longue et dispendieuse; dans les grandes
exploitations, on commence & se servir avantageuse-
ment de V'arracheur mécanique (fig. 114), instrument
ligor, dunnant un teavail rapide ol tres salisfaisand.

Par une heureuse transformation de l'arracheur de
betteraves on a obtenu l'arracheur de pommes de terre
(fig. 115), instrument simple, trés commode, qui procure
une notable économie de main-d’'ceuvre, mais qui
demande & étre habilement conduit.
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Fiec. 104. — Faux.
— Composée d'un man-
che en bois et d'une
lame d’acier mince et
renforcée au dos.

Marteau.

C

Coffin.

Fic. 105. — Le
marteau et l'en-
clume servent &
battre la partie
tranchante de la
fanx pour la re-
dresser avant de
Vaiguiser.le coffin
contient 'eau qui
humecte la pierre
4 aiguiser.

Fic. 108. — Faneuse mécanique. —
L'herbe est retournée et éparpillée par les
fourches B qui sont animées d’'un mouvement
de rotation grace aux engrenagesplacésen A.

I're. 111, —
Faux armée
est une faux
ordinaire 4 la-
quelle on a
ajouté une ar-
mature en hois
destinée & ra-

masser la cé Fic. 112. — Moissonn
réale enméme B, tablier qui recoit les
temps qu'elle neat les céréales sur leta
est coupée. — D, siege; — E, levier des

euse mécanique. — A, spie; —
céréales; — C, rdteaux qui pren- chage

blier pour les déposer cn javelles;
tiné 4 soulevor la scie.

B

Fourche,

F1c. 106. — Rateau en Dois, sert &
ramasser le foin sur le sol. Fourche
en bois ou en fer employée pour étaler
le foin que la faux a déposé en an-
dains sur le sol; sert aussi & charger
le foin dans les voitures.

Fig. 109. — Rateau a cheval. — A, dents
d'acier qui ramassent le foin; — B, levier qui sert
a soulever les dents; — D, siége.

F1G.

— Ces

lorsque

113. — Fourche a
deux dents. Béche sim-
= ple. Béche a deux oreilles.

fournissent un hon travail

Fie. 107. — Faucheuse mécanique. — A, scie, animée d'un mou-
vement de va-et-vient pendant la marche ; — B, patin en bois qui met
en andains le foin coupé; — C, levier, sert & soulever la scie lorsque
l'ouvrier voit une grosse pierre surle sol; — D, siege; — E, caisse
a outils; — F, palonnier de tirage.

Faucille.

Fre. 110. —Faucille A composée d'un manche en bois et
d'une lame en forme de croissant; pour couper les céréales
elle est souvent dentelde; pour les prairies son tranchant
est toujours uni. — B, sape. Sorte de petite faux & manche
trés court ecmployée surtout dans la region du Nord. Se
manie d’'une main comme la faucille. De 'autre on ramasse
les céréales coupées avec le crochet C.

Fig. 114 — Arracheur mécanique pour
betteraves. — Les dents A entrent en terre
de chaque coté de la racine et la soulévent en
Tarrachant du sol.

T T N O .
Gl

instruments A bras

le sol est suffisam-

ment meuble, mais l'arra- Fic. 115. — Arracheur de pommes de

se fait cependant terre.— A,soc; — B, versoir spécial & claire-
moins vite qu'avec les instru- voie pour rejeter les pommes de terre de
ments mécaniques spéciaux. chaque coté. :
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8. — Conservation des récoltes, instruments d’intérieur de ferme.

45. Moyettes. — Lorsque les céréales ont été fau-
chées un peu avant leur compl‘ete‘matﬁrité, il est néces-
saire de les laisser séjourner quelque temps sur le sol,
pour que les tiges se desséchent et que le grain achéve
de murir. A cet effet on releve les javelles et on les
dispose en moyeltes : ce procédé est a recommander;
il active le séchage et soustrait la récolte aux dangers
de I'humidité du sol ou des pluies prolongées. L'avoine
est rarement mise en moyettes; cette plante ne craint
pas I'humidité comme les autres céréales; les agricul-
teurs estiment méme que, lorsquelle est en andains,
une petite pluie accroit sa qualité en faisant noircir
I’enveloppe du grain (lorsqu’il s’agit d’avoine noire) et
en jaunissant la paille. Aussi ne se presse-t-on pas,
comme pour le blé et le seigle, de la mettre a I'abri des
intempéries aussitot qu elle est coupée. On la laisse en
andains sur le sol pendant quelques jours et lorsqu’elle
est seche on la bottelle directement, on la met en diziaux
(tas de10 gerbes) et onla rentre ensuite dans les granges.

On distingue la moyette ordinaire (tig. 116), la moyetle
flamande (fig. 117) et la moyetie picarde (fig. 118).

46. Battage des céréales. — Le battage a pour
but de séparer le grain de la paille. Cette opération se
fait au moyen du fléau ou de la batteuse mécanique.

Le battage au fléau (fig. 119) n'est guére usité aujour-
d’hui; il est lent et fatigant. On ne le conserve que dans
quelques petites fermes ou il permet d'occuper, pendant
I'hiver, les ouvriers employés pendant 'été aux travaux
agricoles ; on emploie aussi fréquemment le battage dit
« au Tonneau » dans lequel 'ouvrier tenant la gerbe par
le pied frappe énergiquement les épis sur un tonneau
pour les égrener. La paille est ensuite peignée au moyen
d’un instrument approprié et peut alors servir & faire
des liens ou des paillassons. Celte opération se fait
surtout avec la paille de seigle.

Battage a la machine. — 11 existe plusieurs sys-
témes de batteuses mécaniques; mais toute batteuse
se compose de trois organes principaux :la table, les
cylindres et le batteur, auquel on ajoute un vannewr.

La figure ci-dessous indique toutes les parties d’'une machine
a battre.

Machine a battre (coupe).

|

Les fleches placées sur la figure indiquent déja la
marche de l'opération du battage.

La gerbe déposée a plat sur la table supérieure vient
en B entre le batteur cylindrique et le contre-batteur qui
tourne rapidement. Le grain est détaché par le choc et
vient sortir a I'endroit indiqué sur la figure. Un venti-
lateur I'a débarrassé des balles et des gros déchets.

Quant a la paille, elle remonte sur le secoueur C et
tombe sur le plan incliné T.

La force motrice destinée & mettre en mouvement
les machines & battre varic avec les moyens dont
le cultivateur dispose tantot c’est un maneége &
cheval avec plan incliné (fig. 121), tantot c’est une
chute d’eau ou la vapeur (fig. 120,. On commence
aujourd’hui a employer dans cerlains cas les moteurs a
pétrole.

47. Nettoyage des graines. — On nettoie les
céréales par le vannage. Le vannage sépare le bon grain
des menues pailles, des balles, des graines de plantes
nuisibles, des pierrailles auxquelles il est mélangé.

Le vannage sc pratiquait autrefois a I'aide du wvan
(fig. 122) en osier tressé et muni de deux poignées.

Aujourd’hui on n'emploie plus que le tarare (fig. 123);
mais le tarare ne donne qu'une catégorie de grains et si
I'on veut avoir des grains bien purs, bien nets, ou si 'on
se propose de diviser le grain en plusieurs qualités, soit
pour la semence, soit pour la vente, on les passe ensuite
au {rieur.

48. Le tricur. — Le trieur (fig. 124) est composé
d’un cylindre en tole percé de trous de différents dia-
meotres et tournant sur un axe légérement incliné. Il est
muni d'une trémie destinée a recevoir le grain. De la
trémie, les graines tombent dans le cylindre dont le
mouvement de rotation les fait lentement avancer; elles
passent ainsi dans chaque division du trieur, marquée
par les dimensions des trous destinés & donner passage
aux grains selon leur grosseur. Le premier récipient
recoit la poussiére, les petites graines, l'ivraie, ete. ; le
deuxiéme récipient recoit les graines rondes et les cri-
blures destinées aux volailles; le troisitme, les graines
longues : avoine, orge; le quatriéme, le petit blé; le
cinquiéme, le bon grain. Les pierrailles sont expulsées
par P'extrémité inférieure du cylindre.

Le trieur est indispensable pour obtenir des semences
de choix (blé, orge, avoine). En semant exclusivement
des gros grains, sains et lourds, on augmente trés
sensiblement les rendements.

On a imaginé aussi des machines & ébourrer, a égrener
le tréfle, ta luzerne, ta mwinette {fig. 125), avxqueltes on
peut ajouter 1'égrenoir mécanique & bras (fig. 126). Tous
ces instruments sont trés commodes et donnent des
graines de choix.
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Fic. 116. — Moyétte ordinaire. — Pour
établir une moyette ordinaire on réunit un
certain nombre” do gerbes qu'on lie prés des
€pis; on écarte les pieds des tiges de facon a
donner & la moyette de la stabilité et une cer-
taine pente pour empécher I'eau de pénétrer.

Fi6. 117. — La moyette flamande. Différe de
la précédente en ec qu'elle Yosséde en plus une sorte de
toiture formée d'une gerbe lide prés du pied des tiges.
Les épis de lamoyette sont ainsi parfaitement abrités.

Fi6. 118. — La moyette picarde est une
véritable petite meule formée d'un nombre assez
grand de gerbes et reconverte d'une toiture.

Fic. 12I. — Machine 3 battre avec plan incliné. — A, cage a plan
ineliné formé de traverses fixées a deux courroies, e'est sur ce plan incliné
qu'on met le cheval. En marehant pour le remonter il fait tonrner la poulie qui
met en mouvement le eylindre hatteur; — B, tablier de la machine ol les
gerhes sont engrendes; — C, claie sur laquelle vient tomber la paille; —
D, sortie du grain.

I'16. 120. — La Batteuse mécanique produit un grand travail et une grande
économie de main-d'ceuvre.

Fi16. 124, — Le Trieur permet, grice 3 sa
disposition spéciale, de séparer en différentes

Fic. 123. — Tarare. — A, trémie qui recoit le

A ¢ catégories de grosseur les graines d'un méme \
grain A nettoyor; — B, ventilateur 3 ailettes; — C, tas, et d'éliminer en méme temps les mauvaises
-mmanivelle qui, tout en activant le ventilateur, donne graines qui s’y pourraient trouver mélangédes. —
F16. 122, — Le Van. — Le van est une sorte de 4 un systémo de grilles 4 mailles de différents dia- A, trémie; — B, manivelle; — C, D. cylindre

trieur; — E, divisions du trieur; — F, réeipients.

< F ™Y
ol

métres, sur lesquelles tombe le grain, un mouvement
de va-et-vient. Lia poussiére s'en va en D. Le grain
nettoyé sort en I,

panier en osier muni de deux poignées, ot fort
peu employé aujourd’hui. Il est remplacé partout
avec avantage par le tarare.
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Fi6. 119, — Le Fléau so

Fie. 126, — r
onne un anssi hon travail que
égrener.

la machine

compose d'un rondin A, atta-
ché par une courroie en cuir

1’Egrenoir mécanique & hra; sur le manche B, long de

1m,50 environ.

Fic. 125. — Machine & égrener. — L'égrenage &
I'aide des machines est expéditif et produit un excel-
lent travail. S’emploie pour les petites graines.
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Conservation des récoltes (suite).

49. Les meules & lair libre. — Les foins sont
encombrants et les fenils* ne sont pas toujours suffisants
pour les recevoir; il en estsouvent de méme des céréales:
de la la nécessité de recourir aux meules & lair libre.

On distingue les meules temporaires (fig. 127), les
meules permanentes ordinaires (fig. 128) et les meules
permanentes @ courant d'air (fig. 129).

Pour installer une meule, on doit choisir un terrain
sec et élevé, autour duquel on creuse une rigole destinée
a préserver le foin de I'humidité.

Avant d'installer une meule permanente, il convient
de déposer, sur le sol qu'elle doit occuper, des fagots de
bois, des fascines ou un bon lit de paille.

Lorsque I'on veut rentrer tous les foins séchés au fenil
et que la place est insuffisante, on peut se servir d’ins-
truments spéciaux appelés presses a fourrages (fig. 131)
qui, par une compression énergique, réduisent le foin a
un trés faible volume et le transforment en balles
cubiques dont la manutention est assez facile.

50. Ensilage. — Lorsque le mauvais temps empéche
la fauchaison des prés, ou lorsque étant fauchés, il
survient des pluies persistantes qui ne permettent pas
de faner I'herbe, on doit avoir recours a 'ensilage.

L’ensilage consiste & conserver les foins verts, mais,
fourrages, tréfles, etc., ete., en les entassant, soit a 'air
libre (fig. 130), soit en lien couvert, ou en les mettant
en silos ou fosses creusées dans la terre, dans un sol
sec, d’acces facile.

Pour la mise en silos (fig. 132) on améne I'herbe frai-
chement coupée; on la tasse par lits & 'aide de planches
chargées de pierres. Dés qu'un lit pressé est réduit au
tiers de sa hauteur primitive, on en dépose un second
que I'on tasse de la méme facon que le précédent, et
ainsi de suite jusqu’a ce que le silo soit complétement
rempli ; alors on le recouvre d'une couche de terre de
0-,40 & 0,60 dépaisseur que l'on bat fortement.

Lorsque le silo a été entamé, il faut avoir soin de
soustraire a l'air la partie entamée.

Le mais, 'avoine, le seigle verts peuvent étre ensilés
avec profit.

Les animaux recherchent les foins ensilés ; mais il est
prudent de les méler dans les rations, avec des racines,
des pailles hachées, etc.

Instruments d’intérieur de la ferme.

51. Instruments & bras ou & manége. — Les
instruments d’intérieur de la ferme sont:

Le hache-paille (fig. 133) qui peut fonetionner’ a bras
ou 4 laide d’'un moteur mécanique. La paille et les

fourrages grossiers hachés peuvent étre ainsi utilisés
économiquement dans 'alimentation des animaux.

L'aplatisseur de grains (fig. 134) et U'aplatisseur concas-
seur combinés (fig. 135), appliqués aux céréales, aux
féveroles, aux pois, aux graines de mais, etc., préparent
aux animaux une nourriture plus assimilable, plus
digestive, au grand profit de leur bon entretien et de
leur engraissement.

Le laveur de racines (fig. 136) permet de ne donner
aux animaux que des racines saines et débarrassées de
toutes les impuretés qui pourraient les incommoder

Le coupe-racines dépulpeur (fig. 137) fournit des
tranches de racines que I’'on mélange avec la paille hachée
ou les balles de blé. Ce mélange, qu'on laisse fermenter
un peu, constitue une excellente nourriture pour les
animaux de 'espéce bovine et de I’espéce ovine.

Le broyeur de tubercules cuits (fig.138) est employé
par les cultivateurs qui font entrer les tubercules et les
racines cuites dans l'alimentation et I'engraissement des
bestiaux.

Mais dans ces derniéres années, la mécanique a mis
a la disposition des cultivateurs un grand nombre d’ins-
truments et de machines ; les uns sont destinés a faciliter
la manutention de la nourriture des animaux domes-
tiques ; les autres ont pour but de remplacer le travail
de 'homme par celui des beeufs, des chevaux, voire
méme par la vapeur.

On ne saurait trop préconiser l'emploi de ces
instruments mécaniques dans une ferme quelque peu
importante.

La base économique de l'utilisation des instruments
mécaniques est le manége, que les chevaux font
fonctionner.

A Taide de courroies de raccordement, il est facile
d’actionner toutes les petites machines dont nous
venons de parler et qui sont susceptibles de rendre au
fermier les services les plus variés.

Ajoutons aux instruments qui viennent d’étre décrits:

Le pétrin mécanique (fig. 139), dont 'usage se répand
dans les grandes fermes o1 1'on a un personnel nombreux
a nourrir. Avec cette machine, on opére avec prompti-
tude et facilité et 'on obtient un pétrissage d'une pate
homogene*, longue, réguliére, bien aérée et travaillée &
point.

Le fourneau économique (fig. 140) a 'avantage d’étre
mobile et de pouvoir étre transporté preés des étables,
oudoit étre distribuée la nourriture. On I’emploie surtout
pour la cuisson des tubercules et des racines destinés
aux bestiaux.

La bascule (fig. 141) est trés nlile au fermier qui ¢leve
des animaux pour la vente au poids.

PROMENADES SCOLAIRES

Visiter les fernrs vuishies of s faire expliquer kb manlernent o
Iutilité des machines et des instruments employés dans I'exploitation.

Faire wolr uwn grotier bien disposd pour fa eunstevation des
grains. Etudier les méthodes d’ensilage des fourrages.
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E i 4 A
¥ie. 127. — Les Meu- ; > = 22 7
les temporaires séjour- F16.128 — I.esMeules permanentes Fii. 129, La Meule permanente & Fi6. 130. — IL’'Ensilage a air libre
1‘mn@ peu de temps & l’eu— sont munies d'une toituro en paille qui courantd’air est établie dans le but  conserve au foin toutes ses.qualltés et ne
droit ot1 on les dtablit. les preserve des intempéries. d’empécher I'échauffement du foin. demande pas de grands frais.

Fi6. 133. — Le Hache-

. Fi6. 132. — Les silos sont établis sur des Paille sert 4 réduire en
Fig. 131. — La Presse & forrains secs, tout autour du silo on creuse fragments trés petits la paille
fourrage est surtoul utilisée pgooce dont on rejette la terre sur la ou le foin; on emploie surtout ,
pour réduire le foin sec & un ool gl cet instrument pour préparer )
petit volume lorsqu’on dispose de ainsi ces aliments lorsquiils - 1 =
fenils insuffisants pour loger doivent étre mélangés avec un  Fig. 13;. — L’Aplatisseur est composé de

toute la récolte. Il existe main-
tenant des presses & fourrages
mues par la vapeur.

autred:?limem contenant beau- deux cylindres en fonte lisse, frottant 1'un
cou eal“ comme la betterave contre I'autre en tournant en sens inverse et
ou les pulpes, entre lesquels passe le grain & aplatir.

Fie. 135. — L’Aplatisseur- Fi6. 137. — Coupe-racines. — Les 6. 136. — Le Laveur de racines 4 bras est Fig. 138, — X
concasseur est un instrument racines doivent étre. coupées avant irés commc_)de lorsque les racines sont trop tu.bex:cules. cuitsBriyEurl dg
qui aplatit et concasse a la fois d'étre données aux animaux. sales pour étrc consommées ainsi. surtout pour les pox‘nmes ﬁ‘ieﬁe
les grains. Dans le concasseur, cuites qui sont, ainsi broyges
les cylindres au lieu d’étre lisses mieux acceptées par lo yees,
sont munis de dents qui broyent R0 P S ani-

le grain.

I

4

§§

Fig. 140. — Fgurniaaul. La cgisslon i p
des farines et tubercules les rend plus 16. 141. — Bascule & bestiaux, — Avant

Fig. 139. — Le Pétrin mécanique donne une pate assimilables, Employé surtout pour a un animal, l'agriculteur devra toujours lenpgs%r“;g:?
homogéne, bien acrée ¢t bien travaillée. cuisson des tubercules. ' pouvoir mieux discuter son prix. U
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9. — Culture et usages.

52. Assolement et rotation. — Principe de I'asso-
lement. — La récolte de toute plante cultivée enléve
chaque année au sol une grande quantité d’éléments
nutritifs spécialement propres a la végétation, et que la
plupart des engrais sont impuissants a lui restituer en
une annee; d'un autre coté, certains végétaux a racines
courles puiseal lours prioncipes fertilisants 4 la surface du
sol seulement, tandis que d'autres, & racines profondes,
vont chercher leur nourriture dans les basses couches du
sol; enfin diverses plantes, dites épuisantes ou salissantes,
épuisent le sol et favorisent la croissance des mauvaises
herbes; tandis que d'autres en empéchent le dévelop-
pement tout en enrichissant le sol et sont appelées
améliorantes ou nettoyantes. D'out la nécessité d'alterner
les cultures sur le méme terrain et d’adopter un ordre
de succession raisonné des récoltes : c’est ce qu'on
appelle la rotation ou cours de culture. La division des
terres cultivées d'une exploitation agricole se fait en
autant de parties égales qu’il y a d’années dans la rota-
tion, au bout desquelles on reprend le méme ordre de
culture qu'on a suivi en commengant.

Assolement. — L’assolement* biennal (2 rotations)
et lassolement triennal (3 rotations), basés sur la
jachere*, sont encore en usage aujourd’hui. L'assole-
ment quadriennal, bas¢ sur l'alternance®, convient
bien a la petite et a la moyenne culture : 1™ ANNEE :
plantes sarclées, cte.; 2° aNNEE : blé, seigle, cte.;
3¢ ANNEE : tréfles, ele.; 4° ANNEE : orge, avoine.

Assolement propre aux terrains pauvres : 1 ANNEE : pommes
de terre ou belteraves: 2° aANNEE: blé; 3° ANNEE : tréfles;
4° ANNEE : blé, puis navets dérobés *; 5° ANNEE : avoine.

Les assulements peuvenl Otre modilics, noluiment
dans le choix des plantes qui conviennent le mieux aux
terrains et aussi pour les plantes industrielles, suivant
les débouchés* qu'offrent leurs produits.

53. Définition. — On appelle céréales des plantes
que Yon cultive pour leur grain, et pour leur paille qui
est utilisée dans 'alimentation des animaux.

Les principales céréales sont : le blé ou froment,
le scigle, Lavvine, le muis vu blé de Turipie, 1o sarrasin
ou blé noir, le riz, le millet commun.

54. Le blé. — Le blé esl la plus provicuse des eércalis;
celle qui occupe en agriculture la placelaplusimportante.

On divise les variétés de blé en deux grandes classes :
1° les blés d grain nu, dont le grain se sépare aisément
de la paille; 2° les blés vétus, dont le grain adhére & ses
enveloppes.

Dans le groupe des blés & grain nu, on distingue :
1°les blés tendres (fig. 142 a 148); 2° les blés poulards
(fig. 149, 150), qui ne redoutent ni les sols froids, ni

les sols humides; 3° les &/6s durs (fig, 151, 152), qui
sont sensibles au froid; ils sont cultivés sur les rivages
de la Méditerranée et de la mer Noire.

Le groupe des blés vétus (fig. 153 a 155) comprend :
1° les épeautres (fig. 153), a ¢pi long et mince, & paille
creuse et abondante; 2¢ les amidonniers (tig. 154), qui
ditlerent des épeautres par leur pi cotnparl, aplati; ils
sont cultivés dans les parties montagneuses de 'Europe
centrale; 3° lesengrains (fig. 155); cultivés dans les terres
médiocres et qui sont peu productifs.

Au point de vue de I'ensemencement, on classe les
blés en blés d'hiver, qui se sementen septembre-octobre,
et en blés de printemps, qui se sément en février-mars.

55. Amélioration des blés. — On améliore les
blés par lasélection et par le croisement.

Mais, dans le choix des semences perfectionnées, il ne
faut pas perdre de vue qu elles donnent des résultats
plus favorables dans les lieux d’origine que sous un
autre climat. D’ailleurs on peut toujours sélectionner
les variétés parfaitement acclimatées.

56. Sol qui convient & la culture du blé. —
Pour déterminer la nature des sols qui conviennent au
blé, il faut tenir compte du climat. Dans les pays froids
et humides, les terrains argileux conservent trop d"’humi-
dité au printemps et se prétent peu a cette culture.

Les meilleures terres & blé sont les terres franches et
les terres de consistance moyenne. Dans les pays chauds,
ce sontles sols compacts qu’il faut choisir, parce qu’ils re-
liennent bien Vhumidité nécessaireala végélation du ble.

57. Engrais. — Le fumier de ferme est l'engrais
le plus employé; mais comme souvent il n'est ni assez
abondant, ni assez riche en azote, acide phosphorique,
eles, ete . on le eumplele par des engrais chimiques.

Dans la rotation dublé, I'’engrais se donne habituelle-
ment pour la plante sarclée qui précéde I'ensemencement
dela céréale.

Quand, a la suite de la premiére récolte, quelques-uns
des principes fertilisants du blé ont ¢té absorbés, on
donne ala terre un engraiscomplémentaire, au printemps,
lorsque le sol est débarrassé de son excés d’humidité.

Pour obtenir une bonne récolte, on ajoute, au prin-
lemps, de 100 a 150 kilos par hectare de nitrale de soude,
oa Hu kilos de sulfate damtitiagae, vi encore de 150 4
200 kilos de sang desséché, si les céréales sont d’'un vert
jaune et paraissent languissantes.

I’expérience seule indique l'utilité de ces fumures complé-
mentaires.

58. Préparation du sol. — Si le sol est envahi
par les mauvaises herbes, le labourage est suivi d'une
facon au scarificateur; cnsuite on herse pour recouvrir
la graine.
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Pourlesblés de printemps, on laboure dés que la récolte
précédente est enlevée; a 'entrée de I'hiver, on donne un
labour profond; avant la semaille, on passe au scarifi-
cateur et 'on termine par un roulage suivi d’'un hersage.

59. Choix de la semence; chaulage. — Un duil
choisir pour semence des grains bien sains, bien confor-
1108 el ride ;5 tous Tes pelits grainy doivenl élve dlindngs
(Voir VIII¢ lecon) ; puis, on plonge les semences dans un lait
de chaux ou de préférence dans une dissolution de
sulfate de cuivre (n° 32).

60. Semence a employer par hectare. — La
quantité de semence a employer par lectare, change
avee la variété, I'époque de 'ensemencement, la naturc
du sol. En général, il faut de 1", 5 a 2h!, quand on séme &
la volée et un tiers en moins, sil’on séme au semoir. Plus
onseme tard, plusilfaut augmenterlaquantité desemence.

61. Profondeur des semis. — Dans les terres
fortes, on enterre le grainde 2 45 centimétres de profon-
deur et dans les terres légéresde 5 & 8 centimeétres. Les
blés de printemps sont enterrés plus profondément que
ceux d’hiver (Voir la VII¢ lecon).

62. Epoque des semailles.— Sous le climat de
Paris, dans le N., le N.-E. et le N.-O de la France, on
estime que le commencement d’octobre est I'époque la
plus favorable pour les semailles d’automne, et le com-
mencement de mars pour les semailles de printemps.

63. Soins a donner aux blés pendant la végé-
tation. — Aprés l'ensemencement, on creuse dans le
sens de la pente du sol des rigoles destinées a I'écoule-
ment des eaux. Aprés T'hiver, on donne un hersage, si
le sol est trop rassis*, et offre a4 sa surface une croite
imperméable a l'air. Si 4 la suite des gelées, les blés ont
été déchaussés, on roule vers la fin de mars. Enfin on
débarrasse les blés des chardons et de toutes les
mauvaises herbes.

64. Le seigle. — On cultive le seigle d'hiver (fig. 156)
dans la région du nord; le seigle de mars (fig. 157) a la
paille plus oe et woios lougue gue celle da précedon

Le seigle sert & la nourriture et & I'engraissement des
animaux, soit seul, cuit ou concassé, ou mélé aux féve-
roles, aux pois, etc. Parfois, on méle encore un peu de
farine de seigle & eelle du b1, pour faire du prin.

65. Sols qui conviennent au seigle. — Les sols
légers, maigres, calcaires, siliceux conviennent parfaite-
ment & la culture du seigle, pourvu qu’ils ne soient pas
op humides  Apros Péeobuage {ne 32} on oblien
presque toujours une superbe récolte de seigle.

66. Engrais. — Les engrais employés pour le blé,
conviennent également au seigle; mais ils peuvent étre
muins azutés,

67. Le méteil. — On nomme méteil un mélange de
ble el de seigle yue Pon svme daps les Lirrains peu
fertiles. Cette culture tend a disparaitre.

68. L’orge. — L'orge donne un grain qu'on emploie

a la fabrication de la biére. L'orge concassée sert aussi
a la nourriture et & I'engraissement des bestiaux, de la
volaille. Quant & la paille de cetie céréale, on l'utilise
comme celle du blé.

Variétés. — On distingne Targe escourgeon d’hiver
(fig. 158), qui supporte bien le froid et est cultivée comme

L orge d'liver, wais en sol substantivl ; Porge hozugunale,

qui offre six rangdes de grains et est semée tanldol en
biver, tant6t au printemps (fig. 139); l'escourgeon de
priutemps, petite orge ou orge des sables, peut murir
méme lorsqu on la séme au printemps; 'orge commune
a 2 rangs ou pamelle est estimée des brasseurs™; l'orge
chevalier (fig. 160) est productive, elle doil éire semée
de tres bonne heure au printemps.

Engrais. — L'orge demande des engrais riches en
acide phosphorique, en potasse et en azote. Les engrais
liquides paraissent bien s’adapter & la rapidité de sa
végétalion. On répand ces engrais sur l'avant-dernier
hersage qui précede 'ensemencement.

69. L’avoine. — L'avoine (fig. 161 & 162 bis) n’est
plus utilisée dans l'alimentation de I'homme que sous
forme de gruau*. Son grain est la base de la nourriture
des chevaux de travail; on le donne aussi aux moutons et
aux volailles. La paille d’avoine est aussi nutritive que
celle du blé; elle convient au gros bétail et aux moutons.

Variétés. — L'avoine commune d'hiver est rustique
et donne de bons produits; 'avoine commune de prin-
temps produit moins et murit plus tard ; cependant elle
est plus cultivée dans nos climats; I'avoine de Hongrie
donne un assez bon rendement. A I'exception de cer-
taines variétés qui demandent un terrain riche, I'avoine
peut végéter dans les sols médiocres, pourvu qu’ils ne
soient ni trop acides, ni trop calcaires.

Engrais. — On ne fume ordinairement pas 'avoine ;
mais si la récolte parait languir, on donne une fumure
d’engrais chimique en couverture.

70. Riz, millet, mais, sorgho. —Le 775 (fig. 166 bis)
noesl enllive en Franee gue dans une Loree dalluvign *
fertile, sur les bords d'une dérivation de I’Aude, et en
Camargue.

Le mallet (tig. 164) exige une terrc légére, de bonne
gualité; il redoute les mauvaises herbes, aussi dnit-on
le sarcler souvent.

Le mais (fig.163) est cultivé, dans le Nord, comme plante

- fourragére. Dans le midi, on le cullive pour son grain qui

el eroploye & ln nonrriture do Phomme of des anitaux

Le sorgho (fig. 163) est également cultivé dans le
Nord, comme plante fourrageére.

71. Le sarrasin. — Le sarrasin (fig. 166) ou blé noir
donne un grainsu’on nlilise encore en Bretagne pour la
nourrilure de 'homme. 11 peut remplacer lorge et
L ypars pour 1o goureilure des ehevaux, des boeuls el
des pores, aprés qu’il a été légérement concassé. On
cultive aussi cette plante comme engrais vert.

PROMENADES SCOLAIRES

1. Examiner dansune ferme des céréales et des grains. Conserver dans des flacons des échantillons de grains pour apprendre & les reconnaitre.
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Fic, 160, — Fi6. 161. — Avoine
Orge cheva- grise de Houdan.
lier. — Grain — Panicule etalée,

paille moyenne. grain
grisatre, productive.

Fra. 165, — Sor-
gho & balais. —
Cultivé pour sos pa-
nicules qui sorvent &
fairo des balais ot

our son grain avec

equel on nourrit les
volailles.

Fic. 162. — Avoine
noire de Hongrie. -
Panicule large, unilaté-
rale, paille forte. Tres
productive, mais grain
léger.

166. — Sarra-

Fia.
sin argenté ou gris,
appelé aussi blé mnoir.

—  Flenrs blanchos,
grain lisse, trigone,
utilisé pour la nourri-
ture de I'homme, du
bétail et des volailles.
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CEREALES

10. — Maladies, Plantes, Animaux et Insectes nuisibles.

72. La carie. — La carie* (fig. 167) est une maladie
des céréales qui transforme l'intérieur du grain en une
poussiere noiratre, d'une odeur de poisson gaté.

Le charbon.— Le charbon (fig. 168-171) se développe
sur la fleur des céréales et la rend stérile.

On préserve les céréales de ces maladies par le chau-
lage ou le sulfatage des semences. Pour chanler nn hee-
tolitre de semence, on la mouille avec un lait de chaux
obtenu en délayant 10 kilos de chaux vive dans 100 litres
d’eau. Pour sulfater un hectolitre de semence, on dissout
25 grammes de sulfate® de cuivre dans 5 litres d’ean
ticde; on saupoudre ensuite avec 2 kilos de chaux
éteinte. On peut encore immerger les grains cing minutes
dans une solution contenant 500 & 1500 grammes de
sulfate de cuivre par hectolitre d'eau. Avoir soin: 1° de
bien brasser le mélange pour que les grains soient
humectés; 20 de faire sécher ensuite en étalant; 3° de ne
pas se servir d’eau chaude qui ferait perdre aux grains
leur faculté germinative; 4° de ne pas préparer les
grains plus de 48 heures avant la semaille pour éviter
qu’ils ne germent avant d’étre enterrés.

L’ergot du seigle. — L'ergot du seigle (fig. 172)
est causé par un petit champignon qui se développe dans
le tissu du grain et transforme celui-ci en une excrois-
sance allongee, ayant la forme de I'ergot du coq. On
préserve e seigle deeelle wakiulic e eriblanl svignen-
sement la semence pour éviter de semer les ergots.
Détruire ceux-cipar le feu oules vendre aux pharmaciens
et ne les point jeter au fumier, ni les donner aux
volailles. Détruire aussi les graminées adventices des
champs; car elles nourrissent également ce champignon.

La rouille. — La rouille attaque les feuilles et les
tiges des céréales qu'elle tache de points d'un rouge
brun. Cette maladie est occasionnée par un champignon
microscopique dont le développement est favorisé par
les brouillards, les temps humides et le voisinage de
I’épine-vinette et autres plantes diverses.

Pour préserver le blé de la rouille, il faut recourir aux
variétés de blé les plus résistantes contre le mal, c’est-
a-dire les variétés précoces et les blés de printemps.
Détruire les épines-vinettes qui avoisinent les champs et
sarcler les borraginées et les graminées sauvages.

La pourriture du collet. — La pourriture du collet
ou mal de pied est causée par le séjour des eaux sta-
gnantes®, qui fait pourrir les racines et le collet de la
plante. On évite cette maladie par l'assainissement
du sol.

73. Plantes nuisibles. — Les plantes nuisibles
doivent étre détruites avec soin. On détruit le chiendent
(fig. 173) par des labours et des hersages souvent répétés
en temps sec; on coupe les chardons, au mois d’avril, &

l’aide de 1’échardonnoir; on arrache 4 la main, au mois de
mai, les coquelicots, l'ivraie, le chrysanthéme des moissons,
la sanve oumoutarde sauvage, le mélampyre (fig. 174), ete.
Pour détruire la sanve et les coquelicots, répandre,
avec un pulvérisateur, une dissolution de sulfate de
cuivre (5 kilos de sulfate par 100 litres d’eau).

74. Les insectes nuisibles. — Les larves du han-
neton ou vers blancs dévorent les racines des plantes
pendant toute la belle saison. Pour s’en débarrasser, on
sarcle souvent, on déchaume les céréales dés quelles
sont récoltées, on cullive des plantes sarclées; mais le
plus stir est de détruire le hanneton.

Le carabe ou zabre bossu (fig. 175) se cache pendant le
jour sous les pierres et sous les mottes de terre. Pendant
la nuit, il grimpe jusqu'a 1'épi qu’il ronge; sa larve
s'attaque aux racines et aux tiges des jeunes céréales.
La chenille de la noctuelle des moissons (fig. 176) vit aux
dépens du blé, depuis sa levée jusqu'a sa récolte.

La femelle de la cécydomie (fig. 177) dépose ses ceufs
sur les épis, avant la floraison; les larves s'attaquent au
grain de blé dont elles sucent la séve, et le font ainsi
avorter.

La femelle de la céphe pygmée (fig. 178) introduit ses
ceufs dans le chaume du blé ou du seigle, un peu au-
dessous de 1'ep1; les larves descendent dans l'intérieur
du ehianwe gu eltes dévorent jusgu’an eollel de la racing,
ou clle se filent un cocon pour y passer I'hiver.

La femelle du taupin des moissons (fig. 179) dépose
ses ceufs au pied des plantes; les larves se nourrissent
des racines des céréales.

Le chlorops (fig. 180) s’altaque & la tige et au grain.

Le puceron du blé suce les épis en juin et juillet.

Pour la destruction de ces nombreux insectes, on ne
peut que conseiller la protection des oiseaux insectivores
et de leurs couvées. L’alternance des cultures peut aussi
contribuer & anéantir ces insectes en les privant de la
plante qui les nourrit.

75. Insectes dans les greniers. — Le charancon
du blé, I'alucite, la teigne des grains (fig. 181-184), sont
des insectes qui, & l'¢tat larvaire, dévorent les grains
dans les greniers. On se préserve de ces insectes par
des pelletages et des vannages répétés.

76. Autres ennemis des céréales. — Les ron-
geurs, tels que les souris, les campagnols, les mulots
(fig. 185) et certains oiseaux granivores, tels que les
ramiers, les tourterelles, etc., font grand tort au culti-
vateur. On doit les détruire & l'aide de pidges ou les
éloigner & l'aide d’épouvantails.

Les limaces grises dévorent les céréales dés qu elles
levent (fig. 186) ; on les éloigne en répandant de la chaux
vive sur les champs infestés.

PROMENADES SCOLAIRES

1. Diriger les promenades vers les champs dont les récoltes sont
attaquées par des maladies ou ravagées par des insectes.

Il. Au printemps, provoquer le hannetonnage et I'échenillage :

encourager ces opérations par tous les moyens possibles.
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4 la santé.

F16.171. — Char- Fic. 172. — Sei- Fie. 113. — FiG. 174. — Meé-
bon du mais. — gle ergoté; e, ¢, Fragment du lampyre (on rou-
A, tumeur charbon- ergots. L.e pain ren- rhizome ram - zeole),
neuse d'une tige; fermant du scigle pant du chien-

— B, jeune ovairc ergoté est nuisible dent.

Fic. 170. — A,

Fic. 167. — A, Ble Fi. 168, Fie. 169,
carié; — B, coupe — Epi de — Epillets Avoine charbon-
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blé. — A, insecte parfait, ailé; pygmeée. — A, insecte taupin des mois-
— B, tiges ravagées par les  sur un épi de seigle sons. — A. insecte
larves; — C, larve vue de (grossi): — B, larve tres adulte (grossi); B, sa
profil et grossie. grossie; — C, chaume larve.

attaqué par une larve.
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. 175. — Carabe
bossu (ou zabrc). — A, in- Fi6. 176, — La noctuelle des moissons.
secte adulte ; B, larve. A, insecte parfait; — B, larves.
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Fic, 184, — Teigne des grains. — A, insccte arfait; —
s chrysalide; — G, chenille (grossie); — C/, chenille de
grandeur naturelle ; — D, grains attaqués.

Fic. 185. — A, la souris
— B, le mulot.
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PRAIRIES

11. — Prairies naturelles.

71. Définitions. — Les prairies naturelles ou
permanentes sont des surfaces, généralement fertiles,
engazonnées par un grand nombre de plantes pour
une durée illimitée. Ces prairies sont naturelles ou créées
par le semis. Dans ce dernier cas on s'attache a associer
deux tiers de plantes graminées pour un tiersdeplantes
légumineuses.

Les prairies temporaires sont au contraire des surfaces
dans lesquelles on associe judicieusement un petit
nombre de graminées et de légumineuses pour 1une
durée variant entre trois et dix ans.

Le pdturage, 'herbage, 1'embouche sont des prairies
dont les herbes sont consommeées en vert, sur place.

78. Choix du terrain propre a la eréation
d’'une prairie naturelle. — Pour étre enherbés, on
ehuisil de préférence: 1° les lorrains qui sunl frois ¢l
humides et par conséquent peu propres a ¢tre mis en
culture; 2° les terrains dont la pente n'est pas suffisante
pour donner un écoulement facile aux caux pendant la
mauvaise saison; 3¢ les terrains qu on peut facilement
irriguer ; 4° ceux dont la pente rapide présente des diffi-
cultés pour la culture; 5o enfin les vallées susceptibles
d'étre inondées et ravinées.

79. Préparation du sol et ensemencement.
— Le choix du terrain étant fait, on le défriche, on le
nivelle, on I'assainit, s'il y a lieu, et on I'ameublit parle
labour et le fumier; puis on l'ensemence de graines
saines et sélectionnées, mélangées selon la nature du
sol ; mais il faut ahsolument proscrire les graiues prove-
nant des balayures des fenils.

Les seibis rativnuels se font et Lrvis fuis ¢ le premicr
semis comprend les grosses graines que I'on enterre par
un trés fort hersage; le deuxiéme semis comprend les pe-
tites graines légeres que 'on enterre par un hersage léger,
et le troisitme comprend les graines fines et lourdes que
I'on se contente d’appliquer au sol par un simple roulage.

80. Qualification desprairies. — Une prairie sécke
est celle qui occupe ordinairement une pente ou un pla~
teau ; une prairie fraiche est celle quipeut étre facilement
irriguée ; une prairie est marécageuse si I'eauy séjourne
une partie de I'année.

Les vaches et les beeufs préferent un paturage frais
ot 'herbe abonde; les moutons, un paturage sec ou
I’herbe est courte, dure et parfumée; les chevauxaiment
une herbe succulente, exempte d’humidité.

81. Soins d’entretien des prairies. — Au prin-
temps, on sarcle, on herse, on roule et I'on détruit les
taupiniéres; on met en bon état les rigoles, on applique
des matieres fertilisantes, pulvérulentes * ou liquides : le
purin surtout étendu d’eau.

82. Arrosages et irrigations. — Les meilleures
eaux sont celles qui proviennent des terrains en pente :

elles arrivent sur les prés chargées de matiéres
fertilisantes.

Celles qui auraient lavé des terrains ferrugineux*
seraient beaucoup moins honnes. Quand on peutdisposer
d'une riviére, il y a loujours profit & employer ses eaux
en irrigation, dat-on faire quelques dépenses pour
I'installation de la prise d’eau.

83. Engrais. — Les prairies naturelles demandent
un engrais court, pulvérulent ou liquide. Les composls, les
boues de ville, les cendres d'os, les cendres de bois (2 a 5hls
a I'heclare), les plitras, les scories de déphosphoration
(500 a4 1000 kilos a I'hectare), I'engrais [lamand, elc.,
sont répandus avant 1'hiver.

84. Plantes propres & la formation des
prairies. — Les principales plantes qui entrent dansla
fornelion des praivies i base de gramindes sont

L'agrostide stolonifére : donue un foin savoureux et fin, abondant
dans les sols frais, mais peu productif en terrains secs; trés tardive.

L'avoine fromental ou fenasse : terrains frais et substantieis:
redoute I'eau stagnante; plante hative de grand mérite, demandant &
étre fauchée de bonne heure.

Avoine jaunitre : terrain calcaire substantiel; précoce.

La brize : fourrage peu productif mais succulent et savoureux ;
terrains légers et siliceux.

Le brome des prés : fourrage abondant, demande & étre fauché
de bonne heure, sinon ses barbes, rudes et longues, peuvent incom-
moder les animaux; terrains silico-argileux et calcaires.

La canche gazonnante : fourrage peu productif, dur, mais trés
nutritif & 1'état vert; terrains compacts.

La crételle des prés: fourrage peu abondant, mais fin et hygié-
nique; doit étre fauché de bonne heure; tous les terrains, mais préfére
les sols riches en humus.

Le dactyle pelotonné : [ourrage gros mais précoce, unteitif, doit
surtout étre consommé en vert; terrains argilo-calcaire et argilo-
stliceux.

L+ fétugue des prée : pliuruze excéllont pour les trodtms; sols
frais et compacts riches en matiere organique,

La fléole des prés : foin gros, dur, mais nutritif; faucher avant
la floraison; s'accommode de tous les terrains; bons rendements sur
sols silico-argileux humides.

La flouve odorante : précoce, peu productive et peu nutritive ;
mais donne une odeur aromatique agréable; peu difficile sur le choix

des terrains.
La houlque : paturage excellent ; mais foin médiocre; terrains

frais ou humides.

Le paturin des prés : foin fin,excellent ; une des meilleures plantes
pour prairies et paturages; terrains compacts, riches en matiéres
organiques.

Paturin commun : mémes qualités mais plus tardif et demande
sols frais.

Le ray-grass ou ivraie vivace : foin gros, trés productif, de bonne
qualité; demande & étre paturé de honne heure ou a étre fauché au
moment de la floraison ;sols argileux, marneux ou calcaires, mais frais.

Le ray-grass d'Italie: assez précoce: foin gros, moyennement
productif; sols peu consistants, mais frais.

Le vulpin des prés : foin gros, mais excellent et précoce, aroma-
tique et nutritif; productif; prairies fraiches et riches en humus.

Les tréfles, blancs, hybrides, des prés et des sables (Anthyllide) :
excellent fourrage.

Le lotier corniculé : bonne légumineuse des sols marneux,

La lupuline ou minette : légumineuse des sols compacts argilo-
calcaires.

Le sainfoin : légumineuse des prairies hautes et des sols calcaires
peu profonds.

La serradelle : fourrage fin; terres sablonneuses et séches.
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Fic. 204 — Minette Fic. 203. Fia. 206. — Tréfle blanc Fig. 207. — Tréfle

F1i. 208. — Trefle des prés
ou luzerne lupuline. Serradelle. ou trétle rampant. hybride,

ou trefle rouge.
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12. — Prairies artificielles.

85. Définition. — Les prairies artificielles* (a base
de légumineuses*) sont celles dont la durée est limitée
a un petit nombre d’années. En général, les prairies
artificielles ne sont composées que d’une seule espéce de
plante : tréfle, luzerne, ete. )

Importance des prairies artificielles. — Les
prairies artificielles constituent une précieuse ressource
dans les pays ou la nature du sol ne permet pas I'élablis-
sement de prairies naturelles. Elles donnent, dés la
premiére année, une abondante récolte de fourrages;
leur produit en vert vient avant celui des prairies natu-
relles et au moment ou il est le plus utile au cultivateur;
enfin, elles améliorent le sol et le préparent favorable-
ment pour la récolte qui leur succédera (Voir p. 24).

86. Composition des prairies artificielles. —
Les légumineuses qui entrent surtout dans la composi-
tion des prairies artificielles sont : la luzerne, le sainfoin,
la lupuline, le tréfle, Vanthyllis, la vesce, la féverole; le
pois-fourrage, le lotier corniculé.

La luzerne (fig. 209) est une des meilleures plantes &
employer pour la création des prairies artificielles. Elle
plait aux bestiaux tant en vert qu'en sec.

Le sainfoin ou esparcette (fig. 210) est excellent &
I'état vert et convient a tous les animaux auxquels il
n’'occasionne pas la météorisation. Séché, le sainfoin est
moins estimé.

La lupuline ou minette (fig. 211) constitue un patu-
rage précoce, excellent pour les vaches et les moutons
qu’elle ne météorise que rarement.

Le tréfle incarnat ou farouch (fig. 212) donne un
bon fourrage vert pour le printemps; il n'occasionne pas
la météorisation.

Le tréfle violet ou commun (fig. 213) donne un
excellent fourrage vert pour les beeufs de travail ou &
Iengrais; mais il peut occasionner la météorisation.
A T'état sec, il convient & tous les animaux.

Le tréfle blanc ou triolet (fig. 214) constitue un
excellent paturage pour les bestiaux et les moutons;
il résiste bien & la sécheresse et ses fleurs sont trés
melliferes *.

La vesce cultivée (fig. 215) donne un fourrage
abondant, surtout mangé en vert par les chevaux.

L’anthyllis ou tréfle jaune (fig. 216) est un excellent
fourrage rustique et recherché des vaches et des mou-
tons. On le fauche lorsqu’il est en pleine fleur.

La gesse ou jarosse (fig. 217) est un fourrage rustique,
excellent en vert et en sec, estimé des vaches, des mou-
tons et des bétes a 'engrais, mais se défier des graines
qui renferment un principe toxique.

La féverole (fig. 218) est précieuse a I'état vert pour les
chevaux et les bétes a cornes. Le grain concassé ou

réduit en farine est surtout destiné aux animaux a
I'engrais.

Le pois-fourrage (fig. 219) donne, en vert et en sec,
un fourrage nutritif, recherché par les moutons, les
vaches et les beeufs.

Le lotier corniculé (fig. 203) est trés rustique, trés
nutritif et recherch¢ par les animaux. Sa graine est
difficile a récolter.

87. Terrains favorables aux prairies artifi-
cielles. — Tous les terrains conviennent aux prairies
artificielles; cependant la luzerne affectionne une terre
profonde et calcaire; le sainfoin, une terre légeére
et calcaire ; les fréfles, une terre argilo-calcaire et
fraiche.

88.Météorisation. — La météorisation est une indi-
gestion occasionnée par une accumulation de gaz qui se
produit dans le rumen ou panse. Elle est caractérisée par
le gonflement du flanc gauche et par une géne extréme
de la respiration. On administre aux animaux météorisés
de T'éther, de 'ammoniaque, ou bien on pratique, &
I'aide du trocart la ponction* du rumen (fig. 220, 221).

89.Plantes nuisibles aux prairies artificielles.
-—La cuscute ou teigne (fig. 222) est une plante parasite*
des luzernes et des tréfles. Pour s'en débarrasser, on
fauche rez de terre les places envahies, on les couvre de
paille que T'on brdle; ou bien on arrose avec une
dissolution de sulfate de fer.

L'orobanche (fig. 223) est aussi une plante parasite
qui doit étre arrachée dés son apparition afin de prévenir
la maturité de ses graines.

90. Insectes nuisibles. — Les insectes nuisibles
aux prairies artificielles sont : la larve du hanneton, la
courtiliére (fig. 224), I'apion du tréfle (fig. 225), le criguet
(fig. 226), auxquels il convient d’ajouter les limaces
(fig. 227).

Les moyens pratiques pour combattre ces ennemis
sont : 1° de protéger les oiseaux; 2° de répandre de la
chaux vive en poudre sur les terrains attaqués par les
limaces; de faucher et de faner les fourrages avant la
floraison.

91. Assimilation de l'azote de Dlair par Ies
lIégumineuses. — Les légumincuses ont la faculté de
puiser dans l'air du sol l'azote élémentaire qui leur est
nécessaire pour la formation de leurs tissus; mais cette
propriété ne se manifeste que si les racines des plantes
sont garnies de nodosités * remplies de bactéries*

De plus, on a reconnu que les légumineuses, en
apportant au sol de l'azote puisé dans l'atmosphere,
enrichissaient la terre en matiére azotée. Ces observa-
tions justifiant le nom de plantes améliorantes donné
depuis longtemps aux légumineuses.
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Fi:.212. —Treéfle

incarnat ou fa- Fic. 244,
F16. 210. — Esparcette g, 211, — Mi- rouch. — Ter- FiG. 213,— Tre- Trefle blanc
Fic. 209. — Luzerne ou sainfoin. — Terrains nette ou luzerne rains sains et do fle violet. — Ter- ou Tréfle ram-
cultivée. — Terrains sains caleaires, méme peu pro- lupuline. — Tous moyeune  con- rains caleaires et pant. — Tous
et profonds. fonds ct secs. terrains frais. sistanee. frais. terrains frais.

F16.216. — Anthyl- I'is. 219, — Pois-

Fis. 215, — Vesce lis ou trefle jaune Fic. 217. — Gesse Fic. 218. — Féverole. — fourrage ou pois des

cultivéee. — Tous des sables. — Sables cultivée. — Tous ter- Terrains de moycnne consis- champs. — Terraias
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du rumen sur un animal météorigé. pour la ponction. luzerne ; — ¢,¢, cuseute; — 7,7, sucoirs. cette plante aussitot son apparition.
e

F16.225. — Apion du tréfle (trés grossi).

Fi6. 227,
Fig. 221 _ Rt i Limaces. — Les limaces mangent les tiges ot les fouilles -
(N d(e.'ic;ltlz:itt.;lélfre (réduite Fia. 226. — Criquet voyageur adulte, des plantes cultivées, '
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13. — Betterave, Garotte, Panais, Navet, Chicorée.

92. La betterave. — La betterave est une plante
bisannuelle* cultivée pour sa racine pivotante, charnue,
alimentaire et saccharine *

Variétés. — On les classe en trois groupes :

1° Betteraves potagéres, parmi lesquelles on recom-
mande la grosse rouge (fig. 228) et la rouge de Castelnau-
dary (fig. 229);

2° Betteraves fourragéres, parmi lesquelles on cite la
disette (fig. 230), mammouth (fig. 231), ovoide des Barres
(fig. 232), géante de Vawriac, Tankar, globe jaune
(fig. 233 a 235);

3° Betteraves industrielles dont les plus eslimées
sont collet rose (fig. 236), collet vert Brabant (fig. 237),
améliovée Vilmorin (fig. 238), blanche de Silésic* Simon-

Leyrand, Desprez, Klein Wanzleben, Gippe (lig. 239 2 241).

93. Betteraves & sucre. — La culture des bette-
raves i sudre ne peul dlre rdmundralriee que si la variold
cultivée est riche en matiére saccharine. Faire des bet-
leraves riches doit étre l'objectif et le but final de la
culture de la betterave a sucre.

On atteindra ce résultat par le choix de graines de
betteraves riches bien connues et qui ont fait leurs
preuves dans le sol de la localité, par une culture rai-
sonnée et U'emplo? judicieux des engrais complémentaires.

94. Terres a bhetteraves. — Les lerres qui con-
viennent 3 la culture de la betterave sont les terres
franches, profondes et fraiches, riches en matieres
azotées et phosphatées et a sous-sol perméable*.

95. Préparation du sol. — Aprés avoir pratiqué
le déchaumage et, avant la venue de I'hiver, on fume &
raison de 30 a 35000 kilos de fumier bien décomposé
par hectare; on enterre ce fumier & la charrue et & 25 ou
30 centimeétres de profondeur. Au printemps, on donne
un ou deux labours superficiels, suivis d'un fort hersage
et d'un roulage.

96. Assolement. — L’assolement doit étre gqua-
driennal, autant que possible, et c’est celui qu'on adopte
généralement dans le nord de la France :

.1 Année : betteraves avec fumier et engrais chimique;

2° Année : blé;

8° Année : fourrages (tréfle, vesce, etc.);

4¢ Année : céréale de printemps.

97. Engrais complémentaires. — Comme engrais
complémentaire, on emploie, & Phectare, au moment des
semailles, 300 kilos de nitrate de soude et 500 kilos de
superphosphate de ehanx que Pon enloree, & Padde di
Pextirpateur, & une profondeur de 10 a 15 centimaétres.
Quand on ne peut disposer d’une quantité suffisante de
fumier, on emploie un engrais organique capable de don-
ner au sol les 90 kilos d’azote assimilable* que devrait

lui fournir le fumier. On trouve cet équivalent dans le
tourteau de colza, de sésame* ou d’arachide*; inais cette
fumure ne dispense pas de I'engrais chimique & répandre
au moment des semaille,

98. Semailles. — On séme la betterave en lignes du
1¢rau 15 avril, selon la contrée. Avant de semer la graine,
on peut la plonger dans l'eau, ou mieux dans du
purin ou dans une dissolution d’engrais pendant 24 a
48 heures: ce bain provoque une levée plus réguliére et
plus hative. On compléte l'opération du semis par un
roulage afin de tasser la terre autour de la semence et
d’en favoriser ainsi la germination.

99. Soins d’entretien. — On bine superficiellement
dis que les premiéres feuilles de betterave apparaissent;
puis lursque la racine esl grosse counmne un tuyan de
plume, on bine une seconde fois et 'on procéde au
démuritge* : col celaircissage vu plagage se fait & la
main ou a l'aide de la binette. Sur les lignes, la distance
des betteraves sera de 30 centimeétres pour les variétés
sucrieres et de 40 & 50 centimétres pour les autres.
On bine une troisiéme fois en juin-juillet. On doit
s'abstenir d’effeuiller les betteraves en pleine croissance :
cette opération nuirait aux racines et diminuerait leur
poids de 20 & 30 °/,.

100. Récolte. — La récolte a lieu en septembre-
octobre, lorsque les feuilles commencent & jaunir. On
procéde a cette opération en employant la béche, la
fourche, 'arracheuse & cheval (Voir lecon 7).

On décollette® les betteraves a la naissance des pre-
mieres feuilles et I'on met les racines en petits tas, afin
de ne pas les laisser trop exposées & l'air, en attendant
leur transport, soit & la fabrique de sucre, soit a la cave
ou au silo, quand elles sont destinées & l'alimentation
des animaux de la ferme.

101. Conservation. — En raison de leur altéra-
tion rapide, sion les laisse exposées aux intempéries de
l'air aprés l'arrachage, on conserve en cave ou en silos
(fig. 132) les betteraves potagéres ou fourrageres, ainsi
que les betteraves & sucre qui ne sont pas immédiate-
ment transportées & la fabrique.

102. Mesure de la richesse en sucre. — Pour
mesurer la densité et la richesse saccharine du jus de
betterave, on se sert du densimétre (fig. 242) et du
saccharimeétre (fig. 243).

103. Maladics de 1a betterave. — Les maladies
de la botlerave sonl @ la feisolie ] la deddure | lu pouille,
la pourrilure, la chlorose® ou jaunisse. On prévient ces
maladies par un assolement rationnel, par des labours
profonds, une fumure saine et raisonnée, par le choix
judicieux des graines et 'élevage soigné des porte-graines.
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Fic. 228, — Betterave
grosse rouge. — Racine
presque complétcment en-
terrée; de bonno qualité
potageére.

FiG. 233. — Betterave
géante de Vauriac. —
Racine jaune, peu enter-
rée. réguliere. Trés grands
rendements ; fourragére.

— Bet-

Fie.
terave a sucre Si-
mon-Legrand (amé-
liorée hlanche). Trés
riche en sucre. Belle
forme,

239.

Fi16. 240. — Bette-

mande, riche en sucro.
Bonsrendements, Ra-
cine blancho en formo
de tire-bouchon.
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FiG. 229. — Bette-
rave rouge de Cas-
telnaudary. — Ra-
cine allongée, honne
qualité potagere.

Fic. 234. — Bette-
rave Tankar. — Ra-
cine jaune, presque
cylindrique, trés pro-
ductive ; fourragére.

rave a sucre Klein- Dippe fréres.
‘Wanzleben. — Ori- (Iinpériale de
ginale. Variété alle- Dippe). Racine

Fi16.241.— Bet-
terave a sucre

longue, hien pivo-
tanto, trés enter-
réo;
gueuse.

Fic. 230. — Betterave
disette blanche a collet
vert ou betterave de Puil-
boreau. — Racine hors de
terre; fourrageére.

Fie. 235. Betterave
jaune globe. — Racine a
peu prés sphérique, produc-
tive et de honno conserva-
tion ; fourragéro.

poan ru-

Fig. 242. — Densime-
tre. — Le densimétroe
sert & prendro la densité
des jus de hotteravo.
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Fic. 231. — Betterave Mammouth.
— Racine aux trois quarts hors de terre.
Rose. Variété A trés grand produit, mais
exigcant un sol riche; fourragere.

F16. 236. — Bette-
raveasucreacollet
rose. — Tres produc-
tive; pourrait étre uti-
lisée commo hette-
rave fourragere,

FiG. 237. — Bette-
ravea sucre a col-
let vert Brabant.
Richessemoyenneen
sucro. Productive.

Fig. 232, Betterave
ovoide des Barres. — Ra-
cine jaune, en grande partie
hors de terre. Demi-longue.
Tres productive; fourragere.

Fic. 238. — Betterave
4 sucre améliorée Vil-
morin. — Betterave blan-
che completcment enterrde,
longue, cn tire-bouchon.
Belle variété; c'est le vrai
type de la betterave 4 sucre.
Trés riche en sucre,

Fic. 243. — Saccharimétre. — Appareil
reconnaitre la présonce'du sucre dans un liquide ‘et d'évaluer
sa proportion par la ddviation plus ou moins grande que le
liquido analyse fait snbir au plan do polarisation* de rayons
de lumiére polarisée*. — A, lampe a lumidre monochroma-
tique*; — B, lentillo; — C, polariseur contonant un prismo en
spath*; — D, diaphragme recouvert sur une moitié par uno

plaquo de quartz*; —

ui permet de

E, cylindro s'onvrant & charnidre et.ou
I'on” dépose dans un tubo de verrc le liquido a analysor; —
F, oculaire™,
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104. Insectes nuisibles. — Les insectes nuisibles {
a la betterave sont l'atomaire, le sylphe opaque, le cas-
side néhuleuse, le ver blane, les larves du taupin et de
la noctuelle, les iules, les nématodes (fig. 244 a 249).

Ui st prdserve de ceg ingectes de ditférentes wuanidres
en roulant énergiquement le sol pour l'atomaire. En
ramassant les larves et en détruisant les insectes parfaits |
pour les autres. ‘

On a conseillé aussi I'emploi du sulfure de carbone, et
de I'arsenite de cuivre verl de Scheele pour détruire le
sylphe opaque.

Employer des plantes-pi¢ges pour les nématodes,

105. Autres plantes racines. — La carotte (fig. 250
a 254), le panais (fig. 255, 256), le navet (fig. 257, 258),
le chou-navet (fig. 239), le chou-rave (fig. 261), le
lurneps, le rutabaga (fig. 260) et la chicorée a cofé
(fig. 262) sont des plantes sarclées qui se cultivent Loutes
pour leurs racines pivotantes et alimentaires. Elles veu-
lent un climat tempéré, un sol profond, frais et fertile,
mais léger, perméable et bien propre, sur vieille fumure.
Ces plantes ameublissentla terre, la nettoient et sont par |
conséquent une bonne préparation pour la culture du |
blé. Elles se sement toutes au printemps.

On les divise en plantes polagéves et en plontes fourra-
géres. Toutes, sauf la chicorée, peuvent servir a la
nourriture du bétail.

Toutes se sement comme la betterave. Dans le nord et
le sud-ouest de la France, la carotte et le navet sont
parfois semés en culture dérobée *

106. Culture. — On donne un labour profond avant
I'hiver et un labour superficiel au printemps suivant,
puis des hersages ct des roulages destinés & diviser et
a bien préparer le sol.

107. Soins d’entretien. — On donne un premier
binage lorsque la plante est sortie de lerre; on éclaireit
le plant 15 ou 20 jours plus tard. En outre, on doit
pratiquer un ou deux binages supplémentaires pour
détruire les mauvaises herbes. 11 est & remarquer que la
carotte et la chicorée seront plus serrées sur les lignes
que les autres plantes racines.

108. Récolte ¢t conservation. — Ces planles se
récoltent et se conservent comme la belterave, c’est-a-
dire en cave ou en silos (fig. 132).

109. Usages. — Certaines variétés entrent dans les
prépurativns eulinraives | les aulees, mélangées au foin,
fournissent au bétail un aliment recherché, sain et
nutritif.

110. Ennemis. — Les ennemis de ces plantes sont :
les vers blancs, les courtilicres, les escargols (fig. 263), les
limaces grises, la chenille de la piéride (fig. 264, 263),
Ualtise ou puce de terre (fig. 266), le forficule (fig. 267).
Les moyens préservatifs & employer consistent & pro-

téger les animaux insectivores, les oiseaux et les insectes
utiles (carabes), a4 répandre de la chaux vive ou des
cendres qui sout surtout efficaces contre allise,

111. Chicorée a café. — La chicorée a café
(g, 202) & woe grande importance dass les cullures

du Nord, du Pas-de-Calais, de la Somme et de I'Aisne.

Pour ce produit agricole, nous sommes encore tribu-
taires de la Belgique; les environs de Quic¢vrain et
notamment la petite commune d'Angre, en récoltent des
quantités considérables qui alimentent de nombreuses
fabriques dont les produits sont importés en France.

C'est une culture lucrative et le sol des Flandres et de
la Picardie conviennent parfaitement a cette plante.

Climat. — La chicorée est une plante trés rustique
qui s'accommoderait de tous les climats de France,
mais qui réussit surtout dans les terrains frais.

Sol. —Les terres franches ou de consistance moyenne,
les terres chaulées qui retiennent bien I'humidité,
conviennent particulicrementa la chicorée,a la condition
d'étre bien ameublies par de fréquents labours.

Engrais. — La chicorée a café¢ demande des engrais
abondants, courts, liquides ou pulvérulents. Les fumiers
bien consommeés, les composts de basse-cour, les cendres
de bois, etc., sont pour elle une bonne fumure.

Assolement. — La chicorée étant une plante épui-
sante, ne doit revenir sur les mémes terrains que tous
les 5 ou 6 ans. Elle peut succéder a toutes les plantes,
pourvu que celles-ci n aient pas épuisé le sol; souvent on
la met aprés une céréale, parce que les facons qu'on lui
donne permettent de bien nettoyer la terre.

Préparation du sol. — La chicorée, comme la bette-
rave, exige des labours profonds, des hersages et des
roulages.

Semailles. — Le choix des semences de chicorée a
une importance toute particuliére, parce que les graines
chétives ou mal venues ne germent que peu ou pas; il
faut que la graine soit pesante et bien nourrie : celle
que 'on réceolte dans les pays chauds est la meilleure.

On séme la chicorée en mars et jusqu au commence-
ment d'avril. Le semis se fait en lignes espacées de
3V a 35 centimetres.

Soins & donner pendant la végétation. — On
sarcle et on éclaircit de maniére a espacer les plantes
sur les lignes de 25 a 30 centimelres.

Réeolte. — Lua réeolte u lieuw du wilien doelobre en
novembre. Les feuilles, constituant un bon (ourrage, on
conduit dans les champs les bestiaux, spécialement les
moutons, qui en consomment une grande partie, ou bien
on fauche ces feuilles et on les transporte a la ferme. On
arrache ensuite les racines, on leslaisse sécher quelques
jours si le temps le permet. ou bien on les rentre; on les
livre ensuite aux industriels.

PROMENADES SCOLAIRES

1 Suivre attentivement la culture des divcrses plantes racines :
labours, fumure, soins d’entretien, récolte, conservation.
II. Examiner les instruments employés pour la préparation des

facines consommées par les animaux domestiques. Etudier les

procédés de conservation des racines.

II. A la sucrerie et i la distillerie, s¢ rendre compte des mayens
employés pour transformer le jus de la betterave en sucre ouen
alcool.
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FiG. 2%i. — Ato-
maire trés grossi.
— [’atomaire est un
petit insecte long de
1 millim&tre et demi.Jl
<attaque aux jeunes
hetteraves, en juin.

250.

FiG. — Ca-
rotte blanche a
collet vert. — Ra-

cine longue aux deux
tiers enterrés, Collet
vert. Exige sols pro-
fonds.

,‘\{

Fi6. 257. —Na-
vet d’Alsace a
collet vert. —Ra-
cine allongée en-
terrée aux trois
quarts,

Fic. 243, — Escargot. — Mange
les fenilles des végétaux.

Fic. 245. — Cas-
sidé nébuleuse. —
Insccte dun  gris
verdatre aplati.
L'insecte partait et
sa larve mangent
les feuilles de bet-
teraves.

Fi6. 251. — Carotte
blanche des Vosges.
— Racine conique, col-
let large, presque com-

plétement enterree.

Fig. 258.

Navet de
Norfolk. — Racine globu-
leuse. Bons rendements.

F16. 246-247. — Hanneton et
sa larve le ver blanc. — lLe
hannecton est surtout nuisible
anx betteraves par sa larvo qui
ronge les racines,

Fi6. 218, — Chenille de noctuelle. —
Cette chenille est aussi appelée ver gris,
clle ronge le collet des hetteraves.

Fi6. 25%, —
Carotte rou-

Fig. 244, — Tule. — Le iule
est un myriapode qui peut de-
venir dangereux pour les het-
teraves lorsqu'il se développe
cn grand nombre.

Fie. 236, Panais
rond. — Racine arrondie
eotelée, terminée par un
long pivot.

Fig. 252, — Ca- Fig. 253, — ge longue a IN1G. 255
rotte améliorée Carotte jaune colletvert.— long. — Racine al-
d’Orthe. — Ra- a collet vert. Racine rouge longde grisatre, culti-
cine blanche re- —Racine jaune entorrée aux  Vvée surtout en Bre-
guliere. Collet pecu  enterrée  aux  trois quarts,
sorti de terre. deuxtiers. Col- Longue Exige
Bons rendements.  let vert.

Fig. 259. — Chou-
navet blanc. — Ra-
cine glohuleuse. Peut
remplacer le navet.

Fi1c. 264. — Piéride de la rose. —
Papillon ou insecte parfait,

de la rose et sa chrysalide. — C’est
elle qui ronge los feuilles de rave.

sols profonds.

B

FiG. 265, — Chenille de la piéride

— Insecte exelu-

sivement nuisi-
ble aux cruci-
féres,

KiG.

262,
Chicorée a ca-
fé. — Cette ra-

Fie. 260. — Rutabaga Fi6. 261. — Chou-rave blanc. cine torréfié
a collet vert. — Chair — C’est la partie inférieure dola  of pr,éparlég es(:;
jaune. Peut remplacer le tige et non la racine qui est ren- mélangée v au
navet dans 'Ouest. flée dans les choux-raves, café,
> Fic. 266, — ¥ia. 267. —
S Altise grossie. Forficule ou

perce - oreille.
Ronge les
feuilles de tous
les végétaux,
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14. — Pomme de Terre et Topinambour.

112. Pomme de terre. — La pomme de terre est
une plante alimentaire vivace*, produisani annuelle-
ment des tubercules.

113. Variétés de pommes de terre. — On peut
diviser les diverses variétés de pommes de terre en
deux groupes (fig. 268 a 2¥1) :

1° pommes de terres potagéres; 2° pommes de terre
fourrageéres et industrielles.

Pommes de terres potagéres jaunes : Blanchard, Belle de
Fontenay, pommme de terre de Hollande, Quarantaine de la
Halle,Marjolin, Royale,Séguin, Joseph Rigault, Princesse.

Pommes de terre potagéres de couleur : Early rose, Sau-
cisse pousse debout, Truffe, Violette grosse, Vitelotte.

Ponumnes de lerre fourragérves et industrielles jaunes :
Eléphant blanc, Canada, Institut de Beauvais, Chardon,
Géante sans pareille, Czarine, Reine des polders,
Magnum bonum, Richter's impérator. Cette derniére,
tres riche en fécule, est une trés bonne pomme de terre
industrielle, mais elle est également cultivée pour la
nourriture du bétail.

Pommes de terve fourragéres de couleur - Merveille d’Amé-
rique, Meilleure de Bellevue, Géante bleue, Farineuse
rouge. La farineuserouge est trés estimée pourlaféculerie.

Conservation et amélioration des variétés. —
Par la sélection® des tubercules, on arréte la dégéné-
rescence des butires varictss conntes. Par les semds, on
en crée de nouvelles.

144, Culture. — La pumme de berre exige un sol
profondément ameubli, léger, argilo-siliceux, siliceux
ouealeair up elimal lempied oL fegis < allie praduil pra
et des tubercules de qualilé médiocre dans les terres
argileuses ou humides.

Engrais. — On donne une fumure d'engrais vert a
Pyutomoe,; ou plussouvent on emplvie do furgier ordinain
qu’on enfouit avec un bon premier labour; on complete
cette fumure par un apport d’engrais chimique approprié
au sol. Cel engrais est donné immédiatement apres le
dernier labour ; un vigoureux hersage I'incorpore* au sol.

115. Reproduction et multiplication. — La
pomme de terre peut se reproduire par les semences,
par les boutures, par la greffe, par les yeux détachés
des tubercules, mais surtout par les tubercules eux-
mémes, seule méthode usitée en culture.

116. Plantation. — On plante les pommes de terre
en avril, en lignes espacées de 0=,50 4 0,60 et profondes
de 0,10 4 0m,15. Les tubercules sont déposés au fond
des raies a environ 0™,50 les uns des autres.

Pour la plantation, on choisit de préférence des
tubercules entiers, sains, de moycnne grosseur.

117 Choix de la scmence et plantation. —
Dés que les gelées ne sont plus & craindre, on choisit les
tubercules destinés a la plantation, on les dépose sur une
surface unie en un lieu sec, bien aéré et éclairé; sous
l'influence de l'air et de la lumiére, les pommes de terre
verdissent légerement, la végétation hative s’arréte el
les germes se fortifient ; cette préparation de la semence
lui donne plus de vigueur de pousse et soustrait les
germes aux froissements et aux meurtrissures.

118. Soins d’cntretien. — Herser vigoureusement
au moment de la levée; sarcler, biner lorsque les tiges
commencent a s'élever, et les butter quand elles
atteignent 0™,15 a 0=,20 de hauteur.

119. Récolte et conservation. — On récolte les
pommes de terre a 'automne, lorsque les feuilles jaunis-
sent et se flétrissent. On les arrache par un temps sec.
on les étend sur le sol, puis on les rentre en cave séche
ou en silos bien construits.

120. Usages. — Lapomme de terre occupe une place
importante dans I'alimentation de T'homme et des
animaux. De ses tubercules, on tire de la fécule*, de
l'alcool, de la dextrine*, du sucre de fécule ou glucose,
employcée dans la fabrication de la biere et le suerage
des vins. Les fates de pumime de terre, enfuuies apris
i'arrachage, sont un assez bon engrais.

121, Inscetes nuisibles. Paruiles insecles nuisi-
bles 4la pommede terre, on cile : lesphinz A et sa chenille
B (fig. 282), le duryphora C et sadurve D, la courtilicve,
le hanneton.

122. Maladie de la pomme de terre. — La maladie
dela pomme de terre est occasionnée par un champignon
microscopique qui envahit d’abord les tiges, pénetre
bientot jusqu aux tubercules et les rend impropresala
vourtilure des hommes e des animeox. Un prévient eelle
maladie en traitant les plantes par la bouillie bordelaise*.

123. Topinambour. — Le topinambour (fig. 283
et 284) donne des tubercules dont}la peau est brune,
la chair blanche, & saveur rappelant celle de I'artichaut.

124. Culture du topinambour — On cultive le
topinambour comme la pomme de terre. 1l réussil dans
les sols, qui ne sont ni trop humides, ni trop compacts.

125. Usages. — Le topinambour constitue une bonne
nourriturc pour tous les animaux et, au printemps
surtout, il convient particuliérement aux vaches laitiéres
et aux moutons.

Les tubercules du topinambour servent encore &
fabriquer de 1'alcool.

Les feuilles vertes ou séchées et les tiges vertes de
cette plante constiluent un bon fourrage.

PROMENADES SCOLAIRES

I. Suivre les travaux que nécessite la culture des plantes indus-
trielles. (Betteraves, pommes de terre.)

IL. Visite aux ateliers des manufactures qui transforment ces
matieres premiéres. (Sucreries, Féculeries, Glucoseries).
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268. — Pomme de
terre Quarantaine de
1a halle. — Jaune demi-
longue, demi- ]ldtl\'o pro-
ductive ; ; potagére.

Fia. 213.

Fi6. 269. — Pomme
de terre Marjolin
(germée). — Jaune, trés
réguliere, hative ; pota-
gore.

— Pomme de terre

Institut de Beauvais — Jaune,

presque ronde, demi-hative,

productive. Richesse moyenne en

técule; fourragére.

Fi6. 277. — Pomme de terre Mag-

cule lisse hleu folmé Grands rcnde-

ments.

Fig. 281,
terre farineuse rouge. —
ouge, ronde, moins tardive
?ue Gdéante bleue, riche en

dcule; fourragere et indus-
trielle,

— Pomme de

tres Fia.

sans

Fic. 282. — Doryphora. — A, insecte parfait;
— B, sa larve. Co coléoptére de la pomme do
terre est originaire d'Amérique.

Fia. 27s.
Richter's Imperator.
presque ronde, tardive. Treés grands
rendements, trés riche en
fourragére et industriolle.

=

Fii.
ses fanes. —
hative; potagére do pleine terre.

270. — Pomme de terre avec
Jaune, denii-longue,

Fig. 275.
don.

Fic. 2711. — Pomme
de terre Vitelotte.
Rouge, longue, yeux en-
taillés, demi-tardive, pro-
ductive ; potagére.

—Pomme de terre Char-
— Jaune, demi-longue, irrégu-
liere, yeux enfoncés, pauvre en féeule ;

fourragere, résistante 4 la maladie;
convient aux sols argileux et froids.

274 — Pomme de terre Géante
parellle. — Jaune, presque ronde,
tardive, trés productive ; tourragére.

927G,

24

FG.

— Pomme de terre
Merveilled’Amérique.

—Rouge

s
ronde demi-tardivo, riche en féeulo;

— Pomme de terre
Jaune,

féeule ;

Fic. 283.
avec sa tige et ses fleurs. —
Plante vigoureuse, peut atteindre
4m 50 de hauteur.

rendements moyen; Fourragére.

— Topinambour,

fourragére ot
grands rendements.

IMG. 272. — Pomme de terre
Saucisse. —Rouge vit, grosse,
longue, plate, clair jaune, fadi-
neusc, tardive ; potagere.

Fi. 276. — Pomme de terre
Reinedes polders. —Jaune, lon-
gue, tubercule lisse,de forme par-
faite, demi-hative et de grands ren-
dements; potagére et tourrageére.

Fie. 230. — Pomme de terre
Geéante bleue. — Bleuitre, demi-
longue, tardive, trés productlve'

industrielle. Tres

Fic. 284.—Tubercule de topinam-
bour. — Utilisé'pour la nourriture du
bétail et la fabrication de l'alcool.
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15. — Plantes textiles, tinctoriales, oléagineuses, etc.

126. Plantes textiles. — Les plantes textiles sont
celles qui produisent des fibres, filaments ou filasse, des-
tinés & étre transformés en fils ou en tissus.

127 Le lin. — Le lin (fig. 285) donne uue filasse
précieuse et une graine oléagineuse*

Les lins d'hiver sont d’un faible rapport; aussi e les
cultive-t-on que pour la graine. Semés en seplentbre, on
lesréeolte en juin-juillet suivant.

On séme les lins d'ét¢ en mars-avril sur une terre Lrés
propre, dru™® si I'on veul des lins fins; ¢luir*® si l'on
veul obtenir des lins gros.

Culture. Le lin, comme le
plante épuisante, riche en alcalis, chaux et phosphore
Il demande un terrain fumé abondamment, frais, assaini
et bien préparé. Les terres fortes ou marneuses ne lui
conviennent pas; il préfere les sols siliceux.

Lorsque le lin a 0™,05 de hauteur, on le sarcle et
on répeéte cette opération au moins trois fois, & environ
huit jours d'intervalle.

Récolte. — On arrache les tiges a la main, lorsque les
feuilles commencent & jaunir, quand on a surtout la
filasse pour objectif ; mais si 'on a en vue laproduction
de la graine, on attend que les capsules soient arrivées
a compléte maturité.

Rouissage. — Lorsque le lin est récolté, on le
soumet & l'opération du rouissage qui a pour but de
séparer la filasse de la tige a laquelle elle adheére
fortement.

Le teillage. — Lorsque le lin est retiré du routoir™
et bien sec, on le teille, c’est-a-dire, on sépare la filasse
des tiges.

128. Le chanvre. — Le chanvre (fig. 286) donne une
filasse avec laquelle on fabrique les toiles de ménage, les
toilis & voiles, Lis cordages, ete. La greaine o ehineyis
donne une huile employée a I'éclairage, a la fabrication
du savon ; elle est recherchée par les oiseaux de basse-
cour et de voliere. Les tourteaux* de chanvre sont
estimés comme engrais et servent a 'engraissement des
bestiaux.

On séme le chanvre en février-mars dans le Midi et en
avril-mai dans le Nord. Les graiies sontenlerrées super-
ficicllement, 4 la herse.

Soins d’entretien. — Un simple sarclage suffit le
plus souvent, lorsgue  le chanvee & une haoleor
0m,052a0=,10. En effet, les tiges se développent rapide-
ment serrées et étouffent les plantes nuisibles.

Récolte. — A la fin de juillet, on récolte les tiges

!
1
!

chanvre, est une

males lorsqu elles sont jaunes; cn septembre, on récolte
les tiges femelles lorsque les graines sont complétement
mares. On procéde ensuite, comme pour le lin, au
rouissage ¢t au teillage.

129. Maladies et insectes nuisibles. Les
mnaladies des plantes textiles sont : le charbon, la rouille
ou miellat*, le rouge. On combat ces maladies en évitant
la fumnre directe ou trop riche en azote et le retour trop
fré¢quent de ces plantes sur le méme terrain.

Les plantes parasites™ sont les orobanches rameuses
(fig. 287) et la cuscute (fig. 288 : on coupe les tiges de la
premicre et on brile la seconde.

Les insectes nuisibles sont : l'altise, la chenille du
sphynz téle de mort, les vers blanes (fig. 289 . On sen
préserve en protégeant les oiseaux inseclivores, en
saupoudrant le sol et les plantes de chaux vive et
de cendres.

130. Plantes tinctoriales. Les principales
plantes tinctoriales sont : le carthame (fig. 290), la
garance (fig. 291, le pastel ig. 292" la gaude, la persicaire
(fig. 293), le safran (fig. 29%). le lonrnesol (fig. 295..

Leur culture a perdu beaucoup de son importance
depuis que la chimie produit a bon marché des colorants
artificiels plus brillants et plus solides que les colorants
végélaux

131. Plantes oléagincuses™ — Les plantes
oléagineuses sont : le colza (fig.296), la navetie (fig. 297",
la cameline (fig. 298), le pavot ou willette (fig. 299.

Culture. — Les plantes oléagineuses sont épuisantes;
elles demandent un climat humide et tempéré, une terre
forte, bien fumée, bien ameublic * On les récolte um peu
avant leur maturité.

132. Autres plantes. — Le houblon (lig. 300) est
tullivie pour ses flonres fimelles minics oo cones deail-
leux : ces cones entrent dans la fabrication de la biere.
Le houblon demande une terre franche ou humifére, pro-
fonde, un engrais abondant et riche. On plante les bou-
tures a l'automne ; en mai, on leur donne des tuteurs*
auxquels on fixe les jeunes tiges. On récolte les conesa
l'automne et on les fait sécher™.

Le tabac (fig. 301) demande des terres de consistance
moyenne, riches, profondes el fumdées avee un engrais
riche en azole, en potasse et en phosphore. On le
Sern o0 pépiniten au priolenps, puis un repique les
plantes en lignes; on bine, on supprime les feuilles
inférieures et on écime®. La récolte se fail de juillet
a septembre.

PROMENADES SCOLAIRES

I. Suivre les travaux que nécessite la culture des plantes indus-
trielles.

Il. Visite aux ateliers des manufactures qui transforment ces
matiéres premiéres.
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Fi16. 285. — Lin fleuri. —
De la graine de lin on tire une
huile employée dans les arts,
I'industrie, la médecine.

FIG.AQSG.'— A, Chanvre male. — B, chanvre femelle.
Le chénevis donne une huile qui sert pour I'éclairage, la
peinture, la fabrication du savon.

F1c. 289. — A, Le Sphinx
téte-de-mort ; — B, chenille
du Sphinx.

Fic. 290. — A, Qar-
thame tinctorial; —
B, fleuron du carthame.
— Les fleurs du car-
thame donnent deux
colorants : I'une jaune,
I'autre rouge.

Fig. 295. — Les fruits et lessom-
mités de la maurelle-tournesol
servent & donner une helle coloration
bleue. — A, fleurs; — B, fruits.

Fic. 299. — Les graines du pavot-
eillette donne une bonne huile & manger.

— A, tige; — B, fleur; — C, capsule
montrant les graines.

ALBUM AGRICOLE,

Fic. 296. — Le colza donne
de I'huile & bruler.

Fig. 291. — Les ra-
cines de la garance
donnent une belle cou-
leur rouge. Est peu cul-
tivée aujourd’hui.

FiG. 287. — A, Oro-
banche attachée sur la
racine d’'un pied de chan-
vre B. — Pour détruire
cette plante, extirper les
tiges et les briller.

Fic. 293. — Les feuilles
de la persicaire fournis-
sent un trés bel indigo; —

FiG. 288. — La Cuscute. —

La cuscute
se  détruit
comme l'oro-
banche.

Fic. 294, —
Le pistilde la

Fig. 297.
de I'huile

Fig. 292. — Les
feuilles du pastel
donnent une belle cou-
leur bleve. — A, tige;
— B, fleurs ; —C, fruits.

Fic. 300. — Les cénes du houblon communiquent au
mofiit d’orge une saveur amére et contribuent & sa conser-
vation, — A, fleurs males ; — B, cénes fame les; — C, port
du houblon.

— La navette donne
4 hriler et & manger,

A, feuilles; — B, fleurs.

du colza.

SE
Fig. 298. — La cameline donne
une huile & brdler supérieure i celle

fleur du sa-
frandonne une

belle
jaune.

couleur

Fi6. 30i. — La culture du tabac n’est
autorjsée que dans un certain nombrs
de départements. - A, pied de tabac; —

B, flour.

¢



42

ALBUM AGRICOLE

ANIMAUX DOMESTIQUES

16. — Espéce chevaline.

433. Le cheval. — Le cheval est 'un des plus pré-
cieux auxiliaires de 'homme, celui qui a le plus contribué
a l'aider dans 'ceuvre de la civilisation.

Lemale se nommeétalon,la femelle jument, et le petit,
poulain ou pouliche.

134. Races chevalines. — Les races chevalines
comprennent :

1° Des chevaux de gros (raits, surtout destinés aux
{ravaux des champs et au transport des fardeaux
pesants, & allure lente et modérée ;

2° Des chevaux de trait léger destinés a trainer un lourd
véhicule avec une forte charge a une allure vive. Ex. :
omnibus, camions.

3° Des chevaux carrossiers qui vont toujours au trot et
ne sont jamais attelés qu'a des véhicules légers conte-
nant un petit nombre de personnes. Ex. : cabriolet,
voiture légeére.

4° Des chevaux de selle qui portent le cavalier a toutes
les allures. Certains chevaux peuvent en méme temps
servir de chevaux de gros trait et de trait léger; les
carrossiers de méme sont souvent employés comme
chevaux de selle ; dans ce dernier cas, ils portent le nom
de chevaux a deux fins. Les principales races de chevaux
sont :

135. —Le cheval boulonnais (fig. 302) a la taille forte,
.e corps trapu, l'encolure forte, assez ¢légante, la
criniére épaisse, la téte expressive.

Le cheval flamand a la taille ¢élevée, la téte forte, les
membres relativement fins, les crins abondants et gros-
siers. Il peut trainer de lourds fardeaux; mais il est mou,
lymphatique.

Le cheval percheron (fig. 303) est plus fin que le
boulonnais; il a l'encolure forte, les membres bien
musclés, les paturons * courts. C'est le cheval de trait
léger par excellence.

La jument mulassiére a les membres massifs, les
sabots plats, le corps peu élégant.

Le cheval breton (race de Léon) a la robe grise, la téte
forte, les yeux grands, le corps court et trapu, les
reins larges, les membres forts, la criniére double et
épuisse. Sert quelgquelvis an gros trail; mais son apli
tude est plutot celle du trait léger.

Le cheval arabe a la laille muyenne, la tdle line el
intelligente, la gorge forte, lapeau fine et lescrins soyeux.

Le cheval anglais (fig. 305) appelé aussi pur sang,
pusstde unc grande laille et une trés grande excitabilité ;
fournit les meilleurs chevaux de course & cause de
Pentratnement suquel il est svumisdepuis fort longletps
et de sa conformation spéciale.

136. — Le cheval anglo-normand (fig. 304) présente

deux types : I'un, au pelage bai, a forte corpulence, a
taille élevée, aux formes arrondies ; l'autre, aux formes
plus sveltes, de belle encolure; c'est une race vive et
active.

Le cheval des Landes a la robe noire ou baie, la taille
petite, le poitrail étroit, la téte petite et carrée. Il est
ardent au travail, robuste et rustique ; mais ses formes
sont vicieuses.

Le cheval de Tarbes est de taille moyenne; il a la
téte petite et séche, I’encolure souple.

Le cheval de la Camargue, qui a la robe gris blanc,
est petit avec une téte grosse et carrée, des oreilles
courtes etécarlées ; il est agile, sobre et courageux.

137. Robe du cheval. — Quatre couleurs fondamen-
tales, le blanc, le noir, lerouge et le jaune, concourent &
composer la robe du cheval. Quand tous les poils sont
blancs, la robe est dite blanche ; si tous les poils sont
noirs, la robe est dite noire.

Le mélange des différentes couleurs fait donner & la
robe lesnoms : 1° de grise, lorsque les poils blancs et les
poils noirs y sont mélangés (gris clair, gris argenté,
gris pommelé, gris moucheté); 2° d'alezane, lorsque les
poils et les crins sont rouges; 3° de baze, siles poils sont
rouges etles crins noirs; 4 de café¢ au lait, si les poils et
les crins sont jaunes; 5° d'/sabelle si les poils sont jaunes
et les crins noirs ; 6°d'aubére, siles poils blancs et rouges
y sont mélangés; 7° de rouan, si les poils qui forment
cette robe sont un mélange de blanc, de noir et de rouge.
L.e rouan est dit clair lorsque, avec cette robe, les crins
sont blancs et foncé, lorsqu'’ils sont noirs; 8°de pie, si sur
un fond goénéralement blanc d'autres couleurs sont
réparties par larges plaques.

138. Aplombs du cheval. — On appelle aplombs
du cheval la direction que doivent prendre ses
membres & I'état de repos pour supporter le poids du
corps de la maniére la plus favorable & I'équilibre, a la
locomotion et a la progression. Les aplombs défectueux
portent chacun un nom particulier (fig. 306 a 318).

139. Dentition. — Ladentition permet dedéterminer
'Age du cheval pendantla plus grande période de sa vie.
Le systtme denlaire dn eheval se compose de six inei-
sives * et de douze molaires * & chaque méchoire (fig.319).
Les incisives médisues * o, § sappellent pinees ; los sui-
vantes ¢, d, mitoyennes et les dernilres e, f, coins. Le plus
ou moins d’'usure des dents incisives permet d'établir
d’une fagon certaine I'dge du cheval jusqu'a dix-huit
ans ; passé cet Age, I'appréciation n’est plus qu'approxi-
mative, Entre los incisives el les molatres du cheval o, 0y
se trouve un espace vide, appelé darre, dans lequel se
place le mors *. .



XVI* Legox.

ANIMAUX DOMESTIQUES, 43

Py e

Fi6. 302, — Cheval de gros trait (race boulonnaise). — Le cheval de
gros trait doit posséder une taille élevée et un fort poids pour développer
Ilus de force dans la traction des lourdes charges. L'’encolure doit étre
courte et forte, ia croupe arrondie, les muscles trés développés, Le cheval
boulonnais est le type du cheval de gros trait par exccllence : il en poss¢de
toutes les qualités an plus haut degré.

Fis. 304. — Cheval carrossier (anglo-normand). — Doit étre de forme
¢légante, C'est surtout un cheval de luxe. — Le cheval anglo-normand
s'emploie souvent & deux fins, il se monto et s’attelle.

F16.307.—  F16.308.—A-
Aplomb ré- plomb régu-
gulier. — lier. — Mem-
Membreanté- bre postérieur
ricur (profil). (profil).

Fic. 306. — Aplomb
régulier. — Membres
antérieurs at;ace). Les
deux membres sont
paralléles entre eux.

partie

%// /”/{/é/'h

Fia.313.— Campédu AZ
devant.—Les membres .
antérieurs sont placés
en avant de la ligne de

rieurs sont placésen arriérc de
T'aplomb régulier.

la ligne de I'aplomb régulier,
.

F16.309.—Panard du devant.
— Les talons des sabots sont
convergents et lcs pinces, ou
médiane antérieure du
sabot, sont divergentes.

o F16. 315, — Sous-
.+ F16, 314. — Sous-lui du lui du derridre. —
devant.— Lesmcembres anté- Les membres sont
dans une direction
trop oblique en avant.

Fie. 303. — Cheval de trait léger (race percheronne). — Comme le
cheval de gros trait, le cheval de trait léger doit avoir auasi une grande
taille, un fort poids et des muscles trés développés avec des formes un

eu plus sveltes afin de pouvoir trotter tout en tirant de lourdes charges.
}I)Aes chevaux d'omnibus des grandes villes, par exemple, sont des chevaux
de trait léger.

F16.305. — Cheval de selle (cheval anglais). — Le cheval de selle est
un cheval de luxe;il est cependant employé a I'armée dans les régiments
de cavalerie légero. Il doit réunir trois qualités principales : la souplesse, la
solidité et la vitesse.

Fic. 310 — Ca-
gneux du devant.
— Les talons sont di-
vergents et les pin-
ces convcrgentes.

Fi6.311. — Serré du
devant. — Les deux
membres ne sont plus
paralltles et les sabots
sont trop rapprochés.

Fic. 312. — Trop
ouvert du devant,
— Les sabots sont
trop écartés l'un de
I'autre.

om0

. 317. — Ouvert du

Fi16. 316. — Campé
du derriére. — Les

Fi6.318.— Clog du der-
derridre.—Lespinces des ridre.—Lespincesdes sa-
sabots postérieurs sont bots sont divergentes; les
convergentes;lestalons et talonscorvefgents: les jar
les jarrots trés écartés. rets sont trés rapprochés.

membres sont dans
une direction trop
ohlique en arridre.



44 ALBUM AGRICOLE

140. Amélioration de la race chevaline. — Le
seul moyen d'améliorer nos races de chevaux consiste
dans la sélection des reproducteurs. On choisit donc
les types les plus purs de la race quon se propose
d’améliorer. Tous les animaux atteints de vices héré-
ditaires seront impitoyablement proscrits comme
reproducteurs.

Eu outre il ne faut pas oublier que le cheval, comme
tous les autres animaux, a besoin, surtout dans le jeune
age, d’'une nunrrilure saine et abondaule qui permells &
son squelette et & ses muscles de se développer norma-
lement et lui fasse acquérir ainsi le maximum de force
que I'homme pourra exploiter plus tard & son profit.

Quant & quelques races de selle et d'attelage suscep-
tibles d'étre modifiées par des croisements avec des
étalons anglais, on doit toujours choisir avec soin les
juments reproductrices comme pour les chevaux de trail.

D’ailleurs, depuis que I'Etat a pris en quelque sorte la
direction de la reproduction de la race chevaline, par
I'établissement des haras* et des dépols régionaux
d’étalons, il ne reste plus & 1'éleveur qu’a choisir judi-
cieusement les juments reproductrices et les étalons que
le gouvernement lui offre.

141. Tares. — On appelle tares, en termes de maqui-
gnonnage*, les défauts apparents qui déprécient la valeur
d’un cheval (fig. 320).

Maladies. — Les principales maladies du cheval
sont : la gourme ou maladie des voies respiratoires, la
colique rouge, la morve et la paralysie. Dans tous les cas,
on met 'animal & la diéte et I'on se hate d’appeler le
vétérinaire.

Vices redhibitoires. — Les vices redhibitoires
sont des maladies des animaux qui permettent de faire
annuler de la vente, si le vendeur les cache ou les laisse
ignorer de l'acheteur.

Pour le cheval, I'dne et le mulet, sont considérés comme
vices rédhibitoires : la morve, le farcin, 'immobilité, I'em-
physéne pulmonaire, le cornage chronique, le tic proprement
dit, avec ou sans usure des dents, les hoiteries anciennes
intermittentes, la fluxion périodique des yeux.

Le délai pour intenter I'action redhibitoire est, non
compris le jour fixé pour la livraison, de 30 jours pour
le cas de fluxion périodique des yeux; de 9 jours pour
tous les autres cas (loi du 2 aotit 1884).

142. Alimentation du cheval. — L’estomac du
cheval est peu développé (sa capacité varie de 6 a 13
litres); mais les intestins ont une capacité considé-
rable. Cette disposition de I'appareil digestif explique
qu’il faut au cheval une nourriture riche etsubstantielle.

Rations. — La ration est la quantité de nourriture
qu'on donne au cheval par jour.

La ration d'entretien est la quantité de mnourriture
donnée au cheval lorsqu’il ne travaille pas ; la ration de
travail est la quantité de nourriture ajoutée a la ration
d’entretien lorsque le cheval travaille. L'une et l'autre
de ces rations doivent étre de facile digestion.

Ration du cheval de travail. Ration d'un cheval de grosse cavalerie.

FoiN s, someemmsemsismesms s T | FOiN. 7. wenmsiemmmmonesss Hie
Avoine. .. . R A 6, »{ Paille. . EREE 3, 8
Son de froment........... 1, 5|Avoine....o.vieiniiniines 4 »
Paille................out 2,5

Ratious compostes .

o 20 3
Foin.......... 5% |Foin........... 56 | Foin de pré.... 5%
Orge.......... 7,5 Paille.......... 2,5 Avoine......... 4 »
Féverolle....... 8 »|Avoine......... 3 »|Féverolle. .... 15
Paillee:. e oo 5 »Mais........... 3 » | Paille.......... 5 »

143. Soins hygiéniques. — Sous le rapport de

I'hygiéne, le cheval est exigeant: il demande une écurie
suffisamment vaste (environ 7 métres carrés de surface
et 28 métres cubes de volume), propre, bien aérée; il
craint les courants d'air froid; il doit élre souvent
étrillé, bouchonné quand il a trop chaud; il faut aussi
le baigner de temps a autre.

144. Harnachement. — La figure 321 6is donne la
nomenclature exacte des principales parties du harna-
chement du cheval.

145. Formes ecxtérieures du cheval. — Les
formes extérieures du cheval sont indiquées a la fig. 321.

146. L’ane. — L'ane (fig. 322) est un animal trés sobre
et trés rustique : c'est le cheval du pauvre. 11 est particu-
liecrement utile dansles pays de montagnes. Les races les
plus renommées sont celles de la Gascogne et du Poitou.

11 faut protester avec énergie contre la maniére dont
cet utile serviteur est traité, surtout par les enfants, qui
se font trop souvent un malin plaisir de le tourmenter.
D’ailleurs, il ne faut jamais oublier que tous les animaux
domestiques traités avec douceur sont plus dociles et
plus robustes: les mauvais traitements les rendent
vicieux. L'ane est soumis aux mémes vices redhibitoires
que le cheval.

147. Le mulet. — Le mulet (fig. 323) est le pro-
duit de I'dne et de la jument. Le produit du cheval
et de 1'Anesse porte le nom de bardot.

Le mulet est surtout renommé par sa sobriété, sa force
et sa rusticité. La sireté de son pas le fait rechercher
pour les excursions et les transports dans les montagnes,
olril estemployé comme animal de selle, de trait et de bat.

G’est dans le Poitou surtout et dans le Dauphiné quon
se livre & la production du mulet. i

De méme que T'dne, le mulet réclame des soins
analogues & ceux qui sont donnés au cheval; est sujet
aux mémes maladies et soumis aux mémes vices
redhibitoires.

PROMENADES SCOLAIRES

1. Assister au pansage complet d'un cheval.
Il. 8e rendre compte de I'dge du cheval par I'examen de ses
dents.

L. Etudier le régime auquel on soumet les jeunes poulains.
IV. Déterminer, de visu, la race, puis la couleur de Fa robe des
chevaux.
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Molajres.
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F16. 320, — Cheval taré. — 1, lévres pendantes; — 2, salidres creuses;
— 3, oreilles de coclion; — 4, glandes de morve; —5, mal de garrot; —
6, dos ensellé; — 7, hanches cornues; — &, croupe de mulet; — 9, cotes
plates; — 10, queue de rat; — 11, courbe; — 12, capelet; — 13, mollettes;
— 14, éparvin; — 15, vessicons du jarret; — 1i, vessigons de la gaine
carpienne; — 17, suros; — 18, boulete; — 19, forme; — 20, pied fourbu; —
21, pied pingard; — 22, ventre levretté ; — 23, flanc corde; — 24, éponge;

— 25, grappe, eaux.

26
25

Fi6. 321. — Formes extérieures du cheval. — 1, oreillo; — 2, toupet;
— 2, crinidre; — 3, front; — 4, saliére; — 5, chanfrein; — 6, bout du nez; —
7,naseau; — 8, lévre supérieure; — 9, encolure; — 10, goutticre de la jugu- =
laire; — 11, épaule; — 12, garrot; 13, poitrail; — 14, bras; — 15, coude; — F 1 bi —y R e— .
16, avant-bras; — 17, cenou; — 18, canon; — 19, boulet; — 20, paturon; — 1G. 32 bls'l . Harnachement. — 1. frontal; — 2, willere; — 3, bride;
21, couronne; — 22, pied; — 23, dos; — 24, reins; — 23, croupe; — 26, queue; &, r.nuse(rol 0; — 9, mors; — 6, gourmette; — 7, sous-barbe : — 8, sous-
— 27, hanche; — 28, flanc; — 29, cbtes; — 30, cuisse; — 31, grasset; —  B8orge; — 9, martingale; — 10, attelle; — 1, collier; — 12, brancard; —
32,ventre; — 33, jambe ; — 34, jarret; — 35, canon; — 36, passage des sangles, 13 fausse martingalo: — 14, traits; — 15, sellette ; — 16, dossiére ; — 17, sous-
ventri¢re; — 18, porte-brancard; — 19, brancard; — 20, trait; — 21, boucle
de trait; — 22, courroie de reculement; — 23, avaloire; — 24, branche a
fourche de la croupiére; — 25, culeron; —
26, croupiére; — 27, guide; — 28, anneau

d’attelle; — 29, fausses rénes; — 30, panurge;
— 31, cocarde; — 32, tétiére.

Fig. 323. — Mulet. — Tient le milicu, pour les formes et les qualités,.

Fic. 322. — Ane. — L'4ne est plus petit que le cheval; ses oreilles sont entre 1'dne et le choval; & la yigueur du cheval il joint le tempérament
heauroup plus longues, la queue n'a de poils qu'a 'cxtrémité, la criniére sobre et rustique ainsi quo l'endurance de 1'ano; rend do trds grand§:

est courte et dressées it n’a des chataignes * quaux membres antéricurs; son services 4 cause de ces gualités. L.a femello du inulet est la mule qul
atteint, dans certains pays, des prix fort élovés.

entétement est proverf)ia]. .

%
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17 — Espece bovine.

148. Généralités. — Les animaux del’espéce bovine
appartiennent & la classe des ruminan(s*.

L'estomac des ruminants (fig. 524) se compose de
quatre parties : 1°la panse ou rumen B ; 2° le bonnet
ou réseau D; 3° le feuillet E; 4° la caillette F

Les ruminants sont herbivores. Leur machoire
(fig. 323) est garnie de trente-deux dents, dont huit inci-
sives* a la machoire inférieure. La michoire supérieure
ne posséde pas d'incisives. A leur place se trouve un
bourrelet de chair trés épais sur lequel viennent frotter
les incisives inférieures.

Leur langue est rugueuse. A chaque pied, ils ont deux
doigts protégés par des sabots.

L’espéce bovine nous fournit du lait, de la viande, du
travail et des produits accessorres : peau, suif, cornes,
engrais, etc.

149. Races bovines.
bovines sont :

La race hollandaise (fig. 328) qui est remarquable
par ses grandes aptitudes laitieres.

150. — Larace normande (fig. 327) produit une viande
d’excellente qualité. La vache est une remarquable lai-
tiere et les beeufs sont de trés bons animaux de travail.

151. — La race bretonne (fig. 329) est de petite taille;
mais l'exiguité de sa taille tient, en partie du moins, au
peu de fertilité de son pays d'origine (Bretagne). EleVee
dans des pays plus fertiles, cette race prend des formes
plus puissantes, sans que la production du lait soit
amoindrie.

La vache bretonne est trés sobre.

La race flamande (fig. 326) donne d’excellentes lai-
tieres, d'une précocité remarquable et d'un engrais-
sement facile.

On peut améliorer ses formes, qui sont peu gracieuses;
mais il faut pour cela employer la sélection sous peine
de voir I'aptitude laitiere de cette race diminuer.

On parait, aujourd hui, satisfait des animaux obtenus
par le croisement durham- flamand, mais les résultats
sont encore trop récents pour qu'on puisse en garantir
la durée.

1%2. — La race limousine (fig. 330) a la taille élevée et
le corps arrondi.

Les beeuls de cetfe race s'engraissent faciteinent et
fournissent une viande d’excellente qualilé;ils travaillent
fort peu dans leur pays; presque tous les travaux de la
culture sont faits par les vaches qui ne sont que
médiocres laitieres.

La race charolaise a une grande aptitude & I'engrais-
soment. La vache est médiocre laitiére, mais les beeufs

— Les principales races

qui sont uniformément blancs sont a juste titre estimés
dans la région du Nord pour le {ravail qu’ils peuvent
fournir.

On amdliore la race par la sélection.

La race comtoise a une aptitude développée au travail
et & I'engraissement.

On I'améliore par la sélection.

La race poitevine ou choletaise a une grande aptitude
al'engraissement et au travail. La vache est moyenne
laitiere.

Les améliorations doivent viser la production du lait
et la perfection des formes

153. — La race Durham (fig. 331) est d'une précocité
remarquable et posséde de grandes aptitudes al'engrais-
sement.

La vache est moyeone laiti¢re.

Les bons types doivent étre conservés par la sélection.

La race mancelle a4 une grande aptitude & I'engraisse-
ment, mais elle est peu travailleuse.

1l n'y a plus actuellement aucune différence entre
cette race et la race Durham.

La race garonuaise a le corps long et bien conformé.
Le beeuf est apte & l'engraissement; la vache est
mauvaise laitiére.

La vache marollaise est douée d'une grande aptitude
3 la production du lait.

On améliore cette race par sélection.

La vache ardennaise, trés sobre, trés rustique, de
petite taille, donne un lait peu abondant, mais tres
butyreux*

Les animaux de cette race sont peu propres a l'en-
graissement. Cette race n'a en réalité aucune aptitude
spéciale réellement bien développée.

On améliore la race par le choix des reproduc-
teurs.

La vache meusienne s'améliore par le croisement
avec des taurcaux suisses.

La vache pyrénéenne est sobre, trapue et bonne
laitiere.

On peut améliorer la race par le perfectionnement des
formes; mais il reste peu de progrés & réaliser au point
de vue de la production du lait.

Les boeuls béarnais soul teds sobres et durs 3 1o
fatigue. La vache est mauvaise laitiére.

On améliore la race parla sélection, par le croisement
et un bon régime alimentaire.

La race gasconne a des formes de’tectueuses, mais
une grande aptitude au travail. La vache est mauvaise
laitiere.
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F16. 32%. — Estomac des ruminants. — La nour-
riture, d'abord a peine machée passe de I'eesophage A
dans la panse B ou elle est brassée par les contractions
de celle-ci et renvoyée plus tard lors de la rumination
par petites portions daus le honnet, ou réseau D. d'ou,
aprés avoir été humectée, elle remonte daus la bouche
pour y étre mastiquée complétement. Le bol alimen-
taire va cette fois directement dans le feuillet E, puis
de la dans la caillette F qui est le véritable estomac et
oir s'opére I'action des sucs digestifs.

- Coins,

": Mitoycnnes.,

Glinces.

Fi6. 325, — MAchoire inférieure d'un
ruminant. — Le ruminant possede 4 la
machoire inférienre 8 incisives tranchantes
et 6 dents molaires de chaque coté. Lamachoire
supérieure ne posséde pas de dents incisives
et celles-ci sont remplacées par un hourrelet
cartilagineux tres épais.

Y

Fic. 326. — Race flamande. — Cette race a
un pelage rouge hrun, une téte fine, un
squelette fin, des cnisses minces; c'est une
excellente laitiére. Elle a formé diverses varié=
tés qui ont pris différents moms, sclon les
milieux ot elles vivent; telles sont les Arts-
siennes (Artois), les Boulonnaises (Boulonnais).

Fic. 327. — Race normande. — Répandue non
seulement dans toute la Normandie wais encore
beaucoup en Beauce, en Brie et dans les environs
de Paris. Le pelage est de coulenr variée, le plus
souvent sur un fond blanc se trouve parsemées
de larges taches rouges parfois mélangées de poils
noirs disposes en lignes; on dit alors que le pelage
est brings ; les muscles sont trés développés dans
celte race.

F16. 328. — Race hollandaise. — Est trés
souvent de pelage pie mnoir, quelquefois pie
rouge; la téte est fine et allongce; les cuisses
gréTes, le squelette fin ; les cornes sont courtes et
dirigées en avant; les mamelles sont toujours
bien développdes; originaire de la ITollande, elle

est maintenant trés répandue en France.

Fic. 329. — Race bretonne. — Cetle
race so trouve dans toute la Bretagne; elle
est tris sobre, son pelage est pie noir ou
pie rouge et sa taille est trés petite; elle
donue proportionnellement A sa taille une
quantité assez grande d'un lait trés estimé
& cause de sa richesse en beurre,

Fi6. 330. — Race limousine. — Race par-
faitement conformée an point de vue de la
Produetion de la viande; son pelage est jau-
bitre, ses membres courts et le squelette fin;
son pays de production est le Limousin.

Fic. 331. — Race Durham. — Pelage rouge mélé
de taches blanehes; téte fine et squelette trés fin,
cornes courtes et dirigées en avant; membres
courts; la culotte est toujours peu développée; trés

estimde pour la boucherie; s'engraisse trds
facilement; originaire du comté de Durham (Angle-

Fre. 332. — Race auvergnate. — Originaire
d'Auvergne, elle est Souvent exploitée dans
diverses régions de la France pour le travail. Robé #
rouge sombre & poils longs et frisés; muscles bien
développés; tros estimée.
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154. — La race de Salers (fig. 332) est peu difficile
sur la nourriture, qui cependant doit étre abondante.

Elle s'engraisse bien, mais elle est sensible & la
chaleur. La vache est assez bonne laitiére.

L’amélioration doit porter sur le perfectionnement des
formes et sur l'aptitude a la production du lait.

155. Ecusson. — L'écusson (fig. 333-333 bis) est
la partie comprise entre la face postérieure* de la base
du pis de la vache et la queue.

L’écusson est recouvert de poils fins et soyeux qui se
dirigent de bas en haut.

L'écusson permet de reconnaitre assez sirement les
futures qualités laiticres des génisses chez lesquelles il
est bien développé en largeur : chez les vaches on
reconnait ces qualités laitiéres au développement des
mamelles.

156. Alimentation. — Les bovidés sont destinés &
brouter I'herbe des prairies et & en faire une consomma-
tion considérable.

S'ils sont réduils a la stabulation*, on doit, pour rem-
placer les herbes fraiches, leur procurer une nourriture
aqueuse®, composée de racines, de tubercules, de
pulpes*, de feuilles de chou, de betteraves.

Les vaches laitiéres doivent étre rassasiées a chaque
repas. On leur fait absorber beaucoup d'eau tiéde, pour
favoriser la sécrétion du lait quand la nourriture n’est
pas assez aqueuse.

157. Rations journaliéres. — Voici quelques
exemples de rations journaliéres (24 heures).

On peut modifier les éléments de ces rations, eu égard
aux principes qu'ils renferment.

1o Ration ordinaire.

Pulpes de betterave....... 20 *s| Betteraves................
Betteraves................ 20 Foin................. ..., 8
Dréche de brasserie....... 10 SON. ot 1
Ballesdo blc....... eI 1 Touwtcaus de fine oo, ... 1
REZAiNrg: 5@ w1t 5751 Gasli o 1oness 5
2° Ration d’été.
ou:
Luzerne verte............ 30k | Treflevert................ 30 k¢
Paille d’avoine............ 5 Paille d’avoine 5
Remoulage. ............... 3 Tourteaux de coton décor-
£ (111 (SRR S 1
Remoulage.............. 3
3° Ration d’hiver a base de foin.

Foin de luzerne........... 5% ) Foin de luzerne.......... 5ke
Paille d’avoine............ 5 Paille d'avoine............ 5
Pommes de terre cuites... 12 Betterave................ 20
Tourteaux de sésame. ..... 2 | Tourteaux de colza........ 1,5

Orge concassée. ......... 2

L’alimentation des vaches varie avec leur état par
rapport & la reproduction, et avec les saisons.

On ne peut établir de régles fixes & cet égard, chaque
contrée ayant ses aliments indigénes* qu'on emploie
selon les besoins et 1'dage des animaux.

158. Breuvages. — On augmente la production du
lait, en donnant aux vaches des boissons tiedes ou

30 ks l

soupes composées de son, de tourteaux*, de balles de
blé, de grains concassés, etc.

Quand on n'a quune vache ou deux, on leur
donne des soupes aux ortics, mélées & d'autres herbes
hachées, a du son, ete.

159. Soins hygiéniques. — L’étable doit étre bien
aérée et sans courants d'air, et accommodée de facon que
chaque béte puisse disposer d'une surface de 6 métres
carrés et d'un volume d'air de 24 metres cubes.

La lempérature de l'étable doit varier entre 12 et
18 degrés au-dessus de zéro. La température moyenne
doit étre de 15°.

La litiere sera abondante et souvent renouvelée et
les pansages fréquents.

160. Maladies. — Citons : 1° I'indigestion, que P'on
traite par les purgatifs, les breuvages stimulants*, les
boissons alcooliques et laiteuses ;

2° la météorisation, que l'on combat a l'aide d'eau
fraiche alcoolisée, d’ammoniaque, d'éther, ou, en cas
désespéré, par I'opération du {rocart (fig. 334) ;

3° la suffocation, qui demande I'emploi de la sonde
esophagienne *;

4° les crevasses des mamelons, que l'on traite par les
émollients* ;

5° la cocotle ou ficvre aphteuse, que 'on combat par
I'eau acidulée avec laquelle on lave la bouche de
I'animal. On emploie aussi les astringents* et on désin-
fecte I'étable avec soin.

Lorsqu'une épizootie se déclare dans une ferme, il faut
immédiaterment en faire la déclaration a la mairie et se hiter
d’'appeler le vélérinaire; sans cette précaution, le propriétaire
des bestiaux malades perdrait ses droits & 1'indemnité allouée,
dans ccrtains cas, ponr la perte des béles qui succombent.

161. Amélioration des races. — L'amélioration
des races a punr bul dsugmenler Paplitede & la
production du lait, du travail ou de la viande.

Cette amélioration s'obtient surtout par la sélection*
et par le croisement*

162. Qualités  du boeufde boucherie. — Le beeuf
de boucherie doit avoir la téte fine et courte, le cou
bien musclé et court, le poil fin et luisant, le fanon*
peu développé, les membres courts.

163. Qualités du beeuf de travail. — Le beeuf de

travail doit avoir les membres suffisamment puissants,
les articulations solides, le cou épais, bien muscls, le
syst¢éme musculaire bien développé, I'allure vive.

»

L’amélioration de ce boeuf doit porter sur {'aptitude ‘

-3u travail et sur les facultés de développement et

d’engraissement.

164. Qualités de la vache laitiére. — Dans le
choix d'une vache laitiére, la forme jotie un Yéle moins
important qué dans le choix d’un beeuf, parce qué
'aptitude & la production du lait est souvent indépen-
dante de la conformation de I'animal. — Cependant il

faut autant que possible choisir un animal bien conformé
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. Fi6. 33;. — Le Trocart ne doit étre employé que
Fic. 333. — Ecusson bien développé. — Fic. 333 bis. — L'Ecusson mal développs lorsque la météorisation est telle que l'on craint
Lorsq.ue f’écusson est bien développé ct indique que la génisse sera mauvaise laitiere, I'asphyxie.
s’étend beaucoup sur les cuisses, de (‘anue

coté, la génisse sera bonne laitidre.

Fic. 337 — Belle conformation du bovidé. — Tous les bovidés devant
terminer leur vie & la boucherie. aussi bien les vaches que les boeufs et les
taureaux, le cultivateur devra s’attacher A ne choisir que des animaux dont
le dechet & la boucherie sera le moins grand possible, sans négliger, bien
entendu, les autres qualités pour I'exploitation a laquelle il destine I'animal.
Cest ainsi que s'il achéte une vache laitiére, il devra d'abord exiger qu elle
présente les caractéres d'une bonne laitidre et qu'elle posséde en plus les
caractéres de 'animal ci-dessus, c’est-a-dire squelette fin, cou et membres
courts, hanches larges, poitrine bien développée, etc.

Fig. 336. — Vache charolaise

Fic. 339. — La mamelle bien faite
doit étre d’abord trés développée, pos- F16. 339 bis, — Dans la mamelle
séder 4 trayons bien écartés les uns des mal faite, la partie antérieure
autres; la moitié antérieure s’étendant le  s’étend peu en avant et la posté-
plus possible en avant sousle ventreetla  rieure s'étend peu en arritre; les
moitié postérieure faisant saillieen arri¢re  trayons sont petits et rapprochés.
des jarrets avec la peau fine et les veines La peau do cette mamelle est
mammaires trés volumineuses. Une telle  épaisse etrecouverte de poilslongs
mamelle donnera beaucoup de lait. et durs. Faible production de lait.

S & M

L7
—~24aa00’ 2
3555550008

Fig. 338. — Conformation d’'une bonne \lraclae laitiére. l— On se rer;d
compte du rendement plus ou moins grand en lait d'une vache laitiére par le .
déveI}opp:rr:Znt des x}x,lamelles. Si gles mamelles sont normalement trés Fia. 339 fer. — Coupe vertioale de la  Fic. 339 quater.— Goupe d'un groups
développées, la béte sera trés bonne laitiére. mamelle de la vache. de culs de sac glandulaires.

ALBUM AGRICOLE. 1
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el possédant surtout les caractéres de la bonne vache
laitiere (mamelles trés développées, écusson large, peau
fine, douceur de caractére).

165. Engraissement des veaux. — La mélhode
naturelle d’engraissement des veaux consisle a leur
donner le lait de leur mére et, au fur et & mesure que
l'animal prend de la force, d'ajoutér au lail du pain, du
riz en grain ou en farine.

Dans la méthode d’engraissement par la claustration®,
on place le veau dans une buxe® dispusée en un lieu
sombre ou il peut a peine se mouvoir.

I fait trvis repas de lait par jour b, sil monire
beaucoup d’appétit, on lui donne en outre des farines,
de la graine de lin bouillie, du lait additionné de
fécule de pommes de terre, etc.

166. Diarrhée des veaux. — Contre la diarrhée
des veaux, on recommande 1 litre d'eau de riz, 2 jaunes
d'ceufs et 1 cuillerée a café de laudanum, ou bien on
emploie le goudron végétal (150 gr. de goudron par

litre d’eau bouillante). Quand le mélange est tiéde, on |

le donne en lavement (un quart de litre toutes les
demi-heures, jusqu'a arrét de la diarrhée).

Pendant les deux ou trois jours suivants, on donne
au veau du lait coupé d’'un quart de goudron.

167. Engraissement des vaches. — On pratique
absolument les mémes opérations dans I'engraissement
des vaches que dans celui des beeufs.

168. Engraissement des boeufs. — Ilexiste trois

méthodes pour I'engraissement des beeufs : 1° I'engrais- -

sement d'embouche, au paturage, ou engraissement
extensif; 2° I'engraissement a 1'étable, ou engraissement
intensif; 3° 'engraissement mizxte, mi-partie au paturage,
mi-partie a I'étable.

169. Engraissement d’embouche. — Les béles
maigres sont mises dans des prairies closes, ou I'on se
contente de les surveiller de temps en temps, de visiter
les abreuvoirs et les clotures.

Quand I'herbe de la premiére prairie est épuisée, on
fait passer les animaux dans une autre.

Si, par suite de sécheresse, I'herbe vient & manquer,
on donne aux animaux des tourteaux ou dautres
aliments.

170. Engraissement a I'étable. — Les modes
d’engraissement 4 Pétable varicul avee les wilivux ¢t
surtout avec les aliments dont on peut disposer.

Il est bon que les animaux ainsi engraissés & 1'étable
soient isolés, loin du bruit de la ferme.

L’étable doit étre sobrement éclairée, plut6t chaude
el humide que séche.

Si, comme pour les veaux, les beeufs sont placés dans
des box, ils y sont traités a l'instar des premiers. Mais
les beeufs, ainsi que tous les autres animaux, aiment la
société; aussi faut-il autant que possible les mettre au
moins deux ensemble ; de la sorte ils mangent mieux et
s'engraissent plus vile; la méme régle s’applique aussi
dans I'engraissement d’embouche.

On divise l'engraissemnent a P'élable en 4 piériodes :
le mise de I'animal maigre en bon état de chair ; 2° mise
de Panimal en chodr & Uétat dewd-gras ; 3° mise de
I'animal demi-gras a l'état gras; 4° mise de I'état gras
a l'état fin gras.

On donne de la nourrilure a discrétion an beeuf &
'engrais et méimne on sollicite son appétit par la variété
des aliments.

Pendant la premiére période, on emploie des aliments
sains et nourrissants.

Dans la troisiéme et la quatriéme période, on peut
user de condiments*, de sel. La quatriéme période
n'est & conseiller que pour les animaux de concours.

On donne, avec succés, des breuvages chauds, addi-
tionnés de farines, de racines, de tourteaux, etc.

171. Engraissement mixte. — La premiére période
d’engraissement a lieu a l'étable: les deux autres au
paturage; ou bien on commence d'abord au paturage
pour finir a I'étable. Ce dernier mode est plus naturel
que le premier, puisque le paturage est surtout favo-
rable a la production de la chair.

Les rations d'étable sont alors composées en vue
d’assurer la production de la graisse seulement.

172. Maniement des bovidés. — Le maniement
des bovidés (fig. 340) a pour but d'apprécier le degré
d’engraissement par le foucher de certaines parties du

corps : abords, cotés, dessous, ete.

173. Coupe d’un bocuf de boucherie. — Voir la
fig. 341.

174. Coupe d’'un veau de boucherie. — Voir la
fig. 342.

175. Vices rédhibitoires. — La vente des animaux

de Pespeee buvine n'est plus soumise 4 aucun vice

rédhibitoire depuis la loi du 2 aoat 1884, sauf conventions
eontrufres bivn spéeifides ou résullant de Pintention cer
taine des parties. Quand un animal est atteint d'une des
maladies contagieuses prévues par la loi de police
sanitaire, la vente est interdite.

PROMENADES SCOLAIRES

1. Assister au pansage des hovidés et constater l'influence de la
propreté sur leur santé et sur les produits qu'ils donnent.

II. Montrer 4 quels caractéres (dents et cornes) on reconnait 'dge
des bovidés.

111. Etudier les caractéres, auxquels on reconnait les propriétés
Jactiféres des vaches : écusson, forme du pis.

IV. Alimentation des veaux; soins a leur donner avant et aprés le
sevrage.

V. Examiner dans tous leurs détails, la laiterie et la fromagerie.

VI. Aprés 'abatage d'un beeuf ou d'un veau, étudier de visu : 1° I
systéme digestif, I'emplacement des parties essentielles : ceur, pou-
mons, foie, reins, etc. ; 2° la position des diverses parties de boucherie.

VII. Visiter quelques fermes ou l'on pratique l'engraissement &
I'étable et se rendre compte des dispositions les plus favorables &
I'engraissement.

VIII. Visiter les pAturages de la localité ol 'on a mis des bestiaux
a l'engraissement. Constater que plus les prairies sont fertiles, moins
il faut de superficie pour | engraissement d'un animal.
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Fic. 340. — Maniements du boeuf. — Les principaux maniements du beenf sont : 1, abords; — 2,hampo ou grasset; —3, hanche; — i, flanc; — 5, travers: —
6, cote; — 17, ceeur; — 8, contre-ceeur; — 9, paleron; — 10, avant-cceur; — 11, poitrine : — 12, collier; — 13, dessous de longe; — 1%, oreillette.
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F16.341. — Coupe dun beeuf de boucherie. — Les parties accompagnées du numéro (1) appartiennent a la premiére catégorie, celle qui est la plus estimée
an houcherie ; puis viennent les parties de la 2* catégorie qui sont un peu moins estimées et se vendent moins cher; enfin celles de laa3c catégorie qui ne
constituent presque que des déchets.

,:—g\“,“(, \ 4 \
s W . wa ) ;-Deux | Quasi
g ? /Collet, y Carnd Ro?non;.'-...(l)_._.l.. o
& te [ (3) ! arre N
/ % /@) [ ‘\' &) ! Cus{ssot
. 1] t 1 Longe fe--cem- M ia e
1

= p. e T R T e T =0T
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18. — Produits de la vache laitiére.

176. Le lait. — Le lait est une substance liquide
sécrétée par les glandes mammaires des animaux mam-
miferes el destinée a alimenter leurs petits. L’homme
tire parti de ce liquide pour son alimentation, soil en
privant la vache de son veau, soit en nourrissant celui-ci
d’abord avec du lait puis avec des aliments végétaux.

L’alimentation a une grande importance sur la qualité
et sur la quantité du lait.

Les fourrages verts produisent un Jait plus abondant
et meilleur que les racines; I'herbe qui croit sur un bon
terrain donne un lait supérieur a celle qu on récolte sur
un terrain maigre; les prairies naturelles donnent un
meilleur lait que les prairies artificielles.

La chicorée fourragére communique au lait une
certaine amertume et lui donne des propriétés laxatives.

La betterave et les pulpes® sont favorables & la pro-
duction du lait; mais les pulpes de silos, mal conservées,
peuvent lui communiquer un mauvais goil.

La dréche augmente la sécrétion du lait & cause de sa
teneur en eau; mais il est bon d'employer, en méme
temps que cet aliment relativement riche, d'aulres
aliments plus concentrés.

L'age de la vache influe aussisur laproduction du lait.
C’est aprés le troisitme vélage que la vache donne le
maximum de lait, et si elle est bien entretenue, elle
conserve ses aptitudes jusqu'a un 4ge assez avancé;
il est bon de la préparer a la boucherie avant qu'elle ne
soit trop vieille, car elle serait alors tres difficile &
engraisser. Aprés 7 ans, 'animal perd beaucoup de sa
valeur. Aussi est-ce vers cet 4ge que I'on devra chercher
a s’en débarrasser.

La stabulation peut étre favorable a la production du
lait; mais le meilleur lait est toujours celui des vaches en

piturage.

Le lait des bétes malades, et spécialement celui des vaches
atteintes de phtisie* pulmonaire doit 8tre proscrit de lali-
mentation ; d'ailleurs, il est toujours prudent de faire bouillir
le lait avant de s’en servir.

177. La laiterie. — La laiterie (fig. 343) est le licu
destiné a recevoir le lait, & faire le beurre et le fromage.

Les laiteries des pelites fermes sont presque toujours
établies dans une cave. Cette situation est favorable au
point de vue de la température qui s'y maintient au
méme degré ; mais la cave offre I'inconvénient de n'avoir
pas assez de hauteur. Autant que possible, on consacre
2 la laiterie la cave la plus éloignée du fumier et surtout
de la fosse & purin. Il convient que la cave soit éclairée et

aérée par des fenétres se faisant face; ces fenétres seront
grillagées extérieurement et munies intérieurement de
volets ou de jalousies* qui permettront de modérer la
lumicre et Ja chaleur et au besoin d’entretenir des
courants d’air.

La température de la laiterie doit étre constamment
de 12 & 15° au plus.

La plus grande propreté doit régner dans la laiterie :
propreté de la personne chargée des diverses manipu-
lations du lait et de ses dérivés; propreté des vases et
appareils employés, tels que seau a traire (fig. 345, pas-
soire (fig. 346), bidon en fer-blanc (fig. 347T), ete.

178. Vente du lait. — Les fermes qui se trouvent a
proximité des grandes agglomérations ont avantage &
vendre le lait; hors de la, on le transforme en beurre et
en fromage.

179. La créme. — Le lait provenant de Ia traite est
versé du seau a traire dans un vase en fer-blanc ou en
cuivre étamé (fig. 348). Dans le Nord, ce vase, appelé
canne, a une forme trés élégante (fig. 348 bis). Les
cannes sont portéesa la laiterie et leur contenu est versé
dans des terrines a écrémer (fig. 349), larges et peu pro-
fondes, en le faisant passer a travers une toile a filtrer :
c'est I'opération du coulage.

Lorsque la créme est montée, on l'enléve et pour la
soustraire au contact de 1'air, on la verse dans un vase
profond et d’étroite embouchure.

Pour que la créme monte bien, il faut que la température

se rapproche de 12 a 15° au-dessus de zéro; une température
plus basse diminue le temps de I'écrémage.

Dans les grandes exploitations, on se sert de 1'écré-
meuse centrifuge (fig. 350) qui permet d’écrémer le lait
immédiatement apres la traite. Avec cet appareil, on
obtient un rendement plus considérable que par 1'écré-
mage ordinaire.

180. Le barattage. — Le barattage a pour but de
transformer la créme en beurre, & 'aide d’appareils
appelés barattes.

La baratic o piston (lig. 351) n'esl gudre employée que
dans les petites exploitations.

Dans les barattes fixes (fig. 352), une manivelle fait
mouvoir un systtme intérieur & ailettes qui battent la
créme.

Dans les barrattes mobiles (fig. 353), le mouvement de
rotation est imprimé au lonneau tout entier qui est
supporté, & ses extrémités, par des tourillons en fer,
dont I'un constitue I'axe de la manivelle.
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Fic. 343. — La laiterie ne doit Jamaxs dégager aucune mauvaise

Fia. 3%i. — Brouette a lait.
odeur qui pourrait altérer les produits qu'elle renferme ; elle doit étre
souvent lavée a grande eau.

Fi6. 348. — Seau a lait garni d'une passoire. —

Lorsque l'on verse du lait dans ce seau, les impuretés
Fic. 345. — Le seau & traire

qui accompagnent souvent le lait et qui proviennent

F16. 346. — La passoire. Fic. 347. — Le bidon surtout du pis de la vache lorsque celui-ci n'est pas

sera toujours, aprés chaque traite, — Le fond de la passoire est en fer-blanc est employé tenu dans le plus grand état de propreté, sont retenues
bien nettoyé & I'eau chaude. percé de trous trés fins. pour le transport du lait. par la passoire.
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Fi6. 350. — Ecrémeuse centri- e
fuge. — A, réservoir; — B, robinet
qui conduit le lait dans lo cylmdre Fig. 331. — Baratte & pis-
creux C; — D, manivelle; —

,  ton.—A, récipient; — B, pis-
tuyau donnant Sortie au lait doux
F16. 348 bis. — La canne. — Laitiére duNord  Les terrines & écrémer sont munies d’un

ton auquel la  main imprime
écrémé; — F, tuyau donnant sortie un mouvement de haut en
portant le seau A et la canne B. robinet qui donne sortie au petit-lait. 4 la créme. bas.

F16. 349. — Terrines 4 écrémer. —
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Les ‘barattes polyédriques (Gg. 354) sont assez répan- |
dues dans les petites fermes. !

La baratte danoise (fig. 352 bis) est une sorte de cuve
portée par un batis en bois sur les montants duquel elle
repose par deux tourillons autour desquels elle peut
basculer. Un systéme d’engrenages donne au balteur
intérieur un mouvement circulaire horizontal trés
rapide. Le couvercle peut étre enlevé complétement;
ce qui facilite le nettoyage de l'appareil. La disposition
du mécanisme de cette baratte permet de l'adopter a
une {ransmission par manege.

La température du licu ot sopere le barattage doit
étre de 10 a 12°

La baratte étant remplie de créme aux deux tiers: on lui
imprime d’abord un mouvement lent; aprés une quinzaine de
tours, on ouvre le fausset pour laisser échapper le gaz, puis
on augmente la vitesse. On arréte I'opération lorsque le beurre
forme de petits grumeaux.

181. Délaitage. — Pour délaiter* le beurre, on laisse
d’abord écouler le lait de beurre, puis on procede au
lavage, avec une eau claire et non calcaire. On imprime
quelques tours a la baratie afin d’obtenir une masse
compacte qu'on retire pour achever le délaitement, soit
a la main, soit avec la délaiteuse centrifuge (tig. 356).

182. Malaxage. — Le malaxage a pour but d’expul-
ser surtout un peu de lait qui rendrait le beurre rance,
el un exceés d'eau provenant du lavage. Le malaxage
se fait a la main avec une spatule* ou un malazeur plat
(fig. 357). Dans les grandes exploitations, on se sert du
malaxeur rotatif (fig. 358) souvent mu par un manége.

183. Coloration du beurre. — En général, le beurre
coloré est plus recherché que le beurre dontla conleur est
naturelle. S’il est trop pale, on en reléve le ton & l'aide de
colorants inoffensifs que le commerce fournil.

184. La margarine. — La margarine, qui est extraile
de la graisse animale, présente V'aspect du beurre. Elle n’est
pas nuisible & la santé; mais comme elle est & bon marché,
certains marchands I'emploient pour falsifier le beurre.

Daprés une loi récente, les marchands de produits margarinés

sont obligés de désigner ces produits a I'attention des acheteurs, par
une étiquette bien apparente qui indique la nature du beurre.

185. Les fromages. — Les principaux fromages fabri-
qués en France sont :

t- Fromages mous non fermentés.

Le fromage a la créme est fabriqué en pilant sur un tamis de
crin du fait caillé doax bicn ¢gowtte o wdditivend de eriae
fraiche. La pate obtenue est mise dans un moule.

Le fromage double-créme, dit Suisse, est obtenu de la facon
suivante : on mélange 1 litre de créme avec 6 litres de Jait;
on .chaufle & 13 ou 16°, puis on ajoute de la présure® de
maniére a faire coaguler lentement. La pdte est égouttée,
mélangée avec de la créme puis mise en moule.

Les fromages de Neufchdtel, appelés aussi bondons, petits

carrés ou Malakoffs, sont fabriqués en employant une pite a
peu prés semblable a celle des double-créme,

2° Fromages mous fermentés.

Le Camembert est 1e type de cette catégorie. Il tire son nom

| d'une ville du Calvados. On le fabrique, en Normandie, ou

aillenrs de la fagon suivante. Le lail un pen écrémé est caillé
a la température de 26 a 27° La créme doit rester dans le
caillé. On égoutte la pite dans des moules, on sale et on place
les fromages dans des salles plus on moins aérées et chaudes
ou il setrouve des moisissures. Ce sont ces moisissures (chani-
pignons) et des ferments spéciaux qui transforment la pate et
lui donnent ses qualités.

Les fromages de Brie sont fabriqués dans les départements
de Seine-el-Marne, Seiue-et-Oise, Meuse, Aisne, etc., etc.

I1s sont faits avec du lait non écrémé, caiilé a 30°, lentement.
La pdle égouttée et placée dans des moules forme des fromages
que 'on sale et que I'on place dans des caves tiedes ou ils se
couvrenl de moisissures el fermentent comme le Camembert.
Le Coulommiers est une variété du Brie.

Les fromages de Maroilles et de Bergues, dans le Nord.
sont fort esliniés.

3 Fromages durs non cuits.

Le fromage de Cantal est fabriqué dans les montagnes de
'Auvergne el dans I’Aubrac (Lozére et Aveyron). On fait cailler
le lait avec la présure entre 32 et 34° centigrades.

l.a pate est pressée el pétrie avec les bras et les genoux ef
forme une masse appelée tome. Salée et placée dans un moule
rond, la tome est pressée a plusieurs reprises et placée dans
une cave ou elle fermente.

Fromage facon Hollande. On chauffe le lait partiellement
écrémé a 28 ou 30°, on coagule avec la présure en 23 ou
30 minutes, puis on rompt le caillé avec un appareil spécial.
La pate pressée et pétrie est placée dans des moules sphé-
riques et salée. Arrivé & une cousistance convenable, le
fromage est plongé dans la saumure, puis mis en cave ou il
fermente. On colore les boules de fromage en rouge.

4 Fromages durs cuits.

Le fromagede Gruyeére estle type dece genre. On enfabrique de
grandes quantilés dans la Franche-Comlé. Sa qualité est excel-
lente et ne le céde pas a celle des fromages de Gruyére suisse.

Le lait — partiellement écrémé, est chauffé a 33- dans des
chaudiéres; on coagule avec une présure spéciale. Le caill¢
pris est découpé, remué énergiquement, débarrassé d'une
partie du petit-lait, puis chauffé a 60°.

Le caillé cuit est brassé de nouveau puis déposé dans un
moule garni de toile el trés fortement pressé. — Le fromage
ainsi fait est retourné souvent, salé, et en le laisse marir et
fermenter pendant plusieurs mois dans des caves.

5 Fromage de Roguefort.

Le fromage de Roquefort est surtout fabriqué a Roquefort
-\l\.‘--yl'(‘ll: 1o fwit iver du lait de Urebis G lail o=t forte-
ment chauffé dés qu’il arrive a 'atelier, puis refroidi dans des
terrines. On I'écréme un peu le lendemain et I'on ajoute la
présure en chauffant a 33 ou 35°. L.e caillé est entassé dans des
moules percés de petits trous et s’égoutte. Chaque couche de
caillé mise dans les moules est saupoudrée de pain moisi et
réparti uniformément. On comprime, ensuite, la masse; on
enveloppe d'un linge et on laisse mdrir dans des cavernes ou
caves ol le fromage est salé, brassé, etc., elc., bref, soigné
d’une facon spéciale.

PROMENADES SCOLAIRES

I. Visiter une laiterie bien orgauisée et ¢couter avec attention les explications données par la fermiere.
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= ————— Fi16. 353. — Baratte mobile. — Dans la baratte

F16. 352. — Dans la baratte fixe, la mani- Fi6. 332 bis. — La baratte danoise mobile, le mouvement de rotation est imprimé au tonneau

velle A donne le mouvement 3 un systéme recoit son mouvement circulaire horizontal tout entier qui est saupporté A ses _extrémités par des
intérieur a ailettes qui battent la eréme. d’un systéme particulier d’engrenages.” tourillons, dont I'un constitue la manivelle.

il ne faut jamais perdre de vue que tous les instruments qui servent 3 fabriquer le beurre doivgnt éLre‘ entretenus dans un ¢état constant de minutieuse
Propreté. Avant de recevoir la creme, la baratte sera lavée A l'eau chaude, puis rineée a I'eau froide, ainsi que le hatteur et le couvercle.

Fic. 355. — Auge & beurre servant a I'égouttage,
au salage, au mélange des heurres.

Fie. 356. — Délaiteuse centrifuge a bras.
— Cet appareil a I'avantage de séparer le beurre
du lait ou de I'eau sans aucune manipulation, Il a
une vitesse de rotation de 1000 & 1200 tours 4 la
minute et produit son effet utile en 4 ou 5 minutes.

Fi6. 354. — La baratte polyédrique estassez
répandue dans les petites exploitations. La vitesse
de rotation de cet instrument varie de 50 4 65 tours
4 la minute et donne de prompts résultats.

FiG. 357 his. — Spatules A
et couteaux en hois B pour
faire subir au beurre, sans le

Fia. 357, — Malaxeur plat, employé dans les petites fermes. toucher avee la main, toutes Fie. 358. — Malaxeur mécanique ou rotatif,
— Le malaxeur mécanique, outre qu'il Soustrait le heurre au contact les manipulations et transfor- employé dans les grandes exploitations. — 11
répété des mains, produit un effet plus régulier ot plus parfait que mations dont il est suscep- importe qu'aprés chiaque opération, le malaxeur

le nalaxage manuel. tible. soit nettoyé a I'eau houillante et bien séché.
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19. — Especes ovine, caprine et porcine.

186. Espéce ovine. — Le mouton est un ruminant;
sa machoire est garnie de huit incisives disposées comme
celles des Bovidés, a la machoire inférieure seulement,
et de vingt-quatre molaires ; elle n'a pas de canines.

L'ensemble de la laine du mouton forme sa foison ; les poils
ronds et grossiers qui y sont mélés portent le nom de jarres.

La femelle se nomme brebis; le male bélier et le petit,
agneau, ou antenais s'il a plus d’un an.

Le mouton nous fournit de la viande, de la laine et un
excellent fumier. Chaque année, on le tond a l'aide de
forces et de tondeuses.

La laine en suint est la laine brute, imbibée de la
sueur du mouton; la laine lavée a dos est la toison lavée
avant la tonte.

187. Races ovines. — L'introduction et les eroise-
ments de races étrangeéres ont, dans beaucoup de cas,
profondément modifié les races francaises, que I'on peut
classer en deux groupes : 1° les races & laine longue ou &
peigner; 2° les races & laine courte ou a carder

188. Races a laine longue. — Parmi les races a
laine longue on cite : la race flamande, d’origine fran-
caise et qui a fourni les rameaux cambrésien, artésien,
picard; la race de Bretagne; la race d’Algérie; la race
dishley (fig. 339), d’origine anglaise; larace des Pyrénées.

189. Races a laine courte. — Parmi les races @
laine courte, on trouve la race mérinos francaise. Cette
race ne peut conserver ses qualités qu'a la condition de
vivre sur des pacages salubres, situés dans des lieux
élevés, avec un climat sec.

Le mérinos, entretenu a la bergerie, doit recevoir une
ration substantielle. Le mérinos a été jusqu'ici une
machine & produire plutot de la laine que de la viande;
mais elle a été perfectionnée et la variété des « mérinos
précoces » fournit maintenant de la viande d’excellente
qualité. Cette race est issue de produits introduits direc-
tement d’Espagne pendant les deux derniers siécles et
au commencement de ce siécle, et répartis alors sur
divers points de la France.

Le mérinos de Rambouiilet, tel qu’il existe aujourd hui,
est une béte précieuse qui donne une laine assez longue,
trés élastique, trés fine et frisce.

La race du Plateau central (fig. 361) et la race South-
down (fig. 362) d'origine anglaise, la race du Berry, de
la Sologne, du Portou.

190. Alimentation. — Pendant les deux premiers
mois environ, 'agneau se nourrit du lait de sa mére, puis

on lui donne du grain moulu ou concassé et graduelle-
ment de bon foin. En été on conduit les moutons sur des
paturages naturels ou artificiels, sees et a herbe courte;
en automne, aprés la récolte des céréales, on les parque
aux champs; en hiver, on les nourrit & la bergerie, avec
du foin, des graines, de la paille, des racines fermentées
mélées avee la paille, ete.

Engraissement. — L'engraissement du mouton ne doit pas
durer plus de 90 jours. Il faut donc que le mouton soit
bien nourri au paturage; rentré a 'élable, on lui donne des
rations concentrées composées le plus souvent de racines,
tubercules, pulpes de betterave, tourteaux, son.

191. Hy gi¢ne. — On doit éviter de mener paitre les mou-
tons sur des herbages qui provoqueraient la météorisation,
dans des prés humides, o les moutons pourraient contracter
une maladie particulitre appelée pour cette raison cachexie
aqueuse. Un stationnement prolongé sur nn terrain mouille
peut occasionner une autre maladie : le piétin.

On combat la gale par le jus de tabac : si le tournis, la
clavelée, le charbon font leur apparition,on se hite d’appeler
le vétérinaire. Le vice rédhibitoire dans I'espece ovine est la
clavelée. La clavelée chez un seul animal entraine la rédhibition
de tont le troupeau s'il porte la marque du vendeur. (Loi du
2 aolt 188%.)

192. La chévre. — La chévre (fig. 363) donne : lait.
chair, poil, fumier, peau; elle est précieuse dans les
pays de montagnes. Elle s'éléve et s’entretient comme
le mouton et est soumise aux mémes régles d'hygiéne.
Elle est cependant beaucoup plus rustique.

193. Le porc. — Le pore fournit de la viande et de la
graisse. Le mile se nomme verrat, la femelle truie et les
petits, porcelets ou gorefs.

194. Races. — Parmi les rvaces de pores, on cite
principalement : le porc flamand, le porc normand
(fig. 364), le porc craonnais, le porc limousin, le porc
anglais amélioré ou Berkshire (fig. 365), le pore Yorkshire
(fig. 366).

Alimentation. — La nourriture du porcse compose des eaux
grasses de la cuisine, de racines cuites, de farines grossiéres,
de son, etc. Les porcs quiont le dos et les reins larges, les coles
bien arquées, lcs membres ramassés, les jambes courtes, s’en-
graissent facilement. Le régime alimentaire du porc a I'engrais
doit étre réglé et rationné : il se compose surtout d’aliments
farineux ou féculents, cuits. Dans la derniére période d’engrais-
sement, on augmente la quantité et la qualité des aliments.

Hygiéne. — La porcherie doit étre bien venlilée et tenue
proprement; on doit laver souvent les porcs. On combat la
gale par le jus de-tabac. Si la trichinose *, la ladrerie*, le
rouget*, se déclarent, il faut se hiter d’'appeler le vétérinaire.

PROMENADES SCOLAIRES

1. Etudier 1'age du mouton par I'inspection de ses dents.
1. Visiter le troupeau au paturage.

111, Assister & la salaison de la viande d’un pore, a la confection du
boudin, des saucisses, etc.
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Fic. 339. — Race Dishley. — C'est une race
rés améliorée au point de vue de la précocité,
‘u poids de viande qu'elle fournit, et s’engrais-
<ant rapidement. Mais sa laine longue est gros-
siere et sa viande pen estimdée.

F16. 360. — Race Mérinos. — La laine du mérinos
cst excessivement fine, mais elle est fort courte. Les
Mérinos dits « de Rambouillet 1 possédent de nombreux
plis & la peau; leur viando est de qualité médiocre. Les
no possédent plus de plis et

mérinos dits « Précoces
leur viande est trés savoureuse.

Fic. 352, — Race Southdown. — Est une
race trés améliorée; le squelette est fin, la téte et
les membres sont noirs. Sa chair est houne.
Craint heaueoup 'humidité.

Fic. 362 bis. — La chair du mouton cst tres
apprécide : aprés celle dn beeuf, c'est la plus
nutritive et la plus facilo a digérer. Comme
pour le heeuf et lo veau, le corps du mouton
de boucherie se divise en trois sections priu-
cipales selon la qualité de la viande.

T16. 361, — Race du Plateau central. —
A le crane dénudé. la taille petite. c’est une
race trés sobre et tres rustique, dont la chair
est estimée. 1labite le versant occidental du
Platcau central.

Fic. 363. — Chavre d Europe. — Coiite peu
A entretenir & cause de sa rusticité; elle donne
un lait excellent. Cest avec raison quon l'a
surnommée la rache duw pawrre.

Fig. 364 — Porc normand. — Lo Pore
lormand a le corps long, & soies hlanchos, les
oreilles, longues et pendantes, lui eachant les
yeux, — le nez allongé, — fournit une viande
excellente.

ALBUM AGRICOLE.

F16. 365. — Porc Berkshire, — Estd'origine anglaise ;
il est noir, ses oreilles sont moins longues que cellos du
pore normand. Il s'engraisso tres facilement et donne
une grande quantité de lard.

¥16. 366. — Porc Yorkshire. — Remarquable

ar son nez fort court et ses oroilles petites ot

ressdes. S'engraisse facilement et donne une
chair savourcuse,
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20. — Basse-cour

195. La basse-cour La basse-cour est la partie
de la cour d'une ferme réservée aux volailles et aux
lapins.

La volaille donne une chair délicieuse, des ceufs en
abondance, des plumes, et du fumier riche en azote. Elle
a trois estomacs : le premier, appelé jabot, placé a la
base du cou, est destiné a recevoir les aliments avant
leur descente dans le second ou venlricule succenturis,
véritable estomac ot ils sont imprégnés de suc gastrique.
Ils passent ensuite dans une poche plus grande nommec
gésier dont les parois sont trés épaisses et peuvent se
contracter de facon a broyer les aliments. La nourriture
de la volaille se compose des résidus de la cuisine, de la
laiterie, de la meunerie, des plantes-racines crues ou
cuites, de I'herbe qui croit dans le voisinage de la
ferme

196. La poule. — La poule tient le premier rang
parmi les animaux de la basse-cour; le male se nomme
cog; les pelits, poussins ou poulets. Soumis a I'engrais-
sement, le coq se nomme chapon et la poule, poularde.

Les poules bonnes pondeuses ont la créte et les barbil-
lons* d'un rouge vif,1'oreillon* d'un blane mat, ’abdomen
gros et pendant, le postérieur bien développé, garni de
plumes longues et touffues; elles ne posseédent pas
d’ergots.

Les poules bonnes couveuses ont le corps lrapu et bas
sur patles, le postérieur trés développé, les cuisses gar-
nies de plumes abondantes et duveteuses. Celles qui
s'engraissent facilement ont la peau blanche et fine, les
pattes gréles, noires ou bleuatres, la houpe bien garnie,
la créte volumineuse.

197. Races francaises.—1° race commune (fig. 367),
trés rustique, excellente pour la ponte et I'incubation ;
humeur vagabonde, ravage les cultures, aime & pondre
et a couver en secret; 2°race de (révecewr (fig. 368) :
plumage noir, téte huppée; jambes courtes, fortes et
charnues ; formes épaisses; bonne pondeuse; chair
succulente ; exige I'herbe et un climat tempéré; 3° race
de Houdan (fig. 369), plumage -cailleté, noir et blanc,
téte forte et huppée, créte triple et charnue; précoce et
trés rustique : 1a meilleure de nos pondeuses; sa huppe
touffue nuit a sa vue; 4° race de la Fléche (fig. 370),
forte taille, plumage noir, créte développée; craint
I'humidité ; s’engraisse facilement et donne une chair
exquise; médiocre comme couveuse et comme pondeuse;
50 race de Bresse (fig.371) : plumage noir, pas de huppe;
os petits et charnus; meurs douces el sédentaires ;
remarquable par sa précocité, la qualité de sa chair, la

grosseur de ses eufs el le poids total de la ponte d’'une
année.

198. Races étrangéres. — Parmi les poules de
races étrangeéres, on cite : la race cochinchinoise (tig. 372,
la race de Dorking, la meilleure des poules anglaises.
trés précoce, bonne couveuse, chair délicate, mais redou-
tant le froid et I'humidité; la race de Padoue ou de
Pologne, la race de la Campine, elc.

199. Le dindon. — Le dindon (fig. 373, originaire
de I'Amérique, est le plus gros des oiseaux de basse-cour
La dinde, moins féconde que la poule, est bonne couveuse.

On distingue le dindon noir, qui est le plus estimé; le
dindon gris el le dindon blanc. Cet oisean aime la liberte:
sion le tient renfermé, il maigrit et se couvre de vermine.

200. La pintade. — La pintade (fig. 374), originaire
de I'Afrique, donne une chair fine et délicate; son cri
percant et continuel est forl désagréable.

201. L'oie. — L oie {fig. 375) est. aprés la poule,
'oiseau de basse-cour le plus utile; elle est trés rustique
et exige une nourriture herbacée.

On dislingue l'oie cendrée et 1'oie de Toulouse.

202. Le canard. — Le canard (fig. 376) est facile &
élever, surtout si I'on se trouve a proximité d’'une mare
ou d'un cours d’eau.

On distingue le canard commun ou barboteur, le canard
de Rouen, le plus estimé, et le canard musqué ou de
Barbarie.

Les ceufs de cane conviennent surtout pour la patis-
serie.

203. Le pigeon. — Le pigeon (fig. 377) est un oisean
a demi-sauvage (ui, élevé convenablement, donne un
certain revenu. Le type de 1'espéce est le pigeon hiset.

204. La boisson des volailles. — Les volailles
aiment une eau claire et limpide ; une eau croupie altere
leur santé.

L'abrevvoir syphoide est commode pour fournir la
boisson aux oiseaux de basse-cour; il est mobile et
trées maniable et maintient I'eau & un niveau conve-
nable ; il cmpéche les animaux de se salir.

205. Le lapin. — Le lapin est d'un élevage facile et
peut donner des bénéfices appréciables; sa chair, bien
préparée, constitue un mets sain et économique.

On distingue le lapin gris ou commun, trés rustique ;
le lapin russe, le lapin argenté et le lapin angora.

La propreté exerce une grande influence sur la qualité
de la chair du lapin. Autant que possible, le clapier ou
habitation du lapin doit étre exposé au grand air, éire
assez vaste et d'un acces facile pour le nettoyage.

PROMENADES SCOLAIRES

1. Prier une fermiére d’expliquer le régime auquel elle soumet la
volaille.

‘ 11. Examiner le matériel employé dans la basse-cour.
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I'16. 368. — Race de Créve-
coeur. — Remarquable par son
ampleur et la délicatesse de sa
chair blanche et fine. Poitrine
large, corps volumineux, pattes

e A e

Fi6. 367. — Race commune. — La poule de race  noires et fortes, bien écartées, Fi6. 369. — Race de Houdan. — Téte huppée. plumage cailleté
ommune est tres rustique, excellente pondeuse et huppe tres fournie. Plumage  blanc et noir. Créto triple ct charnue, trés rustique. Bonne pon-
couveuse; elle est d’humeur vagabonde. entiérement noir deuse, mais mauvaise couveuse.

G

Fie. 371. — Race bressanne. — La

poule bressanne est couveuse, tres vive;

Fia. 370. — Race de la Fléche. — Forte sa créte est repliée sur le coté, les

taille. Plumage noir, crete développée. S'en-  oreillons sont blancs, les pattes fines et

craisse facilement, chair exquise. La poule de couleur gris hlen. Nest pas trés
est médiocre pondeuse et couveuse. grosse, mais a une chair exquise.

Fic. 372. — Race cochinchinoise. — Plumage briilant et
jaundtre, taille énorme mais disgracieuse; pattes courtes et garnies
de plumes. Chair médiocre.

é/e/’ Bt

F16. 374. — Pintade. — Est d’humeur TPl ST / 3
trés vagabonde. Sa chair est délicieuse. F16. 375. — Oie. — Posséde une chair ferme et
& Elle est assez difficile & élever. Ses ceufs peu fine: s'engraisse facilement et donne une graisse
F16. 373. — Dindon., — Le Dindon est trés rustique sont petits mais excellents. de beaucoup de saveur et trés recherchée, *

et fournit une chair estimée.

-

T g y =
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=
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= Fig. 377. — Pigeon commun. — F16. 378. — Lapin domestique. — Le lapin est indispensable

d’frig. Slzgt’ici—téc&:gz?riciuablie sc:snargtt:? Trés répandu dau% toutes les fermgg; dans la ferme; il utilise les déchets qui, sans lui, seraient perdus.

comme celles de l'oie sont, almées ; il les jeunes sont mangés aussitot qu'ils La femelle fait beaucoup de petits & chaque portée, ot peut avoir

Techerche beaucoup l'eau. Sa chair est fine sortent du nid et fournissent un mets plusieurs portées par an. Animal trés rustique qui donne une chaftr
¢l savoureuse, fort délicat. excellente.
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21. — L’abeille ; le ver a soie.

206. Les abeilles. — l.es abeilles sont des insectes
tres utiles, qui donnent du miel et de lacire.

A l'état sauvage, les abeilles habitent dans les ereux
des rochers, dans de vieux trones d’arbres, généralement
a proximité d'un cours d'eau; réduites a I'état de
domesticité, elles sont logées dans des ruches. La
réunion de plusieurs ruches forme le rucher, Uapier ou
labeiller (fig. 379

207. Le rucher. — Le rucher doil étre disposé de
facon que ni les enfants, ni les bestiaux ne puissent en
approcher; il doit étre préservé de I'humidité, des
courants d'air, des ravons trop ardents du soleil. L expo-
silion qui lui convient le mieux est celle du sud-est ; il
doit étre installé & une certaine distance des voies
publiques.

Les habitants de la ruche.— Une ruche ou famille |

d’abeilles se compose de trois sortes d'individus : d’une
seule mére ou reine, d'abeilles ouvriéres ou neutres et de
miles ou faux-bourdons.

La meére A (fig. 380), a pour unique fonction de peupler
la colonie, de pondre un weuf dans chaque alvéole, soil
2,000 par jour pendant 15 a 20 jours; élle peut vivre de
dadans.

Les abeilles ouvriéres ou neutres B sont trés nom-
breuses ; elles sont chargées de recueillir le nectar
qu elles transforment en miel pour leur nourriture et

employée pour la fabrication des bougies de luxe, peur
le modelage des pieces anatomiques: la cire jaune sert
a fabriquer les cierges liturgiques * l'encaustique *:
clle entre dans la confection des cravons lithogra-
phiques®*, des spécialités cosmétiques™ et de quelques
préparations officinales.

209. L’essaimage. — A la suile de la grande ponte
du printemps, la population de la ruche s’accroit dans
de telles proportions que bientét cette derniere ne suffit
plus pour la loger. Alors par une belle journée de mai
ou de juin, entre neuf heures du matin et trois heures
du soir, lorsquune jeune meére est éclose, une partie
de la population, accompagnée de I'une des deux méres.
sort avec impétuosité de la maison, se balance dans
les airs, puis s’attaclie a une branche d'arbre. C'est
un essaim (fig. 382) que l'on recueille el quon loge
dans une nouvelle ruche préalablement nettoyée et
froitée de miel ou de plantes odoriférantes.

Les essaims sont quelquefois d’humeur vagabonde :
on les oblige a se fixer prés du rucher enleur lancant de

| T'eaual’aide d’une seringue de jardin, ou simplement d.

celle du couvain™ ct en cire avec laquelle elles construi- |

sent leurs cellules ou alvéoles dans des cloisons nommées
gdteaux ou rayons (fig. 381).

Les males (fig. 380 C), aussi appelés faux-bourdons a

cause du bruit qu’il font en volant, sont en petite quan-
tité dans une colonie; les abeilles les tuent ou les
chassent lorsque l'essaimage est terminé et qu'il n'y a
plus de jeunes méres a féconder.

Ouire le miel, les abeilles ouvriéres recueillent encore
le pollen ou poussicre fécondante des fleurs et la propolis,
substance résineuse, odorante, fournie par les peupliers,
les pins, les sapins, etc,

Le pollen, mélangé 4 unpeu de miel el d’eau constitue
la seule nourriture du couvain. Avec la propolis, les
abeilles enduisent l'intérieur de la ruche et calfeutrent
toutes les ouvertures inutiles.

208. Le micl et la eire. — Le miel est un
aliment sain, dont les propriétés sont laxalives* et
advucissantes; vt Petuplote puur éduleorer * les tisanus,
pour fabriquer lI'hydromel et confectionner cerlaines
liqueurs de table; il entre dans la confection du pain
d’épice, etc.

I.a cire, blanchie par des procédés spéciaux, est

la poussiere.

On doit surveiller la sortie des essaims naturels si I'on
ne veut pas s'exposer & en voir quelques-uns s'en aller
au loin.

Pour éviter I'ennui de la surveillance, on pratique
I'essaimage artificiel, au temps de la grande miellée.
On opere cet essaimage soil par fapotement pour les
ruches d'une seule piéce, soit par diviston pour les
ruches de plusieurs piéces ou les ruches &a cadres
mobiles.

210. Les systémes de ruches.— Dans la culture
des abeilles, on emploie la ruche & rayons fixes et la

| ruche a rayons mobiles.

La ruche & rayons fixes (fig. 383), généralement en
forme de cloche, assez profonde par rapport & son
diameétre, est en osier ou en paille tressée.

Dans la ruche & cadres mobiles A (fig. 385), les cadres
s'enlevent et se replacent facilement; elle facilite la
pratique de I'essaimage artificiel par division et permet
de récolter le miel sans troubler les abeilles, ni détruire
les rayons.

211. Les outils de Yapiculteur. — Les outils en
usage dans l'apiculture sont : le couteau-raclon , le déso-
percutatens g, 387), Uépéron, Ya rouletie, 1a brosse,
le soufflet (fig. 386) qui lance dans la ruche de la fumée
de chiffons, le mello-extracteur (fig. 388). 1l est bon que
I'apiculteur, dans ses diverses manipulations, ait la
figure couverte d'un voile.
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Fi. 379. — Le Rucher doit étrc un peu
éloigné de I'habitation ou des chemins, et placé
dans un endroit solitaire. Les abeilles devront

trouver non loin de la de grandes quantités }“IG. 380. — Les abeilles. — A, abeille
de fleurs & leur disposition pour y puiser les mere, — B, abeille ouvriere, — C. male )
éléments nécessaires 4 la production du miel. ou faux-bourdon. F16. 381. — Les rayons ou gateaux, composés de

cellules placées les unes & coté des autres. sont cons-
truits avec la cire quc les abcilles fabriquent elles-

mémes. — b, cellules contenant des larves écloses:
— ¢, cellules fermées quand elles ont été remplies
de micl; — a, cellules royalcs destinees aux ceufs des

méres futures.

miel qu'en étouffant la colonie d’abeilles.

o o BB
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I16. 383. —Ruche a rayons fixes, dite ruche 25323733
en panier: c'est la ruche primitive qu'il ne faut 253225322 H
pas employer, parce qu'on ne peut y récolter le "igigi’ﬁ ¢
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Fic. 38t. — Ruche a arcade. — Est une sorte de
ruche A cadres mobiles; elle est composée d'arceaux
réunis les uns aux autres etdont chacun forme un rayon.

Fig. 382, — Un essaim est la réunion
d'upe grande quantité d’abeilles accrochées les .
unes aux autres et pendues a une hranche ou Fic. 383 bis. — Ruche a rayons fixes, dite Fic. 385. — Ruche a cadres mobiles. — Composée
2 un mur entourant ainsi l'abeille mere qui a  ruche d calotte, & denx compartiments, rendue d'une série de cadres placés verticalement, que l'on
(nitté la ruche. plus commode pour la récolte du miel et les peut enlever & volonté. et dans lesquels les abeilles

diverses opérations de I'essaimage. construizent leur alvéole. — A, cadre mobile garni de
son gateau.

Fic. 386, — Soufflet. —— Pour enlevor le miel des ruches, il
faut engourdir les abeilles; on pratique cette opération au
moyen de la fumée de chiffons qui est lancée avec le souffiet.

Fic. 388. — Mello extracteur. — Jgstru-

Fi;. 385 bis. — Voile d'apiculteur. — . ment perfectionné qui sert a recueillir le

Sert & entourer le visage de ceux qui onvrcnt Fia. 387. -—Désoperculateur. — Sert & gnl(ever les opercules  miel déposé dans les alvéoles, au moyén de
les ruches et ont & redouter les pigfires, de dessus les alvéoles, pour permettre I'extraction du miel. la force centrifuge.
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REMARQUE. — 1l ne faut pas oublier que les abeilles, en
dehors des produits qu'elles nous donnent, sont trés
utiles en secondant la nature dans la fécondation des
fleurs. dont beaucoup resteraient stériles, si les abeilles
ne leur apportaient la poussiére fécondante (lc pollen)
qui doit les faire fructifier poussiére recueillie sur
d’autres fleurs.

212. Le ver & soie. — Le ver & soie (fig. 389) est
la chenille ou larve d’'un papillon nocturne, nommé ‘
magnan (dévorant) dans le midi. Les magnaniers prati-
quent son ¢ducation dans des magnaneries™* (fig. 392).
La sériciculture est I'art d'élever le ver a soic.

213. Culture du ver & soie. — Le ver a soie sort |
d'un ceuf de la grosseur d’une graine de pavot. Deux
mille vers naissants donnent & peu prés le poids d'un’|
gramme el produiront, en moyenne, un kilo de cocons;
il faut de 10 a 15 kilos de cocons pour donner un kilo de
soie grége *

Au printemps, au moment ol le marier entre en végé- ‘
tation, on fait éclore la graine, nom donné aux ceufs, en
les disposant dans des boiles, placées dans un milieu ou
régne d'abord une douce tempéralure que l'on éleve
progressivement a 15 et a 23 degrés centigrades.
L’éclosion a lieu au bout de 8 210 jours.

On recueille les petits verssur des feuillesde carton et
on les nourrit des jeunes feuilles du murier. 1ls restent
a I’état de chenilles de 30 a 35 jours, pendant lesquels ils
subissent quatre ou cinq transformations ou change-
ments de peau, appelées mues qui durent environ
24 heures chacune.

A cette époque, ils onl la fringale, cest-4-dire un
appétit insatiable. Les vers fournis par un gramme de
graine dévorent alors, par jour, environ quatre kilos de

feuilles, lorsqu’ils arrivent a leur complet dévelop-
pement. lls ne tardent pas a filer un cocon ou coque |
(fig- 393), de forme ovoide, dans lequel ils s'enferment
pour se métamorphoser en chrysalide A, B (fig. 394),
puis en papillon (fig. 395, 396).

On recueille les cocons, on les trie avec soin. On
conserve les plus beaux jusqu'a ce que les papillons
en percent les parois pour sortir et opérer la ponte qui
donnera naissance & une nouvelle génération. Aussitol
sorti du cocon, la femelle est fécondée par le papillon
male qui meurt immédiatement aprés; la femelle pond
ensuite une quantité d’ceufs plus ou moins considérable
qui sont recueillis avec le plus grand soin et meurt,
elle aussi, des que la ponte est achevée. C'est de ces
ceufs que naitront plus tard les vers qui subiront eux-
mémes les transformations ou mues que nous avons
vues. Les autres eoeons, soumis i des injections de
vapeur qui font périr les chrysalides, sont ensuite portés

dans. des coconniéres pour étre séchés avant d’étre
livrés aux filatures ou ils seront dévidés.

214. Le ver a soie de I'ailante. — Le ver a soie de
lailante (fig. 397), ainsi nommé parce qu'’il se mourrit
de feuilles d’ailante, arbre originaire de la Chine et du
Japon et acclimaté en France, vit chez nous a l'état
sauvage ; il est trés rustique et s'accommode aussi des
feuilles du chéne, du lilas, du riein, etc. Il donne une
svie commune, mais estimée : la filoselle ou ailantine,
qui entre dans la fabrication de nombreux articles.

215. Filature de la soie. — Le travail de la fila-
ture de la soiec comprend le lirage et le moulinage. Le
tirage ou dévidage donne la soie grége ou soie telle
quelle est tirée des cocons; elle est, dans celt étal,
impropre au tissage. Le moulinage consiste dans la
torsion de plusieurs fils pour en obtenir un fil unique,
régulier, solide et brillant. De la filature, la soie passe a
la teinturerie, puis est livrée aux tisserands.

216. Culture du marier. — Le murier blane, origi-
paire de la Chine, est cultivé pour ses feuilles qui servent
de nourriture au ver 4 soie. On ne peut se livrer & la
culture du murier avec succés que dans le Midi. On
donne aux muriers cultivés les quatre formes suivantes :
10 hautes tiges, 1™,50 a deux meétres de hauteur, téte
arrondie, vide a l'intéricur, avec bifurcation des bran-
ches vers le haut de maniére & présenter la forme d'un
vase. Le produit des feuilles, sous celte forme, est
plus considérable, mais la cueillette en est plus diffi-
cile ; 2° mi-tiges, mémes dispositions que les précédents,
mais avec une tige qui ne dépasse pas un metre .
3° nains, dont la téte nait entre 0™,20 & 0~,50 du sol : la
cucillette des feuilles est tres facile et précoce : ce sont
les premiéres cueillies, mais elles ont moins de qualités
que celles des muriers a haute tige; 4° haies, taillis,
disposés en tiges rameuses, trés rapprochées les unes
des autres,” formant des haies, ou disposées en quin-
conces, cette forme donne des feuilles plus précoces.

Maladies des vers a soie. — On doit redouter la
Pébrine, la Flacherie*, la Muscardine et la Grasserie. On
lutte contre elles par la sélection des graines pures et
des soins d’hygiéne.

217 Récolte des feuilles ou cueillette.
Chacun connait le moment propice ou doit commencerla
cueillette, qui se prolonge de 35 a 50 jours. On récolte
les feuilles dans 'ordre suivant : haies et taillis, nains,
mi-tiges et hautes tiges; chaque jour, lacueillette ne doit
commencer qu'apres que le soleil a séché la rosée et elle
ne doit pas se prolonger aprés la fraicheur du soir.
Quand le temps annonce de la pluie, il faut cueillir des
feuilles pour plusieurs jours, car la feuille mouillée est
nuisible aux magnans.

PROMENADES SCOLAIRES

1. Assister 4 Vopération dir Pessaimage artificicl.
IL. Se rendre compte de la maniére de loger un essaim naturel.

1. Suivre le dévelojippemenl iz virs i soie
1V. Visiter une filature de soie et étudier le tirage et le moulinage.
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Premier age.

Troisieme age.

Fic. 380. — Différents ages du
ver a soie.— A chaque age, le ver
change de peau qui est devenue trop
petite pour contenir son corps. On dit
qu'il mue.

Fig. 390. — Ver a soie adulte. — La
longneur du ver & soie adulte est trés variable

Fi6. 3)]. — Vers faisant leur cocon. — On dispose a ced
effet des branches de bruyeére dans lcsquelles montent les vers

pour tisser leur cocon. Dans cette figure, les deux vers gni

suivant les espéces; elle peut aller jusqu'a
7 et 8 centim&tres de longneur. A un certain

moment le ver nc mange plus, il so prépare a

filer son cocon.
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F16. 392. — Magnanerie. — A, chambre d’air avec ,c)éles
et tarares: — B, magasin pour la fenille; — C, salle pour I'incu-

bation ; — DD, orifices pour 'entrée de I'air; — EE, orifices pour

la sortie de lair.

Fie. 397. -- Saturnie de
lailante (m4le). — Beau papil-
lon bhrun, dont ies ailos sont
marquéos de taches jaunes et
blanches. Peut atteindre une
longueur d’enverguro de 13 cen-
timétres ; sa longueur est de
3 centimetres.

Fig. 398. — Chenille de la
Saturnie, d'unbeanvertémeraude
avec le dernier anneau et la téte
d’un jaupe d'or. Le cocon est dé
forme allongde. La

grise.

Fic. 393. — Cocon du ver 2
soie. — Formé de la soie sécrétéo
par le ver et d'une substance gom-
meuso qui agglutine Ics brins entre
eux. La couleur du cocon est hlan-
che, jaune ou vert clair. Le ver
se transforme & son intérieur en
chrysalide.

soie. est

cocon qu'il perce.

Fic. 39%. — Papillon
male. — Le papillon male
sort, comme la femclle, du

pendent inertes sont atteints de la maladie appelée flacherie*
qui fait dc grands ravages dans les magnancries.

Fic. 396. — Le
Papillon femelle
pond les ceufs ou
graines qui servi-
ront plus tard & ob-
tenir de nouveaux
vers. Elle meurt
aussitot la ponte.

Fic. 394. — Chrysalide. — La chrysalide
reste & cet état 14 & 15 jours, puis se transforme
en papillon 4 I'intéricur du cocon. Le papillon,
pour sortir, décolle 1a soie et se livre un passage
au moyen d'un liquide qu'il émet.

Fic. 399. — Tissage de la soie : ouvridres agitant des cocons:
dans I'eau chaude pour en dévider le fil.
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PISCICULTURE

22. — Principaux poissons -des eaux douces de la France.

218. Notions générales. — La pisciculture cst
Vart d'¢lever le poisson et d’en favoriser la multiplication
par des procédés rationnels.

Certaines exploitations agricoles ont un cours d'eau &
leur portée, ou bien sont traversées par un ruisseau ou
une riviere qui permettent I'établissement d'un réservoir.
En d’autres circonstances, des terrains marécageux
peuvent offrir une occasion favorable d’assainissement
par 'établissement d'un étang qui recevrait leur exceés
d’eau ; enfin, dans certains cantons, les anciennes tour-
biéres et les canaux d'hortillonnage* n attendent u'un
peu de travail pour étre convertis en viviers poisson-
neux.

Tout cultivateur qui peut, plns ou moins, disposer de
ces avanlages, ne doit pas perdre l'occasion d’en tirer
profit en faisant de la pisciculture. Avec peu de frais
d’établissement, il arrivera vite, a l'aide de quelques
soins seulement, & disposer de temps en temps d'unc
belle ot bonne friture que 1'on consommera a la ferme,
ou que l'on portera au marché.

A laide des procédés de fécondation artificielle des
ceufs de poissons, on peut rapidement peupler un étang
des meilleures especes.

Il ne faut pas perdre de vue (ue la nature, la tempéra-
ture, la profondeur des eaux, sont autant de facteurs
qui exercent une influénce marquée sur la inultipli-
cation et le développement des différenies espéces de
poissons. Il faul done, dans un premier empoissonne-
ment, choisir surtout les espéces qui conviennent le
mieux aux pieces d’eau que l'on veut consacrer a la
culture du poisson.

Dans ces derniers temps, on a surlout singuliérement
augmenté les bénéfices que I'on réalise sur la pratique
de la pisciculture, par les procédés de la fécondation
artificielle, qui ont permis de décupler la production des
alevins* et d’en fournir & tous les pisciculteurs & un prix
trés réduit.

219. — Espéces a cultiver.

L’ombre chevalier ( Thymallus vexilifer) n est entré dans nos
cours d’eau du nord que depuis le développement de la pisci-
culture par la fécondation artificielle. Sa chair, qui ressemble
a celle de l'anguille, est trés fine et fort appréciée des
amateurs de poisson.

La truite commune (Trutta farcis) est un fort joli poisson
aux écailles argentées tachetées de points pourprés; elle est
carnivore et se nourrit de vers, d'insecte, de mollusques et de
petits poissons qu'elle chasse fort habilement; sa chair est
trés estimée.

Le barbeau commun (Barbus fluviatilis) vit dans nos grands
cours d’eau; il est trés vorace; il se nourrit d'insectes, de
vers, de poissons, de mollusques, etc. Bien qu'un peu fade,
la chair du barbeau est délicate.

Le goujon fluviatile (Gobio flurintilis, est omnivore; sa chiaiv
blanche et grasse est tres appréciée des gourmels. On ne peut
I'élever avec la perche et la truite quien sont excessivemenl
friandes. Il fraie en mai-juin.

l.a chevaine commune /Leuciscus dobula) ou meunier vil
dans les eaux tranquilles et profondes. Ce poisson est excessi-
vement vorace et doit étre proserit des étangs. Il fraie vers
la fin d’avril. Sa chair est blanche et d’assez bonne qualité.

La loche franche (whitis twnia) est carnivore; elle sc
nourrit de vers, ('insectes aquatiques, de nollusques, etc.
Elle est peu estiinée des pécheurs.

Le gardon (Leuciscus rutilus), dit aussi rosse, est un poissou
blanc qui se nourrit principalement de plantes aquatiques,
de vers, de petits mollusques et d'insectes; sa chair est de
meédioere qualité. On I'utilise surtout comme amorce pour la
péclie des gros poissons.

L.a carpe commune (Cyprinus caprio), si universellement
connue, peuple la plupart de nos étangs et de nos viviers. klle
se nourrit d’insecles, de larves, de vers et de plantes aqua-
tiques. Elle croit trés rapidement, et sa culture, bien entendue.
est fort lucrative.

l.e brochet commun FEsox {ucius) surnommé le requin d’eau
douce, est un véritable tléau pour les étangs qu'il habite, car
il les a bientot dépeuplés. 11 est recherché dans les banquets
pour sa beauté et sa taille, qui en font un plat remarquable.
Sa_chair est blanche et d’'une saveur agréable quandil a véco
dans les eaux limpides.

La tanche commune (Tinca viulyaris) est omnivore, mais sc
nourrit surtout de vers, de larves et de petit mollusques.; elle
a, comme l'anguille, le corps recouvert d'une peau noiralre.
Bien que la tanche vive daus la vase, sa chair qui est blanche,
en prend peu le gout.

L.a perche de riviére (Perce fluviatilis), I'un des plus beaux
poissous de nos cours d’'eau, est ausst, comme le brochet, tres
vorace et se noulrit presque exclusivement de poissons. Sa
chair est blanche, tres ferme et délicate.

L’anguille commune (Anguilla murena) est tres vorace ; elle
se nourrit de petits poissons, de vers, de larves aquatiques:
on la dit surtout friande de frai de poissons. Sa chair est fort
estimée et se préte en cuisine a des plats variés. La vepro-
duction de l'anguille a été longtemps un mystére. On est fondé
a croire aujourd’hui que cette reproduction a lien dans lamer.
4 I'embouchure des tfleuves et des riviéres.

En outre des poissons qui viennent d'étre désignés, il
convient de citer encore : la {amproie de riviére, la lotte com-
mune, ete. 1l esta remarquer qu'un certain nombre de poissons
tels que : la nase, la muge, Vesturgeon, I'alose, le saumon,
quittent les eaux de la mer pour venir frayer dans nos fleuves
et nos rivieres ou on peut les pdcher facilement.

Epoque de frayage des principaux poissons susceptibles
d'étre livrés & la pisciculture :

Le saumon

La truite sanmonée

La truite commune

L’ombre-chevalier

L'ombre commune

fraye en octobre-janvier.
novembre-décembre.
septembre-janvier.
décembre-février.
mars-mai.

Le brochet — février-mars.
La perche — avril-mai.
l.a carpe - mars-juin.

La tanche mai-juillet.
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F16, 401. — La Truite commune se trouve dans toutes les eaux de notre
pays lorsque ces caux sont suffisamment fraiches et aérées; ne se plait que
dans les eaux pures et froides. — Longneur moyenne, 0®,20 a 0®,50.

I1a. 400. — L’Ombre-chevalier habite principalement les laes (lac du
Bourget, Léman, lacs des Vosges). On le péche quelquefois dans la
Meurthe, le Rhone et le Doubs. Il fraye en octobre. novembre. —
Longueur moyenne, 0m 60.

Fi6. 403. — La Tanche — Poisson d'étang et de rividre. — Commun
dans notre pays. Peut vivre dans les eaux saumitres. — Longueur
moyenne : 0m,30.

F16. 402, — L'Anguille commune. — En mars et en avril, les jeunes -
angnilles remontent les cours d'eau en masses filiformes, blanchatres, que
les pécheurs désignent sous le nom de montée et qu'on péche facilement. —
Longueur moyenne : 02,70 a 0®,90.

F16. 405, — La Carpe commune, facile 4 élever dans les étangs et les
viviers. Iist I'un des poissons d'eau douce de plus grand rapport. — Longueur
moyenne : 0m,60.

Fr16. 0% — La Perche. — Justement estimde au point de vue alimentaire,
mais c'est un poiscon carnassier et d’'un dangereux voisinage pour les autres
poissons dcau douce. — Longueur moyenne : 07,35,

FiG. 407. — Le Goujon. — Commun dans tous nos cours d'eau. Trés
estimé. La longueur moyenne est de 02,10, Le frai a lieu & diverses reprises
de fin avril au milieu d'aout.

I16. 406. — Le Barbeau ou Barbillon. — Peut atteindre 07,50 & 0,60 de
longucur. Se nourrit de végétaux, d'insectes et de mollusques.

F16. 408. — La Chevaine commune. — Longueur moyenne 0,30 & 0=,50.
Fort commune dans nos eaux. Trés vorace. Détruit en grande quantité du
frai de jeunes poissons.

Fig. 409. — La Loche franche. — Longueur moyenne : 07,10,
Jist assez eommunc en France.

Fi6. 411. — Le Brochet. — Vit dans la plupart de nos rividres, lacs et
¢tangs. Tres vorace; ahsolument carnassier, 1l détruit une grande quantité de Fi6. 410. — Le Gardon. — Corps ovale couvert de grandes dcailles.
poisgonsA longueur moyenne : 07,40 Longueur moyenne : 0,20 A 0,25, Poisson fort eommun dans nos eaux.

ALBUM AGRICOLE. 9
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23. — Notions générales.

220. Définition. — L'horticulture est I'art de culti-
ver les jardins. Elle comprend : I° la culture des légumes
qui se subdivise elle-méme en : Culture maraichére et en
Culture potageére; 2° ' Arboriculture qui renferme la cul-
ture des arbres a fruits et celle des arbres d’ornement ;
3° la Floriculture qui s’occupe a la fois des plantes
ornementales de serre et de plein air. Les premiéres
sont exotiques et les secondes indigénes.

221. Etablissement d’un jardin productif. —On
n’apastoujours le choix du terrain le plus convenable pour
I’établissement d'un jardin; mais on peut toujours cor-
riger ou atténuer les défauts du sol par le défrichement,
I’assainissement. le nivellement et I'emploi judicieux des
labours, des engrais, des amendements, des abris, ete.

La forme carrée ou rectangulaire est celle qui convient
le mieux pour l'établissement d'un jardin de rapport.

Pour que la culture d'un jardin soit rémunératrice, il
faut qu elle donne {rois ou quatre fois autant de produits
alimentaires qu un champ ordinaire de méme étendue.

Le jardin doit, autant que possible, réunir les condi-
tions suivantes :

1° Le sol doit étre profond, de consistance moyenne,
étre riche en humus ou terreau; le sous-sol doit étre
perméable.

2 11 doit recevoir de l'air en abondance; étre éloigné
des grands arbres, dont 'ombre serait nuisible.

3¢ Il doil étre abrité contre les vents du nord et
de l'ouest; étre clos de haies vives ou, ce qui est
préférable, de murs de 1,50 & 2 métres de hauteur,
enduits au mortier de sable et de chaux ou blanchis a
I'intérieur.

4° 11 doit étre placé a proximité d'un cours d'eau ou
puoarvu d'un réservoir qui recevra les aux do pluic

Les jardins d’ornement ou de luxe sont dits paysagers
ou a la frangaise, on leur sacrifie la production pour le
bien-étre et la beauté. Les jardins publics des villes
sunt des jardins d’vrnenent.

222. Distribution du jardin. Le jardin
(fig. 412) duil ¢tre distribué de manidre & dunner 4 son
propriétaire, non sculement ce qui est utile, comme les
légumes et les fruits, mais encore I'agréable, comme les
fleurs. Les deux tiers au moins sont réservés au potager.
S'il est possible, les carrés seront au nombre de quatre.
disposés comme l'indique la figure et séparés par des
allées suffisamment larges pour qu on puisse y circuler
librement avec une brouette.

Des Pommiers eén cordon entoureront les carrés et les
plates-bandes.

Dans les plates-bandes ménagées le long des murs, on

cultivera quelques primeurs*, de menus légumes; on v
fera quelques semis de bonne heure au printemps; enfin
les murs seront garnis d’espaliers (Poiriers, Péchers.
Abricotiers, etc.).

Une place importante sera réservée a la pépiniére, au
jardin d’agrément et au rucher. Les Groseilliers, les
Framboisiers, les Fraisiers ne sont pas a négliger et
doivent étre cuitivés dans un jardin bien organisé.

223. Assolement du jardin. — Dans la culture du
jardin, comme dans toute autre culture, il faut observer
la loi de T'alternance qui consiste d ne pas cultiver deus
années de suile les mémes plantes sur le méme sol, si 1'on
veut obtenir des produits rémunérateurs.

Le carré du jardin n° I, trés bien fumé, est plant¢
d’Artichauts qui donnent de bonsproduits pendant trois
ou quatre ans et d’Asperges quidurent de 15 4 20 ans; l¢
carré n° 2, fumé comme le précédent, recoit des légumes
dont on mange les feuilles (Choux, Laitues, etc.); le carre
n° 3, sur fumure de I'année précédente, porte des plantes
racines (Carottes, Pommes de terre, etc.); le carré n° 4.
sans fumure, mais sur un cendrage abondant est consacr¢
aux plantes Légumineuses* (Haricots, Pois, ete.

Pendant la deuxi®me année, le carré n° 2, sans fumure.
porte des plantes racines; le carré n° 3, fortement
cendré, porte des plantes légumineuses; le carré n° 4.
copieusement fumé, est consacré aux légumes a produc-
tion foliacée et ainsi de suite, en observant toujours la
loi de l'alternance.

224. Les semis. — La reproduction des plantes par
semis est le mode le plus facile, le plus naturel et le plus
important du jardinage.

On séme de plusieurs maniéres : 1° en rayons ou en
fignee. ce procédé fatilile los binages el les sarclages;
2° a la volée, certaines plantes obtenues par ce moyen
sont destinées & la transplantation; 3° en poquets ou
potelets pour les plantes cultivées en touffes et qui
redoutent la transplantation.

Il faut n’employer que les graines bien mures, parfai-
ternent conservées ol wuyanl pas peedu leurs foculiés
germinalives par I'age.

On séme clair ou dru suivant les circonslances.
Quelquefois aussi les graines sont préparées par la
stratification™.

En général les graines sont enterrées proportionnel-
lement & leurs volumes et les plus fines sont maintenues
pres de la surface du sol.

225. Le repiquage. — Le repiquage favorise le
développement de certains légumes, par exemple du
Poireau, du Céleri, ete.
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PLAN D'UN JARDIN
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Plan de Jardin dressé par M, A. MAGNIEN, jardinier en chef de 1’Ecole nationale d’Agriculture de Grignon.

Fi16. 412, — A, petit jardin d'orne.l?ent ou pays
large plantées de pyramides; — d, costiéres ou plates
1,50 de large; — 7, allées de 1 métre de large;
pelouses; — p, partie boisée plantée d arbustes; =~ ¢,

— t, grille.

age; — B, jardin potager et fruitier; — a, arbres de plein vent; — b, plates-bandes de 2 mdtres de
-bandes abritées par lcs murs de cloture; — e, allées charretiéres de 27,50 de large; — &, allées de
bassins d'arrosage; — &, murs de cléture et espaliers; — m, corbeilles d'ornement; — o, gazons et
salle d'ombrage; — r, hanc de repos; — S, carrés en culture pour les légumes; — v, vues ou percées;
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Il est bon d'arroser abondamment le terrain avant de
procéder a I'arrachage des plantes & repiquer, afin d’en
faciliter T'extraction avec toutes leurs racines.

Le plant & repiquer étant arraché est habillé, c’est-i-
dire quon coupe I'extrémité de ses feuilles ainsi que la
partie la plus inférieure de ses racines.

Il convient de repiquer le soir, ou par un temps
couvert, alin que la chaleur ne puisse exercer une
influenee facheuse sur les plantes.

Les sujets qu on repique doivent éire enfoncés jusu au
collet et non au dela, en ménageant les racines et en
cntourant celles-ci de terre bien meuble, suffisamment
tassée; puis on arrose, soit au goulot, soit & la pomme.

Les couches. On désigne ainsi des mélanges de
matieres fermentescibles tels que, fumier, feuilles,
mousses, qu on prépare par des brassages successifs et
(ui sont destinées i fournir ine elaleur Belive poue los
cultures hors saison. On dispose ensuite ces fumiers en
tas, de forme rectangulaire de 50 a 80 centimétres de
hauteur. Par-dessus, on range des chassis et de la terre
riche additionnée de terrcau; cest dans cette terre
chauffée que se développeront les plantes cultivées.

Avant d'ensemencer, on laisse passer ce que les
Jardiniers appellent le coup de feu, c'est-a-dire la forte

f

fermentation quise produit8a 10 joursapreés la confection |

de la couche. Lorsqu elle est semée, on doit la visiter
souvent pour détruire les mauvaisesherbes, pour soulever
les chassis afin de donner de l'air aux jeunes sujets,
et les baisser le soir, lorsque les nuits sont fraiches.

Les couches chaudes ne sont formées que de fumier de
cheval sortant de 'écurie; les couches tiédes sont compo-
sées d'un mélange de fumier de cheval et de fumier de
vache ou de feuilles ramassées a I'automne précédent.

Les couches servent : 1° & abriter certaines plantes
délicates jusqu'au moment ou elles ont acquis assez
de vigueur pour végéter en sol ordinaire; 2° a hater la
végétation de celles qui doivent étre repiquées™en pleine
terre aussitot que la température le permet; 3°a obtenir
plus tot certains légumes.

Emploi de la chaleur d'un foyer. — La chaleur
nécessaire aux cultures jardini¢res des climats septen-
trionaux est quelquefois demandée aussi & des foyers
chauffés parle feu et spécialement construits. Les Serres,
ces locaux vitrés qui renferment des plantes exotiques
delicates inenpablos do braver les froids de nos hivers ol
qui sont appelés quelquefois jardins d’hiver, recoivent
la chaleur nécessaire & la vie des plantes qu'elles
renferment, a l'aide de ces poéles & eau chaude appelés
Thermosiphon.

Ce sont des appareils perfectionnés qui servent exclu-
sivement aujonrd’hulou chautlage des serres; plus rave-

ment on les emploie aux cu/turcs forcées de primeurs.

Ils sont composés, d'une chaudiére munie elle-méme
d'un foyer. Cette chaudiére posséde de longs tuyaux
étanclies; un courant d’eau chaude s’établit dans leur
intérieur et porte la chaleur nécessaire aux cultures.

226. La stratification. — Les graines dont I'enve-
loppe est dure, comme les Chataignes, les novaux, les
noix, etc., ont besoin, pour germer plus rapidement,
d’étre soumises a4 un semis préparatoire avant d'étre
mises définitivement en terre, c’est ce qu'on appelle la
stratification.

Cette opération se fait ordinairement dans des caisses
ou de petits tonneaux dont le fond est percé de trous. On
y place les graines par couches qui alternent avec de la
bonneterre tamisée, puis on rentre les caissesdanslacave.

227. Les instruments de jardinage. — Les
instruments cwployés idaus o eullupe du jardio soul
assez nombreux. Les plus utilisés sont figurés aux
pages 69 et 71. En voici I'énumération succincte. Le Coffre
et les Chdsses (fig. 413) qui servent a abriter les plantes
cultivées sur couche et aussi quelquefois celles de pleine
terre; la Cloche (fig. 414) destinée aux mémes usages.
Les instruments de labour comprennent, les Béches, les
Fourches d lahourer,les Herses ou hoynurx (lig. 415 a417) et
la houe fourchue (bident employée surtout dans les sols
pierreux (fig. 418). Pour semer et planter en lignes, on
fait usage du Cordeaw muni de ses piquets (fig. 419 :
la Fourche crochue, sorte de herse destinée a amecublir
la surface labourée (fig. 420). La Fourche ordinaire sert
surtout au transport et au chargement des fumiers
(fig. 421); le Rdteau propre a enterrer les graines
(fig. 422); le Plantoir ct la Houlette ou Transplantoir
(fig. 423) qui servent & la plantation. Pour les défon-
cemenls on emploie une forte pioche, appelée Pic par
les terrassiers, et qui a son analogue dans la Pioche pié-
montaise (fig. 424) laquelle sert a I'arrachage des arbres.
Les Serfoueties (fig. 423) sont employées & rayonner et
a lherser; les Ratissoires & pousser et & tiver (fig. 426) et
la Ratissoire a roue (fig. 428) servent au nettoyage des
allées. La Binette (fig. 427) sert au binage des cultures.
Le Rouleau et la Batle a manche servent i tasser la terre
apres le semis (fig. 429). La Gouge a asperges est
employée a lextraction des tiges d’asperges (fig. 430):
la Sarcleuse & une main, sorte de petite serfouette
fig. 431) ol wmfin Pdveosaie ot lo Brovette (g, 442
sont d'un usage journalier dans tous les jardins pour les
arrosages et les petits transports.

Ilest inportant de conserver les instruments du jardi-

| nage dans un hon éfal de propreld s de ne pas les laisser

s¢journer dans le jardin, mais de les rentrer chaque
juur sous un abri ou on leur assigne & ehacun sa place.

PROMENADES SCOLAIRES

I. Indiguer aux éléves comment on s'y prend pour semer 4 la

volée.
I1. Dans les champs, faire connailre quelques plantes & utiliser en

médecine.

I Visiter les diverses plantations des champs et les comparer &
celles du jardin.

1V. Montrer aux éléves les soins & prendre-pour le repiquage des
plantes.



XXII[e LugoN (Suite). HORTICULTURE 69

Fia, 414,
Fic. 413. Cloche. — Pour les plantes
Chassis vitrés. — On obtient des produits précoces par la isolées gu'on veut forcer, on
culture forcée sous chassis. emploie la cloche.

Fig. 415, Fig. 416. Fia. &17.

Béche. Fourche de labour. Houes de labour.

Ces instruments, comme tous ceux en fcr, doivent toujours
étre hicn polis; il ne faut pas les laisscr se rouiller.

Fia. 418. v ' Fia. 421. FiG. 423.
Houebidernt. Fic. 419, Fia. 420, Fourche. — Pren- Fie. 422, Plantoir et transplan-
— Donne un la-  Cordeau et ses piquets. Fourche crochue. — dre des précautions Rateau. — Serta herser toir. — Bien soulever les
bour plus léger — Employé pour le tracé Plus énergique que la houe pour manier cet ins- les semis 3 la volée et a ra- racines avec le transplantoir
que la béche. des lignes et du plancher. pour briser les mottes. trument. tisser les allées. avant de tirer les plantes.

Fia. £26. Fia. 427.
Fia. 424, Fia. 425. Ratissoires a tirer et 4 pousser. Binette. — Trés
Pic et pioche piémontaise. — Sont utili- Serfouettes. — Indispensables pour les — Trés expéditive et trés commode utile pour les binages
sés pour défoncements de sols compacts ou binages, la plantation des grosses graincs, pour nettoyer les allées, biner les entre les lignes d'un
pierreux. I'entretien des pépiniéres, etc. massifs, ete. semis.

Fia. 432. — Arrosoir.

La température de l'eau d'arrosage doit &tro
au moins aussi élcvée que celle de 1'air,

Fia. 430.
¥ic. 428. Fia. 429. Gouge 2 Fia. 431. e
Ratissoire - charrue. Batte 2 manche. — Rouleau. — asperges. — Sarcleuse. — i TN e

- i Servent 2 aplanir et & affermir le sol. Pour couper Hspdce do sor- ]
Hlus. Greniiiite F gl ]fa rouleau Ien fonfo est préférable au lcs tigessous fouette légdro ct Fi6. 432 bis. — Brouette.

§§,‘,’§f'e'f‘ve fuc a ratissoixe rouleau en bois. la terre. commode, La brouette de jardinier sera étroite et légere.
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924. — Les arbres fruitiers.

228. Arbres fruitiers. — Les arbres fruitiers sont
ceux dont les fruits entrent dans notre alimentation,
soit sous leur forme naturelle, soit sous la forme de
boissons fermentées (vin, cidre), d’huile, etc.

229. Le Poirier. — Le Poirier est un arbre des cli-
mats tempérés. Dans toute la France il peut étre cultivé
avec succes mais surtout dans le centre et le nord. Les
sols profonds argilo-siliceux lui conviennent & merveille.
On le greffe en fente, en couronne et surtout en écusson
a @il dormant sur le Franc ou poirier sauvage, sur
Cognassier pour obtenir une végétation moins vigou-
reuse susceptible de donner naissance & des formes plus
réduites, enfin sur Aubépine pour plantation dans les sols
ou le Cognassier ne prospére pas.

Il ya des variétés de poires d'été, d’automne et d hiver;
nous citerons parmi les meilleures et par ordre de matu-
rité : 'Epargne, le Bon chrétien, Williams, le Beurré
d’Amanlis, Beurré Hardy, Louise bonne d' Avranches,
duchesse d’Angouléme, Beurvé d’' Aremberq, Passe crassanne
Doyenné d’hiver, ete.

Les insectes nuisibles au poirier sont : le Ver blanc, la
Courtiliére, les chenilles, le Kermes, la Lisette, I'Antho-
nome. Les maladies auxquelles il est exposé sont : la
Chlorose ou jaunisse, que l'on combattres dithicilement;
ta Bomills of Lo Chanere. Lorsgue bo Chonere st pon dive-
loppé, on I’enléve entiérement, puis I'on enduit la plaie
d’une épaisse couche d'onguent Saint-Fiacre ou d'un
mastic a gretfer 4 base de sulfate de fer; mais quand il a
suvalit plos de i owewdnic de Pépaissenr don hais) i1 ne
faut pas hésiter & amputer le sujet.

230. Le Pommier. — Le Pommier demande un sol
profond, perméable, argilo-caleaire ou argilo-siliceunx,
plutot sec que frais.

Les weilleures vari€tés de pommnies sout @ pour P'été,
Borowitsky, Transparente de Croncels, pour l'automne,
Grand Alexandre, Reinette dorée, pour Vhiver, Calvitle
blanc, Reinette du Canada.

Ut greffe le pominier sur Frane pour les haules liges ;
sur Doucin pour les espaliers; sur Paradis* pour les
arbres nains dirigés en cordons horizontaux.

Parmi les insectes nuisibles au pommier, citons : le
Puceron lanigére, ’Anthonome et parmi les plantes
parasites le Gui, les mousses, les lichens.

231. Le Pécher. — Le Pécher se plait dans les sols
calcaires, substantiels, profonds et bien défoncés. On le
grefle en ¢cusson a ceil dormant sur franc, sur Amandier
el sur Prunier.

Parmi les bonnes péches on cite dans les précoces :
Alexander, Grosse mignonne hdtive; dans les demi-pré-
coces, Madeleine, Malte, Reine des vergers; dans les
tardives, Bon ouvrier, Bourdine, Salway.

Les péches non duveteuses, lisses ou glabhres sonl
appelées Brugnons.

Les maladies du Pécher sont : la Gomme qui apparait
le plus souvent dans les sols humides; la Clogue qui
recroqueville les feuilles des arbres atteints. On prévient
cette derniére en abritant les espaliers a 1'aide d’auvents.

Les animaux nuisibles sont : le Lo, qui mange les
fruits; le Puceron, que 1'on combat par la nicotine; le
Kermes et la Grise.

232. L’Abricotier — L’Abricotier se plait dans les
sols calcaires et profonds. On le greffe en écusson & cril
dormant sur Amandier, sur Prunier et sur Franc.

Les meilleures variétés d’abricots sont :le Zougeprécoce,
I’ Abricot de Beaugé,’ Abricot-péche, ' Abricot royal, I'Abri-
cot de Versailles, I’ Alricot Viart. Les insectes et les mala-
dies de I'Abricotier sont les mémes que pour le pécher.

233. Le Prunier. — Le Prunier se plait dans tous
les sols, pourvu qu'ils ne soient ni sablonneux, ni maré-
cageux. On le greffe en écusson ou en fente. (En fente si
le sujet est gros, en écusson, le plus souvent, si le sujet
est de petite ou de moyenne dimension).

Lesmeilleures variétés de prunes sont: les fleines-claude,
de Montfort, la bleue de Belgique, le Perdrigon, les Wira-
belles. Les pucerons, les tourmis, les guépes sont les
ingpeles gui saitognent anx prunes. Tas maladies dn
Prunier sont celles du Pécher.

234. Le Cerisier.— Le Gerisier réussit trés bien dans
les sols légers, calcaires et profonds. Un le greife sur
Sainle-Lueie ot snr Merisier {en deusson sur Jes sujels
moyens, en fenle sur les gros).

Parmiles cerisesaigres-doucesoncite:la Belle de Choisy.,
la Reine-Hortense, parmi les bigarreaux, on nomine le
Bigarreau Jaboulay. le Bigarreaw a gros fruit noir ; la meil-
feure dus grivttes estla Grivtie d quene cowrte du Nord.

235. Le Groseillier. — Le Groseillier demande un
terrain frais; on le multiplie par le bouturage et te
marcotlage.

Un eite le Groveillier i geuppes, aux biies roses vu
blanches; le Groseillier cassis, a fruits noirs et le Groseil-
lier épineux oua Maguereau, a fruits rouges ou jaunes.

236. La Vigne. — La Vigne demande un sol chaud,
sec et suffisamment défoncé. On la reproduit par le
bouturage, le marcottage et la greffe.

Les meilleures variétés pour raisin de table sont :
le Chasselas de Ilontaineblean, le Chasselas musqué, le
Chasselas rose, le Précoce de Sawmur, ete.

Les insectes et les animaux nuisibles au raisin sont :
les Guépes, I'Eumolpe, les Lérots, le Moineau, le Phyl-
loxera, la Pyrale, la Cochylis. Les maladies sont I'0idium
qu'on prévient par les soufrages ; le Mildiou et le Black-
rot qu’'on prévient par les traitements cupriques®.
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F1G. 433. Fic. 434%. Fic. 435. F16. 436. Fig. 437, FiG. 438. F1aG. 439. FiG. 440.
Serpette. — Greffoir. Cisailles. Egohine.— Serpe. Croissant. — Echenilloir. Sécateur. — Fait
Petite serpe qui -- Sorte de Grands ciseaux (Ou scie & in-  Kstsurtout em- (Ou ¢hranchoir’. — Employé pour un travail plus ex-
sert & tailler, a couteau gqui servant 4 émon- cision), sert ployée  ponr emmanch¢ au bout débarrasser les péditif, mais moins
émonder les ar- sert A gref- der les arbustes. surtontascier couper les plus d'une perche, et qui arbres des che- parfait que la ser-
bres, a couper les fer. les haies, a ton- la branche a grosses  bran- sert 4 couper les nilles et de leurs ette, dans la taille
raisins. dre le huis, etc. grefter. ches. branches élevéces. bourses (nids). des arbres.

Ll
!
l

7]

f
!

FiG. 442. — Collier. — Destiné A préserver = \\‘
I'écorce des arbres du contact des corps durs et A L
rugueux, afin d'éviter les chanecres. == \:

iy T b-\*

e L,

|
)
]
Fia. 441, i Fi16. 443. . "

Soufflet a soufrer. — Etiquette. — Petite lame en bois dur ou ) Fic. 144 i Fie. 445, . Fie. 4i6.
Ist beaucoup employé pour en métal destinée & inscrire le nom, la date Echelle a cueillir. Echelle a palisser. Echelle double.
le soufrage des vignes attein- de la plantation, cte., de l'arbre auquel elle Servent pour la taille, le palissage des arbres,
tes par loidium, le mildiow. est fixée. la cueillette des fruits, ete.

¥ia. 447. Fie. 448. EiG. (449, .
Armure. — Sert Cueille-fruit. — Instru- Conservation des raisins. — Cueillir les grappes Fic. 450.
i protéger les ar- ment aussi simple qu'in- par un temps sec, alors que la rosée est dissipée, Porte-fruits. — Trés commode, peu
bres  contre les énieux, permettantde faire les nettoyer, les éclaircir, et les suspendre Far\ leurs colteux, permettant de ranger et de visiter
chocs et les at- ﬁa cucillette des fruits sarments (portant deux ou trois grappes au plus) plon- les fruits facilement tout en les préservant
teintes des bes- difficiles a saisir sans les , gésdans des flacons remplis d'eau pure fréquemment de '’humidité.

tlaux au paturage. froisser. renouvelde.
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25. — Formes a donner aux arbres. Greffage. Taille.
237. Arbres fruitiers & haute tige. — Le plein ’ année de greffe, on peut les arracher pour les planter &

vent ou haute tige est applicable pour toutes les essences

fruitieres (fig. 452). Ce sont des arbres (ui posse¢dent un

trone droit, solide, ramifié seulement vers deux metres de
hauteur pour constituer une téte volumineuse, arrondie
ou pyramidale. C'est la forme la plus employée dans la
plantation des vergers ou en rangées le long des roules.
On choisit naturellement pour la formation de ces arbres,
des variétés fertiles, vigoureuses el rustiques.

Ces arbres sont restaurés lorsqu’ils sont vieux, par
I'élagage, qui se fait en février et par le regreffuge. On
racle les vieilles écorces et on badigeonne le tronc et les
grosses branches avec un lait de chaux, mélé d'un peu
d’argile, afin de détruire les mousses, les lichens et
certains insectes nuisibles. On doit aussi veiller &
I'échenillage.

238. Arbres fruitiers soumis a la taille. —
D autres arbres fruitiers sont cultivés dans les jardins et
dirigés par la taille sous des formes palissées ou libres,
grandes ou petites, quelquefois appliquées le long des
murs de cloture, on a alors des A'spaliers; quand les
arbres sont appliqués contre des treillages en plein air,
ils forment des Contre-espaliers.

Parmi les formes usitées nous signalerons : le Fuseau
ou Colonue, T'arbre est élevé verticalement ct tient peu
de place il convienl & tous les jardins; le Cine ou Pyra-
mide, convient aux variétés vigoureuses en raison du
grand développement que prend l'arbre (fig. 453-454).

90 Les arbres palissés, sonl cultivés en espaliers, a
I’abri des murs et en conlre-espaliers, a l'air libre. Les
principales formes appliquées a ces arbres sonl : la
forme en U et en cventail (fig. 460), employées le long
des murs élevés; la pamette suuple (fig. 462), soil a
branches horizontales, soit & branches obliques; la
palmette Verrier (fig. 461), qui nest autre chose que la
palmette simple dont I'extrémité des Dbranches est
relevée; le cordon oblique etle cordon vertical (fig. 457,
463) qui, comme la forme en U, sont cultivés a l'abri
des murs éleves.

Le cordon korizontal est utilisé pour la culture du pommier
en bordure et gretfe sur Paradis.

239. Pépiniére. — On appelle pépiniére un terrain
spécial préatablement defuned, assaind, uivell, divisé cn
carrés et dans lequel on multiplie par le semis, la mar-
cotte, la bouture et la grefle, les arbres ou arbustes,
destinés aux plantations futures.

Les sujets provenant de semis sonl repiqués 'année
suivante & une distance convenable. Deux ans aprés ce
repiquage, on procéde a leur greflage et, aprés une

demeure.

Plantation. — Lors de l'arrachage des sujets, on
doit éviter, le plus possible, de blesser les racines priuci-
pales; on raccourcit ensuite celles-ci, soit & la serpe.
soit an sécateur (fig. 431); on supprime tout ou partie
du pivot et l'on plante immédiatement, afin que les
racines n'aient point trop & souffrir du conlact de 'air
et du soleil.

Avant l'arrachage des arbres. on doit creuser des trous
pour leur transplantation. Ces trous, selon la nature du
sol, doivent avoir 1 metre a 1®,50 de diametre sur 02,70 &
I metre de profondeur. On en garnit le fondavec de la terre
meuble, de bonne qualité, provenant de la partic supé-
rieure du sol, mélangée de fumier et additionnée de

' phosphate minéral, de sulfate de fer, etc. On dispose

I'arbre sur cette couche de terre, la greffe au-dessus
du sol, en étalant bien les racines et en les laissant
dans leur situation normale: on acheve de combler le
trou et 'on tasse légerement. Si l'arbre est & haute tige.
on lui donne un bon tuteur. Au printemps, on donne
une bonne fumure en couverture

240. La grefle. — La greffe ou le greffage est unc
opération qui consiste & implanter un végétal ou une
portion de végétal, nommé greffon ou scion, sur un
autre végétal de la méme famille, nommé sujet.

Le greffon s’unit, se soude au sujet dont il tire sa nourri-
ture; c’est lui qui doit constituer I'arbre cultivé; le sujet doil
avoir une vigueur en rapport avec les dimensions demandées

au greffon, il doit surtout s’adapter au sol dans lequel il devra
otre définitivement planté.

Greffage par approche. — Le greffage par
approche (fig. 465) a pour but de souder les branches
de deux arbres enracinés. A cet effet, on enléve a cha-
cun des deux arbres, une plaque d'écorce avee un peu
d’aubier, au point ou l'on veut établir le contact: on
rapproche les deux plaies de fagon quelles se trouvent
en rapport dans le plus grand nombre de leurs points
et on ligature fortement.

Cette grefle se pratique au moment ol la séve est dans
toute son activite.

Greffage de c6té sous écorce. — Le greffage sous
éeoree par ranend simple (g, 465" se fait & wil poussanl.
en avril-mai, avec des greffons de l'année précédente ;
ou bien a ceil dormant, de juillet & septembre, avec
des scions détachés de I'arbre au moment du greffage.

Le greffage en couronne. — Le greffage en cou-
ronne (fig. 467) se fait en incisant I'écorce seule et en
plagant les greffons taillés entre cette écorce et 1'aubier.
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Fia. 451,
Scion d'unan.
—Rejeton destiné
A produire un ar-
re & froits par
a greffe sur un
autre sujet.

Cordons obliques. — Conviennent aux arbres
appuyés a des murs ayant de 2 4 3™ de hauteur;
contplantés a 0,40 de distance les uns des autres.

HORTICULTURE 7

FiG. 452.

Arbre de plein vent.
— La téte est en boule,
avec branches méres éva-
sées pour le pommier et
le prunier; elle est pyra-
midale pour le porrier, le
cerisier, le noyer.

Fic. 457.

Fic. 460,
Forme en U. Forme en U double.
Ces deux formes conviennent aux murs
assez éleves : favorisent la végétation et la

fructification.

Palmette Verrier. — Forme aussi élé-
gante que favorable au grand rendement :
convient & toutes les variétés.

Fig. 456.

Auvents. — Sont destinés & préserver
les espaliers contre les nuits froides, les
gelées printaniéres.

Fia. 433. FiG. 45k F16. 455, 2 3 'l
Fuseau. — Pyramide. —2 & Cep. — Deénomination 3 i y {,
Forme ¢troite :  4m de diametre ala dupieddela vigne. Dans ¥ n ~ H
0m,50 & 1™, avec base, et 4 a 6™ nos jardins, la vigne est R ,‘ j : r
3 a 5m d'éléva- d'élévation. disposée en espalier et en b VR
“tion. contre-espalier. N b
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Fig. 438. ] SEaSEECS
Treille. — Vigne disposée en espalier et en contre-
espalier pour obtenir une maturité plus précoce. — Vit Fic. 439.

de 20 4 30 ans dans un terrain ordinaire, et jusqu'd 50 ans

Vase. — Forme gracieuse qu'on obtient par
dans un sol généreux.

lataille et qui est favorable a la fructification.

Fi6. 401, Fia. 462,

Palmettes 4 branches horizontales et obliques. — For-
mes fantaisistes. Pour les bien diriger il suffit de maintenir
I'équilibre partout.
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o] ‘\ N .
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Fic. 463. — Cordons obliques (losanges).
Formes peu élevées, permettant de garnir rapidement un mur ou un contre-
espalier. — Choisir autant que possible des sujets greffés sur cognassier.

ALBUM AGRICOLE,

. Fia. 46%. — Disposition du treillage.
Varidtés de forme nombreuses, soumisos au seul caprice de l'arboriculteur.
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Ce mode de greffage, que 'on emploie pour la restaura-
tion des vieux arbres, se pratique au printemps aussitot
que l'écorce peut se détacher facilement de l'aubicr,
avec des greffons coupés en février-mars et conservés
en lieu frais.

Le greffage par incrustation. — Le greffage par
incrustation (fig. 468) se pratique toutes les fois que le
sujet est trop gros pour pouvoir étre fendu el que I'on ne
veut ou que l'on ne peut employer le greffage en
couronne. Il se fait aussi au printemps.

Le greffage en fente. — Le greifage en fente
(fig. 469) est le mode le plus employé. Il se pratique du
mois de février au mois de mai avec des greffons que
I'on réserve au moment de la taille de novembre et que
I'on conserve en terre jusqu'au moment de 'opération.

Le sujet a greffer est coupé transversalement a la hau-
teur voulue, puis fendu verticalement vers son milieu
sur une longueur de plusieurs centimetres. On taille le
greffon en forme de lame de couteau et on l'introduit
dans la fente, de maniére 3 établir un contact intime
entre le liber du sujet et celui du greffon; on ligature
ensuite et 'on recouvre les parties mises & nu, soit de
mastic spécial au greffage, soit de I'onguent de Saint-
Fiacre, composé d'un tiers de bouse de vache et de
deux tiers d'argile ou terre glaise.

La greffe en fenteest simple ou double, elle se pratique
aussi quelquefois avec un ceil enchassé.

Greffe anglaise compliquée. — La greffe anglaise
compliquée est une des plus employées, pour la reconsti-
tution des vignobies detruits par le phyiloxera (hig. 471).
Sujet et greffon sont taillés en becs de flate allongés et
sur chacun d'eux on fait ensuite une fente longitudinale
entre la moelle et la pointe du biseau. On réunit ensuite
les deux rameaux de maniére a faire coincider les
plaies, on les maintient par une ligature.

Le greffage en écusson. — Le greffage en écusson
(fig. 472 4 475) est trés employé pour toutes les especes
d’arbres et d'arbrisseaux; il est simple, solide, trés
expéditif et d’'une reprise facile.

On appelle écusson une petite plaque d'écorce B, portant
I’eeil greffon.

/

Le greffage en écusson se pratique : 1° au printemps
a @il poussant, lorsque la séve permet de soulever
facilement 1'écorce, avec un ceil pris sur un rameau de
I'année précédente ou sur un bourgeon de I'année,
s'il est possible; 2° en juillet-aodt & @il dormant avee un
il’pris sur un rameau de lI'année. Aprés avoir posé
Péeusson-ygreffun sur lit sujel on 1o moinlionl adbéront 4
ce dernier par une ligature de laine.

Au printemps suivant, on laille le sujet & 10 centi-
métres au-dessus de la greffe. Cette sorte d'ergot qui,

l'année suivante, sera rabatlu tout prés de la branche
produite par I'eeil de l'écusson, servira a fixer cette
branche et & la mettre ainsi & 'abri de toule destruction.

REMARQUES. — I. Lorsque Fon greffe une branche latérale
en écusson, on doit placer celui-ci le plus pres possible de la
tige.

1. Dés le réveil de la séve, 'année suivante sur les plantes
greffées a il dormant, on supprime les bourgeons qui
poussent sur la tige entre le sol et la greffe.

IIT. On doit visiter fréquemment les greffes en écusson alin
de détruire les parasites qui pourraient les attaquer. On devra
surlout aprés la reprise de 1'écusson, couper les ligatures pour
empécher U'étranglement du sujet.

241. La taille. — La taille des arbres fruitiers a pour
but de régulariser la production fruitiére en augmentart
le volume et la qualité des fruits. Les arbres soumis a la
taille ont des formes réguliéres et déterminées pour
pouvoir occuper complétement et rapidement un espace
qui leur est désigné.

La taille prolonge aussi la vie des arbres en ménie
temps qu'elle fait fructifier ceux qui se montrentl
infertiles.

La taille d'hiver se fait pendant le repos de la séve;
elle comprend : le rapproclement, le ravalement, le rece-
page, la coupe du rameau, le palissage en sec, I'éborgnaye,
Larcure, la torsion, I'entaille, I'incision, le cassement.

La taille d'été se fait pendant la végeélation; elle
comprend : Vébourgeonnement, le pincement, la courbure,
la coupe cir eerty le pulissaye en verl, ineis ion, Véelaivei
des fruits, 'efleuillage.

Les instruments quiservent & la taille sont : la Serpet!e,
le Sécateur, le Greffoir et I'E'gohine.

Quels que soient le genre de taille et la forme & donner
aux différentes espéces d'arbres fruitiers, il est certaines
régles générales & observer dans les opérations de la
taille; en voici les principales :

Tailler toujours présd'un ceil afin de ne pas laisser de
chicot; cependant il faul, pour ne pas nuire a l'eil,
laisser 2 millimétres pour les bois durs et | centimelre
pour les bois tendres ou & moelle abondante, notamment
la vigne.

La taille s'opére en section légérement inclinée a
l'opposé de I'eeil, sans laisser d’onglet.

11 est préférable de se servir de la serpette bien affilée
au lieu du sécateur qui meurtrit la branche, surtout si
elle estun pen grosse, et vend plus dilficile la cicalrisa-
tion de la plaie. Cependant, comme 1'usage du sécateur
eal s commoiley on $vn sorl betweoup anjouedhu
pour la taille des productions faibles, mais en réservant
toujours la serpette pour la taille des prolongements des
branches charpentiéres.

PROMENADES SCOLAIRES

I. Faire assister les éléves & différentes opérations de greffage
qu'ils pourront ensuite exécuter eux-mémes.

I1. Faire assister les éléves & la taille des arbres fruitiers ou &
celle de la vigne et leur expliquer sur place 'utilité de cette opération.
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Fic. 465.

Greffage par approche. — A, greffon
vitamé Jusqu'an-dessous de l'aubier a: —
I sujet a greffer, entamé en & jusqu’a I'aubier;

C, opcration terminée : les deux parties
trtamées, a et b, sont réunies et ligaturées.

Fi6. 466.
Greffage de cété
sous écorce. —
A, sujet & greffer; —
B, greffon; — C. opé-

ration termiude.

Fre. 467.
Greffage en couronne.
— A, gretfon; — B, sujet

portant les greffons liga-
turds.

Fic. 468.

Greffage par incrustation. —
A, greflon; — B, sujet & greffer; —
C, sujet portant le greffon incrusté; —
D, coupe en hiscau de I'entaille.

Fie. 469,
Greffage en fente. — A, préparation du greffon; — B
greffer (préparé) — D, opération terminée; — E,
greffe en fente.

» greffon; — C, sujet a
Insertion dn greffon de la

Fi6. 470.
Greffage en fente double.
— A, gretlon tallé en coin; —

B, sujet et gretfons mis en
place ct ligaturés

Fia. 471.

Greffe anglaise compli-
quée. — A et B, greffon et
sujot préparés pour la greffeo;
— G, opération terminée.

Fia. 472. Fic. 473.
Greffe en écusson. — Déta- Greffe en écusson. — Fente
fhlement de 1'eeil qui doit servir
1

2 greffe en écusson. sujet & greffer.

en T pratiquée sur |'écorce du

Fia. 474,

Greffe en éocusson. — A, sujet
incisé, préparé pour I'écussonnage ; —
B, sujet écussonué; — G, sujet écussonné
et ligaturé.

Greffe en é&cusson
écussonné avec
rognés;

Fic. 475,

~— A, sujet
rameaux lids et

— B, dressage du rameau
de I'écus

son contre l'onglet.
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CULTURE POTAGERE

26. — Légumes cultivés pour feuilles, jeunes rameaux, fleurs.

242. Le Chou. — Le Chou est un excellent légume
dont on fail une grande consommation, notamment dans
les campagnes.

On séme le Chou de février en juin, sur couche oual'air
libre; lorsque le plant est assez fort, on le repique sur

donne une excellente salade pendant les mois d’hiver.
On séme la graine a la volée depuis aolt jusqu au
commencement d'octobre de facon a obtenir une récolte

| pendant tout I'hiver (fig. 482 .

un terrain bien meuble et frais* 11 exige d’abondants |

engrais, (fumier d'étable et autre fumier froid) les sols
compacts et les climats humides lui sont favorables.

On distingue les Cloux-cabus, hatifs et tardifs; les
Choux de Milan, petits et gros; le Choua de Brurelles,
les Choux-navets, les Chouz-raves et les Choux-fleurs
(fig. 476 a 478).

243. Les Laitues. — Les Laitues (fig. 479) se
mangent en salade ou cuites avec de la viande. C'est un
alinient fade, peu nourrissant, mais saiu ot rafraichissaut.

On séme les laitues principalement au printemps
jusque en juln, en pipinidre poar les ropiquer ensuile &
demeure, en lignes espacées de 25 a 30 centimetres,
selon le volume qu’elles peuvent acquérir. La culture rai-
sonnée de lalaitue a créé un grand nombre de variétés
qu'on a divisées en quatre groupes -

1¢ Les Lailues pommées de printemps : Uottes, tar- |

don rouge, Crépes, Tom-Pouce, etc.

2 Les Laitues pounnées d'été et dautvinne : I’Alger,
de Batavia,Blonde d’été, Laitue royale, Choux deNaples,
Grosse blonde paresseuse, Merveille des quatre sai-
sons, etc.

3° Les Laitues pommées d'hiver :
Grosse blonde d'hiver, Morine, Rouge d’hiver, ete.

4° Les Laitues se coupant petites en toutes saisons :
Blondes a couper, Frisée a couper, Blonde maraichére,
Verte maraichere, Verte d’hiver, Romaine ou chicon. En
temps de sécheresse, les laitues demandent de fréquents
arrosages.

244. Les Chicorées (fig. 480, 481). —Les Chicorées
potagéres sont des salades qui appartiennent a deux
especes botaniques et dont la culture est complétement
différente. La Chicorée sauvage est amere et indigéne,
une de ses variétés est la Chicorée ¢ café et elle-méme
produit la Barbe de capucin, sorte de salade blanche
d’hiver trés estimée. La Chicorée endive qui nous vient
de I'Inde est plus délicate; la Scarole en est une variété.
Ce sont des salades les plus-estimées a I'automne. On
les séme & partir du mois de juin.

245. La Mache. — La Mache, Doucette ou Boursette,

Brune d’hiver, |

246. L'Oseille. — L.'0seille (fig. 483) dont les usages
sonl bien connus, est rafraichissante. Elle se multiplic
au prinlemps de semis ou d'éclats des pieds.

247 L’Epinard. — L'Epinard (fig. 484), est, aves
raison, considéré comme le plus sain des légumes. On le
séme au commencement d'aott sur fumure ordinair:
Les semis de printemps réussissent ordinairement ma'.
parce qu'ils montent vite en graine.

248. La Tétragone. — La Tétragone ou Epinard
d’été, se séme au printemps sur une honne terre; ou
bien sur couche ¢l un le repique

249. L’Arroche. — L'Arroche ou Bonne-dame peut
sepvir 4 romplacer les épinards. Se sénn de tars o
septembre.

250. Le Pourpier. — Le Pourpier a les feuilles
el les tiges grasses el nourrissantes; il peut étre
consommé comme salade ou comme légume.

251, Le Céleri. — Le Géleri (lig. 485, 480) sc semc
au printemps et exige des arrosages a I'engrais liquide.
un distiuguae le Célori d ectes et le Cclori-rave.

252. L’Asperge. — L’Asperge (fig. 487, 488) se
reproduil au moyen de greffes ou pattes; lors de la
plantation, elle exige un terrain bien défoncé. Ce que
I'on mange sous le nom d'asperge est un bourgeon.

253. L’Artichaut. — L'Artichaut (fig. 489), que I'on
sert sur nos lables, n'est quune inflorescence et non
un bourgeon. Ce qu'on nomme feuille n'est qu'une
bractée & base charnue; le foin est la masse des fleurs
non épanouies ; le fond est le réceptacle charnu portant
les fleurs. On reproduit 'artichaut en plantant les cille-
tons* au printemps, & un métre de distance les uns
des autres, en terrain riche, frais, profond.

254. Plantes condimentaires. — Les plantes
condimentaires* les plus utilisées sont : le Persil
(fig. 490), le Cerfeuil, qu'on évitera de confondre avec
la cigué (c'est & l'odorat quon distingue le plus sure-
ment le persil et le cerfeuil de la cigué); I'Estragon, qui
est aromatique; le Gresson de fontaine (fig. 491) et le
Cresson alénois; le Thym, cultivé en bordures; la
Sauge ; la Sarriette; I'Hysope; la Giboule et la CGibou-
lette , souvent utilisées en cuisine.

PROMENADES SCOLAIRES

1. Les éléves participeront & la culture du jardin de I'école; ils
emporteront chez eux les graines et les 1égumes que I'instituteur leur
confiera pour en propager l'espéce, de méme qu'on pourra cultiver
dans le jardin de P'école des légumes et des plantes envoyés et

recommandés par les parents des enfants. Ces échanges entretiendront
entre les populations et I'instituteur, au point de vue de l'enseigne-
ment horticole, des relations utiles et instructives pour tous, €t
chacun profitera de 'expérience commune.
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F16. 477. -— Chou fleur. F16. 478. Fi6. 179, — Laitue. 8
fre. L : : houx de Bruxelles, (Rouge d’hiver). Variété trés rustique et trés productive,
1'16. 176. — Chou de Milan. La partie comestible de ce c ] v oats

: chou "est constituée par la Cultivés pour lcs petites pom- surtout propre & la culture d'hiver.

La téte (bourgeon) est généra-
lement moins serrée que dans les
autres variétés, Le petit Milan a
la téte plus petite, mais plus ten-
dre que le gros Milan,

masse charnue. disposée en  mes (A) que forment des bour-
téte mamelonnée, granulée geons le long de la tige. 1ls sont
et blanche qui forme le cceur  tréx tendres ct d'une digestion
de la plantc (inflorescence),et  facile; on ies cueille au fur et
est trés délicate a manger. A mesurc qu'ils grossissent.

Fie. 483. — Oseille.

Il convient de renouveler de
temps en temps les plants
d'oseille par des semis.

Fie. 480. — Chicoree frisée.
1l en existe un grand nombre de varié-
tés: fine d'été, fine de Louviers, Impé-
riale, fine de Rouen, Reine d'hiver, etc.

Fig, 82,
Mache ou Doucette.

Bonnes variétés A

o 2 . enltiver : Madche verte
Fi6. 481, — Barbe de Capucin. d Etampes, trés rusti-

On ohtient cette belle salade avec la chicorée sauvage : que; a grosse graine,
a l'approche de I'hiver, on choisit des plans de chicorde 4 grandc et vigoureuse ;

4 . ; " Y Bonnes variétés a cultiver :
grosses racines qu'on place e¢n cave dans une couche de verte a@ ceeur pleing d'1- =000 > >

ferreau déposée sur laire ou dans des caisses percées; (alie, a feuilles larges E/”;‘“'dd de"[{ollanrie a graine
sous l'influence de I'humidité dn terreau et de la tempéra- de laitue. ‘10" —y ‘I'-’ ”O/Il?yv,]fl"‘es_ V:i{!?l{‘
ture de la cave, les plants produisent des pousscs allongées reux a larges leuilles; d'eté,

e 4 ! S colle. Amestre colellas sseds vert foncé, tort lent a monter;
i"'un beau jaune qu'on récolte & mesure qu'e poussen d"Angleterre, trés larges feullles;

etc.

I16. 489. — Artichaut.

. P Bonnes ‘\;ari(ftés : Artichaut vert
(G . Fig, 487, Fic. 488, e Laon; A. violet hdtif; A. gros
Géleryon txggs. éFllG'- = Asperges. Griffes ou rhizome violet de Paris, etc.
Bonnes vari¢- Gelery zaye. de I'asperge.
tés : Céleri plein _Bonnes variétés : Les griffes ou plants d'asperges f)rovenant d'un semis de 2 ans se placent
blanc, plein blanc  Celeri de Paris amé- lignes espacées de 0,60 a 1; elles commencent 4 donner dés la 3¢ année.
d'Amérique; plein  lioré, géant de Pra-

) i Fouill Lcs meilleures variétés sont : Asperge d’Argentevil hdtive; A. d'Argentenl
blane doré; plein  gue, "p?"”’”‘”afeu' € tardive; A. violette longue; A. violette naine, trés hative; A. violette ronde;
@ fewilles larges. panachées. A. ronde de Chine (noire de Pélin).

Fic. 490. — Persil.

Il est important de savoir dis-
tinguer ]eppersil de la cigne, Fig. 491. — Cresson. )
piante trés vénéneuse qui a une On plante le-cresson autant que possible

Fi6. 492, — Pissenlit.
On obtient avec le pissenlit une esPéce Fi6. 493. — Cardons.

.pos de barbe de capucin, en serrant leg plants Bonnes variétés : Blanc
certaine ressemblance avec la sur un sol ferme, dans des fosses inclindes en cave, ou

! | ) on recouvrant les plates- d'ivoire, Plein inerme, de
premiére. oli I'on fait arriver une eau courante. bandes de terre ou de sable. Tours.
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CULTURE POTAGERE

27 — Légumes cultivés pour leurs tubercules, leurs racines,
leurs graines, leurs fruits.

255. La Pomme de terre (Voir XIV® lecon).

256. La Betterave. — La Betterave (fig. 494)
demande une forte fumure sur terrain frais, profond,
léger et fertile. Dans le jardin, on cultive la Betterave
rouge de Castelnaudary la ronge ronde précoce, la Reine
des noires et d’autres que l'on fait cuire en hiver pour
les manger en salade, mélées au Céleri, a la Mache, a la
Barbe: dv: capnein (Voir X1IE Leon).

257. La Carotte. — La Carotte potagére (fig. 495 |
exige wn terrain profond Trais, bien siweubli, minis [umd
de I'année précédente. On cultive la Carotte hitive de
llollande, 1a Carotte demi-longue obiuse, la Carotie demi- |
longue nantaise. On séme la Carotte de fin février &
mai et méme a juin (Voir XIII® lecon).

258. Le Panais. — Le Panais (fig. 496) sert a
relever le gout du potage. On cultive, dans le potager,
le Panais rond hdtif et le Panars demi-long. On séme aux
mémes époques que la carotte.

259. Le Navet. — Le Navet (fig. 497) demande des
engrais bien consommés; on le séme de fin juin a fin
aoat, le Navet plat rose, le Navet long des Vertus et le
Navet blanc dur d’hiver sont des variélés a cultiver pour

la cuisiue.

260. Les Radis. — Les Radis (fig. 498) se sément
toute Pautée, sur ¢onche au printeinps, en pleine toree
dans les autres saisons. Ils demandent beaucoup d’eau
en été et pour les conserver tendres, il faut, dans celte
saison, les arroser deux fois par jour. Outre les Radis
roses, on cultive le Radis noir d’hiver que 'on stine a la
fin de juin, sur fumure abondante.

261. La Scorsoneére. — La Scorsonére ou Salsifis
noir (fig. 499) se seme en planches en avril; on récolte
les racines en automne et en hiver.

262. L’Oignon. — L’Oignon (fig. 500) se séme en
février-mars sur terrain bien rassis; il redoute les
fumures trop récentes. Les variétés d'Oignons sont
nombreuses; mais les meilleurs & cultiver sont I'Oignon
blanc, I'Oignon jaune paille des Vertus, I'Odgnon rouge de
Niorl el U'Uiguun de Mulhornse (i, semé en ayril, dunne
en septembre des oignons de ia grosseur d'une noisette |
que l'op repigue su priolemps suivant

263. Le Poireau. — Le Poireau (fig. 502) se séme
en mars el se met en place lorsque les jeunes sujets ont
atteint la grosseur d'un crayon. Bonnes variétés cul-
tivées : Poireau gros d'été, hatif, mais sensible au froid,
Poireau long d hiver, Poireau trés gros de Rouen, Poireau
monstruenx de Carentan, ete.

264. L’Ail et I'Echalote. — L'Ail (fig. 501) et
I'Behalote (lig 503) se reproduisenl di lwures bulbes
plantés, soit avant I'hiver, soit en février-mars. ‘

265. Le Pois. — Le Pois (fig. 504) comprend des
variétés naines, demi-naines et des variétés a rames.
Le Pois se mange en vert ou en sec. Bonnes variétés, &
rames, & manger en vert: P sans parchemin hatif, a
larqges cosses, plus précoce de 15 jours que le . cornes
de belier, aussi excellent; P sans parchemin géant, etc.
Pois mange-loul, nains; 2 sans parchemin, hitif breton ;
P nain mange-toul fleharhienr, vle. Puis & éeosser A
rames: . Prince-Albert vrai, P. Michaux de Hollande,ete.
Puis & beosser nains: P aein feds hdtif o Lanvnay P trey

 nain de Bretagne, P. Prince royal,elc.

266. La Feve. — La Féve (fig. 505) demande des
terrains légers, frais, profonds, bien ameublis; elle
réussit bien sur vieille fumure. On plante les Féves de
février en avril, en lignes. Leur fruit constitue un légume
sain.

267. Le Haricot. — Le Haricot (fig. 506) comprend
des variétés naines et des variétés a rames ; des variétés
dont on ne mange que le grain vert ou sec ou la gousse
avec son grain vert. Bonnes variétés & rames & manger
en vert: H. Beurre noir H. Beurre blanc, H. Blanc
géant, etc. Haricots & rames a écosser : H. flageolet
rouyge, . sabre, & \rés grandes cosses, #1. de Svissons
blane, etc. Haricots nains mange-toul : H. d'Alger
Bowrre) woiv, wiin, . Bewrre blane, B Nain blune,
hitif, etc. Haricots nains & écosser : H. de Bagnolet
(Suisse gris), H. flageolet blanc a longue casse, etc.

268. La Lentille. — La Lentille se cultive plutot
dans les champs que dans les jardins.

269. Le Concombre. — Le CGoncombre (fig. 507)
demande un terrain f{rais, léger, bien ameubli et forte-
ment fumé. On le séme en mai.

270. La Courge. — La Courge, la Citrouille et le
Potiron (fig. 508) exigent les mémes terrains que le
concombre.

271. Le Melon. — Le Melon (fig. 509), dont les
meilleures variétés sont les Cantalonps, se séme sur
couche, et ne se met en place en plein air que quand la
températnre est suffisamment élevée, e'est-a-dire vers
la fin de mai. Les branches principales doivent étre
Lilléos ;s pellosquilont eonfusion doivent dlre supprimes,

272. La Tomate. — La Tomate (fig. 510) se seme en
avril-mai.

273. Les Fraisiers. — On distingue deux espeéces
ou races différentes de Fraisiers; une nous vient d’Amé-
rique et n'est pas remontante, c'est 'espéce des variétés
a gros frnits. La race & petits froils esl d’origine
européenne et donne des produits toute 'année, c’est
pourguol o lnica donnd e nom de Feaizior des guatre
saisons.
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Fic. 498,
Fia. 497. Le radis. —
] . Le navet. — La chanx  Binages légers,
Fi6. 494. ct les engrais potassiques  arrosages  fré- Fi. 499, Fic. 500.
Labetterave Fic. 493. Fia, 496, conviennent & la culture  quents, La scor- L'oignon. — Aprés la levée, il
potagére. — Lacarotte. Le panais. — Méme dq navet. sonére. — est bon de répandre sur les plan-

Binages, sar- —  Mémes soins que pour la hette-
clages, éclair- soins que rave : résiste aux gelées
cissage,lorsque pour la het- les plus fortes.

la plante a six terave.

feuilles. Arro-

sages avec en-

grais liguides.

Binages. chesd'oignons un peu de colombine
sarclages, séche ou tout autre engrais analo-
éclaireissa-  gue pulverulent.

ge, arrosage

avec engrais

liquide.

Fi6. 502,
Le poireau. — Pour com-
- Fi6. 501, battre les larves qui atta- F16. 503. Fi16. 504,
L'ail. — Binages, arrosages ; yuent les poireaux, en cou- L’échalote. — Binages, sup- Le pois. — Eviter de faire revenir les pois
dechausser les bulbes et lier les per les feuilles rez de terre pression des tiges florales; dé- trop souvent & la méme place, parce qu'ils
fanes en juin, dés qu'elles jaunissent. chanssement des bulbes. dégéncrent rapidement.

UG, 506 s e
. i I FiG. 507,
Le haricot. — Légume sain et Concombres. — Sarclage, ¢claircissage; pincement de la tige prin-

excellent on consomme la gousse i 1 ifi
’ > 4 cipale .’lll"d‘.‘SSllS Qe g
p vert on le fruit ( r]coﬁ)_ P du @il pour la forcer ase ramifier,

Fic, 503,

La féve. — Sarclages, binages,
buttage, écimage; arrosages avec le
jus de tabac pour combattre lesrava-
ges causés par les pucerons, bruches,
larves, etc.

F1c. 310.

Fig.
Le melon. — On reconnait que La tomate. — Fic. 511. —
le melon est mir quand il jaunit Ecimage, tuteur- Le fraisier. — Sarclages, binages, arrosages avec
Fi6. 508. au-dessus, quand la queue semble age ol.palissage. — engrais liquide an printemps, paillage, suppressions
La courge. — Sarclages, hinages, écimage, se détacher, quand il devient odo- Réclame une forto des stolons ou coulants, Les stolons (A) ont donné

fréquents arrosages. riférant. fumure terreautée. naissance & un 2¢ pied (B).
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PLANTES POUR BOISSONS

28. — La vigne.

274. Définition. — La vigne est un arbuste sarmen-
teux, dont le fruit ou raisin sert a fabriquer le vin.

275. Sol et exposition. — La vigne prospére dans
tous les terrains; mais ¢ est surtout dans les sols calcaires
ou siliceux, & sous-sol perméable, qu clle donne les vins
les plus estimés. Les expositions du sud, du sud-est ct
du sud-ouest sont celles qui lui conviennent le micux.

276. Préparation du sol & planter en vigne. —
Avant de planter une vigne, le sol doit ¢tre bien défonceé,
a la pioche ou a la charrue. 11 est utile d’enfouir dans le
sol défoncé et a dose convenable un engrais & action
lente, comme cornailles®, débris de cuir, sang desséché,

chiffons de laine a dose de 1500 a 2000 kilos a I'hectare,

ou a défaut : 20 a 30000 kilogrammes de fumier de ferme.

277. Plantation. — Le terrain étant préparé, on
trace les lignes des ceps a la distance usitée dans la
localité et I'on plante en quinconce sur toute la longueur
de la plantation.

278. Multiplication de la vigne. — La vigne se
multiplie par le semis, par le bouturage, par le marcottage
ou provignage, et par le greffage.

On pratique le semis en vue d'obtenir des cépages*
nouveaux ou des cépages américains comme porte-grefies.

Par le bouturage on préléve sur les sarments dc I'année
bien vigoureux et sains, des fragments de 0™,30 a 0™,80
de longueur (fig. 512) qu'on taille en bhiseau & un demi-
centimetre de 'eeil du bas et que 'on enfonce dans un
sol convenablement préparé en vue de leur faire déve-
lopper des racines adventives. La bouture a crossette
(conservant & son extrémité un peu de vieux bois,
fig. 512, B) réussit mieux que la bouture simple. Si I'on
a effectué l'opération en pépiniére, & la reprise, on
obtient des boutures dites enracinées (fig. 513).

Lorsqu’il s’agit de la multiplication des variétés rares,
on peut fairc usage de la bouture anglaise (fig. 517) qui
consiste en un ceil ou bouton découpé dans le sarment et
que l'on dépose en pot ou en pleine terre, en chéssis ou
sous couche chaude, en la recouvrant de quelques centi-
métres de terrcau. On peut ainsi obtenir, au bout d'un
an, une pousse de 0™,40 a 0m,30.

On emploie deux procédés distincts pour le marcottage
ou provignage de la vigne :

1o On pratique le provignage au printemps, par
marcotie simple (fig. 514), en couchant dans le sol, & unc
profondeur de 07,20 & 0m,25, sans le séparcr de la souche,
un sarment auquel on ne laisse que deux yeux hors de
terre ct dont on fixe 'extrémité a un tuteur; un an apres,
le sarment est suffisamment enraciné pour étre détaché
dy pied-meére et replanté ailleurs s'il est besoin.

| 2°Onfaitle provignage par couchage de souche'fig.515),
‘ en ouvrant une fosse autour d'un cep vigoureux auquel
on ne conserve que deux ou trois rameaux. On couche
le cep au fond du fossé ainsi ouvert et on recouvre de
levre souclie et sarments, en ayant soin d'assigner
I'espacement et la position qui conviennent a chacun des
rameaux, ceux-ci sortant légérement au-dessus de la
surlace du sol. Ce procédé a, tout a la fois, 'avantage
de multiplier et de rajeunir la vigne.

3° Par le greffage on soude un rameau de vigne sur
une bouture d'un autre cépage. — Aujourd’hui cest par
le greffage des vignes francaises sur des porte-grefles
amcricains que l'on reconstitue les vignobles détruits
par le phylloxera.

Les principales méthodes de greffage employées en
viticulture sont : 1° La greffe anglaisc; 2° la greffe en
fente simple ou double.

279. Culture du sol. — Le sol planté en vigne exige
unc tres grande propreté : aussi doit-il étre souvent
débarrassé des mauvaises herbes. Au printemps, on
donne un premier labour de 0=,20 a 0=,25 de profondeur
et, dans 1'été, plusieurs binages superficiels effectués par
un temps sec. Ces travaux se font a l'aide de la pioche,
dont la forme varie suivant les localités, ou a I'aide d'une
charrue spéciale tig. 516) que l'on emploie partoul
ou les pentes ne sont pas trop rapides.

280. Taille de la vigne. — Pour tailler la vigne.
on emploie surtout le sécateur. En février-mars, on
supprime les sarments les plus faibles pour ne conser-
ver que les deux ou trois plus vigourcux et mieux
placés (fig. 519) et on les rabat* sur deux ou trois veux:
I'eil de la vigne s'appelle aussi bourre. Suivant la nature
des cépages on pratique la taille longue ou courte. La
taille a toujours pour but de régler la végétation et la
fructification de cliaque cep de fagon a lui faire produire
beaucoup de beaux raisins sans I'épuiser. Les rameaux
conservés sutr le cep sont toujours ceux de 'année ; les
coursons ou rameaux destinés & produire du fruit ne se
développent pas, en général, sur le vieux bois.

281. Engrais et amendements. — C'est un préjugé
de croire que les fumures données aux vignes alterent
la qualité des vins. Le fumier est un excellent engrais.

On peut donner, sclon la richesse naturelle du sol et
I’abondance des récoltes ordinaires, de 20 a 30 000 kilo-
grammes dec fumier tous les 4 ans. 1l est presque tou-
jours bon de compléter ces fumures par des engrais
minéraux vépandus chague année.On utilise le nitrate de
soude, les superphosphates de chaux et le sulfate de
potasse ou le chlorure de potassium.
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Fie. 512. — Ia
bouture. — A, bou-
ture simple; — B. F16. 513. — Bouture enracinée. —
bouture avec cros- On la met en place aprds une annde de
sette. — On couche

plantation afin de combler des vides.

la bouture dans une
fosse, on reléve I'ex-
trémité supérieure et
on ne laisse que deux
yeux hors du sol.

Fi1G. 516. — Charrue vigneronne déchausseuse (en plan). —
Lie travail a la charrue est trés expéditif, mais il doit étre
complété & la pioche entre les ceps d'une méme vigne.

Fic. 514 — Provignage
par marcotte simple. — La
marcotte fatigue la souche. —
A, vicille souche; — B, rameau
couché dans le sol et consti-
tuant la marcotte.

Fie. 515. — Provignage par couchage de souche.
— On couche la souche et les sarments dans une
fosse; on recouvre de terre ct de fumier et on taille
les sarments a 2 ou 3 yeux au-dessus du sol.

Fi6. 517, —Bouture
anglaise. — La partie
du sarment opposée &
I'eil est entaillée du
tiers de son épaisseur.

Taille de la vigne en treille.

Fic. 519. — Premiére tuille a Fig. 520, —  Deuxiéme .
2 yeuzx, A; le premier ceil a pro-  taille. On fait disparaitre Fie. 521
duira une branche fructifére, I'eil en A le rameau qui a porté tion.

de la base &

I'année suivante.

donnera naissance
2 un rameaude remplacement pour le

Fi. 523. — L'oidium est
caractérisé par des taches

grises qui_ maculent les
feuilles, les branches et les
fruits, le grain de raisin se
erevasse et se desséche,

ALBUM AGRICOLE.

Fig. 524, —
Soufflet pour
le soufrage de
la vigne.

du fruit et 'on taille & 2 yeux
rameau
ment B.

de remplace-

Fig. 523, —
mildew. — A son débnt, le mil-
diou présente sous les feuilles des
taches blanchatres qui se déve-

Le mildiou ou

loppent rapidement, puis .sur la
face supérieure des feuilles on voit
des taches correspondantes d'un
jaune brunétre.

— Restaura-
Suppression  du
vieuzr bois par la taille A,
favorisée par le
qu'on taille & 2 yeux.

Fig. 518. — La taille. — A, vigne avant la taille; —
B, vigne aprésA la taille. — Chaque sarment conservé
pour la production du fruit se taille en biseau & 'opposé
et un peu au-dessus du dernier ceil.

294y %
s
A, f%/,’@é// /

I, 322, — Restauration par la greffe en
fente sous terre. — Employée pour rajeunir
une vicille vigne ou pour remplacer une variété
qui ne plait pas. — A, vieille souche; — B, greffon.

R

rejet B

Fi6. 526. — Pulvérisateur pour répandre le liquide qui préserve
la vigne du mildew. On fait 3 traitements avec une solution contenant :
2 kilogrammes de sulfate de cuivre et 2 kilogrammes de chaux pour
100 litres d'eau. :

i1
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Les doses et proportions varient avec la composition
du sol el la productivité du vignoble. On peut
employer comme engrais des fourteaur de graines
oleagineuses, des chitfuns de laines, ele., cle.

282. Maladies de la vigne. — La chlorose ou
jaunisse esl veeasionnée, surloul sur terres ealenires,
par le froid, I'humidit¢ ou une sécheresse excessive.
Pour soigner celte maladie, on peut essayer le sulfate
de fer, a raison d'un kilo par hectolitre d’eau el l'on
répand, par cep atteint, dix litres du liquide ainsi oblenu.

L'oidium (fig. 523) est occasionné par un champignon
microscopique qui envahil toules les parties a¢riennes
de la vigne.

On reconnait cette maladie & une efflorescence® d'un
blanc-grisatre, terne, formant un lacis* sur toutes les
parties malades. Ce lacis de filamenlts microscopiques
fait rider les grains qui se fendillent, se desséchent et
tombent ; I'oidium est aussi trés pernicieux aux sarments
dont il retarde 'aoditement *.

On prévient cette maladie par l'emploi du soufre en
poudre que l'on répand a l'aide d'un soufflet spécial
(fig.524), parune journée chaude et calme. On doit faire un
premier soufrage sur les jeunes pousses (15 kilogrammes
al'hectare), un deuxiéme a la floraison (30 kilogrammes)
el un troisiéme & la véraison™ (40 kilogrammes).

Le mildiou ou mildew (fig. 525) est, comme I'oidium,
caractéris¢ par la présence d'un champignon qui vit sur
les parties vertes de la vigne, les desséche et les fait
tomber; le fruit mdrit mal et ne donne quun vin
médiocre.

Sur les feuilles, on observe des taches plus ou moins
grandes, irrégulieres, de couleur feuille morte, mais
présentant une efflorescence blanche a laface inféricure.
tUn prdvient v mal s Teuilles avee di 1o
bouillie bordelaise™, a I'aide d'un pulvérisateur (fig. 526).
On fait subir 3 traitements au moins a la vigne malade :
le premier, lorsque les pousses ont 0,30 & 02,40 de lon-
gueur, ou dés que les taches apparaissent, le deuxiéme,
peu de temps aprés la floraison (quelques jours) et le
troisiéme a la véraison.

Le black-rot semble exiger les mémes précautions
préventives : faire des traitements dés les premiéres
pousses et les répéter 3 et 4 fois au besoin, avant
lapparition des taches sur les raisins et par conséquent
deés que les feuilles sont tachées.

Le champignon délermine ici sur les feuilles, des
taches circulaires de couleur feuille morte de2 a 3 cen-
Liabees de dinmdlee ol se conveanl de poliles prodmi-
nences noires. Les raisins atleints, d’abord tachés
de rouge livide, sont bien vite flétris, puis desséchés et
ridés et montrent alors de trés nombreuses ponctuations
légérement proéminentes.

L'anthracnose ou rouille noire est déterminée également

pn arrosant

. Le rupestris Martin et le rupestris du Lot sont employés dans les
terrains maigres, peu profonds et contenant du calcaire; les riparia
conviennent aux hons sols, assez frais et profonds; le berlandiéri peut

par la présence d'un champignon qui noircit bientot
toutes les parties vertes du cep, les altére et produit
I'étiolement* de la vigne. On combat cetle maladie par
la chaux, lv soufre et le sulfate de fer.

283. Insectes nuisibles. — Le phylloxera (fig. 527,
esl un inscele micrvstopique qui se nourril des racines
de la vigne et la fait périr en quelques années.

Les moyens employés pour combatire cel ennemi
redoutablesontla submersion, le sulfure de carbone quel’on
introduit dans le sol au moyen du pal injecleur (fig. 528)
et le sulfocarbonate de potasse ou de soude qui parait bon
mais exige I'emploi de beaucoup d’eau.

On reconstitue les vignobles dévastés parle phylloxera
a l'aide de plants américains sur lesquels on greffe
les hons cépages francais.

Les plants américains employés comme porte-greffes
doivent étre appropriés a la nature du sol, a la quantite
de calcaire qu’il renferme!

L'attelabe ou cigareux (fig. 530) est un insecte donl
la femelle et les larves attaquent les feuilles.

L’eumolpe ou écrivain, ou gribouri (fig. 531) atlaque
les feuilles et les racines.

La pyrale (fig. 532) dépose, sur les feuilles de la vigne,
de trées petits ceufs. Les chenilles qui en sortent rongent
les feuilles et arrétent la végétation.

On peut encore citer, parmi les insectes ennemis de la
vigne, U'allise,1a cochylis, et les insectes qui déterminent
la maladie appelée I'érinose.

284. La vendange. — Les raisins muars, détach¢és
du cep & l'aide d'une serpette, sont déposés dans des
paniers par les vendangeurs. On verse les paniers pleins
dans une hotte portée & dos d’homme. De la hotte, les
raisins sont versés dans des lonneaux ot on les foule
modérdment Les tonneaux pleins sonl transporlis dans
la cuve ou on foule de nouveau (fig. 533). La fermentation
ne tarde pas & commencer; au bout de quelques jours,
elle devient tumultueuse. Lorsque la fermentation a
cessé, on soutire le vin dans des tonneaux bien propres,
exempls de tout mauvais goat et rincés avec soin. Le
résidu ou marc est transporté au pressoir (fig. 534) pour
en extraire le reste du liquide.

Pour obtenir le vin blanc, qui se fabrique non seule-
menl avee des raisins blancs, mais aussi avec des raisins
rouges, on transporte le raisin au pressoir immédiate-
ment apreés sa cueillette.

285. Hygieéne du vin. — Le vin, mis en tonneaux,
achéve de se faire; on doit remplir souvent ces tonncaux
alin de peéserver le vio du contael de Pair qui Tl ferait
perdre de son bouquet. A la fin de décembre et au mois
de mars suivant, on procéde au soutirage qui a pour
but de séparer le vin de la lie. Celte opéralion se fait
tous les ans aux mémes époques, par un temps sec avec
un ciel serein.

réussir dans les bonnes terres renfermant plus de 33 o/, de calcairo;
les solonis pour les terres fortes et humides et contenant jusqu'a 25 oo de
calcaire. Faire toujours des essais avant de planter de grandes surfaces.
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F16. 527. — Le phylloxera et ses ravages. — .\, phylloxera trés grossi; —
B, amas de phylloxera; — C, racine de vigne attaquée par le phylloxera; —
D, phylloxera ailé (trés grossi). 11 va au loin infester les vignobles; — B, ramean
de vigne avec galles sur les feuilles et sur les vrilles.

W e Y e :
ot .. ey, e . -
Ve i B LT e mieal G
Fii. 528, — A, pal injecteur a sulfure de carhone; — B. traitement
d'une vigne phylloxérée par le sulfure de carbone. — Les traitements

ne sont efficaces que dans les sols meubles,

Fia. $29. — La greffe
anglaise. — Lorsque
les sujets sont greffés on
lcs met en pépiniere, et
au hout d’'un an on les
arrache pour les planter
a demeure. — . porte-
greffe; — B, gretfon; —
C, greffe ligaturée.

Fie. 530. — L’'attelabe. — A,
I'attelabe ou cigareux; — B, feuille
enroulée par la femelle pondcuse.
— Récolter les feuilles roulées et
les hriiler.

X
)

F16.531. — L'eumolpe. — A, Eu-

molpe (grandeur réelle); — B, Kun-
molpe (grossi); — C, fenille de vigne
chargée de larves d'lkumolpe. Pour
détruire l'insccte, on sccoue les
ceps infestés dans un entonnoir
auquel est adapté un sac que I'on
expose ensuite & la chaleur du four.

Fi6. 533, — Le raisin, aprés avoir été foulé au moment de la cueillette, est vers¢ dans une cuve
ou doit s'opérer Ja fermentation. Les cuves & fermentation dégagent un gaz, l'acide carbonique,
qui peut occasionner la mort. On ne doit approcher qu'avec prudence des cuves a fermentation.

o) i i ‘
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F16. 532. — La pyrale. — A, papilion de la pyrale
(grandeur réellc); — B, larve de la pyrale (grandeur
réelle); — C, appareil pour l'éc audage. — On
¢chaude les ceps et on passe les échalas au four,

F1G. 34 — Le pressoir. — Lorsque lo vin est tiré,
on porte le marc au pressoir afin d'en extraire le reste
du ?iquide. Le marc est alors repris avec de I'eau et
distillé pour donner de I'eau-de-vie, dite eau-de-vie de
mare.
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PLANTES

POUR BOISSONS

29. — Le cidre.

286. Définition. — Le cidre est une boisson fer-
nientée que I'on fabrique avec des pommes; le poiré est
fabriqué avec des poires.

287. Plantation des pommiers i cidre. — Les
sujets greffés destinés a la plantation doivent étre sains
et vigoureux, exempts de goitre & la greffe. On sup-
prime les racines meurtries et celles qui tendent & se
diriger verticalement. La plantation a lieu en aulomne,
dans les terres séches et au printemps dans les sols
humides. Chaque arbre doit, aprés sa plantation, ¢tre
muni d'un tuteur solide.

288. Variétés de pommes a cidre. — Les pommes
a cidre comprennent des fruits de premiére saison, qui
mirissent en septembre, de deuxiéme saison, qui maris-
sent en octobre et de troisiéme saison, qui murissent en
novembre. Les pommes douces donnent une boisson
agréable, mais de courte durée; les pommes améres
donnent un liquide fort, épais; les pommes acides don-
nent une boisson abondante, mais médiocre.

Le meilleur cidre s'obtient en mélangeant tous ces
fruits dans des proportions convenables. Pour un cidre
a conserver longtemps, on prend un tiers de pommes
douces et deux liers de pomines améres; pour le cidre
doux, on renverse les proportions qui précédent. Cer-
taines variétés (Saint-Laurent, Bramtot, Petit-blanc, Mol-
let, etc.), employées seules, donnent un cidre de bonne
qualité. Les pommes & peau rugueuse et terne sont les
meilleures pour la fabrication du cidre ; mais les fruits
a robe blanche sont, en général, de médiocre qualité.

289. Récolte des fruits. — Lorsque les fruits
répandent une bonne odeur, on les cueille, par un temps
sec, et on les dépose sous un hangar couvert, bien
aéré, ou ils restent un certain temps, afin de subir des
transformations chimiques qui influent sur la qualité
du cidre.

290. Ecrasage et pressurage des pommes. —
Avant de procéder a I'écrasage des fruils, on les lave
rapidement dans une eau pure. Il existe divers instru-
menls pour broyer les pommes @ Lo plus simple ol Je plus
commode est I'appareil spécial (fig. 535). Si I'on veut
obtenir un cidre & conserver longtemps, dit « cidre pure
goutte » ou cidre « meére goulte », on dépose la masse
broyée et son jus sans y metire d’eau sur le pressoir ot elle
subit un faible pressurage. En ajoutant de 'eau au marc
et en le soumettant & une pression plus énergique, le
liquide obtenu est chargé d'une quantilé de principes
sucrés suffisante pour constituer, par la fermentation, un
cidre agréable & boire. Pour avoir le cidre de commerce,

on ajoute 10 a 15 litres d’eau par 100 kilogrammes de
pulpe. Enfin, si I'on verse une certaine quantité d’eau
dans le mare, en pressant a4 nouveau on obtient un
liquide plus faible (petit cidre), encore de honne qualité,
mais qui se conserve peu de temps.

291. Misc en tonneaux. — En sortant du pressoir
le jus est mis en tonneaux bien propres, ou s'opére la
fermentation cui dure de 4 a 6 semaines. On peut stimu-
ler et hater celle derniére en faisant dissoudre une
quantité convenable de sucre dans du jus chaud que
I'on verse ensuite dans le tonneau en agitant bien le
mélange.

292. Soutirage et clarification. — Le premier
soutirage se fait assez tot, afin que l'acide carbonique
qui se dégage alors puisse étre remplacé dans la seconde
fermentation. Ce soutirage se fait entre la lie du fond et
le chapeau de fermentation. Ensuite, on soutire chaque
fois qu en Otant la bonde, on apercoit la lie surnager.
On claritie le cidre en y ajoutant, par hectolitre, 30
grammes de cachou et 20 grammes de tanin.

293. Maladies du cidre. — Si le cidre a une tendance
a devenir aigre, il faut éviter soigneusement son contact avec
I'air. On neutralise ce commencement d’acétification, en
ajoutant au cidre, avant de le boire, un peu de bicarbonate
de soude. Si le cidre se trouble, on provoque une nouvelle
fermentation en employant, par hectolitre 230 grammes de
sucre dissous dans du cidre chaud, puis on soutire. Si le cidre
tombe au gras*,on verse dans le tonneau 300 grammes d’alcool
et environ 6 grammes de tanin par hectolitre, puis on soutire
aprés le dépot. Si le cidre noireit, on emploie, par hectolitre,
230 grammes d'écorce de chéne et 20 grammes d’acide tar-
trique dissous.

294. Insectes nuisibles. — On combat les pucerons
verts el les pueerons gris par la nicotine & 15° (1 litre dans
15 litres d’eau), ou par le savon noir.

Contre le puceron lanigére (fig. 536) on emploie la naphta-
line, mélangée a de la chaux éteiute assez liquide el un peu
de pétrole. On élend cette bouillie & I'aide d’un pinceau sur les
parties attaquées.

Pour combalttre I'anthonome (fig. 537), on racle les écorces,
on enléve les mousses. Mais pour le détruire, on étend une
Luile sons arhre, puis on socotie vigotireusoment Ies hraoechess
les insecles tombent sur la toile et on peut les détruire.

L'yponomeute (fig.538) se détruit comime le puceron lanigere.

Pour toutes les autres chenilles, la livrée (fig. $39), le cul-doré
(fig. 541), etc., le meilleur moyen de les détruire, est de pro-
céder, chaque année, a I'cehenillage.

Le seolyte destrueteur (fig. 340), n’attaque gueére que les
arbres déja malades. Pour détruire ses larves, on enléve
I'écorce attaquée et I'on badigeonne avec du goudron de bois
étendu d'un cinquieme d'alcool de bois.

La pyrale des pommes (fig. 5%2), altaque les fruits.

Récolter les pommes piquées et les détruire.

PROMENADES SCOLAIRES

I. Visiter des vergers bien tenus et faire étudier les diverses
variétés de pommes & cidre.

11. Etudier sur place les moyens employés pour la fabrication du
cidre.
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Fi:. 537. — L’anthonome. — A. bouton de fleur atta-

— F16. 536. — Le puceron lanigére (grossi); — qué par I'anthonome du pommier; — B, anthonome trés
T,trémic:—a. axetournant concassantlespommes; A, femelle ailée; — B, méle; - - C, chancres et grossi; — C, larve grossie. — La femelle dépose un ceuf
— 7,7, paire de rouleaux écrasant les fragments nodosités occasionnés par le puceron lanigere, dans chaque fleur. l.a larve ronge les organes de cette
de pomme; — ¢, cuveaurecevant la pulpe et le jus. ils empéchent la circulation de la séve. fleur et la rend stérile.

Fic. 538. — Yponomeute du pommier. — P, pa- F16.539. — La livrée. — A, Bombyx A livrée, méle; Fi6. 340. — A, Scolyte destructeur
pillon; — L, larves. — L’yponon)evute pond ses ceufs — B, ch'emlle méle; — G, ponte disposée en bague (grossi); — B, coupe d'un morceau de
sur les branches, et les larves qui ¢éclosent au moment  autour d'une branche. — Au printemps, les larves bois dans lequel se trouve la larve qui y
ol se développent les feuilles, les dévorent. dévorent les feuilles, On doit détruire les bagues. creuse ses galeries.

F16.541. — A, le Cul-doré male; — B, le cul-doré femelle pondant; — C, che-
nille du cul-doré: — D, nid de chenilles avec ponte. Le papillon femelle pond scs i
eufs sur les feuilles et surles hranches; les larves naissent a la fin de I'ét6 et se filent Fie. 542. — A, Pyrale des pommes; — B, pomme ouverte dont
des toiles dans lesquelles elles hivernent. Procéder & I'échenillage pendant I'hiver. le caeur est occupé par une chenille préte & se transformer.
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30. — Les jardins d’ornement.

295. — La branche de I'horticulture qui s'occupe de la
distribution et dutracé des jardinsd’ornement est 1" Archi-
tecture des jardins ; elle est complétée parla Floriculture
et I'Arboriculture d'ornement, deux sciences qui traitent
plus spécialement de la description et de la culture des
plantes qui contribuent le plus a la décoration de ces
jardins de luxe.

Les plus grands jardins d’ornement sont appelés
Parcs. 1ls sont formés d'arbres en taillis ou futaies
constituant des massifs ou bosquets, d’éclaircies cou-
vertes de prairies, de tapis verts, de pelouses d'ou la
vue s'échappe sur les sites les plus agréables des envi-
rons; on rencontre enfin, des allées, des pieces d'eau,
lacs ou étangs, des sources et des riviéres.

Plus petits sont les jardins paysagers ou anglais. lci

les allées sont sinueuses avec un sol plus ou moins |

accidenté.

Les promenades publicues, les avenues, les squares
sont des jardins qui se rattachent a 'une ou a l'autre
de ces deux catégories de jardins d’ornement.

Naturellement ces jardins de plaisance accompagnent

des demeures somptueuses ou bourgeoises et le pro- |

prietaire doit y rencontrer, en outre des conditions
ordinaires de l'existence, la sécurité, le bien-étre et la
beauté.

La distribution des plantes ornementales y est faite
avec art. On tient compte pour 'emplacement de chacune
d’elles, de son mode de végéter, de sa taille, de sa rareté
comme de sa beauté et aussi de la distance a laquelle
elle peut étre observée.

Des surfaces spécialement réservées a la culture des
plus belles plantes herbacées florales sont dénommées
parterres. Des corbeilles fleuries ornent les pelouses dans
le voisinage des allées. Des serres ou jardins d’hiver,
chauffés par des thermosiphons, servent d’abris aux
plantes exotiques délicates.

L’ornementation des appartements, des fenétres, des
balcons, des terrasses, est faite a l'aide de végétaux de
toutes catégories, gracea la culture en pots ou en caisses
de la plupart des plantes ornementales employées. Ces
plantes sont nombreuses, beaucoup d’entre elles consti-
tuent des collections chaque jour plus améliorées et
plus belles; il en est d’annuelles, de bisannuelles, d'exo-
tiques et d'indigénes dont la culture et la rusticité
différent essentiellement. Des arbres ou des arbustes &
essence rare et recherchée ont un port majestuenx,
élancé ou arrondi. Les feuillages panachés, découpés
aussi bien que les fleurs, contribuent pour une grande
part & la décoration des jardins.

Nous ne signalerons que les plantes les plus employées.

Les massifs boisés comprendront: le Chéne, le Cha-
taignier, le Cerisier, le Bouleau, le Hétre, le Cytise, le
Charme, I'Erable, le Fréne, le Peuplier, I'Aulne; sur les

| éminences du sol seront les Sapins, les Pins, I'Epicea,
| le Cédre, les Thuya, les Mélezes et prés de l'eau les
Cypres chauves.

Des arbustes comme les Groseilliers, le Jasmin, les
Lilas, le Tamarin, le Seringat. les Genevriers, les
Péchers, les Spirées, l'sjonc composeront les bos-
quets.

De méme le Buis, le Houx, les Lauriers, les Troénes,
le Romarin, les Viornes, I'Aucuba, les Mahonia, les
Evonymus, les Bambous, le Buisson ardent pourront
constituer des massifs. Les avenues seront bordées de
Tilleuls, de Sophora, de Tulipiers, de Sorbiers, de
Platanes, de Frénes, de Paulownia, de Robiniers, d'Or-
mes, etc. — Des haies pourront étre formées de Buis.
d’Aubépine, d'If, de Troéne, de Charme.

Signalons quelques arbrisseaux grimpants pour les
tonnelles tels que les Cissus, le Chévrefeuille, la Clématite.
I'’Avistoloche. Des arbustes de terre de bruvere, lels les
Rhododendrons, les Azalées, les Andromedes pourront
former des massifs au voisinage de I'habitation. Les
Welingtonia, les Tulipiers, les Cédres et autres arbres
remarquables formeront des groupes isolés.

Parmi les nombreuses plantes de parterre nous signa-
lerons : les Roses, les OEillets, les Chrysanthémes, les
Reines-marguerites, les Dahlias, les Jacinthes, les Lis,
les Narcisses, les Glaieuls, les Pivoines, les Magnolia, les
Anémones, les Renoncules d’Asie, les Pélargonium, les
Pétunias, les Bégonias, les Fuchsias, les Balsamines, les
Cannas, les Zinnias, les Phlox, les Asters, les Pensées.
les Giroflées, les Primevéres, I'Héliotrope, les Violettes.
les Myosotis, etc. — Des plantes grimpantes : comme les
Pois abouquets, les Calystegia, les Capucines; des plantes
annuelles, bisannuelles, tels que le Muflier, le Perilla de
Nankin, la Silene d'Orient, les Delphinium, I'Escholtzia.
la Godelie, la Belle-de-jour, le Collinsia et une quantité
d’autres. Desplantes aquatiques, telles queles Nénuphars,
le Calla, la Sagittaire. Des plantes pittoresques, comme
le Gynerium, les Rhubarbes, les Polygonum et enfin des
plantes d’appartementcomme les Palmiers, les Draccenas,
les Ficus, les Aspidistra, les Orchidées, les Fougeéres.

Cest & proximité de la maison d’habitation et de
maniére & étre vu des fenétres et des terrasses que sera
placeé le jardin fleuriste ou parterre. Cet endroit de prédi-
lection, ol seront amassées les plus belles plantes orne-
mentales, devra étre accessible par tous les temps; il
sera, sous les climats analogues a ceux du nord de la
France, situé de préférence a I'exposition est ou sud-est
de maniére a faire mieux profiter les cultures de I'illumi-
nation solaire.

Dans les jardins ruraux il n'est pas rare de rencontrer
ces cultures florales en mélange avec celles des légumes
et des fruits, c'est 1a, en quelque sorte, I'enfance de la

floriculture qui prend tout son essort dans I'ornementa-
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Les arbustes des jardins et d'appartement.

Fic. 543. — La rose « reine des Fi6. 34+, — Le lilas est nn Fig. 545. — L’Aucuba est un Fi6. 54. — Le caoutchouc ou
flenrs  sc multiplie par la greffe en arbrisseau qui fleurit au prin- arbnste a feuillage ;‘)er;istant trés ficus elastica est un arbrisseau de
écusson sur l'églantier. Il en existe temps, il convient A la plantation rustique ; on le multiplie par la serre trés employve par lornementa-
de nombreuses variétés. des hosquets, bouture. tion des appartements.

Fig. 547. — Le fusain Fi6. 548, — l.e palmier des Cana- Fig. 549, — Le dragon- Fi6. 350, — I.’araucaria excelsa
du Japon estun arbrissean ries est un dattier cultivé en pleine terre nier indivis est un petit est rustique dans la région du midi
toujours vert, rustique, qui dans le midi de la Franee ; dans le nord, arbre de serre exelusivement de la Franee ; dans le nord. il
convient pour la plantation e'est une plante de serre propre a orner employé a l'ornementation des devient une plante d'appartement
des bosquets. les appartements. appartements. trés apprécide,

Fi6.554. — L' k -
" Fic. 551, — Le latania borbonica Fia. 552. — Les cactées sont dénom- Fie. 553. — La vigne vierge ou rique est (‘u]tivgeg::%g::*iée
est un palmier rustique dans le midi  mées plantes grasses; leur floraison est Cissus, sert & garnir des tonnelles.  sous le climat du nord ds la
de la Franee; dans le nord, c'est une trés helle et la plupart sont des plantes C’est une plante rustique de culture France. C'est une belle planto
plante de serre et d'appartement, de serre oy d'appartement. tacile. - ornementale etdo culture facile.



88

ALBUM AGRICOLE

tion des riches domaines particuliers, comme aussi dans
les jardins publics.

Le dessin du parterre est une ceuvre d’art souvent
difficile & réaliser. On y rencontre, des allées sablées
droites ou sinueuses, des corbeilles fleuries, exhaussées
au-dessus du sol environnant, des pelouses, des bassins
avec jets d'eau, des arbres exotiques en caisses tels que
des orangers et des palmiers; on y voit encore des statues,
des vases artistiques, des charmilles ou salles d'ombrage,
munies de banes et autres siéges rustiques.

Les plantes employées pour l'ornementation des cor-
beilles fleuries sont plantées au printemps. Ce sont des
especes indigénes ou exotiques, rustiques ou frileuses et
décoratives par leurs fleurs ou leur feuillage. Elles sont
choisies naturellement tant au point de leur tempérament
qu'a eelui de leur boulevur of de lewre végélalion. Un s
plante en mélange ou par séries symétriquement placées
en tenant le plus grand compte de I'harmonie des
couleurs des fleurs et du feuillage.

Les gazons entrent avantageusement dans la compo-
sition d'un parterre. Les prairies qui garnissent les flancs
des coteaux et le fond des vallées sont d'une étendue
plus grande quoique de méme nature; loin de I'habita-
tion elles sont traitées comme des cultures productives
et d'un effet ornemental meins recherché.

Les [pelouses de parterre forment comme un fond de
tableau ou, sur leur couleur vert tendre vient se reposer
la vue; elles encadrent les massifs de fleurs variées et en
rehaussent I’éclat par leur uniformité.

Maintenues al'état d'herbe courte par une tonte répétée
tous les huit jours, elles constituent des tapis-verts beaux
et frais des plus recherchés. Nous devons ajouter cepen-
dant que ces nappes verdoyantes si agréables sont plus
difficiles a réaliser & mesure qu'on s'éloigne des climats
brumeux du nord de I'Europe pour se rapprocher des
contrées méridionales.

Ces gazons sonl pour la plupart, composés de Ray-
grass anglais, sorte de graminée trés propice & leur
confection; or y ajoute cependant suivant les terres
calcaires ou siliceuses, ombragées ou ensoleillées, d'autres
plantes appropriées a la circonstance. Ce sont,les Bromes,

les Fétugues, les Paturins, 1' Avoine élevée, la Crételle des |

prés, le T'véfle blanc rampant, ete., et quelquefois aussi
des fleurs comme les Narcisses, les Scilles, les Crocus, les
Tulipes, les Pdqueretles, les [rimevéres qui viennent
émailler en leur saison ces champs d’herbe verte.

On séme ces gazons au printemps ou a l'automne.
Quand il s’agit de la création rapide d'une pelouse ou de
son établissement sur des pentes abruptes, on procede
par placage et a cet effel on découpe des plaquettes
gazonnées dans une prairie pour les transplanter a I'em-
placement nouveau que I'on désire engazonner. On fume
les gazons en hiver en répandant a leur surface du terreau
ou des engrais pulvérulenls.

La culture des arbres et des arbustes d’ornement est
soumise aux mémes lois que celles relatives aux végétaux

herbacés. Des espéces exigent pour prospérer et se mon-
trer dans toute leur beauté une nature de terre spéciale;
d'autres, au contraire, vivent indifféremment sur tous
les sols. 11 y a lieu en conséquence de s’enquérir, au
moment de la plantation, de la nature du sol, calcaire,
argileux ou siliceux; de sa richesse et de sa profondeur
comme aussi de son élat sec ou humide. Les arbustes et
les arbrisseaux décoratifs sont variables aussi avec les
climats froids ou chauds, les expositions ensoleillées ou
ombragées et suivant qu'ils garnissent des coteaux ou
des parties de terrc horizontales. Les arbrisseaux nains
et tres floriferes rentrent dans la catégorie des plantes
de parterre ;ils sont alors soumis par la taille a des formes
buissonnantes ne dépassant pas un et deux métres de
hauteur, lels sont par exemple, les Lilus, les Pluoinies en
acliee les fusives, by Mowee ofe Syvie, o Lourder-rose, les
arbustes de terre de bruyére comme les Rhododendrons et
les Azalées.

L'effet ornemental des différents arbustes est trés
variable ct il en est qui, a ce point de vue, n ont quune
valeur médiocre et sont, pour cetie raison, relégués
dans les parties éloignées ou ils ne servent qu'a consti-
tuer des massifs touffus destinés a intercepter la vue. Il
en est enfin qui se prétent a la culture en pots et servent
alors a I'ornementation des terrasses, des vérandas, des
balcons et des fenétres, tels sonl : les Hortensia, les
Orangers, le Laurier-rose, divers Lauriers & feuillage, les
Aucuba, les Fusains, non comprise la série des plantes de
serre qui renferme un plus grand nombre de végétaux
destinés & cet usage ornemental.

Dans la pratique courante du jardinage, on classe les
arbustes d'ornement en trois catégories principales
savoir : 1° les arbustes et arbrisseaur fleurissants qui sont
décoratifs par leurs fleurs; 2° les arbustes de terre de
bruyére remarquables par la beauté de leurs fleurs el de
leur feuillage mais qui exigent pour végéter d'étre plantés
dans la terre de bruyere; 3° les arbrisseaur a feuilles
persistantes par opposilion a ceux de la premiére catégorie
qui sont & feuilles caduques et ornent par la valeur
décorative de leur feuillage.

De tout temps les arbres ont été regardés comme
étant une des plus belles parures de la terre; de nos
jours on reconnait, en outre de leur valeur ornementale,
qu'ils sont trés utiles dans l'économie de la nature.
En absorbant par leurs feuilles 1'acide carbonique de
I'air exhalé par les hommes et les animaux, ils purifient
I'air; ils favorisent la condensation en pluie de la vapeur
d’eau contenue dans l'atmospheére; sur les pentes, leurs
racines maintiennent les terres en s’opposant aux ravine-
ments; le bois, les feuilles et quelquefois les fruits qu'ils
fournissent sont des produits fort utiles.

La distribution des arbres dans un jardin n'est soumise
4 aucune régle précise; on cherche en quelque sorte &
imiter, & reproduire les plus beaux sites de la nature.
Les parties voisines de 1'habitation, les avenues, les
quinconces, les parterres méme, recoivent des arbres
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Les plantes des parterres.

F16. 356. — Les dahlias sont des
lantes vivaces & racines tubercu-
euses qu'on rentre en cave en hiver
pour les replanter au printemps.

Fi16. 555. — L'ceillet est une plante
d’ornement tres appréciée. On le
multiplie par semis, bouture et mar-
cottc.

Fic. 537, — La jacinthe se Fig. 538 — Le c}lrysauthépme
préte a la culture sur carafes de l'Inde, fleurit & I'automne. C est
en appartement pendant I'hi- une plante trés gracieuse. On fait les
ver. boutures en avril.

Fi6. 539. — La reine-marguerite
sc séme en avril en pépiniére, sous
chissis. Il en existe de nombreuses

variétes tres belles, sont cultivées.

F16. 560, — La pensée orne les
massifs au printemps, on la séme
en juillet, de nombreuses variétes

F16. 561. — Les glaieuls tleu-
rissent depuis juillet jusqu’en oc-
tobre. On plante les oignons en
avril.

Fic. 562, — l.es phlox vivaces
sont rustiques et de culture facile.
On les multiplie par éclats ou par
boutures.

Fic. 564. — L'aspidistra
est une plante & feuillage

Fis. 563. — Le pélargonium se
multiplie de houtures en aout. C’est une
des plantes les plus employées pour la
décoration des parterres.

d’appartement assez rus-

tique.

ALBUM AGRICOLE.

Fi¢. 565, — Les zinnias se Fig. 566. — Le gynérium ar-
stment en mars-avril sous chas- genté est une plante pittoresque
sis de préférence. Ils sont tros rustique qu'on plante isolée sur les
décoratifs. pelouses.

12
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plantés en lignes symétriques et réguliéres; le pare

paysager au contraire ne comporte que des irrégularités

dans les plantations. Tout en tenant compte de la situa-

tion plus ou moins favorable & la vie des espéces, l'ima-

gination doit ici mettre enapplication ce vers de Boileau:
« Souvent un beau désordre est un effet de Vart.

Des espéces nouvelles, exotiques et d'introduction
récente, curieuses par leurs physionomies plus ou moins
différentes de celles de nos arbres indigtnes, seront
mises en évidence; elles augmenteront ainsi le charme,
la beauté des plantations.

Tous ces arbres sont multipliés dans les pépiniéres par
le semis, la marcotte, la bouture ou la greffe. Des soins
d’entretien sont prodigués et continués dans les jardins
aprés leur plantation définitive. Jeunes, ils sont armés
de corselets protecteurs, de tuteurs; I'élagage surtout
réglera la pousse des branches pour accentuer le port
naturel & chaque espéce. Les uns & port pyramidal
comme le Peuplier d'ltalie, le Cyprés, seront favorisés
pourl'élongation de leur tige verticale ; d'autres resteront
en cimes arrondies comme le Noyer,le Hétre,le Pommaer;
d’autres encore & branches retombantes ou pleureurs
comme le Saule de Babylone, le Sophora du Japon, contri-
bueront par contraste & augmenter I'intérét des surfaces
plantées.

Les arbres comme les arbustes pourraient étre divisés
en arbres a feuilles caduques et en arbres a feuilles per-
sistantes. A cette derniére catégorie appartient le groupe
des Coniféres qui renferme des arbres capables de la plus
belle ornementation dans les jardins. C'est dans ces
plantes qu'on rencontre un des géants du regne végétal,
le Sequoia gigantea, arbre de Californie qui atteint jus-
qu'a 100 meétres de hauteur. Les Pins, les Sapins, les
Epicea, les Cedres sont des genres qui possédent de trés
beaux sujets appartenant & toutes les contrées tempérées
du globe et formant des pyramides compactes d'un vert
sombre dont la hauteur peut atteindre 30 a 40 métres.
Nous signalerons parmi les plus remarquables: le Sapin
pinsapo originaire des montagnes de I'Espagne méridio-
nale, d'une stature réguliérement pyramidale avec un
feuillage dense et luisant; le Cédre du Liban, célébre
depuis les temps anciens et dont le premier exemplaire
actuellement vivant au Jardin des plantes de Paris, tut
importé vn 1730 par Beroard de Jussivu; I'ff compin
qui se préte a la taille et dont on fait d'élégantes pyra-
mides au voisinage des parterres; le Pin du Lord grand
arbre du Canada qui préfere les sols argileux frais.

Quelques coniferes sont indifférents sur la nature de
la terre mais la plupart cependant, préferent les terrains
silico-argileux en méme temps qu'une situation proémi-
nente et aérée.

L’embellissement du séjour de 'homme par les plantes
remonte aux temps les plus reculés, les Egyptiens, les
Perses, les Babyloniens, les Israélites ont cultivé comme
nous le faisons, les végétaux les plus décoratifs pour
charmer leurs loisirs et embellir leurs demeures. Tous
les peuples de la terre, les plus civilisés comme les plus
barbares, ont leur culture de luxe, tant il est vrai que
I'homme aime le jardinage d’agrément pour ses beautés
naturclles et variées a l'infini, dont les plantes si diffé-
rentes d’aspect, constituent 'élément principal. Les
nations civilisées plus riches toutefois, ont donné a I'hor-
ticulture ornementale une impulsion de plus en plus
grande; la floriculture autrement dit, s’est développée
avec le bien-étre et aujourd’hui cette branche du jardi-
nage est pour la France une industrie importante et
prospére.

Des fleurs partout et toujours des fleurs; elles sont de
toutes nos fétes en méme temps qu'elles nous consolent
dans le malheur. Leur arrangement artistique en des
bouquets, des gerbes ou des couronnes, a fait naitre la
profession de fleuriste. Les fleurs sont dans les salons,
sur nos fenétres, sur nos cheminées, elles rehaussent de
leur éclat en les accompagnant, les tableaux, les objets
d’art; elles garnissent les coins, les glaces, les murs:
en un mot, elles se prétent au mieux a la décoration
de toute la maison. On met des fleurs sur nos tables
de salle & manger, ce sont des corbeilles, de petits
bouquets a l'aspect gracieux et dont les couleurs
chatoyantes font un objet des plus appréciés dans
les diners d'apparat. Ce sont les fleurs qui servent a
exprimer la reconnaissance, le souvenir; c'est avec
elles quon souhaite les fétes aux parents, aux amis.
Dans les soirées, elles deviennent décoratives au plus
haut degré en devenant une parure aux plus beaux
costumes.

Les fétes de bienfaisance dénommeées « fétes des fleurs»
sont devenues fréquentes, on séme les fleurs a pro-
fusion par générosité, elles sont le trait d’union entre
le riche et le pauvre. L’horticulteur encouragé perfec-
tionne, améliore les fleurs pour tenir sous leur charme
les yeux du public amateur.

En hiver, c’est la culture méridionale des Alpes mari-
times qui alimente la capitale d'une grande partie des
lenrs liivernales donl elle & hesoin ol eela gracee & Lo
rapidité des transports. On cultive aussi a Paris et dans
le voisinage des plantes abritées dans des serres ou des
chissis vitrés. Ce sont 1a des cultures de spécialités; on
réclame surtout la fraicheur de ces produits.

Telles sont, en résumé, les considérations les plus
générales qui se rapportent & la culture des plantes
décoratives et des jardins d’ornement.
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arbres des bois et des avenues.

Fic. 568. — Le sapin des
Vosges constitue des foréts
dans les régions montagncuses
Fi6. 367. — Le Séquoia gigantea atteint plus de 100 métres de de l'est de la France; il peut F16. 569. — Le pin sylvestre est un arbre

hauteur en Californie.Bel arbre qui aime les sols siliceux frais. atteindre 40 meétres de hauteur. robuste peu difficile sur la qualité du sol.

\ig}\:i;??;‘* : al

Fi. 570, — Le cyprés fastigié appartient aux contrées méridionales.
Sols secs, légers et profonds; on I'emploie comme brise-vent.
<

Fie. 571. — Le fréne commun aime les terrains frais. 11 existe une variété
4 rameauX retombants qui est trés décorative (Fréne pleureur)

- F16. 874. — Le Peuplier d'Italie, ou
i 2 P ' F16. 573, — Le Chéne rouvre est I'arbre qui, pyramidal, a un port trés élancé et peut
Fig. 572, — L'Orme champéatre est communément employé avec le Ch. pédonculé, constitue 1'essence atteindre 40 métres de haut; il aime les
pour les avenues. C'est un arbre de culture facile. principale de la plupart des foréts de plaine. sols frais.



ALBUM

AGRICOLE

31. — Plantes meédicinales usuelles.

296. Plantes tempérantes. — Les plantes tempé-
rantes calment l'irritation ou modérent 'activité de la
circulation, telles sont : l'oseille, la cerise (fig. 573), la
fraise (fig. 576), la framboise (fig. 577), les groseilles
(fig. 578), les racines de chiendent, etc.

297. Plantes émollientes.—Les plantes émollientes
adoucissent les organes atteints d'irritation ou d’inflam-
mation, telles sout © le bouillon-blane (fig. 579), la
qwmauve, la mauve (fig. 580), la graine de lin, Vamande,
P'écorce et les feuilles de Lilleul, ete.

298. Plantes toniques astringentes. — Les
plantes toniques astringentes arrétent les hémorragies,
provoquent la cicatrisation des jylaies, résolvent les
inflammations superficielles, telles sont : les feuilles de
noyer, de ronces, les parties souterraines de la grande
consvade (Ng. 581, du fraisier, de la benoite, de la tor-
mentille, de la bistorte (fig. 582}, de la patience, les
coings, le brou de noiz, ete.

299. Plantes toniques améres. — Les plantes
toniques ameéres sontaussi apéritives. Citons : les feuilles
d’artichaut, de chicorée sauvage (fig. 583), de fumelerre
(fleurs), d’eupatoire chanvrin, les souches de bardane, de
grande gentiane (fig. 584), les cones de houblon, etc.

300. Plantes antispasmodiques. — Ces plantes
agissent spécialement sur le systéme nerveux, telles
sont : la mélisse officinale (fig. 585), la lavande vraie, la
sauge officinale, les feuilles d’oranger, les capitules
de la matricaire camomille, les racines de valériane
of ficinale, etc.

301. Plantes stimulantes. — Les plantes stimu-
lantes ont la propriété de rendre de I'énergie aux
malades, telles sont : P'arnica des montagnes (tig. 586), la
wetricive afficitede, Voo 1o rud o puirede, In sawpe,
la lavande, la mélisse, I'asaret (fig. 587), I'acore vrai, le
carvi, les fruits du fenouil ordinaire, etc.

302. Plantes antiscorbutiques. — lLes plantes
antiscorbutiques s’emploient contre le scorbut et les
scrofules, telles sont : la cochléaire (fig. 588), le cresson
de fontaine (fig. 589), le cresson de cheval, la gentiane,
la chicorée sauvage, le fumeterre officinal, le noyer
feuilles), etc.

303. Plantes sudorifiques. — Les plantes sudori-

fiques, qui provoquent ou accroissent la sécrétion de la
sueur, sonl : la bourrache (tig. 590), la pulmonaire, la
Luglosse, les fewilles de bordone, do ponsée sanvage, lus
racines de bardane, de grande centaurée, d'asclépiade, les
tiges de douce-amére, les fleurs de sureau, de tilleul, etc.

304. Plantes diurétiques. — Les plantes diuré-
tiques excitent la sécrétion des urines, telles sont : la
pariétaire, les rhizomes de chiendent, d'asclépiade,

dasperge (lig. 592), les tiges de préles (fig. 591, les
feuilles de saponaire, les queues de cerises, etc.

305. Plantes expectorantes. — Les plantes
expectorantes stimulent 'appareil bronchique et pulmo-
naire, telles sont : I'hysope officinale, le lierre terrestre,
les feuilles et les capitules de tussilage (fig. 593), les
fleurs de coquelicot (fig. 594), de violette, d'antennaire
divigue, les racines de pulygala, elc.

306. P’lantes purgatives. — Parmi les planles
pucgalives, citons seualement celles qui sont lacatices,
¢ est-a-dirve déterminant une purgation qui n’irrite pas le
tube intestinal : les feuilles de pervenche, les racines de
liseron scammonée (fig. 5393|, d'eupatoire chanvrin, de
rhubarbe, les baies de sureau, de nerprun, de howx
commun, elc.

307. Plantes vermifuges. — Les plantes vermi-
fuges s'emploient contre les vers intestinaux, telles sont :
les sommités fleuries d'absinthe (fig. 596), d’armoise
maritime, de lanaisie, les rhizomes de fougére mdle, de
rhubarbe, les fruits de la coloquunte, etc.

308. Plantes fébrifuges. — Ces plantes constituent
des remeédes dont I'emploi combat ou fait disparaitre la
fievre, telles sont : 'absinthe, 'amande amére, la benoite.
la camomille romaine, la petite centaurée (dite quinquina
du pauvre), le chéne, le fréne, la gentiane, le houx, le lycop:
d’'Europe, le marronnier d'Inde, le ményanthe, U'olivier.
le persil, le prunellier, le saule blanc, le tulipier, ete.

309. Plantes vénéneuses. — Beaucoup de plantes
médicinales prises a fortes doses peuvent devenir des
plantes vénéneuses, telles sont: le sureau, le nerprun
(par leurs baies), I'armoise, I'absinthe (par leurs som-
mités tloriféres) et plusieurs autres analogues. Les
fruits de Lo feflodone, dios
toutes les parties de plantes de cette famille doivent
étre regardés aussi comme suspects. De méme, les
aubergines, les tomales non complétement mares, et
méme les tubercules de pomme de terre, s'ils ont
verdi, sont autant de parties dangereuses surtout &
I'état cru.

Au nombre des plantes vénéneuses nous citerons
encore : le tabac, la digitale, la grande cigué, la bryone,
I'asclépiade, I'arum maculé, le colchique, le mouron rouge
des champs, certaines renoncules a U'état vert (car dessé-
chées elles peuvent étre mangées sans crainte par les
anitpaux ), Le tebore, Vaeunit, e pavot somunifére, L'agros-
temme des moissons, la rue, la sabine, les rhinanthes et
les mélampyres. Enfin, il faut se défier de certaines
plantes légumineuses et particulierement de leurs
graines; ainsi les graines de gesse, de féve ont causé des
accidents a I'état cru.

wolandes v t{l'-m’ir"tl el

PROMENADES SCOLAIRES BOTANIQUES

1. Former un herbier des plantes médicinales de la contrée et
étudier les propriétés de chaque plante.

IL. Indigquer la maniére de recueillir les fleurs, les feuilles, les
tiges des racines.
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I"16. 575. — La cerise
est un fruit tempérant :
avecles queues de cerise
on fait une tisane diu-
rétique.

Fig. 581. — Consou-
de. — Avec la racine
on prépare une pulpe
qu'on applique sur les
plaies,lesbrilures, etc.

I16. 576, — La
fraise posséde des
propriétés rafrai-
- chissantes et rela-
chautes.

FiG. 582. — Bistorte. —
Le rhizome de cetle plante
est un des meilleurs astrin-
gents indigénes (infusion
de 30 4 60 grammes par
litre d'eau), pour garga-
risines dans le scorbut, les
maux de gorge, etc.

Fig. 588, —

chléaire.

— Macé-

FiG. 571, — Le framboi-

sier et ses fruits.

116, 583. — Chi-
corée sauvage. —
On a recours A l'in-
fusion ou a la dé-
coction des feuilles
(10 & 15 grammes
parlitre d’eau),pour
ranimer les forces
digestives a lasuitc
de fievres.

Co- (50

Fia., 7. Le
groseillier a grap-
pes, fruits rafrai-

chissants.

Fi6.584. — Grande
gentiane. — Les ra-
cines macérées dans
le vin (25 grammes
par litre) s’emploient
commec apéritif,

F16. 589. — Cresson de fontaine. — Infusion
rammes par litre d'cau), employée contre le

Fig. 579. —
blanc. — les fleurs sont en-
ploycéesentisane(15a 30 gram-
mes parlitred’eau); les feuilles
en cataplasme (30 grammes
par litre d'ean).

Bouillon-

FiG. 585. — Meélisse. —
Elle est employée en infu-
sion (8 grammes par litre
d'eau), contre les indiges-
tions, les migraines.

Fic. 590. — Bourrache.
— Les feuilles et les fleurs

Fis. 580. — Mauve. —
Infusionde fleurs (10 gram-
mes dans un litre d'eau)
contre la toux, les maladies
de poitrine. la rougeole.

—

P

InG. 386. — Arnica des
montagnes. — Infusion
(10 grammes par litre d’eau).
employée contre les contu-
sions.

F16. 591, —Préle
ou queue de che-
val. — Lex tiges
sont employées en
infusion comme diu-
rétiques.

387. — Asaret.

FiG.

— La

racine,les feuillessontirritantes;

réduites en poudre, elles

devien-

nent un sternutatoire énergique.

POURSEwnnes
qu’on
wange.

Fi6. 592. — Asper-
ge. — Ses parties sou-
terraines en décoction
15 & 60 grammes par
litre d’eau)sont diuré-
tiques et calment les
palpitations du cceur.

Fic. 593. — Tussilage commun. — Les capitules
en infusion (10 grammes par litre d'eau) facilitent
I'expectoration dang les rhumes.

ration dans le vin
blanc (15 grammes
par litre) pour exciter
I'appétit et combattre
le scorbut.

scorbut, les faiblesses d’estomac.

Fic. 594
quelicot. —
fleurs infusédes (5 &
10 grammes par litre
d'eau%calmentle rhu-

me, la coqueluche.

do cette plante sont em-
ployées en tisane (10 A&

15 granes par litre d'eau).

Fia. 593,
scammonée.— Laracine
en pondre & dose de 3 dé-
cigrammes 4 1 gramme,
est employée comme pur-
gatif et vermifuge.

— Liseron

{

FIG. 596. — Grande
absinthe. — La pou-
dro préparée avec les
sommités fleuries est
tonique & dose do 1 &
2 grammes, et vermi-
fuge d dosede $ 416 g.
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ECONOMIE RURALE

32. — La maison, les batiments d’exploitation, la comptabilité.

1° LA MAISON, LES BATIMENTS D' EXPLOITATION,
LES EAUX DANS LA FERME.

310. Lamaison. — La maison du cultivateur doit
étre batie sur ur terrain sec, un peu ¢levé pour faciliter
I'écoulement des eaux. 11 convient qu'elle soil orientée au
sud et a l'est, qu'elle soit élevée sur cave, que le carre-
lage ou le plancher soit é¢tabli a 0°,50 au-dessus du sol. La
hauteur entre le plancher et le plafond ne doit pas étre
moindre de 3 metres et les fenétres doivent élre assez
larges pour donner un accés suffisanta l'air et ala lumiére.

11 faut que les pieces d’habitation soient disposées de
facon a faire perdre le moins de temps possible dans
leur utilisation journaliére et dans leur nettoyage.

311. Les habitations des .animaux. Les
constructions destinées aux animaux seront élablies de
facon & ce que l'air et la lumiére y pénétrent suffisam-
ment; mais il faut éviter aulant que possible les courants

d’air. Un assainil les deurics of Les ctables par Pétablisse- |

ment de cheminées d’appel ménagées dans l'épaisseur
des murs. Pour ces habitations, on emploie souvent des
portes coupées, dont la partie supérieure, indépendante
de la partie inférieure, peut rester seule ouverte. Quel-
quefois on se contente d'un guichet de grandes dimen-

sions, qu'on ouvre et quon ferme & volonté, la porte |

restant close. Les rigoles pour I'écoulement des urines
seront bien étanches et d'une pente de 2 centimélres par
metre jusque vers la fosse & purin.

312. Les écuries. — La meilleure exposition pour
une écurie est celle de I'est-ouest; I'exposition nord ou
sud serait ou trop froide ou trop chaude.

Il faut que I’écurie soit suffisamment vaste pour que
chaque cheval ait a sa disposition nn enby d'air snffi-
sant. Cependant si I'écurie est bien disposée pour l'exé-
entivn du serviee,  eesld-dine ®9l v oa deerices les
chevaux, placés téte au mur, un couloir de service
suffisamment large (2 métres de largeur pour une seule
rangée de chevaux); side plus chaque cheval dispose
pour se coucher d’'un espace suffisant (2 métres sur
2=,50), il n'y a pas lieu de s'inquiéter du cube d’air qui
sera toujours suffisant, étant donné que les murs respi-
rent et qu'il se fait constamment un échange entre l'air
intérieur et 'air extérieur a travers ces murs.

Le pavage, construit solidement, offrira unc pente
logire, de fagon que les urines S'deonlent facilemont
vers les rigoles qui communiquent avec la fosse & purin.

313. Les étables. — Autant que possible, les étables
sont orientées comme les écuries ; elles doivent étre bien
aérées et pavées avec des briques a plat, a joints cimentés.

314. Les bergeries. — L’exposition la plus conve-
nable pour une bergerie est le nord ou le midi, car en
hiver, les moutons recherchent le soleil et 'ombre en

été. Si 'on ne peut adopter cette disposition, on y
supplée par des ouvertures percées au nord et au midi.
On admet quun metre carré suffit pour chaque béte &
laine. Des rateliers sont disposés dans la bergerie.

315. La porcherie. — La porcherie demande a étre
solidement construite et soigneusement pavée. On n'v
voit point de fenétres, mais seulement des ouvertures
étroites, qu au besoin on bouche avec de la paille et qui
sont placées & une certaine hauteur pour que les cou-
rants d’air qu elles produisent passent au-dessus des ani-
maux. L'auge dans laquelle on verse la nourriture des
pores est souvent encastrée dans le mur, et une ouver-
ture, qui se ferme au moyen d'un volet a rabattement,
permet de donner, de l'extérieur, la nourriture aux
pores.

316. Le poulailler. — Il faut, autant que possible,
exposer le poulailler au levant, adossé quelquefois & un
four ot aux deurics alin de mwénager aux puides une
température douce qui contribue a favoriser la ponte
en hiver. On compte une surface d’'un métre carré pour
8 poules. Les perchoirs, en bois de sapin, seront toujours
en nombre suffisant, d'un facile accés el souvent
nettoyés, de méme que le poulailler tout entier.

Pour faciliter ce nettoyage, il sera bon de recouvrir de
briques bien jointoyées au ciment ou d'asphalte le
plancher du poulailler. Ce plancher aura une pente
destinée a faciliter la sortie des eaux de lavage.

Les pondoirs sont disposées de fagon & ne recevoir
aucune ordure. En hiver, le poulailler doit étre bien clos.

317. Le clapier. — Le clapier est souvent placé
sous le poulailler, on le divise en plusieurs loges pour y
placer les lapins seion lenr age ¢l selon leur sexie. Le cla-
pier exige une grande propreté el une litidre abondante:
il est muni de ralelives, placcs & aoe bowleay conve-
nable, afin que la nourriture soit a la portée des lapins.

318. Les oies et les canards. — L'élevage des
oies et des canards est pratiqué avec profit, si, & proxi-
mité de la ferme, se trouve un cours d'eau. Les remises
destinées & ces volailles sont des constructions ordinai-
rement légeres, divisées en compartiments ot on les
place suivant leur ge.

319. Les granges, les fenils et les hangars. —
Les granges et les fenils doivent, autant que possible,
dlre disposis de fagon @ se rapprocher des ¢lables of des
écuries qu'ils doivent alimenter. Il faut que les hangars
soient assez vastes pour abriter tous les instruments
aratoires de la ferme.

320. Les latrines. — La décence et la propreté font
au fermier un devoir d'établir des cabinets d'aisances
dans son habitation.

Les latrines se composent d’un cabinet d’aisances et
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Fic. 397. — Ecurie d'élevage 5 ¢
au-dessus des portes et surmontée d’'un grenicr A fourrage.

aérée par les impostes placées

Fig. 399. — Clapier en forme de coffre, s’ouvrant

par le dessus, grillage en avant.

F16. 600. — Tonneaux-loges. — Installation
économique pour 1'é¢levage des lapins, au moyen

de tonneaux munis d'une porte grillagée.

i
i

i

72

Fia. 603. — Appentis permettant de décharger les voi-

tures & couvert.

Fic. 604. — Grange. — Elévation et plan.
A, passage assez largs pour quune voiture
puisse y entrer; — PP,
battues, ou sablées, ou en asphaite.

Z

Fig. 598, — Poulailler ¢élevé sur des piliers qui I'isolent du sol; il est ainsi moins
humide, mieux aéré et d'un accés plus difficile pour les animaux uuisibles.

i

portes; — BB, aires

Fig. 601, — Voliére pour I'élevage des pigeons,
tourterelles, pintades, etc.

/ A

Fig. 602. — Latrines. — Guérite en bois
surmontant un tonneau enfoncé au ras du
sol et s'ouvrant extérieurement par une
trappe mobile pour la vidange.
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d’'une fosse ou d'un récipient, qui est fixe ou mobile, mais
fermé. Dans les petites fermes, le systéme de vidange le
plus simple consiste dans un tonneau, muni de crochets
qui permettent de le transporter en brancardier. Dans les
grandes fermes, le récipient le plus commode est un petit
chariot enfermé dans la fosse et auquel on attelle un
cheval pour le transport de matiéres fécales sur le fumier.

321. Les eaux dans la ferme. — Sil'on dispose
d'une source non loin de la ferme, on la capte et on
I'améne dansun réservoir construit a cet effet.

A défaut de source, ilfaut creuser un puits le plus pres

possible des étables et des auges a bestiaux, mais asser |

éloigné des fumiers et surtout des fosses & purin et des
latrines, afin d’éviter les infiltrations qui nuiraient a
la qualité de I'eau et, par conséquent & la santé des
habitants de la ferme.

Les citernes sont destinées & recevoir les eaux
pluviales, par I'intermédiaire des toits des batiments de
I'exploitation agricole. Toutes les gouttieres sont reliées
entre elles par des tuyaux qui ameénent les eaux dans le
réservoir. La citerne est rendue parfaitement étanche a
l'aide d'un ciment de chaux hydraulique appliqué sur une
épaisseur convenable. Pour la citerne, comme pour le
puits, il faut éviter avec le plus grand soin les infiltra-
tions de purin.

322. Les abreuvoirs pour les bestiaux, — Les
abreuvoirs ne servent pas seulement a désaltérer les ani-
maux de la ferme, mais aussi a les baigner et a les laver.
11 est donc indispensable de disposer d'un abreuvoir arti-
ficiel lorsque la ferme n’est pas voisine d'un cours d’eau.

Les meilleurs abreuvoirs
alimenter d’eau courante. Il est bon que 'abreuvoir soit
pavé, a moins que le fond soit sur gravier. Souvent on
est obligé de se contenter d'une mare stagnante dont les
eaux proviennent des pluies ou de 'assainissement des
terrains supérieurs. On peut quelquefois, pour en rendre
I'eau plus pure, pratiquer vers la partie la plus basse,
un fossé d’écoulement fermé par une petite vanne qui
permettra, quand les eaux deviendront trop sales, de
vider entiérement 'abreuvoir pour en renouveler I'eau.

Pendant 1'été, il se développe, a la surface des eaux
stagnantes, des végdétations cryptogamiques, vulgaire-
ment nommées rouffles qu'il faut enlever, car elles pour-
raient couser des jndisposilions aux animaux gui los
absorberaient. Il faut veiller aussi a ce qu'il n'y séjourne
pas de cadavres de petils animaux.

2" COMPTABILITE AGRICOLE.

323. Tenue des comptes de la ferme. — Tous
les comptes de la ferme doivent éire tenus au jour le
jour. Quelque fatigué que soit le cultivateur, il ne doit
prendre de repos qu'aprés avoir mis ordre a sa compta-
bilité. La femme du cultivateur doit également tenir une
comptabilité, notamment celle qui se rapporte & la basse-
cour et a la laiterie dont elle s’occupe le plus souvent.

sont ceux quon peut |

A. — COMPTABILITE, ESPECES.

Un agriculteur doit connaitre les recettes et les
dépenses de son exploitation ; l'origine de ces recettes,
la destination de ces dépenses. Les unes et les autres
donnent lieu & des mouvements de fonds. 1l faut noter
ces mouvements d'espéces au moyen du livre de caisse
qui peut étre disposé de la facon suivante :

Chaque jour l'agriculteur inscrit ce qu'il recoit et ce
qu'il paie en indiquant d'un mot I'origine de la recette,
le but de la dépense.

A la fin de chaque semaine, on additionne : 1° les
recettes; 2° les dépenses ; et I'on voit si la différence
des deux chiffres correspond a l'augmentation ou a la
diminution des espéces en caisse, au commencement et
a la fin de cette méme semaine. (Q'est ce qu'on appelle:
faire sa caisse.

Au bout de I'année, le cultivateur additionnera toutes
ses dépenses et toutes ses recettes. Toutefois I'excés des
recettes sur les dépenses ne correspond pas toujours a
un gain, de méme que I'excés des dépenses sur les
recettes ne correspond pas a une perte.

Il faut tenir compte, en effet, de la diminution ou de
I'accroissement des capitaux de culture.

B. — L'INVENTAIRE.

Pour noter les variations de valeur du capital de
culture, on doit procéder a un annuel.
L'époque choisie est le 31 décembre, parce qua ce
moment, on a vendu, souvent, les grosses récoltes.

L'inventaire est I'état estimatif portant sur les élé-
ments suivants du capital de culture : 1° Mobilver de
ménage ; 20 Mobilier de ferme; 3° Bétail; 4 Denrées
DESTINEES A LA VENTE; 5° Denrées de consonunation DU
PERSONNEL el provisions de ménage ; 3° Avances aur
cultures ; 7> Argent en caisse et créunces @ recouvrer
déduction fuaile des detles.

wmeenlaire

Nota. — On devra se souvenir qu'un cultivateur loca-
faire n’est pas propriétaire des fumiers, des pailles el
des fourrages. Le plus souvent, il n’a pas le droit de les
memdre el doit des luissor dans ta ferme lore de sa wrtic
A linventaire, ces objets ne doivent figurer que pour
mémoire.

Tous les objets relatés sur l'inventaire seront éva-
lués avec modération.

En comparant deux inventaires successifs, le culti-
vateur voit si sa fortune a diminué ou s'est accrue;
quelle forme elle a prise.

Jusqu’ici, nous avons supposé que.le cultivateur était
locataire. §'il s'agit d'un propriétaire cultivanl son
domaine, il faudra tenir deux comptes distincts eot- faire
surtoul deux inventaires.
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Modéles de comptabilité.

Coté gauche du registre ouverl. — Recettes, Coté droit du registre ouvert. — Dépenses,

RECETTES DEPENSES

ANNEE 1897,

DEPENSES SE RAPPORTANT A

RECETTES PROVENANT ‘
. ORIGINE TSN e ... |\DESTINATION - e
= 2 @ 13
= - lyp) S = . :
S |z DS roran | Pe | Dela| De S 2 = | Toran | £3 = é
P=E e et & EL— s <
RECETTES bétail. culturc’ divers DEEENSES =7 2 £z
| E B
Mai! 2 Fermage dd &
: Laurent pro- [ !
Mai. | 1{En caisse ce jour........ 575 60 » pri¢taire.... 575 » 3% »
\ 8/Achat de 2
p 6 Recu de Benoit, venle ‘ veaux i Ber-
OENISSe Lttt 220 »| 220 » trand...... 120 »  » 120 » |
11|Recu de Durand, meunier, » 117 Salaires pour
vente de 20 hectolitres ‘ facons aux | |

[
deblé................. 230 » 280 » betteraves .| 270 » 270 » » » .
|

[ .
» |21A Carhon

» |14|Recu de Legrand, vente B | pour nitrate,

d'un vieux tombereau.| 150 » » w1150 » de soude...| 390 » » 590 »|

» |27 Gages dus &l |

Lamblin, ’
300 » 300 » charretier. . »

‘ » [31|Primes d’assu- |

[ rances con-

trel'incendie

1,050 »| 1,050 » » et la gréle.| 124 » 124 »

» 17|Recu de Simon, vente dk"
2,000 kilos d’avoine. ...

(523
<
(=3
o
(=1
(=3

» 31/ Recu de Benoit, vente
d'une paire de beeufs. ..

»

120 »(390 575 »

2,575 6

[
011,270 »[380 n\l':)O » 1,879 »{470 » 124 »
| ' |

Le Livre de caisse de l'agriculteur enregistrant chaque jour les recettes et les dépenses en méme temps qu'elles sont attribuées
aux comptes particuliers qu'elles intéressent.

CEREALES EN MAGASIN OU EN MEULES FOURRAGES
ANNEE 1897. ANNEE 1897
GERBES GRAINS PAILLES ‘ BETTERAVES
LUZERNFE TREFLE FOIN DE PRES
ORIGINE ~— o~ —— . ~— FOURRAGERES
2 ; % ORIGINE — — o P
sl BLE  |[AVOINE] DLE |AVOINE] BLE AVOINE) = = ] e e
ot ET 3 5 & .
= el L -a sl e il Winsscgs Sl Sice = ET EMPLOT S g R K] ; @ g <
$ Slefelelzlz]le|e|g|g z 1€ ]z 21 5|=%
DESTINATION 2 E =z |42 Z E Zizlz E B2 ;_%’ = 3 = E = = = 3
28|22l El212|2]|&8|2818!38 CHE R BN SN I = | &
SEEZARSERA I RRZA R R KR RN L a— !
—| | o — — gy | g | — — — — — I
| Bottes. | Bottes. | Bottes. Bottes. | Bottes. | Bottes. | Quint. Quint.
| |
Champ Martin... 5000 » » » » » »
Le grand pré. ... ’ » » 6000| » » »
[ Déc. La remise....... » n » » » 800, »
4 |Bouverie. ..... » | 200 » 300] » 80
11 {Vacherie. ..... » 100 » n 100} » 40
Totaux......|[5000( 300} » » » 400] 800| 120
Reste en magasin.! » [4700] » » » 15600 » 630
|
A B 'y

bilité-matiére. — A, modéle d'une page préparée pour noter l'entrée et la sortie des céréales et de leurs produits.

tres de compta - - L
Carnets ou Regls 1;3, exemple d'une page remplie pour la comptabilité-matiére des fourrages et racines.
13
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C. — COMPTABILITE-MATIERES.

Dans les fermes considérables, 'agriculleur ne peut
tuul faire par loi-idme, ol polonsuend, il e peal pri-
sider a la rentrée des récoltes, ala nourriture des ani-
maux, au battage des céréales, etc., etc. Dans ce cas, il
est bon de tenir une comptabilité-matiéres au moyen de
livres de magasins ainsi disposés :

Examinons, par exemple, le registre relatif aux four-
rages. La premiere colonne se rapporte a la date des
entrées ou des sorties du magasin ; la seconde a l'origine
des fourrages provenant de telle ou telle piece de terre,
et & la destination des denrées données a la bouverie, a
la vacherie, etc., etc. Les colonnes intitulées l(uzerne,
tréfle, foin, betteraves, sont divisées en deux autres
colonnes ; I'une est réservée aux entrées, la seconde aux
sorties.

Au commencement de chaque mois, on indigque par
un rapport ce qui reste en magasin. Puis, chaque jour
ou chaque semaine, on inscrit en bloc le nombre de
bettes ou de quintaux donnés aux animaux ou portés au
marché. 11 suffit, & n’'importe quel moment, de faire le
total : 1° des entrées ou des restes en magasin; 2° des
sorties, pour savoir ce que l'on doit trouver dans le
grenier a fourrages ou dans le silo & betteraves. Le culti-
vateur peut méme procéder a une vérification s’il le juge

utile, de fagon a prévenir le gaspillage ou les vols. Le
domestique vu 'employé préposé aux magasing est
responsable de ce qu'il a recu.

Les wdimes dispositions prises pour les edéréales; los
grains, les farines, les engrais, assurent la parfaite régu-
larité des comptes-matiéres relatifs & toutes les denrées
qui ne sont pas l'objet d'une vente.

Enfin, si des grains, des fourrages, des pailles sortent
des greniers ou magasins pour étre vendus, mention est
faite de la destination de ces marchandises sur le registre
des comptes-matieres.

Il suffit, pour cela, de noter dans la colonne origine
et destination : « Pour la vente a X... », et d’inscrire ces
chiffres dans la colonne sortie.

Le produit de la vente sera porté au livre de caisse.

Inversement, s'il s’agit d’achat, on inscrira le nombre
de bottes ou de quintaux dans la colonne enfrée, en
indiquant que l'origine est un achat. Puis, le livre de
caisse, au titre des dépenses, portera mention de la
valeur correspondante.

Cette méthode de comptabilité est tres claire, tres
simple : elle ne demande au cultivateur qu un travail de
quelques minutes par jour, et elle lui permet d’exercer
sur les mouvements de denrée un controle aussi facile
qu efficace.
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ENSEIGNEMENT EXPERIMENTAL AGRICOLE

L’enseignement agricole dans les écoles primaires n'a pas
pour but de former des agronomes; cetle mission incombe
aux écoles spéciales et aux instituts agronomiques. Cependant,
il est nécessaire de méler un peu de science a 'enseignement
de T'agriculture, et I'on peut méme dire que les améliorations
et les transformations des méthodes agricoles sont aujourd’hui
subordonnées a la connaissance de certaines données scienti-
fiques que le cultivateur ne peut plus ignorer. 1l doit pouvoir
se rendre compte des phénomeénes physiques et chimiques
qui exercent une si grande influence sur la végélation; il lui
faut cet esprit d’observation et de recherche qui ne laisse
passer aucun de ces pliénomeénes sans en examiner les causes
et les conséquences.

Le programme des sciences physiques et naturelles est
enseigné a l'école primaire parallelement a celui de l'agri-
culture, et les maitres trouvent facilement dans le premier
les notions scientifiques qui doivent compléter le second.

Mais ces explications ne peuvent étre rendues fructueuses
et attrayantes pour les enfants que si on les présente sous
forme d'expériences. C'est ce qu'explique parfaitement une
notice de M. le Ministre de 1'Instruction publique et des
Beaux-Arts, exposant quelques-unes des diverses expériences
a introduire dans 'enseignement de l'agriculture.

L’eawu. — Les trois états des corps. L’eau peut passer
par les trois états des corps :

Liquide, & I’état naturel;

Solide, sous l'action du froid;

Gazeuse, sous l’action de la chaleur;

11 est facile de démontrer expérimentalement la chose :

On verse de I'eau dans un tube
en verre mince qu'on plonge dans
un mélange réfrigérant; au bout
de quelques minutes, I'eau s'est
transformée enuncylindre deglace
qu’on peut retirer en tenantle tube
quelque temps dans la main pour
fondre I'enveloppe extérieure de
la glace.

En faisantbouillir de I’eau dans
un ballon, on constate qu’elle se
transforme en vapeur ; si l'on
place un corps froid, une assiette,
par exemple, au-dessus de la
vapeur, celle-ci se condense en
gouttelettes et revient & I'état
liquide.

L’eau est un dissolvant. — Si 'on plonge un morceau de
sucre ou de sel, etc., dans I'eau, ces corps se dissolvent, c’est-
a-dire se divisent en parties
d'une finesse extréme qui
se mélent & P'eau presque
sans en changer 'aspect :
leau est dite le dissolvant
de ce corps.

L’eau est le dissolvant
d’un grand nombre de sels
fertilisants dontelle devient
ainsi le véhicule pour les
charrier et les introduire
par les racines dans les
diverses parties des végeé-
taux.

L’air — Sa compo-
sition @ oxygéne, azote,
acide carbonique.

Loxygémne. — On
peut obtenir facilement
V'oxygene avec du chlorate
de potasse. Ce gaz se con-
serve dans des éprouveltes
renversées sur une sou-
coupe conlenant une mince
couche d'eau qui bouche le
flacon.

L’azote. — On obtient I'azote renfermé dans 'air a 'aide
de I'expérience ci-contre.

Un morceau de phosphore est placé dans une coupelle de
terre posée sur un disque de liege, flottant au-dessus d'une
assiette creuse pleine d’eau; on enflamme le phosphore qui
bréle jusquau moment od il a consommé 'oxygéne renfermé
sous la cloche et s'éteint
alors. On peut constater
que l'eau est montée dans
la cloche d’'environ un cin-
quiéme de sa hauateur. Les
autres quatre cinquiémes
de la capacité de la cloche
sont occupés par lazote;
si 'on y plonge une allu-
mette enflammée, elle s’éteint aussitdt. Un animal v
périrait bientdt. (Pour faire disparaitre toute trace d’oxy-
gene, il faut laisser le phosphore tant qu'il brille dans
I'obscurité.)

L’expérience précédente prouve que lair est composé de
deux gaz : l'oxygeéne et I'azote; ils sont dans la proportion
de 20,8 du premier, et 79,2 du second, pour 100.
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On peut recueillir I'azole dans une éprouvelte, comme on
le voit ci-dessous.

Placer deux charbouns allumés dans des verres différents : si
I'on ferme hermétiquement l'un de ces verres, le charbon
s’éteint, parce que 'oxygéne absorbé ne se se renouvelle pas,
tandis que I'autre morceau de charbon reste en ignition dans
le verre non fermé.

Le carbone. — L’acide carbonique. — L. acide carbo-
nique est le produit de la
combustion du carbone dans
I'air ou l'oxygene.

Préparation de I'acide car-
bonique. — On a un flacon a
deux tubulures plein d'eau;
on v jette des fragments de
marbre; par le tube a enton-
noir, on verse de lacide
chlorhydrique. L'effervescence
se produit et l'acide carbonique dégagé par le marbre se
rend dans l'éprouvette, ot on peut le cueillir.

On peut plus simplement produire de I'acide carbonique
par I'expérience suivante :

Plonger dans un verre contenant du
fort vinaigre ou de l'acide chlorhydrique
de la craie concassée, pour faire
constater l'effervescence produite par
I'acide carbonique qui s'échappe en
petites bulles.

Expérience de
Pinsufflation de
l'air expiré dans
I’eaude chaux, pourfaire constater,dans
cetair,laprésence de I'acide carbonique.

La plante. — Pour germer, les
plantes ont be-
soin d’oxygéne.
— Si dans un
flacon  bouché
on place des
graines humides a une température
convenable, elles germent Dbientdt ;
mais la végétation s’arréte dés qu’elle
a épuisé l'oxygéne de l'air; en effet, si
I'on débouche le flacon el que l'on y
plonge rapidement une allumette en-
flammée, elle s’éteint aussitdt, ce qui
indique qu'il n’y a plus d’oxygtne.

Lalumiére est nécessaire au dévelop-
pement et a la végétation des plantes. — La lumiére permet
aux feuilles et tiges de verdir parce que les cellules vertes & chlo-
rophylle se développent sous son influence. La chlorophylle
permel au végétal de décomposer I'acide carbonique de l'air et
de s’assimiler le carbone. Dans I'obscurité, la plante s’étiole,

. périence suivante le prouve.

Les plantes transpirent. — La séve,
dans son parcours laplus grande partie
des principes nutrilifs qu’elle tenaiten
dissolution, arrive dans les feuilles et
pénétre dans le parenchyme on s'ac-
complissent les deux phénoménes de
I'exhalation ou traunspiration et de la
respiration.

Une partie de 'cau renfermée dans
la seve (environ les deux tiers) se
transforme en vapeur qui s'échappe
dans 'atmosphére.

Expériences pour faire constater la
transpiration des plantes. — On place

sur le plateaud’une balance un pot dans lequel croit une plante
bienfeuillue(afin de mieux constater le phénoméne)et I'ondé-

posesur l'autre plateau un se-
cond pot a tleursplein deterre
et parfaitement équilibré avec
le premier; on a versé dans
chaque pot la méme quantité
d’eau quelques heures avant
I"expérience. Sil'on opére en
plein soleil, le plateau qui
porte la plante remontera,
parce qu’il se trouvera allégé
de I'eau qni s’est évaporée par
les feuilles.

Les plantes respirent. —
Assimilation du carbone. —
Les plantes absorbenl del'oxy-
géne et exhalent de l'acide
carbonique (respiration). Ce
phénomene est surtout sensi-
ble pendant la nuit. Le jour,
sous linfluence des rayons
solaires, la chlorophylle des
organes verts et notamment
des feuilles décompose au
contrairel’acide carbonique de
I'air, fixe du carbone et met
de I'oxygeéne en liberté ; I'ex-

Le flacon est rempli d’eau
renfermant un peu d'acide carbonique

meau bien feuillu, coupé récemment,

flacon qui est exposé aux
rayons du soleil. On voit
bientdt apparaitre de pe-
titesbulles de gazoxygene
quiseconcenirent enhant
du flacon. L’acide carbo-
nique, dissous dans 1'eau,
a été décomposé en ses
deux élémenls par les
feuilles de la plante qui
s'est assimilé le carbone
et a rejeté l'oxygene.
Lesengrais.—Ap-
pareil distillatoire trds simple qui

apres avoir abandonné

(I

2

T T

en dissolution. Un ra-
est introduit dans le

permet de réaliser un
grand nombre d’expériences trés intéressantes sur les prin-
cipes fertilisants renfermés dans les engrais.
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CHAMPS D’ESSAIS

C’est avec raison quon a fondé de grandes espérances sur
la culture des Champs d'essais scolaires. C'est de la que
doivent parlir, pour se répandre dans la commune, les hons
procédés de cullure, les vésultats d’expériences longuement
poursuivies, I'emploi des subslances fertilisantes recom-
mandées par les agronomes, la propagation d'espéces nou-
velles ou perfectionnées de plantes agricoles, etc., etc.

On ne peut poser des bases fixes pour I'élablissement de ces
champs d'expérience : c’est a l'instituleur d'apprécier la conve-
nance des essais qu'il peut tenter dans l'intérét de la culture
locale. C’est ainsi que dans les pays de céréales des régions du
nord, on pourra, au point de vue du rapport et de 1'acclima-
tation, essayer de la culture comparative des vingt espéces
de froment qu'on y cultive. Dans les pays de betteraves, on
essayera simultanément la culture des espéces différentes avec
des engrais chimiques variés, en rapportant, a la récolle, le
poids a la densité, etc., etc.

En dehors des champs d'expériences, les cultures démons-
tratives en pots sont certainement les plus intéressantes, les
plus utiles et les plus convaincantes qu'on puisse faire a
I'école.

Comme modéle & suivre, on ne peut trouver rien de mieux
que les belles expériences présentées dans la Notice ministe-
rielle 4 laquelle nous avons fait allusion et que nous repro-
duisons plus loin.

MUSEE SCOLAIRE AGRICOLE

Une précieuse ressource pour l'enseignement agricole est
certainement un Musée scolaire bien concu et bien organisé,
pourvu d'instruments de physique et de chimie d’un fonction-
nement trés simple qui permettent de réaliser un certain
nombre d’expériences nécessaires au développement de quel-
ques lecons. Ce musée doit aussi revétir un caractére local et
élre approprié au milieu agricole oi se trouve 'école. Mais,
dans tous les cas, il serait bon qu’il renfermat tous les objets
pouvant se rapporter a chaque legon.

Nous croyons qu'un musée scolaire agricole pourrait ren-
fermer tout ou partie des objets snivants :

Matériel pour expériences et démonstrations. —
1. Balance avec ses poids : petits poids et poids moyens;
mortier avec son pilon; vase en terre émaillée; assiettes;
verres a expériences a pied et a bec; lampe & alcool; tubes de
verre et tubes en caoutchouc; ballons, goulots et entonnoirs ;
éprouvettes ; pelle en fer ou poélon, papier a filtrer.

2. Apparcil Masare pour lauulyse plysique des terrains ;
thermomeétre, baromeétre, hygromeétre, densimeétre, alcoometre.

3. Herbier scolaire de 1'école. (Ses divisions : 1° céréales ;
2° plantes fourragéres (graminées); 3° plantes fourragéres
(légumineuses); 4 planles industrielles; §° plantes nuisibles &
la culture ; 6° plantes médicinales; 7° plantes vénéncuses.)

k. Collections entoinvlogiques (habituer les ¢léves & dis=
tinguer les insectes utiles et les insectes nuisibles).

Le sol. — Echantillons de : argiles grise, jaune, rouge;
schistes, silex, quarls; sable pur: blanc, jaune, fin, & gros
grains ; craie, marbre, moellon, pierre a chaux.

2. Un flacon de vinaigre, un autre flacon d’acide chlorhy-
drique.

L’air, Ia chaleur, Ia lumliére. — 1. Fau de chaux ;
can de savon ; morceaux de charbon.

2. Flacon solide avec tubulure (pour Vexpérience de la
lampe philosophique), ou simplement flacon ordinaire avec
bouchon traversé par un pelit tube de verre (le premier est
préférable); rognures de zinc.

3. Flacon d’acide sulfurique; flacon d’acide azolique; flacon
d’ammoniaque.

Les engrais. — 1. Flacons renfermant des ¢chantillons
des dix éléments minéraux nécessaires a la nourriture des
plantes : phosphore, soufre, chlore, calcium, sodium, potas-
sium, magnésium, silicium, fer, manganése.

2. Flacons renfermant des échantillons des principaux
engrais minéraux ou chimiques (placer sur chaque flacon une
étiquette bien apparente, indiquant la teneur en principes
fertilisants de chiacun d’eux:. Ordre de classement : 1° engrais
azotés : suie, lourleaux, sulfate d’ammoniaque, nitrate ou
azotate de soude (salpétre du Pérou et du Chili), nitrate ou
azolate de potasse (salpéire de l'Inde et de I'Egypte) ;
2° engrais phosphatés : phosphates naturels, phosphate pré-
cipité, superphosphate, scories de déphosphoration, os blancs
(calcinés), noir des raffineries; 3° engrais potassiques : sal-
pétre ordinaire ou nitrate de potasse (& la fois azoté et potas-
sique), carbonate et sulfate de potasse, chlorure de potassium
(sels de Strassfurth), kainite, cendres; 4° engrais animaux :
les échantillons d'engrais animaux se prélent peu a étre
conservés dans un musée; cependant on peut avoir des bocaux
de guano, de noir animal, de débris de corne lorréfiés, de
déchets de laine, etc., elc.

%. Sulfate de fer; tourbes, marne, platre.

3. Un flacon d’oxalate d’ammoniaque et un autre de citrate
d’ammoniaque ; papier tournesol.

Le drainage. — Se reporter aux échantillons da sol
dont on s’est servi au paragraphe : le sol.

2. Spécimens de tuyaux de drainage :
chons et emboitement, etc.

3. Flacous d’'alcool, d'éther, de sulfure de carbone.

simples, avec man-

Le matériel agricole. — Conserver dans le musée les
réductions de charrues; herses, rouleaux, etc., qui ont é(é
exécutées par les éléves; en faire étudier et dessiner les diffé-
rentes parties.

La plante. — 1. Pieds de quelques plantes, avec leurs
racines, leurs tiges, etc.

2. Coupe transversale et coupe longitudinale d'une branche
d'arbre ; écorces d’arbres ; une branche de sureau taillée en
biscau, ete.; feuilles morles dout il ne reste que les ner
vures, ete.

Les eérédules. — | Callertion des principales eértalos :
montrer leurs caractéres distinctifs, port de la plante, épi,
grain, elc.

2. Bl&, farine de blé, ptes alimentaires, gluten, granule,
semoule, issues; sun et rebulet; amidon; orge perlé et orge
mondé ; avoine et gruau d'avoine ; riz, mais, millet, sarrasin.

3. Crdales avirides vy chmrbonuces ; seigle ergold 5 leuilles
atteintes par la rouille.

4. Petit pétrin ou maie; levure de biere; levain : dofmer
une preuve de son action, etc. '

5. Sulfate de cuivre, chaux vive : démontrer les heureux
effets du sulfatage et du chaulage.

Les prairies. — Collection de flacons (soigneusement
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étiquetés) renfermant les grains des principales plantes four-
rageres, en adoptant la classificalion suivante :

) 1° Plantes essentielles: 2° plantes secondaires;
1° Légumineuses. \ 30 plantes accidentelles; 4° plantes inutiles;
2° Graminées..... ) 5° plantes nuisibles aux prairies; 6° plantes

\ nuisibles au hétail.

Les plantes industrielles. — Collection de flacons
(soigneusement étiquetés) renfermant les graines des plantes
industrielles cultivées dans la région.

2. Dextrine, sucre de fécnle (glucose), sirops, mélasse, cas-
sonade, sucre candi, sucre blanc, vinaigre, alcool : montrer
les dangers de 'alcoolisme.

3. Spécimens de filasse, chénevotte et allumettes soufrées,
cordage, étoupe, til en pelote.

4. Echantillons de toiles fines et de dentelles, de linge de
table, de treillis, de toiles d’emballage, de toiles a voile;
étotfes teinles.

5. Tige et capsule du pavot; tige et siliques du colza ; tige
et silicules de la cameline, de la moutarde ; cones du houblon.

6. Echantillons des principales essences de nos foréts : faire
distinguer les différentes espéces de bois, a la vue, par les
divers aspects que présentent leurs tranches; usages auxquels
chaque espéce est employée.

APPAREIL MASURE

POUR L ANALYSE SIMPLE ET PRATIQUE DES ELEMENTS
COXSTITUTIFS DU SOL AGKICULE '

Comment on fait une analyse de terre.

OPERATION PREPARATOIRE. — Prendre un échantillon de
terre; sécher, broyer, peser et opérer sur 100 grammes.

1. Par les mots éléments constitutifs nous entendons ici les prin-
cipes fixes suivants : 1° le sable (silice pure ou faiblement mélangée
d’autres matiéres) ; 2° l'argile (silicate d'alumine); le calcaire
(carbonate de chaux); 4° 'humus (matiéres organiques décomposées
ou en décomposition.

T

Voici comment on pratique I'échantillonnage d’un champ:

Choisir les différents points sur lesquels on doit prélever les
échantillons (ordinairement aux extrémités et au milieu du
champ) ; a Vaide de la pelle,enlever de la surface les végétaux
qui couvrent le sol; creuser un trou carré (a parois verticales)
dune profondeur égale a 'épaisseur de la couche arable ; déta-
cher de I'une des faces une tranche de quelques centimétres
d’épaisseur dans le sens de la profondeur

Réunir toutes les tranches ainsi recueillies ; trier les pierres
s'il y a lieu.

2¢ OPERATION Rechercher I'humus. — Metlre” ces
100 grammes de terre sur une pelle chauffée au rouge.
L’humus brale. Laisser refroidir el peser. Par différence, o
a le poids de I'humus.

3 Orkrsmiox : Rechercher la silice. — Introduire dans
l'allonge la terre qui resle ; ouvrir le robinet du laveur. L'ean
coulant dans le siphon formé par le tube @ entonnoir et lallonge
délaic et agite sans cesse la terve; la silice reste au fond de
Lallonge ; largile et le calcaire sont entrainés dans le bocal
récepteur. Filtrer, faire sécher la silice et la peser.

4 OpEraTiON : Rechercher I'argile. — L'argile et les sels
de chaux forment un dépot dans le récepteur Décanter. Verser
de I'acide chlorhydrique sur ce dépOt en agitant avec une
baguette. Les sels de chaux se volatilisent. Verser sur double
filtre ; sécher et peser comme pour la silice. On a le poids de
T’argile pure.

CoxcrusioN. -— Ajouter le poids de l'argile aux poids de
T'humus et de la silice; soustraire la somme de ces trois
pesées des 100 grammes de terre analysée, et 'on obtient
aiusi lv puids des sels de chanx.,

I. Culture démonstrative en milieu stérile.
A, terre épuisée sans engrais; — B, verre cassé avec engrais.

Expériences indiquées dans la notice ministérielle.

Semer quelques graines de plantes & croissance rapide, des
haricots hatifs, par exemple (I), d’'une part, dans une bonne
terre additionnée d'nne dose suffisante d’engrais convenable ;
d’autre part, dans un milieu stérile tel que de la terre épuisée,
du sable, du gravier, ou méme du verre cassé de la grosseur
de ce dernier. La nécessité des engrais sera ainsi mise en
évidence ; on en fera connaitre plus tard la composition.

Les premiéres expériences de cultures démonstratives, trés
élémentaires, mais fondamentales, se feront en pots ou mieux
dans des caisses, avec la participation des enfants. Les figures
suivantes reproduisent, d’aprés des photograpliies prises sur
nature, les dispositions les plus simples réalisées avec succeés
dans de nombreuses écoles.
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L'expérience représentée (II) prouve que les (uatre sub-
stances dissoutes dans l'eau du flacon suffisent 2 amener
la plante & maturité. Si 'on empéchait 'air de pénétrer dans

1I. Culture démonstrative dans l'eau.

La solution renferme les quatre éléments fouruis par des produits solubles
tels que le nitrate de potasse et le superphosphate de chaus.

III. Effet produit par l'absence ou l'insuffisance d'un élément.

Les deux pots ont été remplis de terre stérile ou épuisée mdlangée de
superphosphate de chaux et de chlorure de potassium; I'avoine levée, on a
donné du nitrate de soude & I'uu des pots, I'autre pot ne renferme qu'une
proportion infime d'azote, celle de la terre employée.

\“!(t'} !'( /}/ I [T
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A la maturité.
1V. Cultures démonstratives en terre stérile ou épuisée.

Len® 1 est le témoin, sans engrais; le n® 2 a re¢u un cngrais formé, par
kilogramme de terre, de 3 grammes de nitrate de soude (a), 3 grammes de
phosphate de chaux (b) et 1 gramme dc chlorure de potassium (c); len° 3
arceu (a) et (¢); le n° 4 (b) et (e); le ne 5 (a) et (b). Le n°3 a donnd plus de
paille et moins de grain que lo témoin : I'engrais a donc été nuisible; il a été
inutile au no4.

I'eau du flacon, 'oxygtne indispensable aux racines ferait
défaut et la plante périrait.

La figure II indique I'un des moyens les plus simples de
prouver que si I'un des éléments nutritifs ne se trouve qu'en
Lrés minime quantité (toute terre arable, méme la plus pauvre
renferme toujours un peu de chacun des quatre éléments), la
végélation souffre d’une facon trés apparente.

L’expérience représentée par la figure IV est le point de
déparl du champ de démonstration ; plus compliquée que les
précédentes, elle pourra élre faite aussi en pots ou en caisses,

V Action des divers engrais au jardin.

On a repiqué des ehoux sur trois sillons: A, au fumicr de ferme ; B. au
fumier additionné d'engrais minéraux ; C, sans engrais. La figure représente
un des-choux récoltés sur chacune des trois lignes.

ou mieux dans un carré du jardin si la terre est de bonne
(ualité physique, mais tres appauvrie en éléments nutritifs.
Lille est trés importante au point de vue de la démonstration
des vérités fondamentales rappelées plus haut; elle montre
surtout les différences énormes que peuvent présenter les
récoltes dans un méme champ, selon que l'engrais employé
répond ou non & la composition du sol et aux besoins de la

ﬂmnunm_mi“
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VI. Puissance fertilisante des produits liquides
et gazeux du fumier.

Les trois pots sont ensemencés en gazon : A a regu du purin; B recoit le
gaz du fumier en fermentation dans la bouteillc; G n'a rien regu. On renou-
velle I'air du flacon S, soit au moyen d'un soufflct relié au tube par un
caoutchouc, soit autrement.

plante. Elle ne permet pas d’évaluer les rendements, c’est une
expérience qualitative et non quantitative, mais elle suffit &
montrer d’'une maniére frappante que Uexces d'un élément est
aussi nutsible que son insuffisance.

Parmi les expériences élémentaires & réaliser en pots ou
en caisses, il convient d’en signaler deux autres comme
trés imporlantes : la premiére (VI) prouve que les produils
liquides et gazcux qui s’échappent da fumier sont doués d’une
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graude puissance fertilisante; la seconde (tig. VII) met en
évidence le pouvoir absorbaut de la terre arable.

Trois pots a fleurs remplis de terre ordinaire presque stérile
et ensemencée de gazon ou dune céréale suffisent 2 la réali-
salion de chacune d'elles. L’un des trois pots (C sert de
témoin et ne recoit que de 'eau ordinaire d'arrosage; le
second (B] arecu du purin;le troisiéme selon le groupe recoit

toujours comme terme de comparaison ce qui se fait dans
le pays. Cest ainsi que le plus simple des champs de
démonstration devra toujours comporter les trois parcelles
suivantes (VIII):

N 1. Témoin (sans engrais);

e a celle communément

N 2, Fumier seul en dose déga

VII. Pouvoir absorbant de la terre arable.

La terre des caisses n° | et 2 a ¢té imbihée de purin:
la caisse n° 1 a été ensuite lavée abondamment par la
pluie; le n°3 n'a rien recu; c'est le téinoin.

sealement les gaz produits par la fermentation du fumier et
du purin (fig. VI), puis on le soumet & un lavage trés abondant
qui ne diminue pas sa fertilité (fig. VIL.

LLa connaissance du sol est donc nécessaire pour la déter-
mination des €léments fertilisants a employer dans les
parcelles servant aux expériences; aussi les maitres agiront-
ils sagemenl en opérant d’apres les conseils d’un professeur
spécial ou d'un praticien instruit. 1ls devront en tout cas se
méfier de I'emploi des doses exagérces d'engrais et prendre

Enseignement des

VIII. Champ de démonstration semé en blé d’Alsace.

L'engrais complémentaire ajouté au n° 3 a été déterminé, d'aprés la connaissance

du sol, par le protesseur d'acriculture.

employée dans le pays (de 10 a 30 tonnes a l'heclare);

N° 3. Fumier a la méme dose, avec addition d'engrais
complémentaires dans une proportion déterminée par la
nature du sol et par celle des végétaux cultivés.

Dans d’autres parcelles, on pourra, a titre de renseigne-
ment supplémentaire, varier la nature de l'engrais de la
troisiéme pavcelle en supprimant tel ou tel des éléments
composanls.

(Extrait de la notice ministérielle :

notions élémentaires d’Agriculture dans les écoles rurales).
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Ados, double plan incliné formé par des bandes de terre adossées
'une contre I'autre en sens inverse. Lorsque 'ados est formé par un
certain nombre de raies de charrue donrant une longueur de 1 i
5 métres, il prend le nom de billon : ce genre de labour se pratique
dans les sols pauvres et imperméables. On donune aussi le nom
('ados, en terme de jardinage, & un plan incliné simple, adossé
& un mur ou expos¢ au midi, destiné & la culture des primeurs.

Adoucissante, qui calme et adoucit I'inflammation, I'irritation,
la douleur. En général, les plantes mucilagineuses fournissent des
remeédes adoueissants,

Affleurer, se dit d’unc roche qui apparait a la surface de la
terre.

Affiiter, aiguiser un outil, le rendre plus tranchant. L'affitage
d’une faux comprend deux opérations : 1° le battage de la laine sur
une petite enclume pour amincir le tranchant et le maintenir dans
Pinclinaison voulue ; 2° I'aiguisage avec la pierre pour bien affiler le
tranchant. (Voir fig. 104 et 10%.)

Alevin, jeune poisson destiné au repeuplement des étangs et
des cours d’eau.

Alluvion, couches du sol formées de dépots terreux laissés par
les eaux. Les terrains d’alluvion sont généralement fertiles.

Alternance (alternat), succession des plantes sur une méme
sole. (Voir assolement.)

Ameublir, ameublir un sol, le rendre plus léger par des labours
fréquents, le diviser de maniére a soumettre toutes ses particules aux
influences atmosphériques. Certaines cultures, et plus spécialement
les plantes racines, réclament particuliérement un sol bien ameubli.

Antiseptique, tout moyen ou toute substance permettant
d'arréter le développement des putréfactions, fermentations, etc.,
et en général des micro-organismes qui paraissent étre la cause d'un
grand nombre d’altérations ou de maladies.

Aoutement, durcissement du bois des jeunes branches.

Aqueux, qui contient de I'eau en abondance. — Une nourriture
aqueuse est composée d’aliments renfermant beaucoup d'eau.

Arachide, nommée aussi Pistache de terre, plante annuelle de la
famille des légumineuses, originaire de 1I'Afrique et de I'Amérique
méridionale ; les fleurs des rameaux inférieurs donnent une graine
qui s’enfonce en terre aprés la fécondation et achéve sa maturité &
8 ou 10 centimétres de profondeur en produisant un fruit de la gros-
seur d’une noisette ; on en extrait une huile douce comestible aussi
employée dans la parfumerie et la savonnerie. Son tourteau (voir ce
mot) constitue un aliment riche qu’on fait entrer dans les rations des
bovidés.

Artificiclles (prairies), ainsi nommées par opposition aux
prairies naturelles qui croissent spontanément, sont des prairies tem-
poraires formées par des plantes légumineuses, telles que le treéfle,
la luzerne, la lupuline, le sainfoin, etc., que l’on cultive dans les
champs.

Assimilable, se dit d’une substance qui peut étre absorbée par
une plante ou un animal et étre transformée de fagon 4 les nourrir.

Assolement ou rotation, division des terres d’une exploitation
agricole en un nombre déterminé de parties ou soles, A peu prés
égales, sur lesquelles les mémes plantes sont cultivées dans le méme
ordre au bout d’'un certain nombre d'années. Dans I'assolement
triennal, les mémes plantes reviennent sur les mémes soles tous les
trois ans; dans l'assolement quadriennal, clles reviennent tous les
quatre ans ; dans I'assolement quinquennal, elles reviennent tous les
cing ans. L'assolement souvent adopté aujourd’hui en France et en
Angleterre est I'assolement quadriennal qu'on peut composer comme
suit : 1 année, betteraves ; 2° année, blé; 3° année, tréfle; 4° année,
avoine ; pour recommencer ainsi dans le méme ordre tous les quatre
ans. (Voir jachére.)

ALBUM AGRICOLE.

Astringent, reméde ou aliment qui a la propriété de resserrer
les tissus.

B

Bactéries, groupe de cryptogames d’une extréme petitesse, se
trouvant en abondance dans le sol. Certaines bactéries, en pénétrant
dans l'intérieur des celiules des racines des plantes légumineuses, v
déterminent de petits renflements tuberculeux nommés tubercules
radiculaires qui donnent a la plante la faculté de s'assimiler 1'azote
¢lémentaire de l'air.

Barbillons. On donne ce nom a un ou deux filaments charnus
qui garnissent les cotés et la partie inférieure du bec du coq.

Risannuelle (plante), qui ne fractifie qu'a la fin de la deuxiéme
année et meurt ensuite; une plante annuelle fructifie et meurt la
premiere année.

Bouillie bordelaise, cette solution estemployée dans un grand
nombre de maladies des végétaux, causées par des végétations
cryptogamiques (champignons) ou des insectes. En voici la recette :
Faire dissoudre 3 kilogrammes de sulfate de cuivre dans 10 litres
d’eau chaude, éteindre 2 kilogrammes de chaux dans 10 litres d'eau:
verser, aprés refroidissement, la chaux dans la solution de sulfate et
¢tendre le mélange d'eau de facon a faire un hectolitre. On répand la
bouillie bordelaise sur les tiges et les racines des plantes a I'aide d'un
pulvérisateur spécial ou, a son défaut, avec un arrosoir ordinaire.
Elle est surtout efficace dans la maladie de la pomme de terre, et de
la tomate provoquée par le Phytophtora. On I'emploie aussi contre
le Black-rot et le Mildew de la vigne.

Box, mot d'origine anglaise, désignant une loge particuliére
formée par des cloisons pour isoler un animal dans une étable, une
écurie ou une bergerie.

Brasseur, qui fabrique la biére et la vend en gros. Brasser,
néler, agiter en remuant avec les bras.

Butyrenx, riche en beurre. On dit qu'un lait est butyreux quand
il donne relativement & son volume beaucoup de beurre.

C

Calcination, réduction des pierres calcaires en chaux sous
'action d'un feu violent.

Capillarité, force particuliére qui produit 'ascension des liquides
dans des tubes trés étroits ou capillaires. Cest par capillarité que
I'humidit¢ du sol remonte & la surface dans les terrains compacts.
(Voir page 16, n° 37.)

Carie, maladie qui attaque le graiu des céréales. Elle est due a
un champignon (Tilletia caries) qui se développe dans l'ovaire de
chaque fleur et le remplit plus tard d'une poussiére noiratre ayant
I'odeur de marée. On prévient la carie par le sulfatage et le chaulage
des semences.

Caséine ou caséum, substance organique en solution dans le
lait (3.22 p. °/.) dont elle constitue la partie la plus nutritive. Elle se
coagule par les acides et la présure* et forme ainsi la partie la plus
importante du fromage.

Cépage, plant ou variété de vigne cultivée.

Charbon, maladie virulente et contagieuse dont sont atteints
surtout les animaux de I'espéce bovine et les moutons. On prévient
la maladie au moyen de la vaccination charbonneuse.

Charbon des eéréales, maladie qui a pour effet d'altérer le
grain. Celui-ci se remplit d'une poussiére noiratre constituée par les
spores de champignon appelés ustilago segetum pour le blé, 'orge et
I'avoine, et usfilago maidis pour le mais. Comme remeéde : sulfater
les semences et ne pas faire plusieurs céréales de suite sur’le méme
champ.

1%
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Charbonnage, exploitation d'une mine de lLouille.

_ Chataignes, petites plaques de corne se trouvant chez le cheval
a la partie inférieure et interne de 'avant-bras, et dans les membres
postérieures, & la partie supérieure et interne du canon. L'ane n'a de
chataignes qu'a la partie antérieure; sur le mulet, celles des membres
postérieurs sont peu apparentes.

Chimiste, savant qui se Jivre & P'étude et a la pratique de la
chimie.

Chlorose ou jaunisse, maladie commune a heaucoup de végétaux
et notamment aux poiriers et aux vignes. Elle parait due soit & uu
défaut d'engrais, soit & un excés d’humidité, soit & Ja température
trop basse des sols. Les feuilles jaunissent, la plante pavait languir
et s'étioler ; parlois elle meurt épuisce.

Reméde : fumer plus abondamment, assainir lo
drainage, essaver I'emploi du sulfate de fer.

sol par le

Chlorure de potassinm, composé de clilore et de potassium,
quon retire des cendres de varechs, des eaux-méres de marais
salants, etc. Il est employé aujourd’hui comme cugrais complémen-
laire. Les riches gisements de Stassfurth (Allemagne) livrent i
l'agriculture des quantités considérables de chlorure de potassium et
autres sels de potasse. Le chlorure de potassimin s'emploie au
printemips a la dose de 130 & 200 kilogrammes par hectare.

Clair (semer), semer en employant peu de semence, par oppo-
sition & semer dru.

Claustration, action d'enfermer le bétail dans un lieu sombre
et isolé pour les soumettre a I'engraissement.

Colorants végétaux, principes colorants extraits des différentes
parties de certains végétaux; la garance, le safran sont des colorants
VEgetaux.

Compost, il en existe de deux sortes: 1° le compost obligé de
toute ferme, petite ou grande, placé dans une fosse ou sur une plate-
forime dans un endroit retiré de la cour. 11 est formé de houes relevées
sut la cour, mélées aux fientes de la volaille, & des débris vigétaux
de toute espéce ; pour en liater la décomposition, on y ajoute de temps
en temps guelques lectolitres de chaux ; 2° les composts ou patés pour
amendement, qui sont coinposés spécialement en vue d’amender un
terrain. Habituellement, ils sont placés sur le terrain méme qu’on
veut arnender et situés a proximité d’une route dont on peut utiliser
les houes, qui sont mélées & de la chaux, des herbes, des feuilles, ete.
Ces derniers composts s'emploient & raison de 30 & 60 hectolitres par
hectare, sur les sols argileux ou humides.

Coneentrées (rations), qui renferment beaucoup de principes
azotés.

Condiments, 4 proprement parler le sel est le seul condiment
usité dans la nourriture des bestiaux ; mais on donne aussi ce nom a
cerlaines plantes destinées & modifier les substances alimentaires peu
appclissantes afin de les rendre plus agréables aux bestiaux ou de
corriger des aliments qui ont été altérés par une cause quelconque ou
ont perdu de leurs qualités. La patience, les oseilles, le rumer,
I'ozalis oseille (herbe aux beeufs), ete., sont des condiments.

Condimentaires, qui a rapport aux condiments; les plantes
condimentaires ou d'assaisonnement utilisées dans 'alimentation de
I'homime sont celles qui, par leur saveur acidulée, amére ou piquante,
leur odeur prononcée, mais toujours agréable, relévent les niets d'un
gout fade ou stimulent I'appétit, etc. (Voir page 76, n° 254.)

Cornailles, ripures et débris de cornes employés comme engrais,

Cosmétiques, préparations employées

souplesse et Ja beauté de la peau.

pour entretenir la
Couvain, larves écloses des ceufs des abeilles renfermés dans des

cellules. Le couvain d'ouvriéres emploie 21 jours pour ses diverses

transformations avant d’arriver a I'état d'insecte parfait.

Couverture (em), un engrais est dit employé en couverture
quand il est répandu sur les végétaux déja en herbe.

Croisement, union de reproducteurs d’animaux du méme genre,
mais de races différentes, pour obtenir des sujets améliorés quant a
la conformation, ou aux aptitudes spéciales. Les produits ainsi
obtenus s’appelient métis et participent ordinairement des qualités
des deux reproducteurs.

Cupriques (traitements) i hase de sels de cuivre; la bouillie
bordelaise est une solution cuprique.

D

Déhouchés, lieu, pays ol 'on trouve facilement a vendre et &
placer certains produits.

Déehammage, action de déchaumer, déraciner Jes chaumes des
cévéales et extirper les mauvaises lierbes apres la moisson, a Paide
de lextirpateur. Le déchaumage doit étre pratiqué par uu temps sec
afin de faire périr promptement les racines des plantes vivaces en les
exposant aux ardeurs du soleil.

Décolleter, terme d agriculture, stparer une racine de sa tige
en la coupant au collet.

Défoneement (labour de), défoucer un terrain, c'est lui donner
un labour profoud (de 40 & 50 centimétres ou plus), soit pour méler la
terre du sous-sol i celle de la couche arable, soit pour extraire des
racines, des cailloux ou des roches. On peut aussi défoncer un terrain
a l'aide de la charrue fouilleuse (fig. 81, sans ramener a la surface la
terre du sous-sol, simplement dans le but de rendre ce dernier plus
perméable.

Délaiter, enlever le lait que renferme le beurre au sortir de la
baratte.

Déliter (se), se lever par ¢cailles, se réduire en poussiére, sous
I'action de la gelée ou de I'humidite. La chaux se délite sousl'influence
de I'humidité.

Démariage, terme d'agriculture, action de démarier, éclaircir
méthodiquement un semis ou un plant trop serré.

Dérobée (culture), culture de racines ou de fourrages immeédia-
tement aprés une récolte principale.

Pextrine, matiere gommeuse quon extrait de la lécule de
pomme de terre. La dextrine entre daus la préparation du pain, de
la biére ; elle sert aussi en teinturerie.

Dru (semer), semer serré, en emplovant beaucoup de semence.
(Voir clair.)

E

Eeimer, enlever la cime, le sommet de certains végétaux, soit
pour les débarrasser des pucerons qui envahissent leurs extrémites,
soit pour ramener a la base de la plante I'exces de végétation.

Ednleorer, additionner une cerfaine quantité de sucre, de miel
ou de sirop 4 une substance pour en corriger I'amertume ou masquer
un gout désagréable.

Efflorescenece, substance pulvérulente dessinant des lignes sur
les différentes parties de la vigne, s'entrecroisant comme les mailles
d'un filet. Ne pas coufondre efflorescence avec inflorescence. (Voir
page 6, n° 18.)

Emollients, substances ou plantes qui ont la propriété de rela-
cher ct de ramollir les parties enflammeées. La décoction de graine
de lin constitue une boisson émolliente pour les bestiaux.

Emousser, enlever les mousses qui couvrent les prairies et
étouffent la végétation des gramindées.

Eneaustique, peinture préparée avec de la cire fondue, mélange
de cire jaune et d’essence de térébenthine pour frotter les meubles et
les parquets.

Ktanches, qui retiennent bien Jes liquides. Une citerne a purin
est étanche quand elle ne laisse pas échapper le purin qu'elle
renferme.

Etiolement, défaut de vigueur d'un végétal qui souffre du
manque d'air, d’engrais, etc. L'étiolement peut résulter des maladies
cryptogamiques ou autres et de toute cause qui nuit & la nutrition de
la plaute.

F

Fanon, long pli de la peau pendant sous la gorge des animaux de
I'espéce bovine.

Fécales (matiéres), déjections, excréments de 'homme ou des
animaux.

Fécule ou amidom, poudre blanche composée de granules
microscopiques de grosseur variable, que l'on rencontre dans les
cellules d’un grand nombre de plantes, de graines et de tubercules,
On donne plus particulierement le nom d'amidon A la matiére
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amylacée des grains de ceréales, de aranminées et de légumineuses,
tandis quon réserve le nom de féenle a celle qui existe dans les
cellules de la pomme de terre, de ligname, de la patate, ete. Ou
extrait en grand la féeule de la poimne de terre.

Fenil, lieu ou I'on rentre et conserve les foins.

Ferrugineux (terrains' qui contiennent des oxvdes de fop,
Les eaux gui traversent cos terrains en sortent chargees d'oxvde de
fer quelles charrient souvent sous lorme de rouille,

Flacherie, maladie contagicnse des vers & soie dont le corps
devient mon, prend nne teinte uoirve et se décompose en exhalant une
odeur inlecte aussitot apres la mort. La waladic parait due a
micro-organisme qui arréte les fonctions digestives el altére grave-
ment les pardis des intestins du ver  Les vemédes sont uniquenent
prevenufs et consistent & isoler les vers walades ot a nettover la
maguanerie avec soin.

Frais (terrains), argileux et hunmides.

Froids fumiers), on donne ce nom anx fumiers des especes
bovine et poreine parce que lenr action est plus lente et moins éner-
gique que les fumiers de clieval et de monton qui sont appelés
fumiers chawds.

G

Goémon, varcch ou plante marine de la famille des algues :
atilisé comme engrais.

st

Gras (tomber ou tourner au =c dit du cidre ou du vin Qi
saltére en prenant une apparence huileuse  Gette aladie a pour
cause la pauvreté de ces liquules en aleool et en tanin.

Grege soie | soie que lon tire directenent dn cocon et qui n'a
subi aucune préparation.

Gruaux, fragments non brovés de I'amande du grain,

H

HMaras, établissements dans lesquels on entretient les étalons
reproducteurs de la race chevaline que IEtat met U la disposition
des éleveurs.

Homogéne (pite
sans grumeaus.

Hortillonnage, transformation d'un marais en jardin marai-
cher. Canaux dhortillonnage, canaux de dessécheament entre les
planchies cultivées du marais.

I—-J

Identigue, semblable @ un autre, le wieme.

dans laquelle la farine est bien mdlee et

Incisives (dents), dents tranchantes placdes a la partie anté-
ricure de chaque machoire, an nombre de luit ¢hez 'homme. de six
chez le cheval et I'dne et de huit & fa machoire inférieure sculemenc
dans les especes hovine et ovine. Ladisposttion des tneisives chez U'ine
et le cheval leur permet de brouter plus facilement Pherbe conrte que
les espéces bovine et ovine.

Incorporer, unir, mcler a la terre arable, de maniere & ne plus
former qu'un seul corps.

Indigénes (aliments); oviginaires du pays. Des aliments indi-
céues pour les bestinux sont des plantes ou des racines que l'on
reécolte non loin de la ferme.

Infiltration, action des liquides qui pénetrent & travers des
corps peu denses. Le purin peut péndtrer par infiltration & travers le
20l et corrompre les eaux qui alimentent un puits placé a proximile,

Jachere, état d'une terve labourable qu'on laisse sans porter de
récoltes pendant une année. La jachére est la base des assolements
biennal et triennal; assolement biennal (de deux ans, : 1™ année,
jachéere; 2¢ année, céréales. Assolemenl triennal (de trois ans) :
ro année, jachere; 2° anndée, froment; 3° année, avoine. Aujourd hui,
la jachére n'est en usage que dans les pays panvres : les engrais
complémentaires et un assolement rationnel permettent de suppri-
mer la jachére & peu pris dans tous les sols. Quand on est obligé de
soumettre nn terrain i la jachere, il faut lui donner un léger labour
pour favoriser la végétation des mauvaises herbes; quand eelles-ci
sont bien levées, on donne un second labonr pour les enterrer.

Jalousies, chassis formés de planchettes minces assemblées
parallélement qu'on peut relever ou abaisser pour laisser entrer la

iumiere ou produire 'obscurité, ou établir ou supprimer des courants
dair.

L

Laboratoire, local spécial ou l'on exdéeute les expiérviences et
opérations de chirie, physique, physiologie, ete.
Laeis, en forme de réseau ou de filet. 'Voir le mot «fflurescence .

Ladrerie ‘du pore), maladie particulicre i Lespéce poreine,
aracterisée par le deéveloppement dans les wuscles de vésieules
produttes par un ver parvasitaive, nommé cysticerque. La viande du
pore ladre est nnisible i la sante; wangée sans avoir subi une euisson
parfaite, elle peut conmmuniquer i Vhomme le (énia ou cer <oliluire.

Légmminenses. grande famille de vigétany earactérisée par la
fructifieation en gonsse. La plupart des léguminenses sont alimen-
tairves, conune le pois, le hareot, la lentille, la feve: on fourrageres,
telles que la gesee) Ta vesce le tréfle; la luzerne, [e sanfoin .
quelques-nnes  sont ndustriclles;  comme  indigotier - e
peche, ete.

el -

Lithographiques crayons |, cravons gras pour dessiner sur
pierre.

Liturgiques (cierges
religicnses.

,dont on fait nsage dans les cérémonies

M

Magnanerie, local aftecté spécialeient i élevage des vers i
soie. Les dimensions - fa wagnanerie varient selon Lo quantite de
vers a4 soie que Fon vent élever, mais, dans tous les cas, elle doit
toujours rénnir denx conditions mdispensables i sa destination : une
température convenable et regaliere et une ventilation constante.
Yuir fig. 392

Maqgquignonnage, nictior de waquignon, de marchand  de
chevaux. On donne aussi le nom de maquifuonuage aux movens
emploves par les maquignons pour faire paraitre leurs chevaux
meillears quils ne le sont

Médianes i sives', ou wmitogennes, les deax dents incisives
du cheval placées entre les pinces et les coins, a chagque machore
(fig. 319), et les quatre incisives de la vache, ¢galement placées entre
les pinces et les coins fiy. 325

Melliféres, plantes ou insectes servant i la production du miel.

Mcuble terre), terre qui se divise facilement d'elle-méme ou
qui a ¢t bien divisée par des labours,

Micllat ou rouille dmn lin' maladie qui ze traduit par 'appa-
rition d'mue matiere visqueuse qui parait suinter des feuiltes sous
Iaction de Lu morsure des pueerons.

Molaires dents’, ainsi appelées parce qu'elles servent a hrover
les aliments comme les meudes (moles broient les grains: elles sont
an nombre de vingt chiez 'homnie, eing & chaque extrémite des deux
wachoives: le cheval en a trente-deux, huit aux extremiteés de chaque
niichoire, et la vachie vingt-quatre.

Monochromatigque, qui donne une scule couleur. La lampe
monochromatique & flamme d'aleool eontenant du sel marin donne
une teinte jaune uniforme.

Mors, eusemble des picces de harnais qui servent a brider un
cheval; il se dit aussi de Fembouchure seule ou partie en fer qui se
met dans la bouche du cheval.

Mors st la piece de la bride que I'on place dans la bouehe du
cheval pour le diriger.

N

Nitrification, transformation en nitrates des matiéres azotoes de
la terre. Cette translormation parait due & l'action de ferments
spéciaux, dits ferments nitrificateurs.

Nodesité, nceud. protubérance.

o

Oculaire. Verre qui renvoie a I'eil de I'observateur Jes rayons
rassemblés par 'objectif.

Eilletons, rejetons que poussent au printemps les racines de
I'artichaut et d’autres plantes qui servent  la propagation du végétal.

Esophagienne (sonde), sonde ou poussoir qu'on introduit
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dans I'esophage pour en chasser des corps étrangers qui provoque-
raient la suffocation.

Oléagineux (graimes ou fruits), dont on extrait de I'huile; les
graines de lin, de chanvre, d’eillette, de cameline, de colza sont des
graines oléagineuses; l'olive, Ia noisette, la faine, l'arachide, etc.,
sont des fruits oléagineux.

Oreillon (des poules), petite protubérance charnue qui
recouvre l'oreille.

P

Palonnier, piéce de bois, armée d'un crochet ou d’'un anneau
au milieu, 4 laquelle sont attachés les traits du cheval.

Paradis (pommier de), espéce de pommier nain employé
comme sujet de greffage pour les variétés de pommiers aux petites
formes, soit en cordon, soit en buisson. Ses greffons produisent en
peu de temps de fort beaux fruits.

Parasites (plantes), qui vivent aux dépens de la séve élaborée
par d'autres végétaux, en fixant, sur la racine de ceux-ci, les crochets
qui terminent la base de leurs tiges.

Paturon (du cheval), partie de la jambe située entre le boulet
et le sabot.

Perméabilité, un sol est perméable quand il se laisse traverser
par l'eau, Iair et la chaleur.

Perméable. (Voir perméabilité.)

Polarisation. La lumiére est dite polarisée lorsque ses vibrations
sont toutes paralléles & un méme plan. Lorsque la lumiére polariséc
traverse certaines substances, le plan de polarisation tourne.

Toutes les fois qu'une substance ayant ce pouvoir est en dissolution
dans un liguide inactif (tel que I'eau), la rotation du plan de polari-
sation est proportionnelle & la quantité de substance dissoute. C’est
par l'application de cette derniére loi qu'on arrive, par exemple,
déterminer la quantité de sucre contenue dans les betteraves (saccha-
rimélrie). L'appareil employé dans ce cas se nomme saccharimetre.

Ponction, opération chirurgicale par laquelle on ouvre une
cavité naturelle ou accidentelle pour extraire un liquide, ou donner
passage & un gaz, comme c'est le cas dans la ponction du rumen chez
les bovidés atteints de météorisation.

Poudrette, excréments humains desséchés et réduits en poudre
pour servir d’engrais.

Présure, substance extraite de la caillette (voir fig. 324) d'un
veau de trois & quatre semaines exclusivement nourri au lait, Quand
le veau est ouvert, on en extrait la caillette ou quatriéme estomac,
on détache les grumeaux de lait qu’il renferme, on les lave légére-
ment 4 l'eau froide, on les essuie et on les sale, puis on les renferme
dans la caillette que l'on fait sécher & un feu modéré. Pour faire la
présure, on découpe la caillette dans un litre de petit-lait 1égérement
salé : c'est ce liquide qui constitue la présure. Les vases dans lesquels
on a mis cailler du fromage par la présure doivent étre nettovés
énergiquement a l'eau bouillante pour détruire toute trace de
présure.

Primenr, fruit ou légume obtenu avant I'époque ordinaire de
maturité par une culture forcée, ou apporté‘d’un pays L:haud dans un
autre 4 climat plus rigoureux au moment ou la végétation ne permet
pas encore de récolter ces produits.

Pulpes, résidus de la betterave rapée dont on a extrait la
matiere saccharine ou le sucre. Les puipes de betteraves constituent
un aliment rafraichissant pour les animaux de I'espéce bovine.

Palvérisée, réduite en poudre.

Pulvérulent, qui est a I'état de. poussiére. Les phosphates
moulus, le platre, etc., etc., constituent d’excellents engrais

pulvérulents.

Q

Quartz. Cristaux de silice durs et transparents.

R

Rabattre, rabattre un sarment ou un rameau sur deux ou trois
veux, Cest en retrancher toute la partie au-dessus des trois bourgeons
M 3

les plus rapprochés de la base. ;
Rassis (sol), tassé, durci par les pluies ou le vent.
Repiquer, transporter un végétal du lieu ou il a crd spontané-

ment ou a 6té semé en pépiniére, dans I'endroit ou il doit achever sa
croissance.

Rotation. (Voir assolement.)

Rouget (des pores), maladie éruptive du pore constituant une
espéce de rougeole. Comme cette maladie est contagieuse, il faut
isoler les animaux attaqués.

Routoir, marais ou piéce d’eau ou I'on opére le rouissage du
chanvre.

Ruminants, les ruminants appartiennent 4 une classe trés
nombreuse de mammiferes herbivores dont font partie les bovidés.
Les ruminants sont surtout caractérisés par la faculté de faire revenir
du premier compartinient (rumen) de l'estomac & la bouche les
aliments machés imparfaitement pour les soumettre i une seconde
mastication et a l'insalivation, cette fonction s'appelle rumination; de
la le nom de ruminants donné a cette classe d'animaux.

S

Saccharine (plante), qui contient du sucre.

Sécher (les cones du houblon), pour cela, on les transporte
dans un séchoir bien aéré ou ils sont étendus sur des claies; si le
temps est sec et chaud et que les cdnes soient bien exposés, quatre i
six jours suffisent pour opérer la dessiccation. Dans la région du nord
de la France, on n'obtient une dessiccation compléte qu'a l'aide de
caloriféres dont on régle la température selon le plus ou moins
d'avancement de dessiccation.

Sélection, choix judicieux de reproducteurs possédant les
qualités spéciales que l'éleveur désire obtenir dans une variété
animale ou végétale qu'il veut créer.

Sésame, plante oléagineuse, cultivée en Orient. Les résidus de
sésame donnent un tourteau gris-blanc qui vient immédiatement
aprés le tourteau de lin comme nourriture des bovidés.

Silésie, province de I'Allemagne dont une partie du sol est trés
favorable a la culture d'une espéce de betterave fort riche en sucre.

Spath, carbonate de chaux cristallisé.

Spatule, espéce de cuiller plate, en bois, pour les laiteries; en
métal pour les autres usages.

Stabulation, séjour, entretien ou engraissement des bestiaux a
I’étable.

Stagnantes (eaux), qui n'ont pas d'écoulement, telles que les
mares et les flaques.

Stimunlants (breuvages), qui ont la propriété d'exciter les
fonctions organiques des divers systemes de I'économie; par exemple
d'aider & la digestion des aliments.

Stratification. (Voir page 68, n° 226.)

Sulfate de cuivre, composé d'acide sulfurique et de cuivre,
sous forme de cristaux d'un beau bleu, solubles dans l'eau. 1l sert de
base a la boutllie bordelaise, & 1a solution pour tremper les grains de
céréales avant l'ensemencement; on lui attribue la propriété de
détruire les végétations cryptogamiques (des champignons micros-
copiques) qui envahissent les plantes. C'est un poison.

T

Tallage, quantité plus ou moins grande de tiges que donne un
seul pied de céréales.

Tannée, vieux tan qui a servi 4 tanner les peaux.

Tourteaux, sortes de grandes galettes formées du résidu de
certains fruits ou graines dont on a extrait I'huile et dont plusieurs
espéces servent & la nourriture des bestiaux ou & la fumure des
terrains; tels sont les tourteaux de lin, de sésame, de coton, de
ricin, ete. (Voir arachide.)

Trichinose (des pores), maladie du porc causée par un ver
parasite, nommé #richine, qui envahit les muscles de 'animal. Cette
terrible maladie peut se transmettre & I'homme par I'ingestion de la
viande imparfaitement cuite du porc malade.

Tutcur, longue perche fichée en terre au pied des plantes de
houblon et autour de laquelle s'enroulent leurs tiges volubiles.
(Voir fig. 25.)

Vv

Véraison, travail de maturation de la grappe de raisin qui la
fait passer au noir.
Vivace (plante), qui vit plus de deux années.
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deve dar crédito ao autor (ou autores), a Biblioteca Digital de Obras
Raras e Especiais da USP e ao acervo original, da forma como aparece na
ficha catalografica (metadados) do repositorio digital. Pedimos que vocé
nao republique este conteudo na rede mundial de computadores

(internet) sem a nossa expressa autorizacao.

3. Direitos do autor. No Brasil, os direitos do autor sao regulados pela
Lei n.° 9.610, de 19 de Fevereiro de 1998. Os direitos do autor estao
também respaldados na Convencdo de Berna, de 1971. Sabemos das
dificuldades existentes para a verificacio se uma obra realmente
encontra-se em dominio publico. Neste sentido, se vocé acreditar que
algum documento publicado na Biblioteca Digital de Obras Raras e
Especiais da USP esteja violando direitos autorais de traducado, versao,
exibicao, reproducao ou quaisquer outros, solicitamos que nos informe

imediatamente (dtsibi@usp.br).



