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INTRODUCTION

Le Dictionnaire €’ agriculture a 6té commencé par J.-A. Barral en
1880 : il considérait cette ceuvre commne le couronnement de sa carriére
scientifique et d’'une vie laborieuse consacrée toul entiére au progrés de
Pagriculture. 11 s’y dévoua avec I'ardeur qu’il apportail & loutes scs
entreprises. Malheureusement, les forces le trahirent et sa mort survint
alors qu’il n’avait rédigé que les articles de la lettre A et les premiers de
la lettre B. Le tableau encyclopédique de la théorie et de la pratique de
I'agriculture dans toutes ses branches ettoutcs ses manifestations, qu’il
avait voulu réaliser, reslait inachevé ; mais le plan du monument qu'il
révait d’¢lever & la science agricole était tracé, et la méthode suivant
laqquelle il devait se poursuivre était nettementindiquée.

La librairie Hachette, quia entrepris la publication de cette ccuvre, n’a
pas hésité & la continuer, et elle nous en a confié la direction. Pour
mener le Dictionnaire d’agriculture & bonne fin, nous avons voulu nous
entourcr de collaborateurs d’élite, choisis parmi les hommes les plus
compétents dans les diverses branches des sciences agricoles. Chaque
question est traitée par un homme qui I'a étudiée a fond et qui en a
faiten quelque sorte sa spécialité. Aucun des problémes complexes que
doivent résoudre les sciences agricoles n’est omis, et les conquétes
modernes de 'agronomie sont exposées avec les détails qu’elles com-
portent. C’est dans ces conditions que le premier volume a été ach.evé
et que la préparation des autres volumes se poursuit sans interruption.

Nous devons remercicr tous nos collaborateurs, dontle talent et le zele

nous permettront d’achever cette grande entreprise.

Hexry SAGNIER.

DICT. D'AGRIGULTURE,
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PREFACE

Le but de cet ouvrage est de mettre entre les mains de tout agriculteur, et,
plus généralement, de toute persoune appelée a s’oceaper d’une question
agrieole queleonque, un ensemble eomplet de renseignements qu’on ne trouve
que tres difficilement jusqu'a présent disséminés dans beaneoup de livres, ou
qui n’ont jamais été publiés. Il est en effet & peu pros impossible de eonseiller
a ceux qui veulent s’oceuper d’agrieulture un traité qui puisse en réalité donner
satisfaction anx besoins si divers des exploitations rurales. surtout quand le
siege de ees exploitations n’est pas cireonserit dans une région peu étendue.
Sans doute les proeédés de eulture de quelques plantes sont bien déerits;
mais il manque des détails, soit sur d’autres plantes que 1'on pourrait avanta-
geusement leur substituer, soit sur les machines & employer, soit sur le bétail,
ou encore les engrais, les constructions rurales, ’hygiéne des fermes, les tran-
sactions auxquelles le eultivateur doit se livrer. Pour exereer eonvenablement
la profession d’agrieulleur, il faut pouvoir se procurer rapidement une foulede
connaissanees; il faut avoir recours tout an moins a des vérifieations destinées
aleur donner la précision néeessaire. Nul ne peutse vanter de posséder compleé-
tement le grand savoir eneyelopédique qu’exige la multiplieité des problémes
de la vie rurale. Aussi, le plus grand nombre des questions restent le plus
souvent sans solution; d’od résulte 'aceusation de routiniére qu’on éléve sans
cesse, et non sans raison, contre Pagrieulture. Mais ¢’est la faute des echoses,
ce n’est pas celle des hommes. Les laboureurs sont plaeés en face d’énormes
diffienltés, sans avoir les eonnaissances suffisantes pour essayer méme de les
vainere. Tout est obseur pour eux : la nature et la eomposition du sol sur
lequel ils travaillent, U'influence des saisons, les plantes qui envahissent les
chamyps, les insectes qui dévorent les récolles, les éfres infiniment petits qui
attaquent les végétaux et les animanx domestiques, les maladies qui, inopiné-
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ment, s abatfeat sur les cultures ou sur les troupeaux.. Corr'lment 'trouvef'_moy'en_
de se guider au miliew de tant de ténébres ? L'instruction faisant défaut, I'impuis-
sance est fatale.

Cette situation a 6té sentie par les agronomes dés une hautc antiquité,
Quelques-uns sc sont illustrés cn eomposant des traités sur les choses agri-
coles, traités encore consultés avee fruit plusieurs siécles aprés qu'ils ont été
écrits, mais qui ont dd étre refaits a des intervalles plus ou moins éloignés,
selon que les progres avaient marehé plus ou moins vite. Il importe de résumer,
de temps en temps, les derniéres connaissances acquises, et de rassembler en
quelque sorte une plus puissante provision de forces pour donner aux pou-
velles générations les moyens de continuer a puiser dans la terre la snbsistance
des nations devenues plas exigeantes au fur et a mesure que les siécles s'accu-
mulent. Les poemes d'Hésiode, les Géorgigues de Virgile; les traités De re
rustica ou De agricultura du Carthaginois Magon, de Caton, de Varron, de
Columelle, de Palladius; les géoponiques grees; le Thédtre d’agriculture et
mesnage des champs d’Olivier de Serres ; les Maisons rustiques, qui se sonl
suee¢d¢ & maintes reprises depuis le commencement du dix-huititme siéele;
les dictionnaires de I'abbé Rozier, de Délerville, de Pourrat ; I’Encyclopédie de
Fagriculteur de Moll et Gayot;le Cours d'agriculture du comte de Gasparin;
YEconomie rurale, sineuve et si originale, de Boussingault ; les Cowrs d'agri-
culture de sir Humphry Davy et de Liebig, et beaucoup d’autres ouvrages
eneore d’une valeur considérable, mais d’une portée plus limitée, ont donné
des expositions magistrales des connaissances de plus en plus précises et éten-
dues, acquises a diverses époques, sur les moyens, se perfectionnant toujours,
d’assurer la produetion végétale ot animale, but définitif de I'agriculture.

Le progrés ne peut s’arréter en telle matiére. Tonte découverte ou toute
invention appelle une découverte nouvelle ou une autre invention. Les sciences
qui semblaicnt par leur essenee méme devoir éternellement demeurer étran-
geres aux chosesrurales, lenr apportent un eoncours inattendu. C’est ainsi que
la chimie, la physique, la mécanique ont presque complétement et brasquement
changt la face de I'agrieulture 3 partir du milien du dix-neuviéme siécle. Les

sciences naturelles lui ont fourni d’ailleurs un immense contingent de connais-
sanees fertiles en applications. (st

: & cc point que les ouvrages qui paraissaient
les gnides les meilleurs ef Jos plus s |

’ fies ponr les travaux agricoles, se sont tout
d'un coup trouvés au-dessons de la tiche qu'ils avaient d’abord bien remplie.
Le fait pouvait étre préva. Aprés avoir infr
d'agrieulture un grand nombre de notions qu
trés éloignée, une réaction s'étaif pr

oduit dans les ouvrages généraux
1i n’y touchaient que d’une maniére
: oduite, et on en avait exclu sévérement,
peu a peu, tout ce qui ne semblait pas s’y rattacher étroitement. I arriva alors
tout d’un eoup que les cultivateyrs ne trouvérent, dans leﬁrs mnanuels habituels,
aucune espeec de renscignement sur des applieations nouvelles, par exemple
sur les machines, sur Pélectricité, sur les divers composés chimiques, sur les
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&lres infiniment petits, dont le role important fut, pour le plus grand nombre,
une subife révélation. On et di &tre préparé; on ne I'élait pas parce qu’on
avail eu peur de trop savoir. On se contentait surtoul de données approxima-
tives sur chaque chose, une teinture légere, cela paraissail devoir suffire. La
faute a été grande. Une instruction plus approlondie est nécessaire. Elle doit
principalement consister a bien fortifier les esprits, de maniére a les mettre
en état de pouvoir tout comprendre avecjustesse. Alors, en consullant les livres
disposés de telle sorte que les recherches sojent faciles, les agriculteurs pour-
ront arriver a triompher des difficultés sans nombre de leur profession et & se
rendre un compte exact de la valeur des ehoses nouvelles qui leur sont propo-
sées. Mais, pour cela, il faut qu'ils sachent avoir recours a la méthode expé-
rimentale & posteriori, si bien exposée par M. Clevreul. L’agriculteur, en effet,
doit élre toujours un expérimentateur, mais un expérimentateur judicieux,
sachant faire une exacte interprétation des taits acquis sans en tirer des généra-
lisations hatives; il faut qu'il soil en état d’user & temps de tous les moyens de
contrdle déja connus, sauf & en inventer lui-méme de nouveaux, appropriés aux
circonstances au milieu desquelles il se trouve placé. Liindécision peut lui élre
fatale; la nécessité de prendre promptement un parti lui est souvent imposée,
ou bien il court le risque de perdre ou une récolte ou son bétail. Aller
consulter des hommes compétents est une ressource presque illusoire, parce
que ces hommes manquent, ou sont peu disposés i se déranger, ou sont trop
éloignés. C’est encore dans de bons livres, bien inlerprétés, que doit se ren-
contrer I'indication dn salut. Mais, on vient de le voir, les livres d’agriculture
au courant de la science sur toute questiou qui peut inopinément se poser sont
jusqu’a présent impossibles & rencontrer. A cetle question : quel ouvrage faut-il
consuller pour connaitre on une culture spéciale, ou les machines, ou I'emploi
des engrais, ou certaines maladies des plantes? nous avons mille fois 6té dans
l'obligation de répondre : cet objet n’est convenablement traité nulle part, ou
bien il faudrait consulter des mémoires épars dans des collections rares ; bref, une
bibliotheque considérable devrait étre compulsée, et encore on ne saurait affir-
mer qu’on y déconvrirait les éléments d’une solution certaine du probléme posé.

Quelle forme doit revélir, pour rendre de grands services a l'agriculture,
un livre eomprenant tant de matieres diverses? Faul-il faire un traité didac-
tique? C'est une solution commode pour 'autcur, car, dans uu cours d’agri-
culture, on peut avoir facilement I'air de tout dire en touchant seulemen.t un
grand nombre des points les plus difficiles a exposer. Mais pour ceux qui out
besoin de lrouver un renseignement, il en est tout autrement. En fin de compte,
pour pouvoir rencontrer ce que I'on cherche, il faut avoir recom.'s 4 une table
alphabétique. L’expérience prouve que les grands ouvrages qui ne S()l‘ll pas
accompagncés de bonnes tables sont rarement consultés el ne sont presque janais
cités. 11 faut donc chercher au moins deux fois pour oblenir un résultat; les
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recherches peuvent étre beaucoup multiplices, s'il s’agit d’un objet dont 'au-
teur a du parler souvent, et c¢’est tout un Lravail i faire devant lequel plus
d’un recule. 11 parait en conséquence plus simple, plus comuode de placer tout
de suile les matiéres dans ordre alphabétique, puisqu'il faul fonjours cn venir
la. C'est ainsi que la forme de dictionnaire a été adoptée pour cet ouvrage.
Celte forme a d’ailleurs I'avantage de garantir que rien ne sera oublié¢ el qu'on
donnera a chaque sujel le développement qu’il comporte. Ce qui est déji aequis
seulement trouve sa place dans les cours sous forme didactique; on peut tout
au plus faire une loinlaine allusion & ce qui n’est cncore qu'liypothese, ou ne
se présente que comme une espérance plus ou moins réalisable dans un avenir
indéterminé. Dans un dicliounaire, on doit mettre exactement I'é¢tat de chagne
question. C'est ainsi que les microbes, les bacléries, tous les organismes infini-
ment petits répandus dans l'air, dans la terre et dans les eaux, peuvent étre
signalés avee précision; qu'on peut indiquer des plantes qui ne sont pas encore
enlrées dans la grande culture, mais qui ont des qualités sur lesquelles latten-
tion doil néannioins élre fixée; que les applications de T'éleelricité a Ia trans-
mission des forees a longues distances, au labourage, nc sauraient échapper;
alors que, dans un trait¢ d’agrieulture, elles pourraient étre passées sous silence,
que les propriétés des réactifs chiiniques peuvent étre décrites alors qu’elles ne
sonl pas encore appliguées, mais par eela seul qu’elles ouvrent des horizons &
ccux qui savent prévoir. Dans un dietionnaire, un auteur est assuré de pouvoir
tout dire, et le lecteur est certain de toujours trouver ce que l'auteur a mis;
c’est a ce dernier de ne pas étre resté au-dessous de sa tache, ¢’est-a-dire d'avoir
soupeonnd tous les usages possibles des choses dans les exploitations rurales,
au point de vue de la production végétale et animale.

Que doil contenir le Diclionnaire d’agriciuliure?

I ne saurait suffire, a aurore du vingliéme siécle, de s’oecuper seulement
de lagriculture d'une eontrée ou d'un climat. Aucune exploitation rurale nc
peul vivre désormais en s’isolant du reste du monde. La multiplicité des che-
mins de fer et de toutes les voies de transport, la rapidité des communications,
ont rendu les marehés solidaires les uns des autres, de telle sorle qu’il n est
pas possible de se faire producteur d’une denrée agricole quelconque sans se
préoccuper des conditions générales el spéciales qui influcnt sur les débouchés
el les varialions de prix quelle peut rencontrer. Il importe de pouvoir trouver
a Loul moment des renseignements posilifs et précis sur les causes qui peuvent
modifier les transactions, amener des encombrements ou susciler des besoins.
11 serait certainement plus simple de ne considérer que les moyens de mellre
une exploitation déterminée en état de donncr les plus grands bénéfices pos-
sibles, d’aprés la connaissanee de sa siluation el de sa constitution. Mais si
c'est la le point de départ de toute étude d’économie rurale, on ne saurait
se dissimuler que les lemps sont mobiles el quc Ton ne peut plus rien fonder
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de durable sans donner nne élasticité suffisante aux diverses parties de tout
¢difice. II faut pouvoir se rcplier ou s'étendre en regardant aupreés et au loin.
Vous étes fixé dans le centre de la France ou dans le nord, mais qui vous dit
que vos fils ou vous-mémec vous ne devrez pas diriger une exploitation dans
le midi, ou peut-étre dans un pays lointain, en Amérique, en Asie ou en Afrique?
Les établissements coloniaux doivent s¢ multiplicr; les familles rurales ne sau-
raient sc désintéresser de I'expansion qui les appelle. Par eonséquent, ce Die-
tionnaire doit traiter non seulement la pratique, mais encore la théorie de Ia
calture des terres pour toutes les régions : mettre les cultures les plus diverses
sous la main des jeunes cultivateurs, de telle sorte qu'ils n’aient, & un moment
donné, qu’un léger cffort i faire pour sec rendre comple des choses les plus
étrangéres a leurs habitudes du jour, cest préparer les voies & tous les pro-
grés, sans rien diminuer de la sireté des procédés employés pour un but
immédiat. Toutes, absolument toutes les eultures sont done décrites dans cet
ouvrage, en mémc temps que les terres les plus diverses sont étudiées, et que
on envisage la direction et 'administration des entreprises agricoles sous les
poinls de vue si variés des législations de tous les pays civilisés ou des usages
des confrées encore barbares. Savoir non seulement ce qui se fait chez so1, mais
encore ce qui existe ailleurs, est le parti qu’il faut toujours finir par prendre
pour arriver a réaliser une amélioration quelconque, soit sur un domaine
particulier, dans des affaires privées, soit dans les diverses branches de I’'admi-
nistration d’un pays ou du gouvernement d'un pecuple. Cc n’est pas seule-
ment pour les propriétaires, pour les fermicrs, pour les agents des exploi-
tations rurales que ce livre est écrit, ¢’est encore pour les hommes d'Litat, pour
eeux qui s’oecupent des lois et de 'administration de la chose publique, pour
tous eeux qui, de prés ou de loin, sont appelés, soit comme nagistrats, soit
eomine ingénieurs, soit comme législatcurs, professcurs, savants, hygiénistes,
ou membres de couscils ¢lectifs, généraux, municipaux, etc., a influer sur la
solution d’un des mille problémes de la vie rurale.

Trop longtemps, l'instraction donnée aux jeunes générations pour les pré-
parer, soit aux fonctions publiques, soit a4 'administration des biens particuliers
et & toutes les entreprises, n'a tenu ancun compte de l’agriculture. On ciit dit
que tout sortait naturellement de la terre, sans qu'il y efit lieu de se préoccuper
des moyens d'accroitre la production, et surtout sans qu'il fat nécessaire de
songer aux populations vouées aux travaux des champs. On n’ignore plus que
les problémes de la production agricole sont aussi difficiles et compliqués, plus
eompliqués méme que cenx de la production industriclle on manufacturiere; il
n’y a plus de troupeaux d’hommes voués par destination naturelle a la vie des
echamps et ne songeant pas & une autre existcnce. Les ouvriers des campagnes
veulent des salaires comparables a ceux exigés par les ouvriers des villes ou
de l'industrie, tous avantages compensés. La question du prix de la main-
d’ceuvre se pose partout, et elle influc sur les conditions de la produetion
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presqne autant que eelle des débouchés; elle régle la possibilité de la eoneur-
renee. Si de nombrenses populations eoustituent une puissante consommation
de denrées agrieoles, elles devraient aussi fournir les bras néeessaires aux tra-
vaux des fermes; mais il peut survenir des eireonstanees qui détournent les
travaillears de telle ou telle oeeupation. Il v a des surexeilations élrangeres a
la recherehe du travail par eeux qui ont besoin de gagner leur subsistance,
ou bien il survient des mesures éeonomiques qui agissent sur les exigences des
ouvriers. Lorsquon n’a pas étudié I'éeonomie politique, lorsqu'on n’en fail pas
une applieation rationnelle aux elioses rurales, les mesures adoplées peuvent
avoir les eonséquenees les plus déplorables. Aussi toute loi doit élre eonsidérée
dans ses rapports avee les ehoses rurales, et e’est un grand malheur qn'il en
ait ét6 rarement ainsi; il s’est fait nn milieu pen favorable aux progrés agri-
eoles, et la possibilité de revenir sur une situalion eréée a la longue n’est pas
plus tard faeile & trouver. La prévoyanee el mieux valu, mais elle n'est pas le
fait de I'ignoranee des lois de I'éeonomie politique dans lesquelles sonl demen-
rées trop de générations d’hommes d'Etat. Et, hélas! il faut bien eonvenir
que, dans les onvrages d’agrieulture les plus estimés publiés jusqu'a la fin
du dix-neuviecme sicele, les applieations de I’éeonomie politique & 1'économie
rurale ont été trop souven!t négligées, si méme elles n'ontl pas été présentées
sous les points de vue les plus faux. Il faudra bien du temps et de nom-
breux efforts pour réparer le mal eansé par les erreurs ou les négligenees
de I'instruetion publique. Puisse le livre que nous publions présenter assez
d’intérét pour étre eonsullé, non pas seulement par les agrieulteurs de pro-
fession et les propritlaires de biens ruraux, mais eneore par tous eeux qui
s'oeeupent des affaires d’un pays el de leur administration & un degré quel-
conque. Est-ee que, de toul temps, les réformes agraires n’ont pas été les plus
difficiles, et celles qui ont été amenées par les ealastrophes les plus violentes et
parfois les plus désastreuses? La propriété du sol eullivé, son partage, sa
transmission, sont des problemes soeiaux intimement liés an mode d'exploi-
tation. Il faut que I'on puisse s'éelairer sur tous ees points, & des flantheauy
ou la vérité luise sans étre obseureie ou altérée par I'esprit de seete ou de
sysieme, par les parlis pris, sous la senle inspiration de 'amour du bien
el du progres de I'humanité. Ainsi eomprises, el eela est néeessaire, les ques-
tions‘ agricoles nie sonf plus seulement leehniques, ehimiques, physiques ou
physnol‘ogiqnes. Elles sont dépendantes des plus hautes eonsidérations morales
et pﬁ)hllques, ee. mot élant enlendu dans un sens large et élevé, et de
manicre a ne froisser aueune eonvielion partieuliére eonscieneicuse, permet-
tant de n?a'reller f‘espeelueusemenl mais fermement du eonnu a I'inconnu. Dans
ees eonditions, I'examen des rapports de la législation avec la situation des
classes rurales et le développement des progrés agrieoles doit &tre faeilité par
le livie que nous donnons au publie.

Lassielle el la répartition des impdts directs ou indireels peuvent agir d’une
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Manicre défavorable sur le développement de 'agriculture. Qui ne sait, par
exemple, combien on peut faire de reproclies a I'inégalité de la répartition de I'im-
POt foncier et méme a son exislence, combien les octrois agissent sur I'agriculture,
et parce qu’ils augmentent le prix des denrées agricoles dans les villes, et parce
qu'ils créent des ressources urbaines au détriment du séjour dans les campagnes ?
Les grands travaux exécutés sur des points déterminés d’un territoire créent de
leur cOté des courants particuliers qui délournent la main-d’ceavre. Les ques-
tions financiéres doivent donc appeler l'attention des cullivateurs, et ils ont
besoin d’avoir sous la main les moyens de les comprendre et de les approfondir
lorsqu elles se présentent a leurs méditations, et lorsqu'ils peuvent influer sur
les solutions qui leur seront données. G'est au point de vue des intéréls agri-
coles, il faut le répéter, que ces questions sont envisagées; il en cst de méme
de toules les institutions, telles que banques, caisses de retraites, caisses
d’épargne, assurances de tous genres, fondations hospilalieres ou sanilaires et
créations charitables. Le problenie du crédit que réclament les cultivateurs pour
faire de plus productives transactions, pour améliorer leurs terres, pour perfec-
tionner leur cheptel, a besoin d’étre étudié dans tous ses détails et sous toutes
ses faces. Quelles sont les amclioralions permanentes : drainage, irrigations,
constructions rurales, défoncements, chemins d’exploitation, susceptibles de
donner des droits aux fermiers? Quel role pcut prendre le métayer dans les
aflaires de crédit reposant sur I'élevage ou I'engraisscment du bétail ? L’associa-
tion est une puissancc considérable, dont I'agriculture a commencé & peine a se
gervir vers la fin du dix-neuviéme si¢cle; en la définissant bien, en la montrant
a I'ceuvre dans la création des fromageries, des fruiteries, des industrics anncxes
des exploitations rurales, on contribue a armer de moyens d’aclion nouveaux
I'agriculturc de I'avenir. Sous toutes les rubriques que ces sujets si varics appel-
lent, il fant que le lecteur trouve des renseignements prceis et utiles a consulter,
soit en ce qui concerne la France, soit sur ce qui se fait ou sc tente dans les
pays étrangcrs. Aucune contrée agricole ne peut désormais vivre dans I'isolement.

Les questions rurales demandent & étrc examinées de manicres diférentes,
selon qu'il sagit de grande, de moyenne ou de petite culture, de grande,
de moyenne ou de petile propriélé. Ges expressious n'ont d'ailleurs ¢i'une
valeur relative, dépendant du prix des terres ct de leur rendement en
produits plus ou moins précieux ou plus ou moins abondants. Tout doit
étre expliqué : la dépendance avee les climats el avec les civilisations, la rela-
tion avee la densité de la population. L’étendue des fortunes, les meeurs, la
facilité des transactions, la multiplicité des échanges, la beauté d'un site, les
douceurs d’une plage, la mode, des caprices, font quc la terre est recherchiée
ou bien abandonnée, et dés lors qu’clle vaul beaucoup ou peu sous I'unité de
surface. Les procédés d'exploitation du sol varient en conséquence; ils doivent
donner satisiaction & des exigences locales, passagtres peul-éire et tugacesd La
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connaissance de la géographic agrieole est doue nécessaire; mais pour bi'b‘"
faire cetle géographic, il ne faut pas décrive une ¢époque, donuer une slat.ls-
tique qui ne représentera qu un aceident; il faut peindre la succession des faits,
afin de eonnaitre ou de prévoir lavenir d’aprés le passé; les descriptions des
localités, si I'on se borne aux clioses physiques et sur lesquelles le temps n'exerce
que faiblement son action, peuvent étre courtes ct faeiles a peindre a grands
trails, mais, s'il est question de s'iniplanter en un licu pour y fonder une enlre-
prise agricole, il faut rechercher les conditions éeonomiques, et celles-ei exigent
qu’on eonsidére ume succession de faits, afin de ne pas s’exposer a tomber sur
un accident. La méthode employée dans eel ouvrage pour faire connaitre les
départemcnts, les provinees, les Elats, est nouvelle; elle a peut-étre I'inconvé-
nient de prendre de la plaee el du temps, mais elle ne permet pas de se trom-
per. La géographie ct la statistique agricoles ont iei des bases cerlaines, qui
présentent eet avantage que les fails nouveaux qui se produisent pourront faci-
lement venir s'enregistrer i la suite des faits anciens constatés dans le dietion-
naire pour y recevoir la lumiere qu'ils appellent. Une stalistique nouvelle ne
vaut que par sa comparaison avec ee¢ qui a préeédé. Dire la population d’un
pays, par exemple, ou donner les chiflres de ses diverses produetions en une
année déterminée, ee n'est presque rien indiquer, tandis que le rapproche-
ment avece les faits antérieurs permet de sc prononeer sur les progrés possibles.
L’avenir est, surtout en agrieulture, le fils du passé.

Jusque vers le milicu du dix-neuvieme siéele, un agriculteur savait & peu
prés ou devaient étre eonsommés les produits de sa ferme; il produisail ponr
un marché eonnu, dont les besoins étaient bien mesnrés et ne variaient pour
ainsi dire pas; des météores annuels dépendaient les prix; toul pouvait élre
caleulé. L‘es ehoses sont econiplélement changées. Il faut désormais ehereher les
débouchiés au loin, ou plutdl on doit lancer les produits de secs eultures en
eoneurrence avee ecux du monde entier, pour ainsi dire, sur le marehé d’un
approvisionnement général; ee qui sort de telle ferme de Normandie, de Bre-
tagne, de Champagne, de Gascogne ou de Provence sera peut-étre eonsommé a
des milliers de kilométres de distance. Il faut done produire des denrées dont la
qualité et le prix puissent présenter assez d’avautages pour lutter partout avee
des produits similaires ¢trangers. On peut obtenir ees résultats par 'emploi de
machines bien eonstruites, d’engrais appropriés aux sols el aux plantes, par des
eonibinaisons judieicuses dans la suceession des eultires.

C'est dans ectte situation que doit chereher & se plaeer tout agrieulteur intel-
ligent; coneourir & I'y aider est un devoir de la part de Vauteur du Diction-
naire Jagricullure. Pour eetle raison, tont ee qui eoneerne I'élevage du bétail
el la produetion des matiéres animales, aussi bicn que les eultures spéciales de
toute les sortes, doit faire objet d'études partieulicrement approfondics.

Pendant de longs sitcles on na guire considéré le Détail que commie un
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moyen d’avoir de 'engrais; ¢’esl encore ainsi que beancoup envisageaient ’en-
tretien des animaux domestiques dans la seconde partie du dix-neuvieme si¢cle.
Le bétail ¢tait un mal nécessaire dont on cherchait & se débarrasser en se pla-
¢ant dans des conditions telles, aux approches d’une ville ou de vastes usines,
par exemple, que I'on pouvait supprimer tous les animaux domestiques, sauf
ceux de labour ou de transport. On a méme imaginé des systémes de culture
dans lesquels il n'y aurail pour ainsi dire plus d’animaux : des machines a
vapeur devaienty faire tous les (ravaux, el au commerce il appartenait de four-
nir les engrais, comme illui incombait d’enlever les produils, tous tirés directe-
ment dusol, absolument végétaux. Ces systémes n'ont pas résisté a I'expérience,
quoiqu’il soit vrai que dans des situations tout a fait particuliéres il y ait intérét
a vendre ses pailles et ses foins comme le grain cta prendre les engrais abon-
dants d’une grande ville. Mais la vente des pailles et des grains ne peut que tres
exceptionnellement couvrir les frais d’une exploitation rurale. De plus en plus
il estvrai que les produits animaux sont les seuls qui se vendent avec bénéfice,
lorsqu’on ne peut pas faire des produits industriels on obtenir du vin ou des
froits, ou des produits maraichers, d’un placement facile. Il arrive alors que le
fumier n’est en réalité qu’un produit accessoire, on méme qu'un résidu des
exploitations rurales; on y entretient du bétail pour avoir du travail, de la
viande, du lait, du fromage, du beurre, de la laine, des peaux, des cuirs, parce
que tous ces produits ont des cours qui permettent de rémunérer 'indnstrie
agricole; le fumier doit étre considéré comme obtenu pour rien. Il ne coiite en
réalité, dans cetle maniére de voir, que les frais faits pour le recueillir, le mani-
puler et le transporter surlesterres. Mais ce n’est pas ici le lieu de disculer ces
doctrines; il suffit d’avoir montré I'importance prise par toutes les questions
relatives al'élevage et al’engraissement des animauxdes espéces chevaline, asine
el mulassiére, bovine, ovine, porcine, pour ne nommer que les principales, car
il faut également connaitre les autres espéces animales dont I'influence sur les
marchés peul se faire sentir & un moment donné. Comme cela a été déjaindiqué
plus laut, I'agriculteur ne saurait désormais se bormer a regarder dans son
voisinage immédiat; il fait sa partie dans le monde entier, et il fant qu’il sache
se retourner quand des changements s’operent. Un livre tel que le Dictionnaire
d'agriculture doit donc donner des indications succinctes tout an moins sur
les animaux domestiques employés dans telle région que ce soit, d’autant plus
qu’il peut survenir des circonstances susceptibles de favoriser des imporiations
on des acclimatations inattendues. Nul moyen de dissiper une obscurilé pos-
sible ne doil é(re omis, surtout lorsque la forme du livre permet de n'avoir
recours & des délails qu’antant que 1'occasion ou la néeessité s’en présente. Pour
des motifs analogues, il n'est pas possible de ne pas signaler les animaux nui-
sibles, de méme qu'il importe de donner une place & toutes les notions d’art ou
de médecine vétérinaires, non pas pour que I'agrienlteur se substitie a 'hownme
du métrer, mais pour qu’il soil mieux disposé par la verilication des pro-
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dromes & se rendre eompte de la gravité des cas, eta remplir toutes les mesures
de préservation que d'ailleurs la loi et les réglements lui prescrivent, sans avoir
suffisamment prévu qu'il serait possible de ne pas toujours reneontrer des
gens eapables de leur obéir. Il faut, en effet, convenir gue les lois sur les
épizooties supposent des hommes, magistrats municipaux et autres, aussi bien
que eultivateurs, ayant des eonnaissanees spéeiales dont la possession n’est
pas générale.

Tout ce qui vient d’étre dit pour le gros bétail est exaetement applieable aux
animaux auxiliaires des fermes, préposés a la garde ou & la ehasse dans les
exploitations rurales. De méme la basse-eour et ee qu'on a appelé réeemment
'avieulture, doivent avoir une plaee d’autant plus marquée qu’on trouve de
plus en plus dans leur bonne administration des sourees de revenus, au lieu de
n'y reeonnaitre, eomue autrefois, qu’une sorte de salisfaction de fantaisie pour
les gens fortunés, ou de luxe pour les jours de f¢le. Le vaeu de la ponle au pot
démoeratique n’est plus une légende. A ed6té de la poule se plaeent beaueoup
d’autres oiseaux ou animaux, moins rares désormais sur la table du paysan que
n’élait naguere le pot-au-feu de viande de boueherie. Combien de fois, daus
les eampagnes, alors qu’on est isolé el privé de {ous les moyens de s’éelairer, on
se trouvera heurcux d’avoir sous la main des deseriptions on des indications
suffisantes pour résoudre des questions imprévues que la nature présente.
Donc, tout ce qui est relatif & la chasse ou & la péche doit avoir une plaee,
réduite sans doute, mais suffisante pour que eelui qui ne peut pas avoir d'autre
distraction que de eoniprendre les faits offerts par la nature, ne soit pas obligé
a ehaque instant & y renoncer, parce que quelques notions seientifiques ne
seront pas asa portée. Les branches multiples de I'aquiculture fluviale ou mari-
time, la pisciculture, I'ostréiculture, et, sides eaux ou du terre & terre on passe
dans les airs, I'apiculture, la sériciculture, doivent étre également considérées
eomme des moyens de produire des matiéres animales uliles; clles font désor-
mais partie de I'agricullure prise dans son expression la plus générale. En ees
choses, on ne saurail dire que ec qui ne parait pas pouvoir fournir une appliea-
tion aujourd’liui n’entrera pas daus la pratique le lendemain. It en est de méme
pour une foule de plantes dont Pemploi n’a pas eneore eu licu, par cela seul que
les propriétés n’en sont pas cneorc bien eonnues. Avant le seizicme siecle, la
soic el le tabac élaient ignorés ; avant le dix-huilitme, on ne savait paslerdle que
la pomme de terre jouerait dans l'alimentation publique; avant le dix-neuvieme,
le suere de la bellerave n'tait pas soupconné, et on ne pensait pas a eultiver la
ramie. Ces exemples pourraient étre presque indéfiniment multipliés. On ne
peut aflirmer que tel détail qui parait futile ou aeeessoire ne deviendra pas
bientot capilal. Ainsi en est-il des germes eharriés par 'atmospliére, auxquels
nul ne songeait, alors que M. Pasteur en a dévoilé le réle si eonsidérable dans
le.:s transformations des mati¢res d’origine organique. Ef les poussiéres météo-
Tiques provenant des volcans ou arrachées au sol; et les roelies en déeomposi-
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ti.OH; et tous les soulévements ou affaissements géologiques; et les eaux qui
circulent i la surfaee ou A 'intérieur des terres : que de problémes sur lesquels
il fant posséder des éléments de solution. Pour qu’un livre tel que eelui dont
Pauteur du Dictionnaire a résolu d’armer Pagrieulteur ne soit pas déja en
retard le jour de sa publication, il est nécessairc qu’il soit de beaueoup en
avance sur son epoque. Ce qu’il faut, néanmoins, ¢’cst qu'il ne confonde pas les
résultats acquis avec ceux qui sont plus ou moins probables.

Un grand nombre de cultures étaient naguére laissées de c6té par les agro-
nomes comimne purement aecessoires et négligcables; cette indifférenee ou ee
dédain ne sont plus tolérables. L'hortieulture est désormais une branche impor-
tante de la production de plusieurs peuples; le goit des belles plantes ornemen-
tales s’est répandu; le jardin est un signe de civilisation. Les fleurs sont devenues
nécessaires a I'existence, méme au sein de familles peu fortunées, et elles font
I'objet d’'un grand commerce, non plus seulement local, mais méme interna-
tional. On les cultive aussi sur une grande échelle pour la fabrication des par-
fums. La culture maraichére prend chaque jour une importance croissante; la
consommation de légumes variés est pour toujours un besoin général. Que de
plantes il faut donc faire connaitre, en indiquant les conditions du succés de
leur culture!

L’arboriculture fruitiére est devenuc un grand art et elle donne lieu & des
transactions considérables, outre qu’clle fournit les matieres premiéres d'indus-
tries assez nombreuses. Quant a la sylviculture, elle exige des soins que I'on
comprend mieux depuis qu’on apercoit qu'il viendra unc époque ol les produits
forcstiers cesseront de ne plus coditer quc la peine d’étre culcvés, ainsi que eela
achéve de se présenter dans les foréts vierges des pays les derniers ouverts a la
civilisation. L’exploitation des bois a d’ailleurs en Europe ce caractére particu-
lier que généralement Jes propriétaires s’en réservent la surveillance, qu’ils ne
mettent pas leurs foréts sous le régime du fermage, et qu’ils se rattachent ainsi
davantage a lagriculture, trop longtemps délaissce dans les faniilles les plus
riches cn biens fonciers. Tous ces sujets méritent donc d’étre traités selon leur
importance relative dans un dictionnaire d’agricullure, qu'on doit ouvrir pour
y trouver tous les moyens d’accroitre et les revenus et la valeur fonciére de ses
domaines.

Lorsqu’eut lieu, en 1851, & Loundres, la premiére Exposition universelle, les
agrieulteurs franeais, qui jusque-la n’avaient guére connu I’Angleterre que par
des oui-dire assez vagues, furent trés surpris d’y trouver dans les fermes, et
non pas senlement dans le palais de I'exhibition, des machines & vapeur fixes et
locomobiles, et de grandes maehines 3 battre, et des machines & moisonner et i

fauclier, eneore bien imparfaites, il est vrai, mais fonetionn
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d'intérieur et 'extérienr de ferme dont Mathieu de Dombasle avait fait connaitre
quelques spécimens, mais, depuis la mort du grand agronome, bien améliorés.
Le drainage avait pris aussi une extension remarquable dans la Grande-
Bretagne. Enfin, I'étonncment fut grand de voir en pleine prospérité de (rés
vastes usines pour la fabrication des engrais cominerciaux. Une fois le premier
mouvement de surprise passé, on jeta sur le comple des excentricités britan-
niques la plupart des innovations constatées, et on attribua le sueeés des autres
aux grands capilaux mis a la disposition des fermiers anglais par des propric-
taires colossalement riches. Les traités d'agricnlture continuérent en France a
renfermer la science agricole dans la discussion des sysiemes de la culture exten-
sive ou intensive, et dans quelques autres Tormules plus ou moins stériles. Peu
d’années aprds, surtout aprés 1'Exposition universelle dc Paris, en 1855, les
idécs changorent, a la suite d’expériences publiques mémorables qui ouvrirent
les yeux des fermiers des départements des régions du nord et du centre de la
France, de la Belgique et d'une partie de I'Ltalie, de 'Allemagne et méme de
I'Espagne. Dos lors on comprit que le génie rural, la mécanique agricole, l'ar-
pentage, le cubage des matérianx, un grand nombre d’applications des mathé-
matiques devaient faire partic de I'instruction agricole appelée a prendre nne
extension en rapport avee les services a rendre. Le matériel d’un grand nombre
d’exploilations rurales fut renoavelé cn un espace de temps assez court; beau-
coup d’importantes usines pour la fabrication des machines destinées a I'agricul-
ture furent fondcées et prospérérent : la eréation des grands eoneours agricoles,
et particulicrement l'institution des primes d’honneur pour les domaines les
micux cultivés, institution qui, née en France, a été imitée par tous les pays
eivilisés des deux mondes, contribuéerent ¢nergiquement a une prompte adoption
de tous les progrés.

Un des moindres progrés modernes ne {ut pas 'introduction de la compta-
bilité dans un nombre assez grand d’exploitations rurales; sans la comptabilité,
on ne pouvait acquérir la certitude des bénéfices réels, ni surtout reconnaitre
quelles parties des cultures les produisaient ; le cultivateur ne savait qu'une
chose, c’est qu'il avait une bourse plus ou moins bien garnie. Les diverses
applications de la comptabilité & toutes les branches des exploitations lui ont
permis de voir clair au milicu de la complexité de ses travaux et de discerner
les causes des pertes et celles des gains. Clest une partie extrémement impor-
tante de I'économie rurale, et elle doit ¢tre traitée avec un soin particulier dans
tous les systémes qu'on en a imaginés pour la fairc parler plus elairement et
surtout plus sirement.

C'est a la comptabilité bien tenue qu’on doit d'avoir pu, selon les lieux et
les circonstances économiques, reeonnaitre les inconvénients de certaines cul-
tures. On a su ainsi que le bétail ponvait donner des bénéfices, que les indus-

¢ tries agricoles étaient nécessaires pour assurer la prospérité, que 'emploi des
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machines, rendu indispensable par la cherté de la main-d’cuvre, n’était pas
suffisant pour donner le sucees, quenfin I'usage rationnel d’abondants engrais
complémentaires importés garantissait seul des rendements considérables et
fructueux en gains définitifs. La théorie chimique des restitutions au sol des
Principes fertilisants exportés par la vente des produits de I'agrieulture a pu
étre ainsi expérimentalement démontrée et arriver a prévaloir sur celle ruineuse
des cultures supposées se subvenir a elles-mémes, sauf 4 imaginer 'hypothése
de la soustraction & I'atmosphére d’¢léments nutritifs aériens par certaines
plantes. II faut que tous ces faits soient démontrés a leur place dans un diction-
naire nouveau, qui, au lieu de rester A la remorque de la routine, a la préten-
tion, désormais justifiée, de pouvoir guider eeux qui désirent marcher de
progres en progreés, en entendant ce mot dans le bon sens, ¢’est-a-dire en ayant
en vue des améliorations productives. Mais pour voir siirement dans I'avenir, il
faut avoir pris des lecons dans le passé. On ne saurait done négliger les notions
historiques ; des arlicles biographiques suecincts doivent signaler les hommes
qui ont fait faire des progrés au développement de 1'agriculture.

On voit combien est vaste le cadre du Dictionnaire d’ agriculture, et combien,
s’il est bien rempli, il rendra de services. On y trouvera exposés tous les faits et
analysees toutes les doctrines sans autre parti pris que de faire jaillir les vérités
utiles aux progrés agricoles. Cest ainsi une entreprise originale et non pas une
simple compilation. 1l présente, & tous ceux qui ont & s’oecuper des entreprises
agrieoles, V'agriculture en alphabet, selon 'expression de Voltaire. Ce grand
penseur et écrivain a, en effet, appelé son Dictionnaire philosophique V'opinion
en alphabet, ou bien la raison en alphabet; ces deux ordres de choses, opinion
et raison, ou bien pratique et théorie, se trouvent former, partout ou I’'homme
déploie son activité, deux voies ol il s'engage tour a tour, tantot en s’obstinant
aux erreurs et aux ténebres, tantot en se précipitant avee une sorte de frénésie
vers le progreés et la lumiére. Puisse ce livre faire la elarté et n’enseigner quela
vérité!

J.-A. BarraL.






DICTIONNAIRE

AGRICULTUR]

&

AAM

AAM (commerce), — Ancienne mesure pour les
liquides, en usage 3 Amsterdam et a Anvers, Dans la
premicre de ces deux villes, elle contient 256 pintes
et dquivaut & 155 litres 22, et dans la seconde elle
se subdivise en 100 pots et équivaut & 142 litres 19.

ABACA (indusirie). — On dit aussi avaca. Matiére
textile appelée souvent chanvre de Manille, et quon
extrait d’'unc cspeee de bananier appelé Boffo (Musa
textilis), tres commun aux Philippines. Les gaines
extéricurcs de la tige fournissent des fibres grossitres
servant a faire des eordages; les gaines intéricures
donnent des fibres trés fines, employées & fabriquer
de 1a toile et des vétements, Toutes ces fibres sont
remarquables par leur grande longueur.

ABAISSEMENT (méd. vél.). — L’abaissement de la
cataracte est une opération ehirurgicale par laquelle
on fait desecndre au-dessous du niveau de la pu-
pillele cristallin devenu opaque. On dit encore abais-
sement de certains organcs, par exemple : des pau-
piéres, des mdchoires, de la léte, de la poitrine, des
parois du ventre, cte. Le mot d’abaissement s'ap-
plique aussi a I'action des muscles qui a pour eflet
d'abaisser diverses parties du corps des animaux.

ABAISSEMENT (physique). — On dit que la tem-
pérature subit un abaissement, lorsqu’il survient une
diminution dans les circonstances ealorifiques, lors-
qu’il fait plus froid ou moins chaud. Cet abaissement
est nuisible & la végétation lorsqu’il se produit
brusquement, et peut étre suivi ou acecompagné de
congélation, de gelée blanche; it ne passe pas pour
étre défavorable s'il a simplement pour eonséquenee
le phéuomene de la rosée. Un abaissement de tem-
pérature a licu en général tous les jours, a partir du
milieu de 'aprés-mudi, et il se continue en progres-
sant jusqu'au lendemain matin, vers sept ou huit
heures, selon les lieux oules saisons, pour étre suivi
d'une élévation du thermométre. — Kn acoustique
ou dans la musique, on désigne par abaissement le
passage de la voix haute & la voix basse, de la voix
aigué 4 la voix grave, des syllabes accentuées a
celles qui ne le sont pas. On dit encore abaissement
du ton, abaissement du bruit duvent, pour indiquer
une diminution d’intensité. — Enfin le mot s’appli-
que a toute diminution de hautcur, ainsi on dit :
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apaissement des eaux, du barometre, et méme en
liorticulture : abaissement d’une brauche d’arbre,
pour signifier sa diminution.de longueur, — Par ex-
tension, Pexpression d’abaissement des impdts, des
octrois, des salaires, des barriéres de douane, du
prix des denrées, est usitée pour signifier un dé-
grevement ou une diminution.

ABAISSEUNL (anal. et chirurg.). — On donne le
nom d’abaisseurs aux divers museles dont la fone-
tion est d’abaisser les organes auxquels ils sont
attachés: abaisseurs de I'eeil, des paupiéres, desailes
du nez, des angles des lévres, On eoupe quelquefois
les museles abaisseurs de la queue des ehevaux pow
en assurer le port plus horizontal, ¢’est ee qu’on
appelle anglaiser des ehevaux, Poperation ayaut été
imaginée par les Anglais. — L’abaisseur est aussiun
instrument qui scrt a abaisser et 3 maintenir 1a lan-
gue pour mettre a découvert la eavité buecale.

ABASOUE (zoolechnie). — L’abajoue est une poche
qui existe, dans la bouche de quelques mam miféres,
entre la joue ct les machoires, et qui leur sert 3
metire momentanément leurs aliments en réserve.
C’est au moyen de leurs abajoues que le hamster
(Mus cricatus L.), vongeur nuisible a 'agriculture
et tres eommun en Alsaee et dans quelques autres
parties de I'Europe, emporte decs provisions de
grains pour aller les déposer dans les terriers qu’il
a ereusés, et dont il fait des magasins. Divers autres
rats et les echauves-souris ont des abajoues. — On
donne par extension le nom d’abajoues aux joucs
volumineuses et pendantes, et notamment aux par-
ties latérales du groin du cochon ct de la téte de
veau.

ABAMA (bot.).— Plante de la famille des Liliacées.
La racine de T'Abama anthericoides DC., Abam«
ossifraga Adans., ouqui rendles osfragiles, passe pow
étre purgative.

ABANDON (jurisprudence ctsylviculiure).-—L’aban-
don de ses biens s’entend d’un partage anticipé qu'un
perc fait entre ses enfants, ou bien d'un délaisse-
ment & des eréaneiers. On dit encore abandon d’up
bail, pour son délaissement. — En sylviculture, le
terme abandon est cmployé pour désigner les arbres
qui, dans une exploitation, doivent &tre abatlus.
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ABANDONNER (z00fechnie).— Abandonner un ani-
mal malle, e‘est renoncer & le traiter parce gue
son mal est regardé emame incurable, ou paree que
le traitement exigerait des frais trop consilérables.
— Abandonner wn animal dans un piturage, c’est
Py Inisser en iiherte, liveé sculement & ln nature
On eommet un délit lorsquen abandorne des ani
manx atteinis de maladics eontazivnses.

ABANDONNER (8) (zoofechnie). — On dit qu'un
animal de trail s'abandonne lorsqu'il n’obéit plus
que faiblement aux excitations de celni qui le con—
dwit: un eheval s’abandonne lorsqu'il bronche, ra-
lentit son allure, sabat. 11y alaun signe de fatigne
dont on doit tenir compte, 4 moins qu'il ne s’agisse
d’un animal ordinairement paressenx.

ABAT (commerce). — On dit I'abat des animaux
pour indiquer Iaction de les abattre, de les tuer. —
On emploie aussi le mot d’abat pour désigner quel-
que partic d'un animal qui ne peut se vendre eomme
viande de boucherie: ainsi on appelle abafs les
cornes et les boyaux, ou encore le foic, le mou de
boeuf, le gras-donble, les pieds de mouton, et en

. géncral les parties des animaux dont les tripiers font
“le commeree.

ABVTAGE  (z00fechnie, industrie, sylvicullure,
législation). — L'abatage est, pour Lagrienlteur,
Paetion d’abattre, de conper les arbres qui sont sur
pied, ou bien de coucher par terre, et plus souvent
encore celle de tuer, de mettre & mort les chevaux
et les bestianx. — L'abatage, compris dans le der-
nicr sens, est prescrit par les lois et réglements
publics dans le eas de maladic contagicuse, —
L’abatage, dans le premier sens, est une opération
que I'on doit faire alin de maitriser les animaux et
de pouvoir procéder i lenr examen ou & leur traite-
ment chirurgical.

ABATAGE DU BRTAIL POUR LA BOUCHERIE. — L’aba-
tage des animaux domestiques se fait chez lagri-
citlteur, chez le boucher on dans des établissements

Fig. 2. — Immolation din bouf & I'abattoir

publics qu’on appelle abattoirs. Les procédés suivis
sont partout analogues. On doit conseiller aux agri-
cultenrs de faire, lorsque cela leur est possible,
Fabatage dans Ia forme, afin d’expédier la meilleuro
viande vers les grands centres de population, eu
elle est en général vendue A des prix trés élevés,
#l a couserver pour la consommalion locale les
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bas morceaux, les abats ou issues, et les divers dé-
bris susceptibles de tormer des engrais, On diminue
ains les Irais de transporl. Aussi eet usage esl
adopté de plus en plus en Angleterre, etil fend &
s'introdnive en France. Quoi quil en soit, il faut
considérer a part les procédds d'abatage, quivarient
pour le beeuf on la vache, le veau, le mouton, le pore,

| le cheval.

ABATAGE DU Roevr, — Cing procédés différents
sont employés pour I'abatage des grands animaux
de I'espéce bovine, ce sont : 1° le simple égorge-
ment; 2° Iabatage par le merlin ordinuire; 3° I'éner-
vation; 4° 'abatage par Ie merlin anglais; 5° I'aba-
tage par le masque frontal & cheville percutante.

1° Abalage par égorgement ow immolation selon
le mode tsraélile. — Le procédé d'abatage le plus

Fig. 4. — Damas du sacrificateur israélite.

ancien est celui dn stimple égorgement, mais il est
aussi le plns pénible & voir ; il est conservé 4 Paris,
4 T'abattoir de la Villette, pour fournir la viande
consommée par les isracliles, le peuple juif te-
nant fidelement aux anciennes coutnmes prescrites
par les livees sacrés. 11 y a a Pabattoir de la Vil-
lette, cing sacrilicateurs juifs désignés par le grand
rabbin, apres examen préalable ) ils doivent avoir
fuit preuve de bien connaitre la purcté ou I'im-
pureté d'un animal et les organes que la loi reli-
gicuse (Lévitique, 3° livre du Pentaleuque) défend
de manger. On eommence par attacher solide-
ment Panimal 4 un anneau soudé dans la dalle
du sol, au moyen d’une corde fixée aux cornes.
On passc cnsuite un neeud eoulant & chaque jamlie
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de la Villette, selon 1e mode israclite,

de devant; la corde qui maintient les neeuds cou-
lanisestattachée a un eable manceuvré par untreuil ;
en deux tonrs de rouc du treuil, 'animal est par
terre, ¢tendu sur le flane, Un boucher pose un
genou sur son épaule, le saisit par les cornes et
lui raméne violemment la téte en arriére. Pendant
ce temps le sacrificateur, debout, tient son damas 4
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la main; ¢’est un coutelas 4 manche court, mais a
lame longue, droite, non flexible et arrondie par
le bout, qui se trouve portée d'ordinaire dans une
§ame attachée & la ceinture (fiz. 1). Le sacri-
icateur passe deux fois, trés attentivement, ongle
sur le tranchant du damas, afin de s’assurer qu’il
n’est point ébréché, parce que la tradition a ré-
pandu cette croyance que sila lame avait une en-
taille, si petite qu’elle fiit, I’animal pourrait s’ef-
frayer et qu’alors le sang se coagulerait dans le

o By
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tisfaisant, on le marque en différentes places d'ure
estampille spéciale indiquant que la viande est
bonne pour la consommation; dans le cas con-
traire, I’animal est interdit et livré immédiatement
aux bouchers ordinaires. La figure 2 représente
limmolation d’un beeuf suivant le mode qui vient
d’étre déerit. On apergoit la corde gqui maintient
les pieds de devant de I'animal et qui correspond
au treuil. Le garcon houcher qui a attach¢ le beeuf
est 4 ¢6té; le sacrificateur opére, ot un aide appro-

Fig. 3 -- Masse ordinaire pour I'abatage des animaux de houcherie.

eceur d’od il ne pourrait s’écouler ; or il est dit au
Lévitique : « Vous ne mangerez d'aucun sang.»
Cela fait, le sacrificateur s’avance, et il doit dire en
marchant : « Béni soit le Seigneur qui nous a ju-
gés dignes de ses préceptes et nous a prescrit I'é-
gorgement. » Arrivé pres du beeuf, il se baisse, lui
saisit le fanon et d’un seul coup il lui tranche la
gorge, mais en se jetant en arriére pour éviter
Ie jet du sang. Il se rcléve, et passe de nouveau
deux fois longle sur la lame du countelas pour
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che un vase appelé la roue pour recueillir le sang.
Le gar¢on boucher quia passé dans 'anneau de la
dalle la corde fixée aux cornes, se trouve prés de
la téte.Dans chaque matinéc,la méme opération se
recommence un grand nombre de fois a I'abattoir
de la Villette.

2 Abatage par le merlin ordinaire. — Dans un
grand nombre d’abattoirs, le procédé employé pour
tuer les beeufs et les vaches est celui de la masse
en fer ou merlin ordinaire (fig. 3). Les équipes
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Fig. 4 — Abatage d’un beeuf par Ia masse ordinaire.

s":ssurer qu’il n’a pas atteint la colonne vertébrale,
car cela rendrait la viande impure. Lorsque l'ani-
mal, aprés s'étre débattu contre la mort dans des
gestes spasmodiques plus ou moins prolongés, a
enfin rendu le dernier rale, les aides I'ouvrent, et
le sacrificateur revient pour examiner s’il n'y a
pas d’adhérence au poumon, si 'estomac ne con-
tient rien qui edt pu amener a la longue une per-
foration, si la vésicule du fiel et la rate sont in-
tactes, si aucune fracture n’a atteint aucun os;
cest une condition cssentielle pour que la viande
puisse, dans le rite juif, étre livrée 4 la consom-
mation ; l'animal devrait étrc déclaré impur, si,
quoique déja lié pour le sacrifice, il se brisait

un membre en tombant Lorsque I'cxamen est sa-

d’ouvriers se composcut d'un maitre gargon bou-
cher, d’un sccond gar¢on boucher, de gargons bou-
chers ordinaires, et de gargons étalicrs. Les gargons
bouchers travaillent dans ce qu'on appelle les
échaudoirs ot se fait I'abatage ; les gargons étaliers,
hommes de I’étal, découpent et préparent les vian-
des pour les livrer @ la consommation. Un garcon
qui est employé a Ia fois & I'échaudoir et a Iétal,
est appelé une double-main. Le matériel nécessaire
pour abattre et dépecer un beeuf et débiterlaviande
se compose de : un ais, ou établi avec son escou-
vette, plusicurs couteaux et couperets de diffé-
rente force, des fendoirs, unc hache pour démonter
les cornes, des fusils pour repasser les coutcaux,
des traversing ¢l des brochettes pour percer el
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attacher les quartiers et les morceaux ; la masse en
fer pour I'abatage, la corde ou le trait a beuf,
nommé le chable par les gargons bouchers et qui
sert & attacher I'animal a I'anneau d'abatage; une
tringle en fer pour préparerle beeuf a étre soufflé ;
des battes et des soufflets pour souffler et eafler
I'animal une fois qu'il est abattu. Lorsqu'il s'agit
d'opérer, c'est-a-dire lorsque, selon l'expression

Fig. 5. — Morlin anglais pour l'abatage du gros bétail.

des hommes du métier, le bourgeois a donné1'or-
dre de faire un beeuf, le muaitre guargon et son
second, ce dernier muni du chable, se rendent &
la bouverie ol sont réunis les beeufs du bourgeois;
le maitre gargon palpe les animaux et choisit celu
1ui parait le plus convenable a étre fait. Le choix
fixé, le beeuf est coiffé du chible par le second
gargon et conduit a I'échaudoir, tandis que le pre-
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la masse, et qu’on est obligé de les multiplier; les
bouchers disent qu'ils ont alors affaire & des ani-
maux i téte molle, c’est-a~dire, dont la partie os-
seuse de la téte est molle et ne peut pas donner
de réaction & la masse cérébrale. Pour pouvoir
abattre un beeuf du premier coup, il fautun homme
trés fort et trés adroit. Nous avons vu des gargons

bouchers frapper devant nous jusqu'a vingt coups
de masse avant que la

béte tombit. 11 faut par-
fois frapper encore aprés
la chute, et les secousses
de la béte sont terribles.
Il arrive en outre, tris
souvent, que le beeuf, vio-
lemment étourdi, tombe
les jambes de derriére
écartées; alors, suivant
I'expression  consacrée
dans la boucherie, il s'¢-
quasille, c’cst-a-dire que
festendonsetles muscies
se déchirent par la violence de la chute ct causent,
dans I'intéricur des cuisses, de graves désordres qui
font que la viande est moins bonne. I arrive encore
quele beeuf tombe sur la hanche, ce qui cause un
préjudice dansle débit dela viande. Parfois la cer-
velle, entiérement éerasée, n'est plus qu’un informe
amas de débris d’os et de sang caillé; elle se trouve
alors perdue. Enfin, comme I'abatage avec la masse

Fig. 6, — Abatage du heeuf au moyen du merlin anglais.

mier gargon, armé d'un baton, frappe les pieds de
derriére du beeuf, si celui-ci fait quelque résistance
pour avancer. Aussitdt arrivé, le beeuf est fixé a
Panneau fatal au moyen du chable doublement
entrelacé dans ses cornes. Le second garcon tient
le chable trés solidement, tandis que le maitre
garcon saisit le merlin et en frappe violemment le
beeuf entre les cornes (fig. 4); I'animal tombe

attire le sang dans la téte et que les coups ne sont
pas toujours appliqués avec justesse, 4 cause des
mouvements que fait 'animal, les joues ct les pre-
miers morceaux du collier sont quelquefois trés
défectueux et trés difficiles a vendre; ils ont un as-
pect noir et sanguinolent ; en outre,ils se conservent
trés peu de temps, surtout dans la chaude saison.

3° Abatage par le mode anglais. — Pour arriver

tat, sans avoir & courir le

Fig. 7. ~ Baguette en osicr pour achever les heeufs abattus.

étourdi; les coups de la masse se succédent avee
rapidité, jusqu’a ce que la pauvre béte ait soufflé le
bon soupir, ¢’est-d-dire jusqu'au moment ou V'on
peut, sans craindre les mouvements désordonnés
de I'animal expirant, s’arranger pour procéder a la
saignée. La muasse en fer pese 2500 grammes; la
longueur du manche est de 0,90, Les coups sont
terribles. Cependant il arrive quelquefois que les
beeufs ne tombent pas sous les premiers coups de

risque de multiplierles coups
de merlin, et pour étre moins
exposés 4 la furie des ani-
maux rendus dangereux par
I'excés méme de Ja douleur,
les bouchers anglais ont imaginé un merlin par-
ticulier (fig, 5).

, Cest encore une masse en fer emmanchée i
Pextrémité d’un manche d'une longueur de 0=.90;
le merlin se termine d’un cété par une sorte d’em-
porte-piéce, et de 'autre coté par un crochet. lLe
poids de l'instrument est de 2 kilogrammes, Le
garcon houcher doit étre cxtrémement adroit pour
envoyer et enfoncer bien exactement Pemporte-

plus rapidement 4 un résul-
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pitce entre les deux eornes dans la téte de Panifnal
qu’ilfautimmoler, ainsi que le représentela figure 6.
Il arrive encore assez souvent que I'instrument ne
peut pas étre retiré de la téte de la bate abattue et
que celle-ci fait néanmoins des secousses violentes.
Le gargon boucher est alors obligé d’abandonner

Dusam

Fig 8. — Stylet cm'ployé pour I'énervation des animanx
de boucheric,

le manche, et il fuut, pour retirer le mcrlin,
employer une corde quon passe dans le crochet.
11 est arrivé qu'un animal furieux, en sccouant la
téte, a projeté au loin le merlin et a ainsi causé
parmi les ouvriers des accidents graves. Ce merlin
est employé avec sueces en Angleterre, 4 eause du
peu de dureté qu'offrent les tites des races anglai-
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strumentest-il enfoucé, que 'animal tomhe avee une
rapidité et une violenee telles que 1'on dirait que
la foudre I'a frappé. Bien qu’ils soient abattus pré-
eipitamment, « les yeux des beeufs, dit M. Villeroy
dans son classique Manuel des béles @ cornes,
expriment une vive douleur, ils sont tristes et lan-
guissants; le mouvement des membres antéricurs
est totalement arrété, mais celni des membres
postérieurs continue; les cuisses et les jambes
sont assez vivement agitées; et lorsque le beeuf
est saigné dans cette position, on observe que lc
sang coule difficilement, ce qui fait dire aux bou-
chers que le beeufretient son sang, quoique 'aorte
soit tranchée », Le probléme de la diminution des
souflrances n’est donc pas résolu; en effet, il faut
encore, pour faciliter 'écoulement du sang, frap-
per sur la téte de I'animal quelques coups de
masse. Des expériences entreprises par M. Bizct
ont fait voir que la section de la nioelle épiniére
narréte pas complétement la vie, surtout dans la

Fig. 9. — Enervation d’un boeuf.

ses, surtout lorsque les animaux sont livrés alabou-
cherie a1’age de deux ou trois ans; ilne peut remplir
aussi bien son but avee les races fortes et rusti-
ques de la France, tclles que eelles du Charolais,
du Nivernais, de 'Auvergne, de la Vendée. Dans
tous les eas, pour aclieverle pauvre animal, il faut
encore introduire dans le trou pratiqué dans la
téte par le merlin, une baguette en osicr flexible
(fig. 7) qui suit I’'axe de la moelle épiniére et arréte
instantanément le mouvement des membres de la
béte désormais sans vie.

i° Abatage par Uénervalion. — Sous I'imprcssion
du douloureux spectacle que donne I'immolation
par le merlin, un ancien conservateur des abattoirs
de Paris, M. Bizet,acherché a faire adopter des pro-
cédes susceptibles de diminuer les souffrances des
animaux et d'éviter les dangers que courent les
ouvriers bouchers. 1l songea a introduire en France
I'énervation si usitée en Espagne et que, dans les
courses de taureaux, les toréadors pratiquent
avec tant de courage et d’adresse en enfongant
leur épée, au-dessus des eornes, dans la téte des
bétes rendues furieuses par les jeux cruels du
cirque. C'est la section de la moelle épiniére. On
I'opere dans les abattoirs par I'introduction entre
Poccipital et la premicre cervicale d’une sorte de
stylet droit et effilé (fig. 8). Lorsque 1'animal a été
attaché 4 'anneau fatal, et qu’il yest maintenusoli-
dement par un aide, le gargon boucher saisit de
la main gauche une des cornes (fig. 9), et dés que
la téte est ainsi abaissée, il plonge de la main
droite le poignard derritre la nuque. A peine I'in-

téte, et qu’il faut parfois quinze aseize minutespour
amcner définitivement la mort. Le coup donné
avec le merlin anglais produit & cet égard un ré-
sultat plus complet.

5° Abatage par le masque frontal. — En vue de
faire I'abatage avec plus de rapidité et en dimi-
nuant a la fois les souffrances des victimes et les
daagers courus par les ouvriers, M. Bruneau, pré-
sident de la commission des abattoirs de la Vil-
lette,a imaginé le masque frontal a cheville percu-
tante. 11 eonsiste en un masque en cuir que l'on
met devant les yeux du beeuf et qu’on maintient
par deux courroies, I'une qui passe par-dessus la
téte et I'autre sous la gorge (fig. 10). Au milieu
de ce masque et sur l'emplacement du front,
M. Bruneau a fait e¢ncadrer dans le cuir une pla-
que en fer dont le dessous a été travaillé de ma-
niére & s’appliquer parfaitement sur le front des
animaux de l'cspéee bovine. Au milieu de cette
plaque est un trou eylindrique dans lequel un
boulon, soit en pointe (fig. 11), soit & emporte-picce
(fig. 12), est introduit. Le trou de la plaque du mus-
que est disposé de maniére a guider le boulon,
ainsi que le montrent la coupe et la vue de la
plaque de fer rcprésentées par les figures 13 et14,
Aussitot que le beeuf estarrivéd I'échaudoir, on lui
met le masque, on introduit le boulon dans le
trou de la plaque, puis on frappe avce un maillet
en bois (fig. 15) sur latéte du boulon qui pénétre
de 5 a 6 centimetres dans la cervelle de I'animal,
lequel cst tué presque instantanément. Le boulon

en pointe produit 'effct du merlin anglais. M. Bru-
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guette en osier qui sert ausstdans Pabatage par io
merlin anglais, etle mouvement des membres estin-
stantanément arrété. Le maillet qu'on emploic pese

9 Lilogrammes 700 grammes: la

neau a reconnu que le résultat est plus prompt
lorsque l'air pénétre dans la eervelle; cest pour-
quoi 1 a imaginé d’évider le boulon i sa partie

longueur de Vinstrument est d.
0“‘,§0. L'animal ayant les yeux eou-
verts par le masque, il est inutilz
de I’attacher aussi solidement que
lorsqu'il s’agit de tout autre pro-
eédé d’abalage. Lors méme qu'il
est méehant ou vieieux, il ne fait
aucune résistanee ; étant aveuglé
par le masque, il ne voit ni les
ecd ; préparatifs, ni le coup qui vale
Sl B\ i ¢ frapper. La figure 16 montre 'en-
% semble de DI'cpération, qui est si
simple et si aiséc, qu'un homme
de foree moyenne et méme un
jeune homme de qualorze ou
quinze ans peut abattre, d’un seul
coup de maillet, le beeuf ou le tau-
reau a la téte la plus épaisse et la
plus dure. Au lieu de présenter
des inconvénients, ainsi quil ar-
rive par le procédé ordinaire de
I'abatage par le merlin francais ou
anglais, la mollesse de la téte n’a
pas d’autre effet que de permettre
au boulon de pénétrer plus facile-
ment, sans exiger autaunt de foree
pour élre enfoncé; elle a aussi
pour résullat de supprimer I'ago-
nie de labéte abaltue et de rendre
inutile I'emploi de la baguette ou
du jone. Afin de mieux activer en-
core I'effel dn boulon, il est bon
que le tron eonducteur du masque
dirige la perforation non pas tout
droit, mais d'unc maniére un peu
Fig. 10. -- Téle d'un beeuf recouverle du masque el de I'appareil Bruneau inelinée pour atteindre le eerve-
pour I'abalage. let, ee qui rend la mort tout a fail
inslantanée. Toutes les parties d
inféricure, de maniére a former emporte-picee. | la téte sont bien eonscrvées et deviennent d’une
Lorsque le boulon pénétre dans le crdne, en dé- | vente certaine.
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eoupant le trou néeessaire & son passage, ily intro- En 1879, M. Siegmund a proposé de modifier
I'appareil Bruneau, en remplagant le bhoulon par

- un tube ercux rayé dans lequel on introduit une

‘&@ eartouche 4 balle conique, chargée d’une poudre

) détonante. Un léger eoup de marteau frappé sur

Fig. 11. — Bou'on en poinle pour aballre les grands un percuteur chasse la balle dans le cerveau, Le

animaux de Vespece Loviue.
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Fig. 12. — Boulon emporte-piece pour Vabatage des
grands animaux de I'espéce bovine.

Fiz. 14 — Plaque du masque vue de face.

; &) sysleme esl Ingénicux, mais il présente plusieurs
15| 2 Ineonvénients; le prineipal est de ecauser une perte

! au boucher par les désordres oceasionnés dans la
eervelle par I'explosion de la poudre et le passage
du projectile. En outre, entre des mains inexpéi-

meulées, le maniemenl de ees earlouches off
D0 s s e P § e
dwit l'air contenu dans sa cavilé inférieure. Celle | des dangers sérieux pour la séeurilé des abattoirs

petite quantilé d’air suffit pour foudroyer I’animal. De la saignée. — On a vu que, dans 1’
Le beeuf étant tombé, on introduitdans la tétela ba- ] par le mode israélite, lu saignéé es’t l:causedbr:ggg

Fig 13. — Coupe de la plaque de fer du masque Bruncau
pour l'abalage des beeufs.
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de la mort. Dans lcs autres procédés, on ne pra-
lique la saignée qu'aprés que l'animal a rendu le
dernier soupir. La méihode la plus usuelle con-
siste & faire dans la pcau une incision longitudi-
nale au bord inféricur de I'cncolure, 4 séparer les
muscles sous-juccnts, et a enfoncer un long couteau
dans la poitrine, de fagon & bien ouvrir les gros
vaisseaux veineux et artériels. 1l s’échappe aussi-
tétun flot de sang qui s’écoule par desrigoles, soit
dans des haquets, soit dans des puisards o on le
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lavantage de donner un mcilleur aspect 4 la viande,
mais qui aussial’inconvénicni de nuire 4 sa longue
conservation. En Angleterrc, on n’y a pas recouns;
elle y est méme inicrdile, sous peine d’amendc,
pour dcux motifs: 1° parce qu'en gonflant, ecn
blanchissant la partie supcrficiclle de la viande,
elle la fait paraitre d’une qualité supéricure a celle
qu'elle a réellement; 2° parce qu’elle introduit
dans la viande de l'air souvent chargé de miasmes
puirides ou des germes pouvant cngcendrer dcs

Fig. 15, — Maillet en bois pour

cecueille, et ol 'on s’oppose a la séparation des
caillots et des parties liquides par une violente
-agitation faite avec des batons. Pendant la saignéc,
un aide qui tient 4 la main une longe attachéc a
I'un des pieds de I'animal imprime au membre at-
taché dcs mouvements de va-et-vient, en méme
temps qu’il comprime le ventre avec son propre
pied. Ce travail a pour but de bien chasser du
corps tout Ie liguide sanguin. Le sang recueilli
est employé soit pour faire dc I'albumine destinée
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Pabatage par le systeme Bruucau.

altérations dangercuscs pour la salubrité publique.

Quoi qu’il en soit, voict comment, en grande par-
tic, d’apres la description de M. Villeroy, on pro-
etde a I'habillage: la saignée opéréc, le maitre
garcon détache les eornes avec une haehce destinée
a cet usage. L'animal cst ensuite placé sur le dos,
la téte fortement repli¢c sous I'épaule pour servir
de eale du coté droit, tandis qu'un coin en bois
est plaeé pour faire le méme office & gauche. Les
quatre pieds, qui apparticnnent aux bouchers, et

Fig. 16. — Abatage d’un beeuf par le systéme Bruneau.

a diverses industrics, soit pour les raffineries, soit
pour faire de I’engrais. Quand le sang sort bicn a
flots moirs et précipités, on regardc que c’est un
indice certain de la mort compléte de I'animal. Les
quantités de sang rccueillies a I'abattoir de la Vil-
lette, a Paris, sont en moyenne de 25 kilogrammes
par beeuf ou par vache, de 6 kilogrammes par
vcau, ¢t de 2 kilogrammes par mouton, G'est un
produit qn’on ne doit pas perdrc et envoyer se
mélanger a I'eau de cours d'eau qu’il infecte, ainsi
que cela sc pratique dans quelques localités.
Iabillage des bétes abattues. — L’habillage des
béics dc bouchcerie consiste dans I'enlévement de
la pcau el dcs issues, la séparation de la téte et
la préparation eompléte des quatre quarticrs qui
sont livrés aux bouchers pour la vente. Afin de faci-
liter la séparation dc la peau, on se sert générale-
ment ecn France de I'insufflation qui‘a en outre

scrvent a laire de I'huile et du noir animal, sout
immédiatement coupés et sépards de leurs patins,
qui restent la propricté des garcons. Les patins
ne sont autres que les tendons d’Achille ; les gar-
cons les vendent aux fabricants de colle forte.
Apros la section des picds, deux trous circulaires du
diamétre dunc picee d’un franc sont percés dans
la peau, I'un dans la culotte pris de I'anus, 'autre
prés du cou; des cannes cn fer, en forme d’olive
aleur extrémité, sont introdnites par ces trous sous
la peau el sont poussées en différents sens entre le
cuir ¢t la chair pour préparcr des voies A lair.
Aux cannes succédent les douilles de deux forts
soufficts & main au moyen desquels I'animal est
gonfic(fig. 17).Pendant que l'air s'iuiroduit, des aides
frappcent au moyen dc batons a coups redoublés sur
toutcs les parties du corps afin de faciliter Pintro-

duction du gaz et le déchirement des tissus cel-
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lulaires sous-cutanés. Avant le gonflement, le | i nu (fig.18), on commence le déptecment en ou=
maitre garcon a soin de refouler 'herbiére, afin l vrant Pabdomen et le thorax ; quelynefois c'est & ce

Fig. 17. — Soufflage des animaux abattus.

moment qu'on eoupe les pieds, au lien de le faire

d'éviter la sortic des malidres eontenues dans les
avant le gonflement. On enléve la langue, puis la

cstomaes. On fait ensuite dans la peau une inei-

Fig. 18. -— Dnlevement de la peau des animaux abatlus.

+ioi d2 T'anus au eou, en passiut sous la poitpine toile, partic de suif qui envelappe les intestinz.
«t le ventre. Ces deux parties du eorps élant mises | Une espéec d’anse en hois nommée le tinet est alors
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passée dans les jarrets de l'animal; ce tinet est
accroché 4 la corde du treuil, ct il sevt & enlever
I'animal tout entier et & le suspendre la téte en
bas. H est ainsi facile de faire la vidange de la
béte et son dépouillement. On commence par en-
lever les parties intérieures, en retirant d’abord la
vessie et les rates, puislesestomacs, le foie, la rate
et Pamer ; par un double coup de couteau, le mou
ou le poumon, puis le coeur, qui tombent ensemble.
Pendant le temps que dure cette opération, un
garcon achéve le dépouillement du dos du beeuf,
ct termine I'habillage par la téte, que 'on détache
presque complétement pour permettre I'égoutte-
ment du sang, et qu’on ne laisse suspendue que
par deux lambeaux muscnlaires latéraux. Le cuir
est immédiatement plié avee soin. Le maitre gar-
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ABATAGE DES VEAUX. — L’abatage des veaux dans
les échaudoirs de la Villette se fait en enlevant
I'animal par les pieds de derriére attachés a la
corde d'un treuil; puis on le fait coucher de coté
sur une table. Le boueher saisit la téte (fig. 19) et
ouvre le cou par une large entaille; le sang jaillit
avee force et abondance et s’¢gountte dans une auge
placée au-dessous.

ABATAGE DES MOUTONS. — Les moutons sont sim-
plement égorgés, sans qu'on ait besoin de les
abattre. Ils sont posés sur un établi surle dos, les
puattes lides, s’agitant en l'air, et la téte pendante.
Sur nne méme claie, on en place ainsi cite a cdte
une dizaine. D’un coup de coutean, un garcon bou-
cher leur ouvre le cou (fig. 20}, tandis qu'un aide,
poussant devant lui une auge a roulettes, regoit le

Fig. 19. — Abalage des veaux a Iabattoir de Ia Villette.

con découpe ensuitc ¢t enléve les deux épaules;
en faisant descendre le beuf sur les pentes ou
poutres destinées a cet usage, il le fend en deux
parties au moyen d’un lourd couperet, pour que
les quartiers puissent &tre livrés aux bouchers éta-
licrs. Les viscéres de l'abdomen sont livrés aux
tripiers qui les soumettent i une série de prépa-
rations afin de les fournir dans un état parfait de
propreté a la eonsommation, qui les achéte sous le
nom de gras-double, fraise, etc. Les noms donnés
aux diverses parties de I'animal sont absolument
étrangers aux nomenclatures scientifiques; ainsi,
outre les dénominations que nous avons déja si-
gnalées, nous ajouterons que les maxillaires supé-
ricurs d’'un beeuf s'appellent le canard, que le péri-
toine se nomme la serviefte, la moelle épiniere
l'amourette, cte. Le travail de I'échaudoir, qui nc
comporte, comme on vient de le voir, que des ma-
nipulations ol la chaleur n'a rien a fairc, exige
de vingt a vingt-cing minutes pour permeltre de
livrer un beeuf, vivant au commencement de I'opé-
ration, au commerce de la boucherie. Tout animal
habille est pendu a une forte cheville en fer, d'olt
le nom de chevillard donné au boucher qui achéte
au marché et fait abattre pour revendre aux bou-
chers qui débitent In viande

sang qui s'échappe de leur blessure. Les égorgeurs
ala Villette opérent avec une rapidité et une pres-
tesse aussi grandes que se trouve navrant le spec-
tacle des spasmes et des cris des pauvres bétes.

A T'abattoir de la Villette, dans la cour d’entrée,
a été construit un pavillon divisé en deux com-
partiments, munis de grandes chaudiéres o I'on
prépare les pieds de mouton et les tétes de veau,
pour les mettre dans P'état ol on les voit dans les
boutiques des bouclers.

L’habillage du veau et du mouton se fait & peu
prés de la méme maniére que celni du beeuf; seu-
lement Panimal est étendu pour le travail sur un
banc ou banchet; les viscéres ne sont enlevés qu'a-
prés lasuspension, etl’on ne fend le corps en deux
que lorsquil est rendu & I'étal du boucher, tandis
que le beuf est toujours divisé en deux moitiés
egales dans I'échaudorir au moyen d'un couperet qui
sert & fendre la colonne vertebrale.

ABATAGE DU PORC. — Dans les campagnes, I’aba-~
tage du porc se fait dans la ferme ou dans la mé-
tairic; dans les villes, on 'optre généralement dans
des endroits spéciaux. Quoi qu'il en soit, le tra-
vail s’effectue toujours & peu prés de la méme ma-
niére et se compose de trois parties : la saignée,
le grillage ou I'échaudage, I'habillage
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En général, avant de pratiquer la saignde, on
laisser le pore & jeun au moins douze heures. Au
moment d’'opérer, pour éviter les cris percants et
les mouvements désordonnés de I'animal, pour
faciliter aussi I'écoulcment du sang, le tueur lui
donne un eoup sur lc front avec une masse en
bois de maniere 4 I'étourdir. Il lui saisit vivement
la téte par l'oreille gauche pour le renverser sur
le edté droit, tandis qu'un aide lic avec une corde
les deux membres postérieurs et les tire en arricre.
Le tueur, appuyant alors son genou gauche sur
I'épaule du porc, plonge dans sagorge un coutecau
4 lame étroite et pointue, longue d'cnviron 0™,20;
il tranche ainsi la veine jugulaire, cn ayant soin
d’éviter d’atteindre le larynx, Le sang s'échappe en
un fort jet que I'on recueille dans un baquct et o1

— 10 —

ABATAGE

la euve, on étend animal sur une deliolle oti Pon
procéde al'épilage; lorsque quelques soies ne peu-
vent pas étre facilement arrachées, on arrose avee
de I'eau triés chande les parties rebelles a ’épi-
lage. Cest Ic procédé qui rend la peau la plus pro-
pre ; mais ilal'inconvénicnt d at;cn@nrla couenne
et de ramoliir la graisse quand il n'est pas prati-
qué tres rapidement, . )

Les cochons de lait sont toujours échaudés el
ensuite épilés. .

Lorsqu'on vcut liver la peau aux mégissiers
ou aux tanneurs, e¢ qui se fait souvent dans l.c
Midi, on écorche le pore aussitdt qu'il a été tué,
pouf flamber cnsuite la peau, o

Dans tous les cas, quand le lavage est terming,
on place la béte sur une échelle, attachiée par les
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Fig. 20. — Abatage des moulons.

un aide I'agite avec la main ou avec un baton pour
en empéclier la coagulation immédiate. On facilite,
vers la fin, la sortie du sang en imprimant un mou-
vement de va-et-vient a I'épaule de la béte, ou en-
core 4 I'une des jambes de derrierc,

Quand la vie du porc est étcinte, on s'cmpresse
d’arracher avce la main ou avec un insirument
spécial la plus grande partie des soies bonnes
pour le commerce ; on les emploie principalement
pour la confection des pinceaux.

On procéde ensuite 4 la toilelte, qui eomprend :
au Nord, le grillage, brilage ou flambage; au Midi,
I'échaudage ou épilage.

Le grillage consiste 4 entourer le pore abattu
d'une couche de paille et & ymettre le feu. Quand
la paille est brilée, on bulaye I'animal, pour le
débarrasser des cendres qui le couvrent, et 1'on pro-
méne des poignées de paille enflammée sur les
partics ol le premier flambage n'a pas brilé les
soies. On termine I'opération en détachant les on-
glons et en lavant et raclant la peau pour la bien
nettoyer.

On pratique I'échaudage en plongeant durant
quelques instants seulement le porc dans une cuye
contenant de ’eau chaude 4 une température un
peu inférieure 2 celle de I'ébullition. A sa sortie de

deux jambes postéricurcs 4 un morcecau de bois
que I'on fixe 4 I'un des barrcaux de I'échelle; puis
on fend 'animal depuis la queue jusqu’a la gorge,
etl’on enléve avec précaution tousles organes, pou-
mons, ceeur, langue, etc., ainsi que les intestins,
et on lave avec soin tout l'intéricur du eorps en
dressant la earcasse maintenue ouverte par une
petite planchette, afin de pouvoir bien essuyer la
chair et le lard,

Plus tard on procede au dépecage, comme pour
les autres animaux abattus, en tenant compte des
habitudes locales et des races.

ABATAGE DU CHEVAL. — L’abatage du cheval pour
laboucherie sc fait, eomme pour le beeuf, au moyen
d'un merlin, en dirigcant le eoup obliquement
sur le crane, de maniére a frapper un peu de coté
au-dessus de Poreille. Le poids du merlin peut
ttre la moitié environ de celui nécessaire pour
I'abatage du beeuf. On attache le cheval de la
méme manitre a4 un anneau fixé dang le sol, et
'on proctde ensuite a la saignée et al’habillage, 4
peu prés de la méme fagon que dans les éehau-
doirs ordinaires. Il faut proscrire de mener dans
les clos d'équarrissage les chevaux dont la viande
est destinée 4 la consommation.

ABATAGE DES ANIMAUX DE BASSE-COUR. — Pour tuer
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les lapins, on emploie deux moyens. Le premier
eonsisle 4 les suspendre par les pattes de der-
riere et & leur appliquer obliquement dans la
fluque un coup violent de la main droite; on
opere ainsi la luxation de la téte. L’autre consiste
averser dans la bouche de la béte une cuillerée
de forte eau-de-vie ou d’alcool, ce qui lui fait
éprouver des convulsions qui aménent sa mort en
quelques secondes.

On emploie la décollation pour tucr les oies et
tes canards, en leur tranchant le cou tendu, sur
un billot, au moyen d’un couperet ou d’un fort
couteau.

Jn tue les poulets, les poules, lcs cogqs et les
dindes ou dindons de deux manitres. On peut
procéder en leur ouvrant avec un bon couteau les
gros vaisseaux du cou prés de la téte; on les tient
ensuite suspendus par les pattes pour laisser le
sang s'écouler eomplétement. L’autre procédé
amene la mort plus rapidement: il consiste & ou-
vrir le bec de I'animal et & enfoncer par cetle
voie dans Ia base du crane un stylet qui découpe
la eervelle; on ouvre ensuite les gros vaisseaux
du cou au fond de la bouche sans percer la peau,
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est rembourrée. Trois des entravons sont libres;
le quatriéme est fixé au lacs par son anneau. Le
lacs est une forte corde de 3 & 4 métres de lon-
gueur, qui est fixée 4 I'un des entravons, qui.porte
a cet effet une chaine d’environ 50 centimetres
dans les anneaux de eette chaine on peut placer
un porte-mousqueton M qui doit arréter le lacs lors-
qu'il est passé dans les quatre anneaux des en-
travons.

La capote est une sorte de masque rembourré
que TI'on applique autour de la téte de I'animal
pour 'empécher de voir et protéger en méme
temps les yeux et les tempes. La plate-longe est
formée d’une tresse de ficelle de 6 a 8 centimatres
de largeur, de 6 métres environ de longueur, ter-
minée & un bhout par une ganse et a I'autre boul
par une partie cordée sur une longueur de I métre.
Les eordes du lacs et de la plate-longe peuvent
élre remplacées par des courroies, ct, au lieu de Ia
capote, on peut se servir d’un tablier. On a d’ail-
leurs fait divers perfectionnements ayant pour but
de rendre plus facile et plus prompte la manceuvre
des entravons qui varient de formes et de dimen-
sions selon les écoles vélérinaires et les nationa-

Fig, 21. — Entravons munis du lacs et du porte-mousqueton.

et I'on suspend la béte par les patles pour faire
deouler le sang; par cctie méthode, on ne voit au
dehors aucune plaie.

ABATAGE EN CHIRURGIE VETERINAIRE. — L’abatage
dont il s'agit a pour but de maitriser un animal
et de le mettre dans une position d’immobilité
telle, qu’on puisse en approcher sans courir aucun
danger et protéger en méme temps les opérations
jugées nécessaires par la science vétérinaire.

Deux modes d’abatage principaux sont usités
pour les grands animaux: I'un avec les entraves,
Pautre sans entraves pour le simple emploi d’une
eorde ou plate-longe.

Pour effectuer Fabatage par les entraves, ce
qui se fait surtout pour les chevaux, on doit pré-
parer un lit de paille ot I'on se propose de cou-
cher Tanimal, et en outre avoir i sa disposition
cinq instrnments : un jeu d’entravonsavec son lacs,
une plate-longe, une capote, un licol et un tord-
nez.

Les entraves (fig. 21) sont au nombre de quatre,
et elles doivent pouvoir étre réunies au moyen d’un
lacs. Chaque entravon est formé d’une forte cour—
roie en cuir souple, de 50 centimétres de longueur
environ, de 6 centimétres de largeur et de 1 cen-
timetre d’épaisseur. A I'une des exirémités se
trouve une boucle dont I'ardillon dépasse trés peu
le bord sur lequcl il appuie afiu qu'on puisse en-
lever I'entrave facilement. Un anneau est fixé a
une distance de 10 centiméires de cette extré-
mité. A 'autre bout qui va en s'amincissant lége-
rement, se trouvent pratiqués plusieurs trous des-
tinés a recevoir lardillon. La face interne des
courroies qui doit porter sur la peau de I’animal

lités, mais reviennent tous ou & peu prés au type
que nous venons d'indiquer.

Le local dans lequel on doit faire P’abatage d’un
clicval, d’un taureau ou d’un beeuf, doit étre assez
vaste, débarrassé de tout encombrement, tel quun
hangar, une cour oubicn une prairie, ot 'on puisse
sc mouvoir facilement autour du lit formé dune
couche de fumier ou de paille, épaisse d'un demi-
métre au moins et large de 2 métres 50 sur 3 me-
ires de longueur.

On aménc I'animal au coin du lit, en le tenant
par un bridon ou par la longe, aprés avoir recou-
vert sa téte avec la capote (lig. 22). On le force &
se mettre de telle facon que le cote sur lequel on
veut le renverser soil placé Ic long du lit. On met
ensuite les entravons & chaque paturon en les
scrrant assez pour qu’ils ne puissent sortir du pied,
laboucle étant en dehors pour les quatre membres,
et les anneaux tournés en arriére pour les mem-
bres antérieurs, en avant pour les membres pos-
térieurs; lentravon porte-lacs se placc toujours
aumembre antérieur opposé an cote sur lequel on
veut coucher animal. Quand on a mis les quatre
entravons, on passe le bout libre du lacs dansleurs
anneaux en allant de dchors en dedans pour le
pied postérieur correspondant aumembre d’oti part
le lacs, de dedans en dehors pour l'autre mem-
bre postérieur, de dehors en dedans pour le
membre antérieur du céoté du lit, et enfin de de-
dansen dehors pour le membre porte-lacs; ’extré-
mité est confiée a deux aides. Il faut au moins six
aides, et le directeur de I'opération doit avoir bien
soin d'indiquer & chacun le réle qu'il doit remplir,
L’aide le plus fort ou le plus adroit doit étre chargé
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de tenir la téte, et pour ccrtains ehevaux deux
llommes & la téte sont nécessaires. On met deux
aides au laes, deux a la plate-longe et un a la
queue. Toutle monde étant en place, on rapproehe
modérément les membres, et en méme temps la
plate-longe est passéc autour du corps le plus
prés possible des épaules, les extrémités étant te-
nues par les deux aides i ce deslinés, & une certaine
distance de l'autre coté du lit. Le dernier aide
prend alors la queue. A un signal donné,.les md‘cs.
qui tiennent la plate-longe et la queue tirent l'a-
nimal vers le lit, tandis que ceux qui tiennent le
hout du lacs tirent du coté eppos¢ de manitre
rapprocher les quatre membres. L'animal tombe
immédiatement presque sans secousse, si I'opéra-
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tion a ét¢ bien conduite. L'aide oun les aides de la

téte ont soinde tirer celle-ci vers le lit en 1'éten-
dant sur I'encolure et I'éloignantde la poitrine. On
achéve de tirer sur le lacs pour rapprocher les
membres le plus possible, et on l'arréte par le
porte-mousqueton ou par un nceud solide.

11 est alors facile de placer, mais sans abandonner
le lacs, chaque partie du corps dans la position
la plus convenable pour 'opération qui doit étre
pratiquée. I1 est inutile d’ajouter que, en dispo-
sant les membres de l'animal, les aides doivent
prendre les précautions nécessaircs pour ne pas
les blesser ni les froisser.

L’abatage sans entraves au moyen d'une scule
corde ou plate-longe se pratiquait beaucoup autre-
lois pour tous les grands animaux, et méme pour
les chevaux ; c’était le seul que connaissaicnt les
ancicns maréchaux. On ne s'en sert plus guére
auvjourd’hui que pour les beeufs. Le meilleur
moyen de 'employer est le mode connu en Alle-
magne sous le nom de procédé Rueff (fig. 23); il est
ainsi décrit par M. Zundel : « A l'extrémité d'une
corde longue d’environ 2 métres, d'une double
plate-longe, on fait un neeud eoulant qu’on appli-
quc aux cornes de 'animal ; on dirige la corde en
arriere le long de la partie supérieure de I'enco-
lure jusqu'en avant du garrot, ol ’on fait un tour
4 la eorde autour du cou, et on la fait passer sous
elle-méme; dela clle est dirigée en arriére, passe
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sur le gurrot, et va former en arritre des épaules
une seeonde anse antour du thorax, puis une troi-
sitme awtour des flancs en entourant le ventre;
Pextrémité libre est maintenue sur les edtés dn
sacrum et dirigée en arricre, allant a droite si
I'on veut abattre I'animal & gauche, et vice versa.
A cette extrémité libre se placent deux aides,
tandis qu'un troisicme ticnt l'animal par les cor-
nes, 4 moins qu'on n’ait préferé fixer la téte & un
arbre ou a un poleau. En tirant sur la corde, les
trois tours de corde autour du cou, du fhorax et
du ventre se resscrrent, et au bout de quelques
secondes on voit I'animal se eourber doucement
et tranquillement sur les edtés en allongeant les
membres. On peut dés lors I'entraver comme on
vent. En graissant la corde a ses points de glisse-

L AR

. — Mode d'abatage du cheval avec les entraves.

ment avec du savon vert, on évite les frottements
et lopération marche plus vite. » Mais le plus
souvent les bétes bovines sont maitrisées au moyen
de I'appareil spécial quon appelle un travail etdont
la destination principale est de servir 4 les ferrer

Lorsqu'on a terminé 'opération pour laguelle on
a fait I'abatage, on replaee tout d'abord dans leurs
entraves tous les membres qu'on en aurait dégagés
pour le besoin du traitement; puis on déboucle et
on relache peu 4 peu les entravons, en eommen-
cant par ceux plaeés sur les membres du cdté sur
lequel P'animal est couché; on tire ensuite sur le
paquet d’entravons pour les enlever tous, en méme
temps que eelui qui tient la téte aide la béte & se
relever. Les animaux qui sortent des entraves sont
souvent engourdis; on doit les frictionner avee des
bouchons de paille et les promener doucement
durant quelques minutes, afin que le sang reprenne
sa circulation et que la souplesse revienne aux
membres,

Pour abattre une béte & laine, on la saisit par
le jarrct, puis on la prend par le eou en la ser-
rant contre la jambe au moyen d’un bras, tandis
quwavee l'autre mainon prend un membre de der-
ricre et I'on souléve I'animal pour lui faire perdre
terre, On peut alors le laisser tomber doueement
en forcant son eorps & tourner eontre soi. L’animal
renversé n’a plus de défense et I'on peut 'explorer
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do tontes parts, et le maintenir d’ailleurs couché
aussi longicmps quon le veut en lui liant les
quatrc membres.

On abat et assujettit une béte porcine, en com-
mencant par lul prendre la machoire supérieure
dans le neeud coulant d’une corde qui sert & main-
tenir la téte; un aide saisit au méme moment les
pattes de derri¢re, et par un ceup d’épaule il fait
tomber I’'animal qu’on maintient facilement couch¢
cn tenant solidement 1a téte par terre. 11 cst alors
aisé de lier les membres ¢t de faire toutes les
opérations qu’on a en vue.

L’abatage du chien exige qu’on se mette tout
d’ahord a l’abri dc¢ ses morsures, ce 4 quoi cn
réussit en saisissant sa machoire supérieurc au
moyct d'un neeud conlant d'un ruban de fil, puis
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mise au courant des pro%rés des sciences. Cette
loi a été promulguée le 21 juillet 1881. 11 importe
d’en extraire les preseriptions relatives aus circon—
stances danslcsquelles I'abatage est imposé soit aux
propriétaires de bétail eux-mémes, soit a Iautorité
publique; ces circonstances sont : Uinvasion de la
peste hovine, l'apparition de la morve, du farcin,
du charbon, de la péripneumonie contagieuse, la
constatation de la rage.

Lorsqu’un arrété préfectoral a déclaré lex:s-
fence de la pestc bovine dans une commune, les
animaux qui en sont atteints ¢t ceux de I'espéce
bovine qui auraicnt été contaminés, alors méme
q21ls ne présenteraient aucun signe apparent de
maladie, sont abattus par ordre du maire, confor-
mément & la proposition du vétérinaire délégné »?

N

N

Fig. 23. — Abatage d’un boeuf par le procéde Kuer.

en entourant avec ce méme ruban plusieurs fois
les denx machoires. Dés que le chien est dans
Pimpossibilité d’ouvrir la bouche, on le renverse
en lui prenant les pattes. Si l'on place un genou
sur I’épaule, comme pour le porc, on peut faire
subir a Panimal toutes les opérations possibles.

ABATAGE (police sanifaire). — L’abatage, c’est-a-
dire la mise a mort des animaux domestiques, se
trouve prescrit par mesure de salut public dans un
certain nombre de circoustances qu’il importe de
connaitre. Alors on le pratique le plussouvent par
des moyens plus rapides que ceux qui sont em-
ployés lorsqu’on tue pour consommer les viandes et
utiliser les diverses dépouilles du hétail. Ce qui
cst le plus important, c’est de prendre les mesures
conseillées puar la science, afin d’empécher la dif-
fusion des germes de maladic.

Les grands dommages que les ¢pizootics causent
a la production agricole et les pertes qui en résul-
tent pour la fortune publique ont depuis long-
temps préoccupé tous les gouvernements. En
France, dés le siécle dernier, de nombreux actes
émanés soit du pouvoir royal, soit des parlements,
ont prescrit les régles a suivre pour préserver les
bestiaux de la propagation dcs maladies conta-
gleuses. Mais 'ensemble de tous ces actes consti-
tue une législation un pcu compliquée a laquelle
il o paru opportun de substitucr une loi clairc et

apres ¢valuation. 1l estinterdit de suspendre I'exé-
cution de cet abatage pour traiter les ammaux
malades, sauf les cas et sous les conditions qui
seralent spécialement déterminés par le ministre de
l'agriculture et du commerce, sur 'avis du comité
consultatifdes épizooties. Cette autorisation spéciale
peut étre donnée, par exemple, lorsqu’il s’agit de
poursuivre des études sur l'évolutinz de la mala-
die.

Les animaux malades sont abattus sur place; le
transport cn vue de l'abatage peut étre autorist. par
le maire, conformément 4 'avis du vétérinaire délé-
gué, pour ceux qui ont été sculement contaminés.

Dans le cas de morve constatée, les animaux
sont abattus par ordre du maire, conformeément &
la proposition du vétérinaire délégué.

Dans les cas de farcin, de charbon ou de péri-
pneumonie contagicuse, si la maladie cst jugée
incurable par le vétérinaire délégué, les animaux
doivent étre ¢gulement abattus sur ordre du maire.
Quand il y a contestation sur le caractére incu-
rable de la maladie entre le vétérinaire délégué et
le vétérinaire que le proprictaire aurait fait appcler,
le préfet désigne un troisicme vétérinaire, confor-
mément au rapport duquel il cst statué.

La rage, lorsqu’elle est constatée chez les ani-
maux, de quelque espece qu’ils soient, entraine
I'abatage qui ne peut étre différé sous aucun pré-
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texte Les chiens et les chats suspects de rage
doivent étre immédiatement abattus. Le propriétaire
de l'animal suspect est tenu, méme en l'absence
d’un ordre des agents de I'administration, de pour-
voir a 'accomplissement de cette prescription,

La chair des animaux abattus commc atteints de
la peste bovine, de la morve, du farcin, du char-
bon et de larage, ne peut étre livrée 4 la consom-
mation.

Les cadavres des animaux abattus comme atteints
de la peste bovine, devront étre enfouis avec la
peau tailladée, & moins qu'ils ne soient envoyés &
un atelicr d’équarrissage régulierement autorisé
dans des conditions déterminées par un réglement
d’administration publique. La chair des animaux
abattus comme ayant été en contact avec des ani-
maux atteints de la pcste bovine, pcut étre livrée
a la consommation, mais leurs peaux, abats et is-
sues ne peuvent étre sortis du lieu de l'abatage
qu’aprés avoir été désinfectés.

11 est alloué aux propriétaires des animaux abat-
tus par ordre dc 'autorité, pour cause de peste bo-
vine, une indemnité ainsi réglée : la moitié de leur
valeur avant la maladie, s’ils en sont reconnus at-
teints;lcs trois quarts, s’ils ont été sculcment con-
taminés. Dans le premier cas, I'indemnité nc peut
excéder la somme de 400 francs par téte, et, dans
le second, celle de 600 francs. Lorsque ’emploi
des débris d'un animal abattu pour cause de peste
bovine a été autorisé pour la consommation ou un
usage industriel, le propriétaire est tecnu de dé-
clarer le produit de la vente de ces débris, Ce pro-
duit appartient au propriétairc; s’il est supérieur a
ia portion laissée a sa charge, I'indemnité due par
I'Etat est réduite de I’excédent. Avant I'exécution
de l'ordre d’abatage, il est procédé a une évalua-
tion des animaux par deux experts désignés, I'un
par le maire, I'autre par la partie. A défaut, par la
partie, de désigner un expert, ’'expert nommé par
le maire opére seul. 11 est dressé un proeés-verbal
de l'expertise; le maire et le vétérinaire délégué
contresignent le procés-verbal et donnent leur avis.
La demande d’indemnité doit étre adressée au mi-
nistre de l’agriculture et du commerce, dans le
délai de trois mois, a dater du jour de I'abatage,
sous peine de déchéance. Le ministre peut ordon-
ner la révision des évaluations par une commission
dont il désigne les membres;il en fixe le montant,
sauf recours au conseil d’Etat. 11 n’est alloué au-
cune indemnité aux propriétaircs d’animaux abattus
par suite de maladies contagieuses autres que la
peste bovine. Le gouvernement peut prescrire  la
frontiere ’abatage, sans indemnité, des animaux
malades ou ayant été exposés a la contagion.

Tous ceux qui contreviendront aux mesures que
nous venons de résumer, seront passibles de pei-
nes assez fortes, tant de prison que d’amende,
ayant pour but de donner une sanction énergique
wux prescriptions de I'abatage lorsqu’il est jugé né-
cessaire, et & la défense de transporter ou de met-
tre dans la consommation la chair et les débris des
animaux abattus comme atteints de maladies con-
tagieuses. Un dommage considérable, en effet,
pour le pays tout entier peut résulter d’une négli-
gence dans l'inobservation de la loi; les agricul-
teurs ne sauraient se plaindre de la sévérité mise
a son application.

Dans tous les cas ol I'abatage doit étre fait avec
promptitude et sans que la chair soit utilisée par
les bouchers, on procéde de la manidre la plus
expéditive.On peut pratiquer ’assommement a I'aide
d’un marteau ou d’'une massue dont on applique un
coup au milieu du front pour le cheval et ¢n ar-
ricre du chignon chez les bétes bovines; cest ce
que l'on fait le plus souvent quand il sagit de la
peste bovine et quon ne veut pas répandre le
sang. On peut aussi recourir & une arme a feu,
soit & un revolver, soit 4 un fusil, mais il faut
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qu’on soit bon tircur, de maniére & faivo rentrer la
balle par l'oreille ou parle milieu du front, Enfin
on peut aussi faive la section de la moelle épiniére
a l'aide d’un stylet introduit au-dessus de 'ocei-
pital ou d’un coup de couteau dans le poitrail; on
ne se sert de ces moyens que pour le cheval et
seulement lorsqu’on nc craint pas la propagation
du mal dont la béte est atteinte par I'épandage du
sang sur le sol, .

ABATAGE (sylvicultur(i). — L’abatage en sylvicul-
ture est une opération dans laquclle on se propose
de séparer un arbre jeune ou vieux de sa souche
restant cn terre. On le pratique diffléremment pour
les taillis ou les futaics.

Dans les taillis, I’'abatage doit laisser la souche
dans le meilleur état pour la pousse des rejets,
tout en fournissant le bois dans 1’état le plus con-
venable pour l'usage; dans les futaies, il s'agit
surtout d’obtenir dans toute son intégrité et sans
qu’il éprouve de dommage V'arbre tout entier, en
négligeant absolument la souche.

Pour pratiquer I'abatage des taillis, les biche-
rons coupent rez terrc les brins les uns apreés les
autres prés du pied en biscau, ctils les jettent du
coté ou ils ont commencé leur travail, ¢’est-d-dire
sur les brins déji aterre, Les perches ayant 10 cen-
timetres de diamétre et au-dessus sont coupées a
la hache; pour les brins plus faibles on emploie
la serpe, ou méme la seie en ayant soin de faire la
section obliquement a I'horizon. Il est essentiel de
couper le plus prés possible de terre et ¢en donnant
alasouche une forme telle, que les caux pluviales
ne puissent y trouver des cuvettes pour s’y accu-
muler. En conséquence on ne doit se servir que
d’instruments bien tranchants et bien affilés. Il
faut veiller a ce que l'écorce qui reste sur la
souche ne soit ni dccollée, ni enlevée, Sl y a des
déchiirures, il faut parer la section en la retaillant
sur les bords pour lui donner une forme bien bom-
bée. Lorsque le taillis provient de souches déja
vieilles, ou bien si I’essence, comme le hétre, et
méme comme le charme dans les terrains froids et
humides, n’est pas bien propre 4 la reproduction
par rcjets, on doit couper dans le jeune bois au-
dessus du nceud de I'exploitation antérieure. Siles
essences ont la propriété de bourgeonner, c’est-a-
dire de fournir des rejets sur les racines, on coupe
entre dcux terres.

Quand on doit faire I'abatage des arbres dans
les futaies, on commence par prendre les précau-
tions nécessaires pour éviter que dans leur chute
ils ne se brisent ou ne nuisent aux bicherons,aux
objets du voisinage, et au sous-bois qui est 3 mé-
nager. Dans ce but on abat d’abord, si cela est
jugé utile, une partie des branches. On attache
ensuite au faite de I'arbre une corde destinéc a
diriger sa chute vers le haut du terrain, si I'on est
en montagne. Les bicherons pratiquent alors avec
une hache et du cdté ol I'arbre doit tomber, une
gntaille prés de la base, entaille qui doit atteindre
jusqu'aux deux tiers du diamétre; on fait ensuite
de la méme maniére une entaille du cdté opposé.
On tire en méme temps sur la corde du coté
que ’on a choisi pour la chute. Bientét 'arbre, qui
ne repose plus sur une base suffisante, vient a
tomber. Ge procédé a le double inconvénient de
faire perdre du bois et de déterminer souvent deux
fentes dans la partie inféricure de Darbre. Pour y
obvier, on donne Pautorisation, si la souche res-
tante n’est pas destinéc & produirc des rejets, de
déraciner le pied de I'arbre pour prélever les en-~
tailles sur la souche; il est micux d’opérer le
sciage avec une scie & deux manches, dite passe-
partout. On attaque d’abord avec la scie, du cité
de la chute, en poussant le trait jusqu’aux deux
tiers du diamétre; il faut pendant cette opération
soutcnir I'arbre pour qu’il ne pcse pas trop forte-
meunt sur la lame. Cela fait, on introduit des coins



ABATARDISSEMENT

dans le trait, puis on fait un deuxidme trait du
¢0té opposé et un pcu au-dessus du premier en 'a-
menant jusqu’a I'aplomb de eelui-ci. On frappe
alors I'arbre tandis qu’on tire sur la eorde, ei la
chute ne tardc pas  se produire.

L’abatage dans les taillis se fait ordinairement
aprés la ehute des feuilles et avant I'époque ol la
séve se met en mouvement, et l'on évite d'opérer
pendant les fortes gelées. Si les bois sont destinés
a étre écoreés, il faut, pour abattre, attendre le mo-~
ment de la séve. Dans les bois soumis au régime
forestier, 'abatage doit étre terminé le 15 avnl, et
le fagonnage des racines le 1° juin suivant.

Dans les futaies, la saison qui parait la plus fa-
vorable pour I'abatage est du 15 septembre au
15 octobre, I'époque la plus hative étant cclle des
pays plus froids. On redoute pour les constructions
les bois qui auraient été abatius dans la séve; la
question parait douteuse aux yeux de quelques-
uns. Ce qui est certain, ¢’est que 1'abatage en hiver
rend plus facile la vidange des foréts.

ABATARDIR. — Faire dégénérer un animal ou
un végétal, en altérer le type, en diminuer ou bicn
en modificr d'une maniére ficheuse les qualités, le
dégrader. On abatardit une race par manque de
soins, par mauvaise alimentation, par excés de tra-
vail ou par des appareillements et croisements
mal adaptés. On abatardit les plantes par de mau-
vaises cultures.

ABATARDIR (§8'). — Se corrompre, s'altérer,
perdre des qualités dues & la naissance. — Les ar-
bres fruitiers s’abatardissent par de mauvais soins.
— Les animaux s’abitardissent, dégéntrent sous
I'influence de elimats qui ne leur conviennent pas.

ABATARDISSEMENT. — Dégénération ou eor-
ruption des qualités dans les races d’animaux,
dans les arbres fruitiers, dans les graines. L’aba-
tardissement se produit dans les animaux domesti-
ques par les eonditions hygiéniques vieieuses dans
lesquelles ils sont placés, par de mauvais procédés
d’élevage, par un défaut d’alimentation; il a lieu
dans les graincs provenant de récoltes obtenues
sous des influences eontraires a4 une maturation
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eompléte.

ABAT-CHAUVEE (industrie).— Ce mot, qui vient
d’aballu et de chauz, s’emploie dans le Poifou et
la Saintonge pour désigner une sorte de laine de
qualité inférieure que l'on détache au moyen de
la chaux. Au pluriel on dit des abat-chauvées.

ABAT-FOIN {construction). — L’abat-foin est
une ouverture pratiquée dans le grenier placé
au-dessus d’une écurie ou d’une étable et par
laquelle on jette le foin ou la paille; cette ouver- |
ture devrait toujours étre fermée par une trappe.
Le méme nom désigne aussi par extension la par-
tie du grenier la plus rapprochée de l'ouverture.
On dit un gbat-foin, des abat-foin.

ABATIS.— Ce mot s’emploie en économie fores-
tiére et en économie domestique. On dit qu’on a
fait grand abatis de chénes dans une forét, pour
exprimer qu'on a abattu un grand nombre d’ar-
bres de eette essence. — On dit encore que
daus une chasse on a fait un grand abatis de gi-
bier, pour signifier qu'on en a tué beaucoup.—
On appelle aussi abatis d’'une volaille, d’une oie,
d’un dindon, etc., I'ensemble de la téte, du cou,
des pattcs, des ailerons, du foie et du gésier de la
béte. On dit un abatis aux navets pour un ragoit
des organes accessoires d'une volaille préparé avee
des navets. — C'est également le nom donné quel-

ijuefois par les bouchers & la peau, a la graisse et
aux tripes des animaux qu’ils ont tués.— Enfin on
donne le nom d'abatis au petit chemin que les
jeunes loups se font autour de leur gite.
ABAT-JOUR (construction). -— Cest un chassis
garni d’un paillasson ou d'une toile, ou une per-
sienne dont on munit une fenétre ou une ouver-
ture pratiquée dans une cave, une écurie ou une |
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piece quelconque afin d’arréter les rayons solaires
oude modérer I'aceés de la lumiére. Les abat-jour
doivent surtout étre employés pendant les chalcurs
estivales, pour assurer le repos du bétail dans les
étables et empécher les mouches d'y venir Lour-
menter les animaux; ils sont toujours établis obli-
quement par rapport a la verticale, ou en talus.

ABATTEMENT (méd. véf.). — Aflaiblissemcnt ou
diminution des forces et de l'énergie, qui dans un
animal est toujours le signe ou d’un excés de fa-
tigue ou d’un dérangement plus ou moins grave
dans ses fonctions. Dans le cas de maladie, c'est
un indice que I'animal n’est pas en voie de gué-
rison. L’abattement doit toujours appeler I'atten—
tion; ce n'est sans doute qu'un symptdme vague,
mais il exige qu’on mette I'animal au repos et i la
dite jusqu’a ce que le vétérinaire ait prononcé
sur la gravité de I'épuisement ainsi manifesté. On
reconnait 1'abattement & ce que l'animal n'a pas
les forces musculaires nécessaires pour exécuter
les mouvements qu'on lui demande, qu'il n’obéit
plus aux cxcitations de la voix ou de la main, qu’il
est dégolité et sans appélit.

ABATTEUR.— On donne en sylviculture le nom
d’abatteur au bucheron qui abat des arbres. On
le donne aussi dans le langage général 4 tout
homme qui fait beaucoup de travail; il est un
abatteur de besogne.

ABATTOIRS. — L’abattoir est un établissement
public ou privé dans lequel on pratique I'abalage
des animaux destinés & la consommation et la pre-
paration des produits que I'on peut en retirer. Il
est important qu'un vétérinaire soit toujours appelé
a surveiller un établissement de ce genre, méme
lorsqu’il n’est destiné qu'au service d’une ferme
ou d'une exploitation particuliére; a plus forte
raison convient-il qu’il en soit ainsi sil s’agit de
P’abattoir d'une ville. La conservation d’une bonne
salubrité publique exige que dcs abattoirs bien
construits remplacent partout les infcctes écor-
eheries ou tueries qui existent. encore dans beau-
eoup de localités. Les abattoirs publics dans toute
eommune, quelle que soit sa population, et les
tueries particuliéres dans les villes dont la popu-
lation excéde 10000 habitants, sont rangés dans la
premiére classe des établissements insalubres ; les
tueries non publiques, dansles communes dont la
population est inférieure a 10000 &mes, sont pla-
cées dans la troisiéme classe. L'installation des
ahattoirs est soumise aux formalités d’enquéte et
d’autorisation prescrites par les lois et ordonnances
sur les établissements insalubres et incommodes.
Ce n’est qu'au commencement de ce siécle que
les pouvoirs publics prirent 4 I'égard des abatioirs
des mesures de surveillance dont I'application est
maintenant un devoir pour toutes les municipalités
d’une part et les administrations préfectorales d'une
autre. En échange du service rendu par la con-
struction de locaux convenables pour I'abatage et
dans lesquels tous les résidus sont recueillis ou
évacués de maniére a ne plus nuire, comme ils le
faisaient naguére, a la santé publique, les muni-
cipalités soni autorisées 4 percevoir des droits
d’abatage qui ne doivent représenter que le mon-
tant des frais de tous genres, résultant de cette
création et de son entretien.

En ce qui concerne I'établissement des abattoirs
particuliers ou des fermes, on doit choisir I'expo-
sition du nord et un local situé loin des ruelles ou
des chemins. La pigce adoptée doit avoir une hau-
teur de 3 4 4 métres et une superficie d’'une tren-
taine de motres carrés. Le sol doit étre couvert en
dalles ou en gros pavés réunis entrc eux par du
eiment, ou encore en asphalte; les murailles doivent
étre en pierre ou revétues en ciment Un fort
anneau doit étre scellé dans une des dalles du sol.
11 faut avoir de I'eau fraiche & discrétion, et une
fosse doit &tre disposéc pour recevoir tous les la-
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’ . a ouil di 3 aniére
;?lgg?‘Z;slei]’%%ufi dc eette fosse seront un excellent | des murs est placé un U.C:f:lle d(:?p?lsoe g\%ull"{]es o
e mglan evra conduire aux ehamps, si on | que, au moycn d'unc f“\oun moment donng, soit
e ge pas avee lc purin de 1a fossc a fu- | de poulies, on pulsse, & Ul somuer, soit sou-
t. Lie sang perdu, les issues non utilisées, les | dominer une béte qu'on doit as de Ihabil-
mafle}'es sorties du tube digestif, doivent &tre en- | lever de forts animaux au mom'elll_t envi.
trainés dans la fosse de vidange, De bons courants | lage. En outre, & la hautcur de 4 metres ol
d’air_devront entrainer tous les miasmes provenant | ron, et dans lc sens de la longuer® des eases_, !
des diverses manipulations que Yon eroit devoir faire | placées ct secllées dans les wurailles de gt O;S(?:_
et qui ne sonten petit que celles pratiquées sur une | poutres ou pentes construites avee d'assez forts bois
grande échelle dans les abattoirs publies. Des toiles | de charpente et qui sont destinées & porter et & sou-
métalliques ou des eanevas doivent fermer toutes | tenir plusieurs beeufs & la fois. Sont en plus scel-
les ouvertures pour empéeher 'acets des mouehes, | 1és dans les murs un eertain nombre de clievilles
Les pieces sont d’ailleurs meublées de tous les us- | et de crochets reeourbés en fer pour suspendre,
tensiles qui ont ¢té indiqués dans Varticle abatage | apres leur habillage, soit les moutons, soit les
du bélail, . ) veaux, soit les quartiers des gros animauX, L
Les conditions générales que doit présanter un Une ordonnanee royale du 14 mai 1828 a déeidé
abattoir publie, tcl que lcs villes sont appelées & | qu'il était interdit de fondre les suifs en bran-
en_¢tablir, sont les suivantes: 1° L'emplacement | ches, graisses ou dégras provenant des abats du
doit étre choisi autant que possible hors de la ville, | bétail, cn dehors des abattoirs, exeeption faite des
dans unc position isoléc et élevée, avee des che- | ¢tablissements particuliers qui existaient anté-
mins faeilement praticables et disposés de maniére | ricurement au déeret du 10 octobre 1810 ou qui
a éviter tous les encombrements et les aecidents | auraient été régulierement autorisés postérieure-
pouvant résulter dela conduite des animaux;ildevra | ment, Un fondoir présente, comme prineipaux
ctre égalenent en communication aussi immédiate | ustensiles, des fourneaux, des presses servant &
que possible avec les voies ferrées, 2° 11 faut abso- | exprimer les graisses fondues qui tombent dans
lument que V'eau puisse y arriver en abondanee et | dcs baquets dits jalonneaux, ot le suif se solidifie,
fque, d'autre part, il soit facile d’écouler tous les | tandis que dans les presses restent les pains de
liquides, sans douner lieu 4 des émanations quel- | cretons. Diverses preseriptions qu’on trouve dans
conques, dans un égout aboutissant ou bien a des | des ordonnances de police ou des arrétés munici-
couches absorbantes profondes, ou bien a un cours | paux, reglent les mesures a adopter pour rendrc
d’eau 4 courant rapide. 3° L’abattoir sera entouré | ces établissements moins dangcrcux et pour les
de murs élevés et partout il y aura forte aération | soustraire autant que possible aux chanees mul-
etune propreté extréme. tiples d’incendie qui les menacent .
On peut regarder 'abattoir de la Villette comme Enfin on trouve encore dans les abattoirs les
présentant le type des diverses parties qu'un éta- | ateliers de triperie, ol sont soumis au lavage
blissement de ce genre doit présenter. C'est tout | et i diverses préparations les abats des animaux
d’abord une avant-cour ou un marehé ot sont | avant qu’ils soient livrés a la eonsommation. Sclon
tous les moyens d’attaclic nécessaires pour les [ les villes, les diverses partics des animaux sont
grands animaux et des stalles de parcagc pour les | classées danstelle ou telle eatégorie d’abats, rouges
petits, ainsi que des bascules pour le pesage. | ou blanes, A Paris, les abats rouges sont le foie, les
Viennent ensuite les batiments d’administration | poumons, la rate, plus la tétinc ou mamelle des
séparés de labattoir proprement dit, puis ceux | vaches; & Bordeaux, dans eette elasse se trouvent
destinés & héberger les animaux, c¢’est-d-dire des | aussi le eeur, la langue, les joues et la cervelle,
houveries, vacherics et bergerics, attenant & des | Les abais blanes se composent des quatre esto-
magasins de fourrages et a des abreuvoirs, sans | maes dits I'herbiére, la panse, le feuillet et Ia
compter une éeurie spéciale pour les bétes malades | franche mule, plus du mufle dans lequel se trouve
et pour les animaux douteux que le vétérinaire | le palais. Les nerfs et les émouchés on extrémités
croit devoir metire en surveillance. Les étables et | des queues du beeuf ou de la vache sont vendus
écurics doivent étre en communication facile avec | par les gar¢ons aux iripiers. Les quatre pieds sont
la halle d’abatage, lorsqu’'on n’a qu'une seule et | livrés 4 des entrepreneurs particuliers. A Paris, les
vaste tucrie pour tous les animaux et au service [ abats des veaux sont vendus directement par les
commun dc tous les bouchers, ou avee les cham- [ bouchers au public; & Bordeaux, ils font partie du
bres d’abatage, lorsqu’on a adopté le systéme de | commerce de la triperie. Les abats du veau soni
donner des compartiments spéciaux 4 chaque in- | la téle, les quatre pieds, les mous ou poumons,
dustricl. On appelle a tort des échaudoirs ces ate- | le foie, le coeur, la rate, les ris, le ventre et la
liers spéciaux; on devrait dire cases d'abat; Ic nom | cervelle. Les abats rouges du mouton sc composent
d’échaudoir devrait étre réservé aux abattoirs spé- | du ceeur, des poumons, du foic et des rognons; les
ciaux de porcs, lorsqu'on emploie I’cau bouillante | abats blanes, des cstomacs, de la cervelle, de la
pour épiler les animaux, de méme qu'on les appelle | téte, de la langue ct des picds. Dans les triperies.
des braloirs si I'on a recours 4 la flamnie pour cette | il faut que les emplacements soient vastes, bien
opération. Quoi qu'il en soit, les cases d’abat, qui | aérés, dallés en larges pierres bien cimentées - le
ont 10 métres de longueur sur 6 métres de largeur, | sol doit étre légérement incliné vers Péoout p:)ur
sont closes par des murs en pierre de taille re- | faciliter les lavages; de nombreux robinets doivent
couverts d'un enduit ¢n eiment romain jusqu'a la | donner de l’eau dans des auges en bois ou en
hauteur de 1™,20 cnviron, les deux murs latéraux | pierre faciles 4 vider ou & nettoyer, Upn nombre
¢tant A claire-voie dans leur partic supérieure pour | suffisantde chaudiéres en fonte ou en euivre étamé
permettre une forte ventilation. Le sol, eouvert de | se trouvent installées au-dessus de fourncaux en
larges dalles en pierre de 07,20 & 0,25 d'épaisseur | briques avee des hottes se rendant a une L<.>nne
bien cimentées. présente une légére pente vers le [ cheminée ayant un tirage suffisant pour enlev
point ot tous les liquides doiveni s'écouler; ¢est | toutes les émanations. De nombreux crochets 5
au milieu de ecs dalles que sont fixés et riyés deux | fer sont partout disposés pour suspeﬁdre les abzftn
anneaux pour attaclier les beeufs ou les vaches au | avant ou aprés leur préparation. La plus rands
moment de I'abatage. Au-dessous des anneaux, les | propreté doit régner dans Pentretien des ust%u il 9:
dalles sont taillées en biseau pour former une sorte | des triperies, aussi bicn que de toutes lcs Sz.“
de caniveau servant & conduire le sang dans I'angle | des batiments, partics
inté,_-ic}n- de droile de la case ol se trouve uue auge En géné_ral,_ les pores sont abatitus dans des jo-
destinée a le recevoir. Dans un angle supérieur s¢ | caux particuliers et complétement étrangers aux
trouve placé le robinet pour le lavage, Contre l'un | échaudoirs ou aux salles d’abatage ol Bperc a
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bouenerie. Cependant les tucries i pores sont sou-
vent annexées aux abatloirs ordinaires, notamment
a la Villette, & Paris. On eompte dans ces établis-
sements spéciaux : 1° I'échaudoir ou le briloir;
2° le dégraissoir; 30 le pendoir.

A la Villette, le braloir est une vaste rotonde
ayant plusieurs portes d’entrée et divisée cn plu-
sieurs compartiments dans lesquels on assomme
avec une masse les porcs qui y sont ensuite sai-

nés, puis soumis au flambage par une dizaine
a la fois, La partie centrale supérieure est eonique
et terminéc par une haute eheminée dans la-
quelle s’engouffre la fumée. Dans d’autres abat-
toirs, au lieu de ce briloir, se trouvent installés
des fourneaux surmontés de chaudiéres en fonte
ol I'on fait I'échaudage des animaux.

Le dégraissoir est garni de tables en pierre por-
tant des traverses en fer munies de crochets; ¢’est
1 que les intestins sont débarrassés de toute la
graisse qui les reeouvre et des matiéres qu’ils con-
tiennent. 11 faut de nombrcux robinets d’eau pour
faire les lavages et entretenir la propreté.

Le pendoir est enfin le loeal ol les pores brillés
et éechaudés sont portés pour étre eomplétement
parés. Des eolonnes en fer supportent des traverses
¢galement en fer garnies de chevilles qui servent
4 suspendre les animaux. De petites grues mobiles
servent 4 y rendre tous les transports faeiles,

La derniérc partie des abattoirs est constituée
par les eoches ou voiries, c’est-a-dire par les lo-
eaux ou I'on regoit les fumiers et les déjeetions,
ainsi que tous les détritus dont il cst nécessaire
de se débarrasser au plus vite. Ces loeaux sont
entourés d’unc muraille élevée, mais disposés de
maniére que laccés des moyens de transport
y soit facile, afin que I'enlévement de tous les
produits susceptibles de former de bons engrais
puisse se faire rapidement par des agrieulteurs.

En Angleterre, les réglements de poliee sani-
taire ont déterminé les ports dans lesquels seuls
les animaux étrangers devraient étre débarqués
pour étre immédiatement abattus, Ces ports sont
ceux de Goole, Grimsby, Hartlepool, Londres,
Plymouth et Suderland Dans ees ports sont eon-
struits de grands abattoirs d’oil I'on ne laisse sortir
que la viande dépecée. Cest a Deptford, sur la
Tamise, a 4 kilometres environ de Londres, qu’est
situé I'abattoir pour les animaux étrangers destinés
a ’approvisionnement de la capitale. Cet abattoir
peut étre eonsidéré comme le type des établisse-
ments de ce genre. Tous les navires ehargés de
bétail doivent s’arréter au quai de débarquement,
qui forme la base d’un triangle dont les deux au-
tres c6tés sont constitués par des murailles eldtu-
rant le marché. Une seule porte de sortie se trouve
au sommet de ee triangle; elle est gardée par un
poste militaire qui a pour consigne de ne laisser
sortir que les viandes abattues, Chaque semaine on
abat A Deptfort environ 800 tétes de 1’espéce bo-
vine, 9000 & 11000 moutons.

ABATTRE (zoofechnie et agricullure). — Abattre,
c’est I'action de faire tomber ou bien de jeter par
terre soit des animaux pour les maitriser ou les
tuer, soit des arbres ou des réeoltes pour en tirer
parti; c’est pratiquer I'abatage.

ABATTRE (maréchalerie). — Abattre du pred d'un
cheval, e’est enlever de la partie supérieure du sa-
bot une partie de eorne qui génerait la marehe;
cette opération se pratique avee le rogne-pied ou le
boutoir.

ABATTRE (hygiéne du cheval)., — Abattre l'eau
d'un cheval, c’est I'essuyer lorsqu’il sort de I'eau,
ou bien lorsqu’il cst en sueur.

ABATTRE (§'), — Lorsqu'un animal tombe, on dit
qu’il s’abat. Les chevaux fatigués ou usés des mem-
bres antérieurs s’abattent souvent sur les genoux,
et il reste quclquefois, de ces aceidents, des traces
qui déprécient les animaux; on dit alors qu’ils sont

DICT. D'AGRICULTUNE

—_AT —

ABCES

eouronnés. Aussi on doit veiller 4 ee que ees ehutes
ne se produisent pas, en reecommandant de mainte-
nir les ehevaux lorsqu’on les foree 4 prendre de
vives allures, ou bien lorsqu’ils se meuvent sur un
terrain soit glissant, soit garni d’obstacles. 11y a
aussi des eonformations irréguliéres qui prédispo-
sent les chevaux & tomber, et qui doivent étre pri-
ses en eonsidération dans 'appréeiation des qualités
et des défauts de ees animaux. On dit d’un. cheval
prédisposé & s’abattre qu’il manque de solidité.

ABATTURE {sylviculture et chasse). — L’abatture,
en terme foresticr, est I'action d’abattre, particu-
licrement les glands. — En terme de chasse, on
désigne par abatture les traces que le gibier laissc
sur son passage, soit en foulant ce qui s’est pré-
senté sur sa route, soit en brisant les branches
dans les broussailles ou les bois qu’il a traversés.
On dit d’un cerf qu’il se reconnait a ses abattures.

ABAT-VENT. — Les abat-vent sont des appareils
alaide desquels on met les animaux ou les plantes
a T'abri du vent ou de la pluie. Ce sont des ap-
pentis placés au-dessus des ouvertures des habi-
tations, des paillassons ou méme des toiles que
I'on étend devant les plantes, des faseines que I'on
adosse aux elaies des parcs, pour protéger lcs
hommes, les végétaux ou les animaux contre les
mauvais temps, mais surtout contre les grands
vents.

ABCES (méd. vét.). — On donne le nom d’abcés
A toute aecumulation de liquide purulent dans une
cavité aeeidentelle formée dans le tissu eellulaire.
Les abeés sont toujours le résultat d’une inflam-
mation donnant lieu 2 un produit morbide qui
provient de la transformation des matériaux du
sang. Ils sont superficiels ou profonds et ont des
earaetéres particuliers selon les diverses parties
du corps dans lesquelles ils se manifestent. On
dit qu’ils sont superficiels, lorsqu’ils se présentent
au niveau des téguments; ils sont profonds, lors-
qu’ils se forment derriére des eouehes épaisses de
tissus sains. Les premiers sont faeiles a4 reeon-
naitre par la préscnce d'une tumeur, tendue, dou-
lourcuse a la pression de la main, entourée d’une
sorte d’empétement fluetuant dans la ehair. 11 est
au eontraire difficile de reeonnaitre et d’explorer
les seconds. Ils sont d’ailleurs, lesuns et les autres,
ehauds ou froids. On dit qu’ils sont chauds, quand
ils sont accompagnés de produetion de ehaleur ct
ont une marehe rapide; ils sont froids, au con-
traire, si la tumeur, soit dure, soit molle, que I'on
eonstate, ne présente pas dc ehaleur anormale, et
se développe lentement.

Comme les téguments des animaux domestiques
sont en général épais et durs, il y a rarement avan-
tage a laisser les abeés s'ouvrir eux-mémes, et le
mieux est de chereher a donner issue ala matierc
purulente. Le cultivateur doit toujours avoir recours
au vétérinaire pour les opérationsa faire. En atten-
dant, il doit, par des eataplasmes émollients, s’il est
possible de les fixer a la place utile, ehercher i
atténuer la ehaleur dans la région ol s’est produi!
un abeés ehaud. Si le travail inflammatoire lan.-
guit, on peut stimuler les parties dans lesquelles
la suppuration est lente & s’établir, par des topi-
ques maturatifs joignant a4 Deffet émollient unc
action exeitante. Le vétérinaire est d‘ailleurs juge
du moyen qu’il doit employer pour ouvrir au pus
une issue par laquelle eelui-ci puisse facilement
s'écouler au dehors- il a reeours a l'incision avee
la laneette ou lec histouri, ou bien & la ponetion
avec le trocart, ou bien eneore a la cautérisation
avee un fer rouge. Aprés l'ouverture de I'abeés,
on empéehe l'agglutination des levres dg I'incision
par une méche d'étoupes fines; on doit en outre
entretenir une grande propreté a l'aide de lotions
extérieures et d'injections dans lesquelles on fait
entrer de I'essence de térébenthine, ou de la tein-
ture d'alots, ou de I'eau de goudron, de laeids
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phénique, ete,, & dose faiblc. Pour les abets froids,
1l faut presque néeessairement employer la pone-
tion, et ensuite les topiques résolutifs et fondants,
de l'onguent vésicatoire, etc., sclon les cireon-
stanees que le vétérinaire doit apprécier. Les in-
jections de teinture d’iodc et les sétons sont, en
outre, alors particuli¢rement utiles.

ABCES (arboriculture). — Par analogie avec les
abeés des animaux, on donnc le méme nom a des
écoulements plus ou moins infects que présentent
parfois les troncs ou les branches des arbres, et
qui proviennent de lésions intcrnes ou externes,
d’infiltrations pluviales, cte. Le seul moyen de
guérison que l'on puisse employer est I'amputa-
tion de la branche ou du tronc méme jusqu’a ras
de terre, et ensuite I'apposition de goudron ou de
mastic.

ABDOMEN (vétérin.). — L’abdomen n’cst autre
que le ventre, ou la plus grande des cavités du
corps renfermant des viscéres. Il est situé au-
dessous de la poitrine; il est borné en haut par le
diaphragme, en bas par le bassin, en arriére par
les nerfs lombaires, en avant par des couches de
muscles. 11 est tapissé intérieurement d’'une mem-
brane unie et mince, appelée le péritoine, enve-
loppant les viscéres dont elle limitec les mouve-
ments. Il contient 'estomae, les intestins, la rate,
le foie, lc pancréas, les reins. On distingue dans
I'abdomen quatre régions ou parois : 1° la région
lombaire formée par les vertébres lombaires et les
museles sous-lombaires; 2° la région inférieurc for-
mée par les muscles abdominaux, qui, au nombre
de quatre de chaque coté, se réunisscnt chacun d
son semblable pour constituer la ligne moyenne
dite ligne blanche; 3¢ la région antéricure ou dia-
phragmatique séparée de la poitrine par le dia-
phragme ; 4° la région postéricure ou pelvienne qui
constitue une espece de cavité sccondaire formée
par les coxaux, le sacrum et lc coceyx. La paroi in~
féricure est trés étenduce et & son tour elle présente
les régions suivantes : dans le inilieu, dc haut en
has, I’épigastre, la région ombilicale ct I'hypogas~
tre ou région pubicnnc; puis de chaque cote de 'é-
pigastre, les hypogastres; de chaque coté de la ré-
gion ombilicale, les flanes; de chaque cdté de
I'hypogastre, les fosses iliaques ou lcs aines.

L’abdomen est trés diversement développé avec
I’age chez les grands animaux ; ses dimensions va-
rient considérablement, dans une méme espéce, avee
lc régime alimentaire. Le poulain, le veau et l'a-
gneau ont un abdomen trés réduit et ils le gardent
tel tant qu’ils sont soumis i I'allaitement. Lorsqu’ils
font usage d'aliments herbacés, I'abdomen se déve-
loppe d'autant plus rapidement que la substitution
de I'herbe ou des fourrages au lait est plus brus-
que, et que, les aliments étant plus pauvres, il ¢n
faut davantage pour nourrir l'animal. Le mauvais
choix du fourrage ct son administration intempes-
tive peuvent donc amener des déformations facheu-
ses du veutre, lesquelles déprécient les animaux,
non pas seulement pour la vente, mais encore pour
les qualités subséquentes. On congoit, en effet, que
tes trop grandcs dimensions de I'abdomen doivent
singnliérement nuire aux mouvements rapides d'une
béte de trait, et qu’elles pcuvent indiquer aussi dans
les autres animaux une nécessité de consommation
de fourrages exagérée et un défaut de précocité a
I'engraissement. C'est toujours un défaut grave que
laprédominance des organes digestifs, mais le mode
d’élevage et d’alimentation en est le plus souvent la
causeo,

Pendant la gestation, le ventre augmente suc-
cessivement de volume. L'utérus, qui renferme le
feetus, et les membranes diverses qui I’entourent,
occupent chez les ruminants la partie inférieure
du flanc droit. C'est sur cette partie de I'abdomen
~u'on fait 'exploration destinée a renseigner sur
i'état de plénitude des femelles.
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Les plaies el les coutusions de I'abdomen doi—
vent élre particulirement surveillécs; elles appel=
lent I'attention du vétérinaire. En atteudant, il faut
avoir recours a l'application _dcs moyens propres a
prévenir ou & modérer les inflammations, notam-
ment des applications froides.

Le ventre occupe le quart de la surfa(;q 'totale
de la peau chez le chien et le ehat, la moitie chez
le cheval, les trois cinquiémes chex le beeuf. Chez
les oiseauyx, I'abdomen u'est séparé del la poitrine
que par un rudiment de¢ diaphragme; il en est de
méme ches les inscctes ; mais il suffit de signaler
lc fait aux agriculteurs qui n’ont besoin que de bien
connaitre les faits généraux relatifs & la eonforma-
tion des grands animaux domestiques,

ABDOMINAL. — Ce mot est un adjeetif employé
pour désigner ce qui appartient ou se rapporte a
l’'abdomen. On dit: aorte abdominale, pour la por-
tion de 'aorte postéricure comprise entre ’ouver-
ture supérieure du diaphragme et la bilurcation
terminale; — artéres abdominales, pour les ar-
teres antérieurc et postérieure qui se dirigentl’unc
vers 'autre a la face supérieure du muscle droit;
— cavité abdominale, pour le ventre lui-méme; —
membres abdominaux, pour les mcmbres posté-
ricurs, parce qu'ils paraissent dépendre de V'abdo-
men; — muscles abdominaux, pour les quatre
muscles de I'abdomen : le grand, le petit, le droit,
le transverse ; — plumes abdominales, pour les
plumes qui garnissent le ventre des oiseaux; —
nageoires abdominales, pour celles qui représen-
tent les membres abdominaux dcs autres vertébrés;
— parois abdominales, pour les parois qui limitent
le venirc; — organes abdominaux, pour les orga-
nes qui sont enfermés dans 'abdomen ; —segments
abdominaux, pour les scgments qui, dans les ani-
maux articulés, forment l'abdomen par leur réu-
nion; — systéme veincux abdominal, pour la veine
porte qui réunit les veines des organcs digestils;
— tunique abdominale, pour ’cxpansion libreuse
qui double en dehors lcs muscles abdominaux; —
veinc eave abdominale, pour la veinc eave posté=
rieure ; — viscéres abdominaux, pour les viscéres
contenus dans I’'abdonicn.

ABDUCTEUR. — On donne le nom d’abdueteur
a tout muscle qui, par sa contraction, tend a éloi-
gner, & ¢écarter du plan médian du corps une par-
tic ou la totalité d'un membre. Les animaux écar-
tentlcurs membres par les contractions des muscles
abducteurs. On dit abducteur du petit doigt, ab-
ducteur long de la main, abducteur court du pouee,
abducteur du gros orteil, du petit orteil, de I'ceil,
de Lloreille, de la cuisse, etc., pour marquer les
muscles & T'aide desquels ces membres ou organcs
font leurs mouvements,

ABDUCTION.—On désigne par ce mot un mou-
vement qui écarte un memhre ou une partie quel-
conque du corps de la position moyenne ordinai-
rement occupée. L’abduction du bras est le mou-
vement qui ¢loigne le bras du corps.

ABLILLAGE. — Mot employé dans le vieux
langage pour désigner un essaim d'abeilles; — em-
ployé également pour spécifier le droit en vertu
duquel un seigneur pouvait, ou bien prendre dans
les ruches de ses vassaux une certaine quantité
d ahelllles, de miel ou de cire, ou bien encore s’ap-
proprier les essaims d'abeillcs non poursuivis.

ABEILLE (zoologic). — 1’abeille est l'insccte
utile le plus ancienncment connu. Elle produit le
micl et lacire dont l'usage remonte a la plus haute
antiquité. Elle appartient & I'ancien monde ; 'Amé-
rijue ne la possédait pas avant I'ececupation euro-
péenne; celle-ci avail néanmoins quelques inseetes
donnant du micl, mais un miel un peu différent du
notre par son goiit, son odcur, sa couleur et sa
fluidité. .Tout le monde sait que Virgile a consacré
aux abeilles et a leurs produits le¢ quatritme livre
| des Géorgiques. Pline le jeune donnc a leur sujct
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de grands détails dans les livres X1 et XXI1 de
son Histoire naturelle. Varron, dans son Traité
de Uagr.culture, s'occupe longucment des ruches
d'abetlles @ propos de la basse-cour (liv. 111). Les
autres agronomes latins, Columelle (liv. 1X) et
Palladivs (liv. 1V) et ensuite dans les livres suivauts
i Poccasion des travaux agricoles de chaque mois,
décrivent avee soin toutes les précautions qu'on
connaissait de leur temps pour tirer profit du ru-
cher qui doit, sclon cux, avoir une place impor-
tante dans toute exploitation rurale. Mais sur l'in-
secte lui-méme on trouve chez les anciens et jus-
qu'au dix-huoitiéme siécle plus d'hypothéses que de
faits exacts. Ainsi, selon Virgile et Varron, les
abeilles peuvent prendre spontanément naissance
dans le ecorps d'un taureau en putréfaction. Tout
cst merveille et prodige, ou sujet d'admiration pour
la plupart des écrivains dans ces inscctes. On leur
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applique les épithétes les plus diverses, leur pré-
tant les qualités les plus multiples qui révelent les
impressions qu'elles font naitre dans l'esprit des
hommes : ainsi, 'abeille est active, bourdonnante,
diligente, économe, empressée, errante, indus-
trieuse, laborieuse, ménagére, prévoyante, pru-
dente, pudique, vagahonde. « Avant-garde des la~
boureurs, dit Chateaubriand, les abeilles sont le
symbole de l'industrie.et de la civilisation qu’elles
annoncent, »

Auecommencement du dix-septiéme siécle, on était
cncore dans une grande ignorance sur la nature
des abeilles, comme le prouve le passage du Trailé
d’agriculture d'Olivier de Serres. « De ces tres
excellents animaux ont presques tous les anciens
chanté la gloire, dit le seigneur de Pradel (5° lieu,
chap. X1V}, et représenté les meeurs et conduite :
des doctes escrits desquels nos péres nous ont laissé
plusieurs enscignements oll nous nous arresterons,
sans rechercher plus avant l'origine de ce bestail :
comme plusieurs anciens poétes ont faict, plus
pour lustre de leurs poésies, que pour fiermeté de
Uhistoire. Ces pauvres payens, ravis en la contem-
plation de cest ecsquis animal, pour son subtil
tabeur, pour sa diligence, pour sa police, pour son
précieux ouvrage, ont imaginé estre engendré du
soleil et des freslons, et apres, les abeilles avoir
csté eslevées par les nymphes Phryxonides, et
icelles avoir nourri Jupiter avec du miel, en sa
premiére jeunesse, dans un antre au mont Dicteon,
comme diet Virgile. Aucuns ont voulu faire sortir
ce bestail de Crete, de Thessalie ou de l'isle de
Goa. Autres, ct tous fabuleusement de la race de
Mclissa qui de belle femme fut par Jupiter trans-
formée en abeille. Non plus s’accordent-ils du
temps de leur création, si c’cst cclui de Saturnus,
{L’Ericthonius, ou d'Aristeus, tant leur ignorance
les a possédés : ne leur permettant de croire, que
ia main du souverain, quand et le monde, a eréé
tous les animaux. Les abeilles ou mousches a miel,
sont des Latins appelées apes, parce qu'elles nais-
sent sans pieds, comme escrivent Probus et Pri-
scianus : et Virgile ecn ceste sorte, {ruum pedum
primo. Du latin, awvis, vient ce mot, avete, comme
yui dirait petit oiseau. Selon le témoignage dc
Varro, les abeilles ont été nommeées les oisillons
des Muses, pour la musique qu'elles aiment, avee
son mélodieux se laissant aisément rassembler en
un corps, quoiqu’espartes en plusicurs. Elles sont
du genre des insectes volans, et par les juriscon-
sultes, tenues au rang des bestes sauvaiges. »

Le chapitre du Mesnage des champs sur les abeil-
les, est le premier traité sur la matiére qui ait été
publié en frangais. Olivicr de Serres a su donner
toutes les indications ut les en dépouillant son ex-

position, autant que cela était possible pour son ‘

temps, de toutes lcs errcurs ct les mensonges gra-
tuits que les préjugés et la routine avaient accu-
mulés sur l'éducation des mouches & micl. Mais
leur constitution, lcurs organes et méme leurs |
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meeurs étaient encore inconnus, et il a fallu de
nombreux travaux de physiologie et d'anatomie,
des observations multiplides faites avec les moyens
découverts par la science moderne, pour répandre
une lumicre compléte sur ce snjet, Swammerdam,
Maraldi, Réaumur, Bonnet, Huber, ont commencé
i constituerréellementla véritable histoire naturelle
des abeilles, Réaumur surtout, L'ouvrage du grand
physicicn naturaliste est justement considéré comme
celui qui a fait faire les plus grands progrés a la
connaissance des insectes. En ce qui concerne lecs
abeilles, il a été peut-é&tre trop grand admirateur de
ce qu'il a improprement appelé leur génie, non pas
en décrivant leur vie en société, mais en leur ac-
cordant linstinct sublime de savoir batir le plus
solidement qu'il soit possible, dans le moindre es-
pace possible, et avee la plus grande éeonomie pos-
sible. Par réaction, Buffon s’écrie que les faits qu’on
iuvoque comme preuve de I'intelligence des abeilles
ne sont que le témoignage de leur stupidité, car,
sclon lillustre naturaliste, elles ne travaillent que
par l'effet d'un sentiment aveugle. Mais, peu & peu
et successivement, par application de Ia véritable
méthode scientifique expérimentale @ posieriori, qui
consiste 4 n'admettre comme vrai que ec qui est ex-
périmentalement vérifié, un grand nombre dc sa-
vants ont concouru & faire connaitre I’histoire natu-
relle compléte de 'abreille, 4 la placer a son véri-
table rang parmi lcs insectcs et 4 décrire tous les
faits physiologiques et anatomiques qui permettent
a lu culture des abeilles, & I'apiculture, d'étre un
art trés avaneé vers la perfection.

L'zbille appartient & la classe des inscctes, a
l'oriire des Hyménoptéres, a la tribu des Apiens, 2
la famille des Apides, au groupe des Apites et au
genre Apis. On en distingue de plusieurs espéces
En téte il faut placer 'abeille commune (Apis mel-
lifica de Linné, Apis cerifera de Scopoli, Apis do-
mestice de Réaumur, Apis gregaria de Geoffroy);

| elle est répanduc dans le nord ct le centre de 1'Eu-

rope; clle préscntc plusicurs variétés, parmi les-
quelles I'abeille de Carniole, I'abeille algérienne et
celle de Madagascar. Vient ensuite 'espéce dite des
Alpes, ou italicnne, ou ligurienne (Apis ligustica
vel helvetica de Spinola et de Latreille). En Asie se
trouvent 'abeille arabe (Apis arabicag et I'abeille
sociale (Apis socialis) répandue au Bengale. En Afri-
que se rencontrent l'abeille cafre (Apis caffra), 1'a-
beille unicolore (Aps unicolor) commune & Téné-
riffe et en Abyssinie, I'abeille du Cap {Apis Capensis),
l’abeille scutellaire (Apis scutelluta), I'abeille séné-
galienne (Apis nigritarum),I'abeille égyptienne (A pis
fasciata). A la Nouvelle-Hollande, sur la terre de
Van-Diémen, vit I'abeille roussitre (Apis ru/escens).

Les abeilles vivent en société au nombre de
15000 & 20000 au moins; au printemps, dans les
tres fortes eolonies, on compte de 40000 4 60000
insectes; c’ecst ce qu'on appelle une ruche. Les
anciens avaient vu daus cette population d'unc ru-
che un roi et des sujets exercant des fonctions qui

| leur étaicnt commandées; quand on cut constaté

que le prétendu chef de la colonie avait pour mis-
sion de pondre des ceufs, on en fit une recine. 11 ne
faut voir dans une ruche que trois sortes d’inscctes
les males ou faux-bourdons, I'abeille mctre et les
ouvriéres, concourant ensemble & assurer la repro-
duction de ’espéce. La méere (fig. 24), qui est uni-
quedansuneruche, pondlesceufs; les males(fig. 25),
au nombre de 1500 environ (il peut y en avoir jus-
qu'a 3000 dans les fortes colonies) produisent les
spermatozoides destinés a rendre les ceufs féconds;
les ouvriéres (fig. 26}, dont lcs parties génitales
sont atrophiées, élévent les constructions de la ru-
che, nourrissent les petits et approvisionnent lcs
colonies; clles sont au nombre de 15000 a 30000
par ruche; il en faut en moyenne 10000 pour pe-
ser un kilogramme.

La longucur ordinaire d'une abcillc ouvriére
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commune cst de 12 millimétres, celle d’'une abeille
mile de 15, et cnfin celle d'une abeille mére dc
17 ou 17 et demi.

L’abeille subit plusieurs métamorphoses avant
de devenir insecte parfait. L’enf éclot aprés trois
jours, Il en sort un ver ou larve que les ouvriéres
nourrissent avec une bouillie; cette alimentation
dure cing jours ponr les méres ct les ouvriéres fu-

Fig. 25. — Abeille mile.

Tig. 24 — Abeille mére.

tures, six jours pour les males, Aprés ce temps les
larves filent un cocon dans lequel elles se irans-
forment en chrysalides ou nymphes, ce qui prend,
tant pour le tissage que pour lc repos et la méta-
morphose, quatre jours pour les meéres, six pour
les ouvriéres, huit pour les méles. La durée de I'état
de nymphe est de trois jours
pour la mére, de scpt pour
'ouvriére et pour le male. Aus-
sitdt que les ouvriéres ont fini
de nourrir la larve, elles fer-
ment sa cellule avec un cou-
vercle de cire bombé. A partir
de la ponte, I’éclosion de I'ceuf
alieu le quatriéme jour,oper-
culation de 1a cellule a lieu lc
neuviéme jour, et 'abeille sort
de l'alvéole le seixiéme jour si c¢’est une meére, le
vingt-deuxiéme si c’est une ouvriére, le vingt-cin-
quiéme si ¢’est un male. Ces chiffres ne sont, bien
entendu, que des moyennes; diverses causes, no-
tamment la températurc, peuvent retarder de quel-
ques heures la sortie de I'alvéolc.

Les males naissent d’ceufs non fécondés; les ou-
vriéres ou abcilles neutres proviennent d’eeufs fé-
eondés comme les méres, mais elles ont les orga-
nes génitaux atrophiés; les méres sortent d’ceufs
fécondés dont les larves ont été élevées dc telle
sorte que les organcs génitaux aient pu prendre
tout lcur développement.

11 faut distinguer, dans les abeilles, les parties ex-
térieures du corps ct leur structure interne. La con-
naissance sommaire de I'anatomie de cet insecte est
de la plus haute importance pour I'apiculteur.

Le corps des abeilles se compose de trois parties
distinctes : la téte, le corselet ou thorax et I'abdo-
men; au thorax tiennent les ailes et les pattes; le
thorax et I'abdomen forment le tronc. Toutes ces
parties sont recouvertes d'unc matiére cornée tégu-
mentaire 4 laquelle on a donné le nom de chitine
ou entomoléine. Nous allons en donner une descrip-
tion succincte pour les trois formes de l'insecte,
d’aprés Michel Girdwoyn dont l'ouvrage trés com-
plet présente en douze planchestous les détails des
organes si curieux que nous devrons nous borner &
signaler, Nous rappelons qu'il s’agit de I'abeille
commune; nous terminerons en indiquant les dif-
férenoes qui peuvent servir a4 faire distingucr lcs
autres especes,

La téte de I’abeille ouvriére est cordiforme, d’une
longueur de 3 millimetres, d’'un noir brun; elle cst
velue principalement sur le front ct le vertex, La
partie supérieure est l'occiput; la partie médiane
entre les yeux composés est le vertex; la partie
antérieure on face se compose du front et du bou-
clicr ou clipeus; les cotés forment les joucs ct le

Fig. 26.
Abeille ouvriére.

— 90 —

ABEILLE

dessous est le menton, La tdte porte cing ycux,
tous fixes dans leurs orbites: deux composcs et
trois simplcs. Les ycux composés ou i t"ucettcs.son.t
disposés symétriquement de chaque eoté du vertex:
ils sont grands, trés allongés, ovales, concavo-con-
vexes, d’unc couleur noirc brunatre et couverts de
poils bruns, Les’ yeux sm]plps ou ycux lisses ou
oeelles forment un triangle isoctle sur le vertex;
deux sont placés au centre du plus haut sommet des
yeux composés, de chaque cdté dc la ligne médianc
de la téte; le troisieme se trouve p}‘é_s du front et
dans le renfoncement de la ligne médiane ; ils sont
hémi-sphériques et d’un brun foneé. « Les antennes
dit Girdwoyn, sont placées dans des fossettes auprés
de la hgne médiane de la téte et sont situées & la
partie inférieure du front. Elles sont brisées. Leur
forme rappelle celle d'un fléau. Elles sont formées
de treize articulations. La partie inférieure ou tronc
a trois articles et la partie supérieure, formant le
fléau, a dix articles. Le premier article du tronc,
nommé articulation frontale, est menu, sphérique,
et d’'une couleur jaune brunitre; le deuxiéme est
couvert de¢ poils trés courts; enfin le troisitme est
presque sphérique. La partie formant le fléau est
cylindriquc et deux fois plus longue quele premier
et 1c deuxiéme article du front réunis. L’article qui
s’attache 4 celui du tronc est conique ct se relic
étroitement avec le suivant qui est court; les sept
autres articles sont égaux et de mémes formes ;
enfin celui du sommet est arrondi. » Le¢ front, trés
velu et bomhé, est partagé en deux parties égales
par la lignc médiane. Lc bouclier cst polygonal,
allongé, convexe et presque dénudé. La bouche
présente suecessivement 4 I'observateur la lévre su-
périeure, les mandibules, la lévre inférieure et les
palpes qui méritent d'étre étudiées par eeux qui
veulent se rendre compte de la maniére dont I'in-
sectc prend sa nourriture. C’est un organe qui sert
a lécher, a sucer, & broyer, La lévre supérieure a
une forme oblongue ; le hord libre un peu ciniré est
couvert de petits poils. Les mandibules sont des
espéces dc ciseaux recourbés (d, fig, 27), dont les
bords externes sont convexes et eouverts de longs
poils, tandis que les tranchants sont trés lisses et sc
rapprochcnt 'un de Pautre par un mouvement al-
ternatif. La lévre inférieure présente cing parties
réunies par leurs bases et dont les deux cxterncs
sont les palpes la-
biaux ¢, les deux in-
terncs les paraglos-
ses b, ct celle du
milieu la langue a.
Cettc langue, qui cst
la plus longuc des
cing parties, est pres-
que 1ncolore, trans-
parente, couverte de
poils longs, d’un hrun
clair, marquée dc
cannelures fines, ct
terminée en forme de
paume d'unc main
(fig. 27). A Iétat de
repos, clle est repliée
sur clle-méme, ct
son extrémité touche
alors la partie infé-
rieure de sa base.
L’abeille s’en scrt
pour lapper sa nour-
riture liquide, Les pa-
raglosses embrasscnt
légirement la base
de la languc, tandis quc Ies palpes labiaux, qui ont
quatre articulations et sont garnis de poils clairsn-
més, sont destinés 4 tater la nourriture. Une attaclie
triangulaire et deux attaches rubandes, faites d'unc
matiere ecornée, d'un jaune brunatre transparent,

Fig. 27. — Appareil buccal
de I'abecille,
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reunissent la levre inférieure 4 la fosse buceale. Les
altaches rubanées maintiennent en méme temps les
max111a1rqs, qui ont la forme de navettes allongées
¢t se replient avec le larynx en temps de repos. La
partie inférieure de la michoire est faite d'une mem-
brane cornée dont le bord interne est couvert de
poils et dont la partie supérieure, a laquelle on a
donné le nom de navette, a le rebord antérieur en
forme d'S. A la base et sur le rebord interne de la
navetle est un palpe maxillaire a articulation unique
ressemblant un peu & un pouc: de main humaine,

La téte dc Dabeille mére resscmble a celle de
Uouvritre, mais est un peu plus petite; elle est
arrondie vers la bouche ; le vertex en est bombé.
Des poils abondants couvrent la partic supérieure.
Celul dee yeux simples, qui cst placd & la paitie
supérieure du front est, un peu plus bas que celui
de Pouvriére. Le labre est plus grand. Les mandi-

bules supérieures ont chacune une grande entaille |

triangulaire renversée vers la base.

e 2o Pabeitle 1uate est plus Tote Gue
cclle de I'ouvriere et par conséquent de abeille
mére, Les yeux composés sont plus grands et se
touchent jar leurs parties supérieures sur le ver-
tex. Les antennes ont quatorze articles et sont plus
longs que chez I'ouvriére. Le labre et la face sont
complétement velus. La bouche est plus petite. Les
mandibules supérieures présentent une entaille.

L4 womsulot ot 1Y ran el phaed :
I'abdomen; il porte les quatre ailes et les six
pattes. Pour I'abeille ouvriére, il se compose de trois
segments : le premier segment, qui est le plus prés
de la hase de la téle, regoit le nom de prothorax
ou collier; viennent ensuite les deux autres seg-
ments qui ont regu les noms de mésathorax et de
mélathorax, et qui forment une partie presque
sphérique avec un diamétre de 3 millimetres. Il
cst marqué d’'une suture dans le sens de la lon-
gueur de l'insecte et est armé d’un bouclier en
forme de croissant et recouvert de longs poils. Sa
partie supérieure ou tergum se compose du prono-
tum, du mesanotum et du metanotum. Sa partie
inférieure ou sternum est formé du prosternum,
du mesasternum et du metasternum. 11 est tout
entier couvert de petits poils en barbes de plume,
courts dans la partie médiane du tergum, plus
longs sur les flancs. Sous la partie inférieure du
prosternum est placée la paire antérieure des pattes;
1a paire médiane est attachée au mesasternum, et
la paire postérieure au metasternum. Quant aux
ailes, elles adhérent, les antérieures au mesanotum
el les postérieures au metanotum, Les flancs du
prothorax et du mésathorax ont quatre stigmates
ou orifices pour I’absorption de l'air,

Chaque patte présente 5 parties distinctes = 1° la
hanche ou coxa, qui est presque conique et cou-
verte de poils en barbes de plume, principalement
sur le bord interne; 2° le trochanter, qui est trian-
gulaire et également couvert de poils; 3° le fémur,
infimement soudé au trochanter, allongé, trés
velu sur les parties intérieures, et se rétrécissant
depuis le milieu jusqu’au bas; 4° le tibia, conique
et légérement recourbé; 5° le tarse, composé de
cing articles. Dans la premiére paire, le tibia, qui
est velu, présente un éperon en forme de hachette
situé sur le bord infcrne de la partie inférieure.
Les pattes de la seconde paire sont plus longues
que celles de la premiére; leur tibia porte, au lieu
d'¢peron, une épine nue d’une couleur brun clair;
fe trochanter y est aussi plus considérable et moins
intimement réuni au fémur. Dans les pattes de
la paire postérieure, qui sont encore plus longues
(iig. 28), lc fémur, couvert de poils d’un brun clair,
se confond avece le frochanter qui est bombé a sa
partie supérieure et présente une espéce de rigole
longitudinale; le tibia a 'apparence d'une palette
triangulaire allongée, recourbée & son sommet et
dénudée sur les cdtés extérieurs; il présentc cn
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outre une cavité qui va en s’agrandissant du c4té du
tarse et forme ce qu’on appelle la corbeille pour ra-
masser le pollen (fig. 29). Sur les cing articles du
tarse de la paire antérieure, le premier, quiest pres-
que cylindrique, posséde une entaille en demi-cerele
ou sont placés des poils raides formant des dents
de peigne : I'éperon du tibia et ce peigne consti-
tuent ce qu'on appelle les tenailles; dans la se-
conde paire, le premier article du tarse est cou-
vert de poils rudes, mais il ne posséde pas de pei-
gne demi-circulaire. Dans la paire postéricure, le
premier article a quatre cotés longs avec leur an-
gle supérieur interne dentels, le dessus étant garni

Y

Fig. 28. — Patle pos- Fig. 20.

térieure de l'abeille. Paletlte ou corbeille.

de soies brunes formant une petite brosse avec une
dizaine de rangées transversales, offrant des reflets
plus ou moins dorés selon leur position. Les trois
articles suivants du tarse, dans les trois paires de
pattes, sont velus, cordiformes et ont leurs pointes
tournées vers le bout. Le dernier article, plus
long que les précédents, est conique, recourbé et
muni de griffes cornées ct dentées en forme de
crochets. A I'insertion des griffes se trouve le ta-
lon, organe blanchatre, sorte de ventouse hérissée
de poils, et qui sert a 1'abeille pour marcher sur
les surfaces lisses et glissantes.

Dans I'abeille male, le thorax est plutt ¢ylin-
drique que sphérique; il est plus gros que dans
l'ouvriére ; il mesure & millimétres dans la largeur
et 5 millimeétres et demi dans la longueur. II est
revétu de poils nombreux et tres courts qui forment
une surface veloutée. Les ailes sont trés grandes.
Les pattes de la premiére paire sont petites et
comme recourbées; les tibias des pattes postérieures
sont triangulaires, velus, étroits, longs de plus de
3 millimetres, et ils ne portent pus de corbeilles.
Le premier article des tarses de ces pattes posté-
rieures est couvert de nombreux poils a reflets
dorés qui ne forment pas brosse.

Dans l’abeille mére, le thorax est ellipsoide avec
4 millimétres de longueur sur 3 millimeétres de lar-
geur. Il est velu particulitrement sur les cotés et
sur la poitrine. Les ailes sont plus courtes que chez
les ouvritres et surtout que chez les fauxbourdons.

L’'abdomen de toutes les abeilles est plus long
que la téte ct le thorax réunis; il ala forme d'une
pyramide triangulaire; il cst réuni au thorax par
un ligament appelé pétiole ou abdomen pétiolé; il
est composé de six segments: la partic supéricur
est le dos, la partie inférieure est le ventre; cha-
cun des six segments est formé d’un demi-segment
ventral et d'un demi-segment dorsal. Le premier
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segment est désigné sous le nom de promeros; le
second et le troisitme sous celui de mésamerns;
le quatrieme et ie cinquieme sous celui de meta-
meros; le sixitme enfin sous celui d'anal. La
forme du premier esta peu pris semblable a celle
d’un céne tronqué; celle des deusiéme, troisitme,
quatriéme et cinquiéine, est polygunale; celle du
dernicr ou anal est cordiforme.

Le premier demi-segment dorsal constitue la
base de 'abdomen; il est large d’un demi-milli-
métre; les deuxiéme, troisieme, quatritme et cin-
quieme ont chacun 2 millimetres, le sixitme
a un millimétre et demi, Le premier recouvre le se-
cond d’environ un demi-niillimétre, et le second
recouvre le troisicme d’a peu prés autant, Tous
ces segments dorsaux, a l'exception du <ixitme,
sont munis de chaque cété dc deux orifices ou
stigmates destinés a la respiration, entourés d’un
bord saillant, transparent, corné, appelé péritréme,
etrecouverts d’appendices destinés aintercepterles
matieres étrangeres suspendues dans l'air, lls sont
allongés, arques, avec les bords antérieurs et pos-
térieurs convexes vers le milieu de la longueur et
les c4tés recourbés. Le premier demi-segment ven-
tral ressemble 4 un céne tronqué déployé; le der-
nier ou anal est cordiforme; les autres sont poly-
gonaux.

lls sont iou