.
’
T4

>

AL TN
5 Yo dN T
b N M4




AJHEX-L

| AULO
£~ ESCOLA-SUPERIOR-DE-AGRICULTURA
! LUIZ-DE-QUEIROZ |

Avras
















ETUDE
DES

VIGNOBLES DE FRANCE,



PARIS.

GEORGES MASSON EDITEUR,

PLACE DE 1'ECOLE-DE-M EDLGINE.



ETUDE

DS

VIGNOBLES DE FRANCE,

POUR SERVIE \ L'ENSEIGNEMENT MUTUEL
DE LA VITICULTURE ET DE LA VINIFICATION FRANCAISES,

PAR LE D" JULES GUYOT

B —

DEUXIEME EDITION,
AUGMENTEE :

D’UNE NOTICE BIOGRAPHIQUE SUR LE DOCTEUR GUYOT,
D'UVE TABLE AL[’IHBIZITIQUE DES FIGURES,
D'I'NE TABLE DES NOMS DES PERSONNES ET DES LIEUX CITES DANS L’OUVRAGE,
ET D{INE TABLE ALPl].\HliT[QITE ET ANALYTIQUE DES !\L\TH"IRES,

PAR M. P GOIGNET.

ANCIEN OFFICIEL DU GEKIE, CORRESPONDANT DT LA SOCIETE CENTRALE D’AGRIGULTURE DE FRAME
ET DF. LA SOCIETE DES AGRICULTEIRS DE PRANGE.

TOWE 1.

BEGIONS DU SUD-EST ET DU SLD-OUEST.

PARIS.

IMPRIME PAR ALTORISATION DE M. LE GARDI DES SUFAUX

A LIMPRIMERIE NATIONALL.

M DCGC LXNYVE






NOTICE BIOGRAPHIQUE

SUR M. LE DOCTEUR JULES GUYOT.

Le doctenr Jules Guyot, né & Gyé-sur-Seine (Aube) le
17 mai 1807, commenea ses ¢ludes au collége de Troyes et les
termina a Parts, ot il vint en 1890,

Lardeur de ses études scientifiques, Pactivité prodigieuse qu’il
leur consacrait, le préserverent pendant quatre ans de tonte pré-
oecupation politique; mais, en 1830, il prit part a la révolution
el fut ¢lu, par ses condiseiples étudhants en médecine, membre
de la commission des récompenses nationales.

Apres les journées de [évrier 1831, 1l ful arrété cl resta six
sematnes & Sante-Pélagic. Ce fut dans cette retraite qu’il rédigea
en grande partie ses Eléments de physique géndrale Dans cet ouvrage,
quiil publia en 18392 il établit que le mouvement est la seule
propriété de la matiere. et que la chaleur, 1a lmmére, le son et
Pélectricité ont le méme prineipe,

Il fut recu doctenr en 1833,

1835 i1l publia wne brochure sur les Mowvements de Fair et
les pressions de T en mourement. Cette déconverte des attractions,
répulsions et direction des vibrations sonores est vestée & pen prés
meonnne jusqu'an jour de sa wort. on Justice lui a été rendue.
amsi que Pa signalé M. Bavral dans sa chronique du Jowrnal de
[ Agriculture du 27 aveil 1879,

i 1837 il présenta & FAcadénne des seiences un mémoire sur
la vévision des calenls de Taplatissement de la terre et sur le fil a

1. 1
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plomb . avee levésnltat des expéviences fartes par i ae Panthéon.
Des commissaires furcul womnds, mais, par la fde de ML Avago,
le rapport ne i pas Tt el e imnémone mannserit est any archives
de PAcadémie des serences,

Want enasdo il !x:n'li(- de Parnllerie lmrisif:lmt- i Chdi
sériensement la constrnetion des armes & fen of erda un noaven
modele de canon se chargeaut par lacnlasses ais s midard des
essals Lres—concluants. il it eelnsd piv e conntd dartillevie - pro-
bablement paree (il élail présenté par un lenonne éleager an
corps spéctaun. be doctenr Jules Guvot e vegretta vivement snpe-
toat lorsquil le vit adoplé presque sans modification par les Pros-
siens, 1|ni en fivent le termble nsage que Ton sl conlre no- ar-
mneées.,

L étude des composés vésimeun et de lenrs transformations Tu
permit dnventer an liguide déelarage - quil o lydrogine
liquade 11 Tappliqua heurensenent 4 Ja 1élégraphic adrienne ol
eréa st L télégrapline de nuit sans changer le mr'w-aui:mr' i les
signany des Chappe

Ena3h0 il publia son Traité de la tlégraploe : wans Tapplica-
ton de U'électrieitd L télégrapine rendit inunles cos travan.

I Soceapa. en 1845, de locomolives. el en erea nne i hrois
pistons = son systéme de constraetion (nt adopté par la comnis-
ston sapérienre des eliemins de fer, sur le rapport de M. Lecha-
telher.

Fw 1845 4 Flasposttion universelle il exposa e modele de
pont i fermes rectangnlaees cellalaves . védint o o070 ot oeen-
pant s metres de eorde entre los enlées. Deoses divers trinam
sur-la Toree de vésistanee des matérany ont ¢té dédimos plnsiears
applicanons, entee antres les ponts de Couway el de Mewai,

S SAhal se hia avee an négociant en vins de Champagne.
qui bt proposa de consaerer <es connaissinices ¢l son aclivité an
proaves de Lo manatention des vins mionsseon et de ses établisse-

ments idusterels o rneaus, Le odoctenr Jules Gl eclaira o la
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NOTICE BIOGRAPHIQUE. 1

lamiere du jour, par des puils verticauy el des réflecteurs, les plus
graides caves de la Champagne.

o 1 8AS AL Tnt chosi par le corps médieal du département de
la Seine comme premier candidat & I \ssemblée nationale. 1 fit
pavaitre, en 1 8hq, ses [ustitntions vrépublicaines.

Apres cette publication, il reprit et étendit suv nne grande
éelietle, dans Ta Marne. ses travauy d'agrienlture, d'horticulture,
de viticuiture surtout et de vimification, 1l ent Poccasion, pendant
donze ans, demiployer et de dimger de nombreax onvriers de tous
métiers. et il apprit ainsi a connaitre a fond les onvriers rnrauy
el dusiricls et & les placer, dans son estime et dans ses affee-
tions, anssi haut quancune autre classe de la société.,

Sex nombreus teavany b valureent des réconpenses publiques
ot de [n‘t?ci(‘uscx velations avee fes mgdnieurs, tes agrieultenrs et
les vitienltenrs: relations ui se joignireni avee ses Hatsons les plus
chtves avee la seience el fes savauls, avee Lo middecine et Tes mé-
decins de Paris.

Mais cetie laborteuse exislence fnl tuterronmpue par des ma-
neenvres comaerciales of indnstrielles contre lesquelies il ne s'étajt
niexered i prémn,

Cost & la fin de 1857, grlapres AVOL PGRIPIE avee 50N AssS0C1e,
le doctenr Inles Gayol rentea & Parts, of ses confrores le nom-
merent wenbiee de la conumssion adnumstrative de 'ssoctabion
générale des médecis de Franee

H fit. en £838, une série dartieles viticoles (i parnrent dans
le Jowrnal dugriculinre pratigue. appartenant alors & M. Bixio. e
dirigé par M. Barral. En 1860, 1l rémnit ees asticles en un volume
quil iutitata Cltwre de fa rigne ot vinfication. Ge fivee vecut du
public le phis hallani acenel, e cetle méme annde le doctenr
Jules Guyot fut pommé chevalter de T Légion d'honneur.

Cette publicaiion el fa connaissance de quelques-unes de se-
oewvres dans la Marne evettovent Phntérét du prinee Napoléon . et.

sur son nsistance, M. Bonher, alors nunstee de Fagrieultiive.
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confia au doctewr Jules Guyot la wmission d'étudier les vignobles de
France ct @y propager les metllewres méthodes de vitienlture et
de vinilication.

De 1861 a 1867, est-ii=dire en six ans, il parcourut 71 dé-
partements viticoles et étudia non-seulement lear vittenlture et
leur vinification, mais leur agriculture compardée, leurs travanx,
leurs besoins, lears meeurs, leur vie. Il fasait au ministee de
nombreux rapports. qui furent imprimés par Plmpeimerie impé-
riale.

Vers la fin de 1866, brisé sous le poids de la tache quiil
accomphssail avee la préapitation et Pardeur d'un hionmme qui
veul achever son cenvre avanl sa propre fin. 1l pul encore, au
prix I’héroiques efforts. coordouner tous ses Rapports et faire pa-
raitre en 1868 ses Etudes sur los vignobles de Irance, pour server d
Pensergnement mutnel de la viticulture et de lu rimfication francaises.

Quoique souffrant crnellement déji au moment de FlEvposition
universelle de 1867, 11 avail néanmoins fait partic du jury dans
la section de viticulture, et ¥'élait acquitté de cetle misston avee
son aclivité ordinaire. (Cest i cette époque il fut nommé ofhi-
cier de ta Légion d’honneur.

I consaera, en 1869 co qui Ini restait de forees & faive con-
naitre. dans son livee Les jaridoxes de 178 et les v principes
socirne . il publia an conmmencement de 18-0. e vésultat de
ses observations éeonomiques. soctales, poliiques et religienses.

Au mois daotit 187001 Tut ehassé. par Iinvasion. de son habi-
tahion de Pnteany, sitnée au pied do Mont=Valirien. el s réc
fugia a Chartees: il publia. en Tl PR 13 1T Ltude unul_i/lz'(/uv el

1'0m/mrc'(' (/l’ [/l ’)IN))I/II'('/IIII‘ I/'I/IIII.\'I[.I/N(’ ll(:l't‘,(/l./(ll.l'(’ el (/l’ /ll ([("HH)('I'(I/I'('.

Apres la gueree, e doctene Jules Guvot  désivant revoir les
Vignes. ()l)_j('l de ses |)|'("<|i|vn'[inn.sy aceepla |'|m.\|)il;l|i[t" l)loin(‘ de
cordialitd que lut offvivent an chiatean e Saviem=les-Beaune.

M. e camte de la Lovere of sa famille
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Gest de Saviguy que sout siguds ses derniers articles ’éeonomie
l)oliti(luo, msérds dans la Guzette des campagnes.

Deax terribles acees de fievee, coupds incomplétement et &
grand’peine, Tont frappé & mort. Sa science médicale ne lui a
pas laissé le moindre doute, et il a fait noblement son sacrifice.
Pendant qu’auntour de Tut on espérait encore, il n’a plus pensé
qud la vie future : il a mis son espérance cn la bonté de Dieu.
Puis le dumanche 31 mars 1879 presque sans transition. il s'est
éteint, la maim dans celle de sa [emme, qui, aprés avoir ét6 la
compagne de ses travaux, fut sa plus tendre garde-malade. Elle a
eu la triste consolation de lui fermer les veux et de demeurer
pres du modeste monument que ses amis out élevé i sa mémoire,

Ainsi s'est terminée cette vie, consacrée, méme dans ses phases
les plus diverses. & un but nnique : la recherche de la vérité.

Personne n'a eu une vie plus active, plus mélée aux aspira-
tions de notre époque. I a touché a tout, il a pensé & tout, ex-
cepté & lut et aux stens, auxquels, au hen de fortune, 1l lasse le

nom le plus honorable et la gloive la plus pure.
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SUR CETTE SECONDE EDITION,

I

La presente Gdition est de tout pornt semblable & la prenndee.
' pas sernblé. en eflel clu’i] fiit possible mi convenable de
tourher & une wuvee g forme un tont rop nlinement 1ié la
pm’.\unmllil(' de Vauteur pour quon it suppléer i son absenee.
On a u'!)cn(lz‘-nl era devone ajonter quatre tables, destindes,
CrOVOLS-TIOUS . a ctre favorablement accueillios par tons les adim-
vateurs du doctenr Gayot.

Cos quatre tables sont

Une table ;ll]Jllnln"lit]lw pomr les fignres:

Une table alpliabétiqne pour toutes Loy localités déerites, visi-
Iées ou eilées par le doctenr J. Guyol:

[ ite table ;lll)lmln'-li(]m' powr les noras des persomies el des an-
teurs citsds dans Fowvrage:

Lue table u!pllzllu?li(im- et analylique pour fottes fes malieres
contenues dans les trois volumes,

Vous allons domer quelques explications qui ont pour hnt de
[ustifier ces diverses additions.

v Ldtude des vigmobles contient 77 lignres dissémindes dans
le texte. auquel elles ajoulent e elartd im]is!wus;lblu, quil et
Mé umpossible Jobtenir antrententl. On comprend tout de suile
Futilité gne le catalogue par ordre ;lll;ll;llu'-[iqlu' de eces ;)’ru\'m'vs
anra pour le leetenr : il lur permnettra de metlre ilIlli](,"(ll;l[i‘lllt‘.llf
la main, non-senlement sur Ja ru]m'&svniuliun ;;ru]'hi«luc de Tobjel
qui Pintéresse, mats eneove sir la deseviption derile qui Taceam-

yagne ol la coniplet
! ) I
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2 L'onvrage dn doctenr Guvot a pour principal élément, ains
qu'il le dit Tai-méme, les vignobles, dont i déerit les situations
8‘(5031'111)1|i(|ues. ;;1"()10“341“03 ol 1'lilna(("ri(]|u's, fes 1'1‘|Hl{,’4'f", fes
usages ot modes de cultures emplovés, cte. Il est done mdispen-
sable que le dectenry pmisse tronver sans pene ces divers rensei-
gnements, pour une localité déterminée d'abord. puis eneore. an
besoin, pour toutes celles il voudva comparer cutree elles, e que
la table des lieus permettea de Taive avee la plos grande facilite,

Ces locahitds sont au nombree de 1,400 environ,

M. Henry Saguier, seerétaree de Lo védaction du Jowrnal de

Udgvienltre, hingd par M. Barral oo bien vouln secharger de ce
travail,
32 St la deseription des vignobles est 'un des éléments prinei-
paux de Pengnéte dont le présent onvrage est le résultat défimtf,
il n'est pas moins utile de comnaitre le nom, Ia (llmlilé el. an be-
soin, le domale de tous les vittenltenrs de honne volonté et sou-
cieux du progres qui s'v sont présentés. Lenr position sociale
lear capacité agricole et fewr expérience personnelle vienuent
ajouter unce valewr précreuse el ncontestable aux déposttions et
awx renseignements quils ont présentés. et dout on peut dire qu on
irouve ici le résmmd et en quelque sorte le proces-verhal, Clest 1a
ce qut nons a fait nn devorr de présenter au lt‘cllenr la liste alpha-
bétque des woms des personmes eitées daus FEtnde des vigmobles
de France amsi que lewr domicile s ces wors sont au nombre de
633,

Une anlee constdération est encore venne corroborer notre dé-
termination a ce sujet, lavorer:

St leetenr éail intéressé a avoir quelques renseignements
supplémentaires sar e pratique usitée dans quelgue vignoble il
serant assurd, au moven de notre table, de tronver de snite ym ou
plusicns correspondants capables de Tt fowrnie Féclaireissement
demandé. Quon nous perwette dajonter que st de nombrenses
correspondances de ce genve venaient & Sétablivs et st elles datent
publides par Ta voiv de la presse agricoles ee serait nin eveellent
moven de continuer et de fenme an comrant Fétnde des vignobles

. \ L . :
de France. ofvsont didpd rémns tons les venseignenients teelmgnes
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pris sur les lieux, ce qui en ferait wne véritable encyclopddic de
la matidre.

& Nous arrivons maintenant 3 la table alphabétique, analy-
fique et générale des matitres contenues dans les trois volumes
de T'Etude des vignobles de France.

La premiere édition, comme celle-ci ailleurs, contient, a la
fin de chaque volunie, ime table des matidres, en tout (rois tables
présentant ensemble environ 27 pages petit texte. Elles suivent
Pordre des départements dont la viticulture est examinde et déerite,
et mdiquent avee un laconisme désespérant les titres senls des
sujets. La pagination est eucore traitée plus pauvrement : clle se
réduit & P'indication de la premiére et de la derniére des pages
consacrées a chaque département; et comme quelques-uns occupent
8o pages cuviron, employées a déerire et i signaler nne multtude
de farts presque tous intéressants, on comprend de suite le temps
a cmployer pour arriver a découvrir enfin le renseignement cherché.

Ainsi 'absence d’ordre alphabétique et de pagination rend ces
tables & pen prés intiles,

ko présence d'un pareil état des choses et d'un ouvrage de
2,000 Pages, Nous avons regardé comme mdispensable o rédac-
tion de la table géndrale analytique et alphabétque de tontes les
matiéres que nous présentons au lectewr Nous allons exposer
quel point de vue nous Pavons rédigée.

[’Etude des vignobles n’a pas été préparée de longue main dans
le cabinet : le doctenr Guyot Ini-méme a pris soin de nous faire
connaitre les circonstanees (ui en ont préeédé et accompagué la
nalssance.

Ainst que nous Favons dit plus hant. cet ouvrage se compose en
grande partic d'nme suite de I;1'00(!5—\'4}1'1)51ux d’enquétes rapportant
les dires des viticulteurs, que le doctenr lai=méme appelle les an-
teurs, les collaborateurs de sa publication (préface. p. vn a ix).
Ce mode de composition en exclut naturellement tout classeient
méthodique, défant qrion ne pent reprocher a Paotenr. car il ne
I)()ll\'ail rien chauger any dépositions, qu’il devait reprodutre exac-
tement. sons peine de devemie un rapportear infidéle. Qu'on veuille
hien cousidérer enfin que. fort somvent ces conversations qn'il
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nous {ransmet el lenes vésultals wavaient pas lien mnuuu(lﬁlntl'll'
autone &' tapis vert, mais eu plein champ ou platét en |»|f'n|.'-
vi;;'ne. co (|||i daillenvs, sovant nons, ne fail (|||') ajouter i pris
tout particulier

Fn présence de b stiahon que nous venons de sigmaler nos
avons vonln remédier autant que possible sa ces meom érients e
véuntssant dans notre table sons quelques appellations gendrales.
plusicurs snjels connexes. mais i avant somn néanmoins disoler
ctde mettee en liniere e rang il||ﬁ|lil|)l"li(lll". ceny gt le nmer-
tenl a nos venx par quelque o1t saillant. Pour nreuy nons farre
comprendre nons allons prendree un exemple.

Le mot conduite de la vigne a2 nne signification tris=clastiqne:
elfet. Ja plantation étant faite tous les soins que véelame fovigoe
Jusquii la vendauge peuvent ére conipris sous cetle dénommatian
oéndrale snnst tes tailles encsee ol euverty le dresseinent des déelin-
las. les cultures diverses & donoer a0 L toree, incision smnalatee
<|||i |)|'<"\'i<'n£ i conlire  ete tontes cos “l";"““”“\ penvent Stre
constdérées connne inhérentes Lo comdnite de Taovigue ef <ont
ill(“(llu'w's sons celte appeilation ce quionempéche pas oo elles ne
sorent Fobjet dfune indication spéeiale toutes Tes Tars quelies wous
onl parn le mériter ot Texiger.

Le mol eonfication minsi qque phisienes antres peuvent anssi
donner licu a des remargies dioméme genre sy |~~(|u~]|w~ s
FeUOICOis U sister,

Nous wvons done rangd dans Pordre ;1||>||n|)|"|ng||' Lous Tos <=
[efs 1 mals ‘w:mmup dentee e ont SO trantés dans diicrens
déparrenients et ont domed lien ainst i plusieurs avticlos entre Jose
quels al oy avat nnordre SCétabie A lien desuivee Tord e Jos
voluries of e lenr paiation quon pris pour ouide dans 1o
rédaction des tables de premere cdition. nous avons ¢y pine
nile e !>|1|s comntode powr le leetenr do sunvre Fordee n]plm_
bétique des départemwents . commencant ainsi par e Jﬁp;u'lunwm
de TA of lirassant par celn de MYonne: de cotie manicve |,
loetenr PourTi compaver |)|||~ commmodement entre oflos o npre-
rabions avant le mdwe bul mans telles 1|u'un [en |n';1li1|u<' dinis o

divers vignobles.,
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Ontre les chapitres velanls 4 chaque département en particulier,
Uy quelques parties de Tonveage qui ont un caractére plus gé-
nérat, comue la préface. Fintrodncetion. les nohons générales sur
la vigue. les résnmés concernant chaque région, qui soni Fenvre
toate personnelle de Pantenr: on les trouvera indigneées dans la table.
rangdes siivant lear ordee alphabétique el sous le uitre de Géndralités.

Parti los rieles A, xdla T .
avint les régles ou préeeples exposés dans e conrs de Ponveage.

thy enaun certam nombre qui onl un cavactére oénéral, déeisil
el impératl en queljue sorte. sans acceplion dune locadité déter-
aunée, Nous avons cern alile de les signaler tout partienliéve-
nent & Fattention du lectenr, en accompagnant de guillemets les
fiones qui les concernent il aura aisi un wmoven de les recon-
naitre touf de saife.

Ou'il nons soit permis maintenant dexpliquer en quelques nots
pourquoi nous avoits rédigd les tables dont il sagit.

Pendant de longues anndes nous nous sommes oceupé dagr-
cultuves Cest sure notre rapport que M. Marcon de fa Mothe-Mon-
travel a ¢té sigualé et réecompensé an coneonrs départemental de
Bergerac pon sa belle conduite de Ta vigne. qui hina dailleuvs,
sur-fe rapport dn docteur J. Goyot, mérité dans sa classe Ta plos
haute récompense a FExposition universelle de 383672 nous avous
enstile organist avee sieees a Périgueny une exposition de vius.
dont nons avons été le rapporteur: enfin nous avons ¢lé aw mo-
ment de fonder une deole de vitienltare que le doctenr avait con-
senti & diviger, projel anquel le manvas clal de sa santé nous «
fored de renoneer

Voild connuent se sont établis nos vapports avee eet honune
Lélite. el cenn Gui. eonue nous. onl pu apprécier la franelise de
son caraciove, les hautes (]li::lil."‘s de son mtelligence eneyelopd-
dique, et savtoui son désttdressement et Finépuisable benté de
son ceenr, comprendront Cattachement que nous yesseitons pour sa
métoire @ cesl alist e nous avous sollicitd et obtenu avee re-
connaissanee la mssion de préparer los tables ci-aprés: ponevu
(que- malgré les soins que nons avons pris. clles alteygnent de but
qUE B0 0TS Sotmes DEOpOs, celur de sigualer i lectene tontes

. i a
les rielesses que Fonveage contient
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Que, surtont, les agricnltenrs favorisés de la fortune hsent el
méditent toutes les pages ou, dans un style chalenreny. il leur
recommande, dans leur propre intérét, Pétablissement desploita-
ttons rurales nombreuses et modestes, assurant aux travailleurs
de la campagne fe vivee et le convert, et favorisant amsi [ bien-
re de nouvelles familles, fournissant & Uindustrie, & Pagriculture
elle-méme de nouveanx consommatears, et & fa patrie un acerois-
sement de maticre imlménl)le et de délenscurs.

Nous we pouvons terminer sans mentionner le désintéressenient
de Péditeur de Phtude des vignobles de I'rance, qui n’a pas re-
culé devant la dépense supplémentaire que lui impose 'inpres-
sion en petit texte d’une centaine de pages & deux colonnes.

P Corcyer,
ancien officier du génie, correspondant de la Sociite centrale
d’Agriculture de France, de fa Société des agriculbeurs de
France, commission des engrais.



TABLE ALPHABETIQUE DES FIGURES.

Anatomie du sarment et de ses neends, 1,
2403,

Appareil & distitlation continue, du doc-
tenr Chambardel, Char.-Infér., 11, 495.

Bouture & Ludon {Gironde), I, 1365 —
ses phases de végétation jusqu’a la
sixieme année, par suite de la taille, &
Monbazillac (Dordogne), I, 53¢-541;
— ordinaire et avec versadi, Ardeche,

I, 85.

Carte de France en Lnit régions viticoles,
I, 610.

Lep monstruenx et difforine, suite d’une
taille trop rigourcuse,, a Saint-Emilion
(Gironde), T, hy8; - de 20 ans,
4 Planque (Dordogne), I, 543; —
vieux, a Corbiac ( Dordogne), 1, 543
en treille, de Jo el 120 ans, Isére, |,
559-536; — de 100 ans, & Brantome
(Dordogne), I, 5635 — séculaire, a
}:]chour{;uac (Dordogne), I, 575; —
de 10 ans, de 3o ans, vieux, du Lot,
11, 275 - sa disposition dans le Lot ,

I, 27

Arbires isolés croissant avec vigueur dans

la- Gran ( Bouches-du-Rhéne), |

201,

Bouture rabattue a un cil, I, 86: —

de 0™20 a 0™,30 de profondenr, dé-
veloppement de sa racine, I, 373;
— plantée i la baree ou an pie, Cha-
reute-Inférieare, I, 470.

Cep type de Luzech, non taillé, Lot

I, a8; — de Luzech, taillé, Lot,
I, 28; — devenu échevelé par Iige,
II, 28; — taillé, U, ag; — de Bé-
taille (Lot), cenlenaire, II, 3¢. —
Ceps conformes anux tailles de Vesseaux,,
Privas, Chomérac, T'Argentidre (Ar-
déche), I, 875 — du Col-de-I'Eseri-
nel (Ardéche), 11, 88, — Cep pros
PArgentiére (Ardéche), IT, 885 — de
syra, alI"Argentiére (Ardéche), 11, 88;
~— de trois ans de Douture, & Brioude
(HMante-Loirey, 11, 1075 — vieny, a
Beauhien (Corveze), 11, 130.



AY A

Cepd fradle (conrorme ), i Beanlien { Cor-
roze), 1, 1300~ Geps a Brives (Gor-
véze ), 1 a3y a taille gdndrense
et aille vestreinte, Govrdze 11, 10305
~— des cisirons de Limoges (Tante-
1hg; — defolle Blanche

Viennej, I,

Laillés, Thmte-Vienne. 1. 1ig-151,
Copa Grest (Drdme), 1, why s —
a Montmelian 1 Savoie), 1, n8e;
defrime pied, en Chantagne (Savoie ).
i, 28n; -

v, 857 0 —de Miserey (Doubs)

- o Teeffort-en-Rovermont
I hoge = de palsart, a0 Miserey
(Boabs), 0, hoq; - de pulsart avee
canegee, a Miserey (Donlis ), 1L firo:
— ada talle ol d lavendange, & Or-
nans (Bonbsi, 1L e, — Ceps ale

7 oans, laille séndrense, a Pldae ( Chia-
/

ventey, ML 055 — doe bo ans, taille

vesteeinle, i Yldaue {Charente ), 11,

i = Gep sonche aplitie de Rans,
de 1 a 20 ans. de la Chavente-Infé-
de 5o o ans,

tienre, I, 475 -

Clarente-Infénenve 11 00 — e
remplacement en versadi, 4 Périgny
(Chavente=tulérienee 11, AN — de
walvoisie, branche & bt of bsmele
A hois, a Brehipion g Vendeée ) 1L 51050
— devieilles vipnes, o Sainte-fler-
wiane (Vondce 1B S0 - de e
[danchie de 84 10 ans, 0 Chatelle-
ranll (\'ll:mw), H, Joe: e vigne
Blauche de Do ans, i verpe A Cha-
tellevantl, {1, Hon, —— Cops i el
A trois beas, tadee, 1, B65; i
quatre Taas el i siv canesons, Indyoe.
I, H6gy — i frois bias, Paimbanf
et Sant-Brévin ( Lotee-Inférivier 1]
505 — de gros plant vieny, o sy ol
it beas hovizontans, & Bougnenais
{ Lotee=Infévienre ), 1, Gooy — (o
prnean blane de 76 8 ans 3 Angrers

SMame-et-Laared 1) Grg.

TABLE ALPHABETIOUE DES FIGURES.

Cop de piucan blane de o an-.a la
taille séehie et en pleine vigdtalion, a
Aigers (Maine-ct-Loive 11, Grgs

— de pinean blane de oo ans, i An-

pers (Maine-el-Loire ), It. Gao: -

de pioean blane de 100 ans, a -
grers (Maine-ct-Laire 1, I, Gnoy —
de pinean Dlane, de carbenel-sini-
auont, s trais bevs ot e verae o la

Boche-aux-Moines ¢ aine-cl-Lojre,

I, 6000 — Cep de vigue tange en

gamay el Ihverdan, o dey bras ot an

cotson st elaenn. iy Fonassieres

(Mzine-el-Lotve ). . Goo s—devigue

en yarenne, Liverding el gami o tiais

Diras i trois camsons de dennyeay aver

échalas en avdoice . o la Bachie—ain-

Moies ( Matne—ct-Lare 11 00—

en Saay e Madain en dvmlei a

deny bras el trads coursons sm e,

el sur fraveeses 0 Ansers 1t Matue-ct-

Loire . HL G080 — Tris cops o de

voans, rane de pialodeny deaon e,

de provionaze o Maeins (Samonr

(Mainc-el-Loire . I 62h. — ¢ pde

vigne ldanche pancan de T Loive, do

DG ans, A passier vl i vere

Nstee (Naine-cob Lomeen, 11, 6- <
desiane vorae ieeton o earhenel-<.n-
vienonaachdtean do Movams Maie-
ei-Laonve CHL G300 — aLdlle lonane
aun conrson el nne verne Inde-et-

Yone 1 6Ghs: dvere ivee s o

views Forscmvon dbndeecet-Loive 1.

- 2
6 de ol rouge i laille lonnne

a Smboise (lhudvecl-Lotre ) 11, 608
deamble d Orleans, Pivean noirien,
adone Clndve-el-loiren, ] hg:
isole do Bireton, neiemues \il\'lnm. A
Iiprandos, Restinne Bonmvaueil ot
Suinl-Nicolas (indve-el-doire ). 1],
G605 —de hrane pinean noir a verges,

pros Chinon Cindve-od-Loire) 11 660
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TABLE ALPHABETIQOUE DES FIGURES. 0

Cep o gros none teinturter, & Vernon-sny-

Brenne (Indriel-Loive), 1, 662 —
walvoisie réuni sur le méme échalas &
un col ronge, ludre-ct-Loire, 11, 662
— de grollot, & Cing-Mars (Indreet-
Lowe), 11, 663 -— i trois bras en sor
«tenvert, Loir-el-Cher, 1, Gg2: —
a trods beas soe Gl de fer, 8 Bouxewi!
(Loir-el-Chery, 11, 6935 — col rouge
avee verge renversée sur le cep, a
Saint-Aignan (Lon-et-Chier ), 11, 697
— col ronge avee verge en dehors dn
cep, & Saml-Aignan (Lote-ct Cher)
H. Gg8: — de col vouge de 150 ans
Aldataille d'hiver, & Montrichard (Loir-
et-Chieri 11, s0bd 1 — de cot rouge en
vert, a Montvichard (Loir-et-Gher),
I 7050 — de col rouge & la taille
dhiver, eing verges, & Montrichard
i Loir—ct-Clier ). 11, 706, a4 nne
verae, a Monlrichard (Lotr-el-Cler ),
I, 5075 — en chaintee, failledhiver,
i Chissay (Lonv-et-Chier), 11, 707-711:
—dn Beaujolais en vert, Rhone, 11,
3= dn Beagolais en sec tailli fI1, 3.
—Deux ceps relovis el atlachés par le
somunet de lenrs pampres, Beanjolais
(Rhdne), i, 4 —Cep denoans, any
Thorins { Sadue-d-Lotre), 1, 335
— en lraine mvec conroune, Sadne-
et-Loive i1, Az — de pinean blane
sans cehalas, Saone-l-Lotre, 11, 47
—de chardenet sans déelialas, de 6o
4 So ans, a Chardonnay (Sadne -~
Loire}, I, 45: — i Essoves, am
Bicevs ot a Bav-sur-Seine (Aabe .
T, 106y — & e troisidane taille, a
viserre (Yonne o i, 130y - a
quatre bras Irainants, 4 Conlange
SYome), I, 1367 — de 3o ans, 4
Chablis (Youne), 11, 142y — de 34
- on 8 aus, a Tennerre ( Yonney, !,

/
1 18-1 4.

Cep définitivernent conslitné i trois bras

trainants, & Tounerre (Yomue), I,
1hgy — type, & Chanlelle (Allier),
- . R
I 1575 — de vigne Dlanche de
o ans, a simple et double archelet,
e, T 1595 — a trois dges difle-
vents, a Sancerre {Cher), 11, 188
— de pincan, & Vierzon (Chery, 11,
10y — & verge, a Saint-Amand
(Chery, I, 165 — sans verge, mais
a trots bras, a Cledteammnettlant (Cher),
HI 17— & demi-verge ou d verge,
a Dun-le-Bioi (Clier). {11, 198, —
vergeenragnelte, it Duule-Roi (Cher),
I, 199, — en arcade, & Bonrges
i Chery, 1, woe: — a trois bras, &
Bourges (Chery, 111, 2015 — i trois
bras amvee demi-verge el verge, & Bon-
acs (Cher) 1, »o1: — de pinean el

meanier en perchiée, @ Gien (Lotrel,

I, 2v i1 -— de gamay, & Gien (Loi-
ret). I11, 211 — de meunier a col-
let. Loiret, 1, »11; — vienx, de

blane wedon o terlat, Loeet, 111,
a1ty — wuoen hondin, en champi-
auon, enmadreépore, Gitinais, 4 La-
don «Lowret), NI, 2160 — en tde
daster a cing bras, Gitinais (Loiret),
Hi.21gs - ontéle dosier a nn petif
conrson a un il un conrson & deny
venx, une demi-verge et une verge, &
Orleans (Lowel), 111, 203 — pas-
sant 2 denx i sept bras, 4 Olivel
{ Lotrety, 1, »

29 == asept bris
sue il de fer, HI, 230 — en (ne-
nanille, Hant-Rian, [, 253, — de
lverdun a denx bras, @ Tonl (Menr-
the), Hi, 3145 —- de grosseraced
bras et un senl conrson, Moselle, T,
350, — do grosse race i deny bras el
denx conesons, Voselle, 1, 3305 —
de petite racedun comson ot a conrhe
Maoselte, HIL, 3350,
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Cep en cuvean, & Metz (Moselle), T,
332-333;5 — de [rance pineau, avee
hranche & frnit verlicale, & Guené-
trange (Mosclle), 111, 3355 — prive
de tige, de M. Trouillet, 111, 3hy;
— reproduit o sonche dn Beanjo-
lais, M1, 3505 — systéme lorrain,
Mense, 111, 350: - bas & denx on
trois bras, & Vitry (Marne), T, hao;
— haut avee pleyon, a Vitey (Marne ),
11, 411, — suwivant ke méthode 1loo1-
hrenck , soi-disant nomvelle, Marne.
HIL hags — champenois a o, deny
et (rois bras on hroches, Marne, 11,
a8 — avec ploie libre, puis fichée en
terre (versadi)apres les gelées, & Cha-
teau-Thierry (Asne); avee ploie hibre,
puis recourbée et altachie a Péchalas,
& Soissons (Msne), I, 436, 437;
— avee ploie inclinée sexlement et
atlachée a I'échalas voisin, a Chitean-
Thierry (Aisne ), U, 4385 —dsinple
et donble broche, 4 Craonne (Aisne ),
HI, 4383 — a plusicars bras, a Tre-
loup (Aisne), I11, A3¢g: — snr poni-
mier, sur prunier ek sne Cpine, i Res-
sons-le-Long (Aisne) 11, 1515 — sur
pmnier dlaprés nalare, emvivons de
de Novon (Oise), 1, hgry — e
11 metres dlenvergure, soulena par
des wrbres worts, Oise, 11, hgoy —
systeme Marcon 11, 1955 — sysléme
Marcon, modific 3 la manicee d'Eyian s
1, hgd s — taille conrte (gamay j,
a Aaille longue (mennier, mesliar),
aanvivons de Paris, T, D06 de ga-
vy, Ll el non taillé avee o sans
celmlas, Seiney THL o — do mes-
Her avee hemehe & Tidl non talléo.
punis e, Seine L S0h s = o gne-
nonille, & Chittean-dn-Loir (Sarthe),
I, DHa-— de v & oo ans, d Sainl

Denis-d"Anjoa ( Mavewney HE 566,

TABLE ALPHABETIQUE DES FIGURES.

Cep de 30 4 ho ans el anlre VICnX,
Saint-Denis-d"Anjou ( Movenne . T,
H00.

Charrie 3 labonrer dans les vigues avee
trait passant sons lc cheval entre les
jimhies dederviire, i Conlange-Tn-Vi-
nense (Yonne ), 1L 138,

Clel fichense ponr la plantation des deha-
las, inventée par M. Dugué, dAr-
genteuil, perlectionnée par M. Fel-
fans, de Bar-snr-Aube, I, 100,

Conduite de la vigne & Lo Gaude (Alpes-
Maritimes ), I, 285 — modificalion a
v ofwive, 1, wgy -— condaite de T
vigne d Ja Colle ( Mpes-Maritimes 1
395 —a Cagnes el Sainl-Laurent-du-
Var (AMpes-Maritimes), 1, 36; —
chez le baron de Zuylen, Nice ¢ Alpes-
Maritimes), 1. 4% -— ordinaire en
jouelles dans les 3fpes-Maritimes, 1.
h5: — en foule & Saint-Lauvent-dn-
Var (Apes-Maritimes), I. As: - — en

jouelles . Yar, 66-67: — en laulains

avee olinters, Var, [, 76 — en gra-
dins. [, 77: — an milien des plantes
herbacées, 1. 77: — lilre et isolde

dautres enllnres, 1, 78— a Carecs
(Var).en hautains (1, —g 0 — & Carces
(Var). de deux ans Je poussc. I, So:
-— O Carees (Var), nmtilee par Lo
taille, 1oy — O Cavees (Var), n-
Hlie par fa taille 10 So0 — dans To
Var. T.8N3: — dans Ta Corso. 1. 100
to1-100 — a douze ¢l (unze bras
pros Bastiac1o1o3: — en filagai on
palissides, pres Bastia, 1 ot — a
Pogaie (Corse), T aag: - a4 Cer
vione (Corsed, Ty 13003230 — & Vi-
gnale (Corsery I, 30 — 8 Gorle
(Corsed 1o d8a3g-1%0: — 3 Ajae-
e gGorsey b, a3, viciense
& Ajaccio (Corse), 1. VT — (o
deler  Tonto-1 63,
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Conduite de la vigne en jouelles, & Mar-
seille, 1, 184; — pletne, & Anbagne
(Bouches—du—Rh(‘me), I, 19h; —
en jouelles, & Anbagne ( Bouches-du-
Rhoéne), 1, 195, — ordinaire et &
longs bras, a Condorcet (Vaueluse),
I, 2105 — & la Nerthe (Vaucluse),
I, 2113 — dans 'Hérault, I, 2/0-
24N — dans les Pyrénées-Orientales,
I, 274-075; — & Saverdun (Ariége),
1, 30— & Varilles et Foix (Ariége),

I, 305: —a Varilles et Foix (Aridge),
1, 308; — dans la ITaute-Garonne, I,
320-321; — sur arbres, dans Ia
Haute-Garonne, 1, 324-325-326; —
sur poteaux avec croix, Hautes-Pyré-
nées, I, 331-333; — en espalier,
Hautes-Pyrénées, 1, 3345 — basse,
Hautes-Pyrénées, I, 338-33¢g; — en
espalier, Basses-Pyrénées, I, 34g; —
enarchet, d Orthez (Basses-Pyréndes),
I, 351; — en picpoule, & Orthez
(Basses - Pyrénées), I, 3b2; — 4
Capbreton (Landes), [. 358-360-
362; — en vignes basses tendues,
Gers, I, 369; — en éventail, 4 Auch
(Gers), I, 370; — a Bressols (Tarn—
et-Garonne), I, ho2; — sur caras-
sons et fil de fer, ala Bastide-du-
Temple (Tarn-et-Garonne), I, hoa;
— 4 la Bastide-du-Temple (Tarn-et-
Garonne), ancien type, I, ho3;—a
deux astes et cinq coursons, Tarn-et-
Garonne, 1, hog; — & deux astes et
cing coursons; Tarn-et-Garonne, [,
fi11; — (projet de), Tarn-et-Ga-
ronne, I, 413; — renonvelée, i
Tempé (Tarn-ct-Garonne), I, A1k
— (chasselas dorés et roses), Mon-
tauban (Tarn-et-Garonne), I, 415;
avec pruniers, Lot-et-Garonne,
I, ie1; — (chasselas)avec fil de fer,
Lot-et-Garonne, I, ha3.

L.

Conduite de la vigne en rége en haut Mé-

doc, Gironde, I, 4138-43¢;—i la bou-
rer, dans les Graves (Gironde), I, 4o
— 4 la main, Girende, 1, 443, — a
Sauterne (Gironde), I, 443; — de
cdtes, Gironde, I, 4hh;—des palus,
Gironde, [, 44i7;— bilatérales, de Lu-
don (Gironde), I, 4119 ;— bilatérale et
nnilatérale, Gironde, I, 450; — des
palus de la Teste (Gironde), 1, 452 ;—
4 cordons Cazenave et Marcon (Gi-
ronde), h72-473-h75-hgq7-h78-182;
—dans les palus de Condot (Gironde);
I, 485; — corrigée, I, 485; — sur
les coteaux de Fronsac ( Gironde), I,
488; — & Saint-Emilion (Gironde),
1, hgo-tig1-hga-hgh-hgh; — pleine
dans la Dordogne, I, 514, 515; —
en jouelles, Dordogne, 1, 516-517-
518; — en jouelles et sur arbres,
Dordogne, I, ba1-b2o; — & taille
courte, I, 54a; — 4 taille longue, I,
bhe; — transformée en cordons, I,
552-553-564; — en treilles, Isere,
I, 555; — a taille excessivement
restreinte, & Sorges (Dordogne), I,
9593 — avec versadi, I, 561; —
avec Dranche 4 fruit inclinde soutenue
par un petit tuteur, & Ars ( Dordogne),
I, 5643 — en cordons, & Saint-Au-
laye (Dordogne), I, 568; — en
jonelles , bordures et treilles, Lot, 1T,
365 — & Martel (Lot), IT, ho; —a
Florac et Marvejols ( Lozére ), 1T, 7o,
— sur palissades, prés Aubenas (Ar-
déche), I, 825 — en jouelles dans
la plaine, a Privas ct I'Argentiere
{Ardéche), II, 83: — a Tournon
(Ardéche) 1, 965 — aun Puy
(Haute-Loire), II, 102}
(Taute-Loire}, I, 1oh, 106-107:
— & Argentat (Corréze), 11, 123-

a Brionde

12/,
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Conduite de la vigne en Lreille, 3 Belluc
(Nante-Vienne), I1, 152; — lors (e
la plantation, Puy-de-Déme, 11, 169;
— lorsqu’elle est plus forte, Puy-de-
Déome, I, 170; —— en coute el vi-
nouse, Puy-de-Dome, 11, 170-172,
— en coutel et & arquel, Puy-de-
Doéme, I, 170-172; — cn vinouse
en coteau, Puy-de-Dome, I, 191

_en vinonse 4 un senl échalas, Puy-
de-Déme, 11, 173; — a taille type,
I, 173; — a Remollon (Hantes-
Alpes), 11, 21g; — dla ferine-école
de Berthaud, i la taille dn pays et &
la taille type, résultats, Haules-Alpes,
11, 223; — en jouclles, & Cresl
(Dréme), U, 2ho; — basse, a Gre-
noble (lsére), I, a51; — basse avec
arcons, & Grenoble (Isére), II, 20
—en lisse basse, & Grenoble (Isére),
Il, 254-355; — en lisse basse pen-
dant cinq anndes, conduite parfaite,
I, 259-260; — en treille hante do
1o métres d’envergnre, plus que cen-
lenaire, Isere, 11, 263, — a nne senle
1éte, a Saint-Marveellin (Isere ), 11, 266
—alisses basses, a Tnllins (1sére), 11,
267; — en fonle, & Vieane (Isére),
I1, 2695 — en haie, a la Gole-Sainl-
André (Isére), I, w793 — on
faisceaux de trois, a Vienne (lsére),
I1, 273; — snr perches. & Conflans
(Savoie), 11, 284: — en treilles of
sur arbres morls, a Conflans (Savoie),
I, 284,
vivants, & Conflans (Savoie), 11,

en Ireilles ef snr avbres

284; — snr arbres vivanls en quin-
conce., a Conflans (Savoic), Il 86:
— sur arbres vivants avee pnirlandes .
a Conflans (Savoie), I, 2861 — en
treille en sortic, & Conflans (Savoie),
I, 287; — comnmne en Savoie, @
Conflans (Savoie), b, 296,

Conduite de Ta vigne type Flenry-La-
coste, a Conllans (Savoie), tl, 297,
— en crosse, i Fvien (Mante-Sa-
voie), 11, 3015 — pendant les anq
premiéres anudes, taille et pousse,
I, 308-30¢-311-312; — sur crosse,
3 Evian (Maute - Savoiej, I, 313-
315-317; — basse, a Lvian (Haute-
Savoie), 11, 320: — méthode Caze-

wave, th, 39h; — méthode modifice

4 T aniére d'Fvian, 11, 323-32%;

— on hate d¢rable, TH, 330: —

en lautains, & Belley (Ainy, 11, 340,

— en lreillons, & Belley (Ain), 11,

3063 — en perches du Revermont.

An, 1, 358%; — mescle, Ain, 1].
363; — & deux courgées . Jura, 11,
376; — en chevalets, & Besancon

(Doubs), 11, 397, — en perches. a
Besancon (Doubs), 1. 3gx: — a
échalas isolés, & Besancon (Doubs),
11, 3985 — en chevalet a la taille et
4 la vendange, Doubs, 11, 399: —
en perches a la taille et & la ven-
dange, d Besancon (Doubs). 11, foo.
— & dchalas 1solés, a  Besancon
(Donbs), M, o1y — garos cépages
en gobelet, a Gy (ilante-Sacne . 11,
ha1; — fins cépages a replet, a Gy
(Haute-Sadéne ). 11, do1: —a lignes
basses, @ perehes ot & carassons,
pour les fins plants, 3 Vesonl (Haute-
Saone), I, 1251 — pour les gamays.
4 Vesoul (Hante-Sadne), 11, 5201 —
en sonche aplatie (eosse), Charente-
tnlérienre, 11, 4540 — en palissages
dans le Blayais ( Charente-Infévicure).
. 483: — dans le nord des Denx-
Sevees, 11, Ha8-029-030: - — a Poi-
tiers (Vienne), 11, 596-017-0"18: —
corrigée. i Poiliers (Vienne). 1L 5hq-
Snoy — en palissade & lisses donbles.

a Chatelleranlt (Vienney, 1T, 553,
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Conduite e a vigne a denx et trois
bras, & \rgenton (Indre), H, D6g;
— (projet de) dans I'lndre, I, 57/-
2755 — & Saint- Brévin ( Loire-Infc-
ricure) dans les sables, 1T, Hg2; —
a deux courounes croisées, & Mouzil-
lon (Loire-Inférienvey, 11, 5485 —
a double branche a fruit, a Bougiie-
nais ( Loive-Infévicare), 1, Go1: —
en treilles, & Saumnr (Maine-et-Loive),
I, 632; — ancienne sur la rive
ganche de la Lowre, Maine-et-Loire,
I, 633-634; — en treille, a Bour-
gueil (Indre-et-Loire), Tl, 652-653:
— cn treille, & Tours et Chinon
{Indre-et-Loire), 1, 661; — de
vignes blanches en fonle, a Vonveay
(Indre-et-Loire), 11, 662: — col
ronge sur trois fils de fer tendns, a
Saint-Régle ( Indre-et-Loire ), H, 667,
— palissée sur trois fils de fer, @ Ni-
668; —
méthode type, 4 Saint-Avertin ( Indre-

tray (Indre-et-Loire), 1T,

et-Lotre), 1T, 669; — méthode type,
a Samt-Avertin (Indre-et-Loire). 11,
6705 — méthode type, & Saintl-Cyr-
sur-Loire (Indre-et-Loire), 11, 672
—— médocaine translormée en vigne
type, 11, 676: — d’auvernat noir,
meunier et col en billons & denx
rangs, a Menars et Mer (Loir-et-
Cher), 11, 695: — de mennier &
trois bras avec une verge plide en
cercle, a Romorantin ( Loir-et-Cher),
H, 696;

Sainte-Colombe & Condrieu , sur trois

des cotes dn Rhone, de

ceps échalassés el réunis, Rhone, T,
75 — aux premiére, lroisiéme el cin-
qmicme tailles, Saone-ct-Loire, T11, 33 ;
—— méaconnaise , Sadne-et-Loire, [T, 35
4 33— d la Loyére, Sadne-ct-Loire .
[H, 1o ;— avee quene piquée en teree.
a Ponilly (Sadne-ct-Loive ), TI, 45,

Conduite de la vigne avec deax queues
sur échalas, & Pouilly (Sadne-et-Loire),
[, 465 — en hantains, au chatean
de Perriéves ( Saone -et-Loive), TIT,
’lg; — de gamay a trois el quatre
bras avec dchalas, & Semur (Cote-
d’0r), 1L, 88 : —en perches, 4 Semur
(Cote-d’0r), TIT, 8¢5 — de gamay a
Bar-snr-Aube (Aube), III, g7; — de
piveanx noirs, blanes, gris, ele. & Bar-
sie-Aube, avee conronne terminale,
111, 97 ; — avec pineaux noirs, blancs,
gris, efe. la conronne étant fournie
par le courson de retour, 1, ¢8; —
de trois & cinq bras en gobelet, anx
Riceys (Aube). 111, 109; — on go-
Dbelet & sonche soutervaine anx Riceys
(Anbe ), TII, 103; — en cuveau
de Ta Moselle  HI, 10h:; — snivant

le systéme Hooibrenk comparé au sys-

téme traditionnel, aux Riceys (Anbe),

110-111; — en treeille sur [isse,

a Troves (Aube), IIl, 114; — en

treille sur fil de fer, chez M. Baltet,

a Troyes (Aube), HT, 115, — 4 fins

cépages ayanl chacun trois, quatre ou

cinq bras trafnant & lerre, porlant
chacun nn courson & deux, trois ou

quatre veax, Yonne, I, 128-129;

— e la premicre a la sixicme an—

née, a Chablis (Yonne), 11T, 1ho-

1h1: — de trois & cing ans et an
dela, a Joigny (Yonne), TIT, 14k;

— en berceau, & Saint-Pourgain et

Chantelle (Allier), IIT, 161-162: —

sur billons & denx rangs, & la Cha-

rité, & Pougues, Marzy, Saint-Bau-
diere (Nievre), 1T, 171-172: —
sur billons & un rang & deux cour-

gées, 4 Rionsse (Nievee), 11, 175;

— @ mm frois  qualre ot cing

bras. & Ponilly (Niévee), T, 1757-

178.



XX TABLE ALPHABETIQUE DES FIGURES.

Conduite de la vigne & un, deux, trois et
quatre bras, & Beaugency(Loiret), 111,
29h-225;— sur la rive ganche de la
Loire avec verge en cercle, a Jargeau
(Loiret), 11I, 226; — en quenouille
avec un, deux et trois €eps pour un
échalas, ses phases successives, llaut-
Rhin, I11, 257-258; —allongée par la
conservation du sarment le plus avancé
considéré comme le plus fertile, Iani-
Rhin, I, 260; — en traverses,
Haut-Rhin, 1, 2655 — sur un cep
surélevé, comparée a la méme sur cep
plus bas, Haut-Ihin, III, 2715 —
sur un cep surélevé mais en quenouille,
a Saint-Hippolyte (Haut-Rhin), IHI,
2725 — en kammerbaw, chambre &
vigne , Bas-Rhin, 111, 274-275-277-
278; — & deux bras plus ou moins
allongés suivant les cépages avec ou
sans couronne, en sec, Vosges, IlI,
288; — ci-dessus, en vert, Vosges,
Itt, 2893 — en quenouille & un seul
cep, sec et vert, a Thiauconrt
(Meurthe), I, 310; — a un scul
mérin, ses inconvénients, Meurthe,
I, 315; — en treille & deux rangs
sur un seul palis en fils de fer & deux
rangs, Toul (Meurthe), HI, 3225 —
en cuveau a huit bras et huit échalas
en grosse race, a Metz (Moselle),
111, 332 ; — en cuveau a huit bras et
huit échalas en fine race avec con-
ronnes, & Metz (Moselle), HI1, 333
- - palissée sur deux fils de for par
M. Colliguon, a Aucy (Mosclle), HI,
336; — méthode type, & Féves (Mo-
selle), I 337; — grosse race, liver-
dun vert, plant 4 et ddeux mérins,
i biverdun (Meuse), 343 — fne
race & deux mdérins avee couronne,
Mense, I, 343 — fine vace a unmé-

mnaver couronns . Mense, 1, 344,

Conduite de la vigne dans les Ardennes
(quatre périodes), Ill, 376-378; —
avec ploie, 4 Retlel ( Ardennes), {11,
381-382; — dans la Marne (quatre
périodes), 111, 393-345; — haute,
avec ploie, & Saint-Thierry, Villers-
Franqueux et Merfy (Marne), 111, 4og;
— pendant les cing premiéres années,
a Chiteau-Tinerey (Aisne ), 111, 435
~—— & Iléricy-suv-Seine (Seine-et-
Marne ), Hl, 467; — sur ados, a
Provins (Seine-et-Marne ), 111, 469;
— sur ados, avec marcottes a enraci-
ner, @ Provins ( Seine-et-Marne ), 111,
h6g; — en téte de saule sur ados,
i Beaumont (Seine-et-Marne), 1II,
735 — vignobles chartrains, Eure-
et-Loir, 111, 524, 525 ; — & deuxbras
au plus, portant un courson a un ou
deux veux, au Mans (Sarthe), III,
548; — blanche, basse a une seule
téte, & Saint-Calais, 111, 548-54g ;—
rougededeux a huittétesayant chacune
un courson, a Saint-Calais ( Sartlie 1,
1, 54g; — blanche a plusieurs tétes
et verge méme; ronge restreinte, a la
Floche (Sarthe), 111, 550: — sur pa-
lissade ou goualet, & Redon (Ille-et-
Vilamne}, I, 570.

Conuchage des arbrisscany, Alpes-Mari-
times, 1, 26; — de la vigne dans
PAums, [, a5.

Crosse pour soutenir la vigne, a Evian
(Haute-Savoie), 11, 31 8; — réparée,
a Evian (Hante-Savoie), 11, 324.

Crossette (bouture avec vieux bois),
Vienme. 1, 5%0: a la troisieme
amnce, Vienne, 11, H45.

Cuve cerelee en madriers chantonrnés et
boulonnés, a la Villedien ( Tarn-et-Ga-
roune), 1, io7:-—a bouge. conigue.
Puy-de-Déme. 11, 18g.

Cn\un.u en sapin, [laut-Rhin. I, 266.



TABLE ALPHABETIQUE DES FIGURES.

Entonnoir pour prendre et détruire
Peumolpe, Gard, I, 226; — a Ton-
nerre et Chablis (Yonne), IIl, 151.

Fagons données & la vigne, Haute-Ga-
ronne, I, 315-316-317.
Feuilles de mescle fertile , Ain, 1, 362.

X1

Equerre & trois poinles pour planter en
quinconce, & la Chapelle - de - Guin-
chay (Sabne-et-Loire), I, 3a.

Feuilles de inescle stérile, Ain, 11, 364.
Fiche & crochet, Marne, 111, 396.
Foudre avec sa guillette, Jura, I, 3go

G

Greffe en sauterelle, Niévre, Ill, 180-181.

Hotte pour transporter lIes funiiers et la
terre, dite baisse, Ardéche, 11, 8¢;—
pour transporter la vendange, Haute-
Savoie, II, 322,

Incision annulaire pour la viticulture &
verge, II, 118; — sur les longs
coursons, 1IT, 119.

lustruments de culture dans le Var, I,
923 — & Ajaccio (Corse ), I, 1465 —
dans le Gard, I, 2923 — araire ro-
main, dans 'Hérault, 1, obh; —
houe bidentée, dans PAude, I, 263;
— pioche, dans les Pyréndes-Orien-
tales, I, a75; — mare du Médoc,
dans la Gironde, I, 435-436; — fes-
sou, dans le Querey, I1, 36 ;— pioche,
dans la [Taute-Loire, 11, 108 ; — fon-
chets et fessou, dans le Puy-de-Dome,
Il; 161; — de vendange dans le Puy-
de-Dome, 11, 18X,

H

Hlotte pour trausporter la vendange, Haut-
Rhin, 111, 266; — pour transporter
la vendange, en osier trés-serré, 1M,
348.

]
=

struments de transport 3 bras (ci-
vigre), Hantes-Alpes, 1I, 2215 — la
piccole et I'exterpe, Drome, 11, a4a
— houe bident, Haute-Savoie, II,
321; — bicorne ou bigot, Jura, Il,
387 — maille 1 ot il ya des pierres,
Haute-Saone, II, 419; — fessou la
ou il n’y en a pas, Haute-Sadne, I,
b1g9; — a dents, Haute-Sabne, II,
h22; — en Aunis, Charente-lnfé-
ricure, I, 487 —del’Indre (pioclie),
I, 569; — 1° apres 1a taille, pioche
& dents; 2* 4 1a fin de mai et enjuillet,
Sessow & dents ou fessou plein; 3° 4
la véraison ratissoire, Cote-d’Or, 1I1,
81.
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Instraments de calture piochie de 3 kilo
grammes, i Anxerre (Yonne), 1,
135: — houe et bigol & dewn dents,

Hant-Rhan, NI, 263.

Lonpes ou goitres provemant d'one tnlle
lrop restreinte, Barhezienx (Cha-

rente), 1, A,

Palmier, & Nice ( Alpes-Maritimes |, cher
le bhavon de Zuylen, 1, 43.

Pincement, ses effels sur L froctfica-
lon. 11, 1825 — des grappes, ses
effets. Jura, 11, 386 ; — ses offels snr
la fractilication, 111,

Plantation en bontores, en Corse, 1. 120
— cn boutures, & Corte, 1,137, —
en boutures (modéle), 1, 154, —
en bontures & pied de baenf, Bonches-

du-Rhéne, 1, 1g0;

2
chez M. Portal de Moux, a Carcas-
sonne (Aude), I, 2655 — en ter-
rasses, Pyrénées-Oricntales, I, 271
— en plaine, Pyrénées-Orientales, 1.
2765 — en gradinsg, 4 Pamers
(Ariége), |, 30q, — sur billons,
Villedicu (Turn-ct-Garonne), 1, 388,
— enboutures, i fa Grange (Gironde),
I, 4365 — en termasses, Ardeche, H
781 — en boutnee, @ Limoges et
Rochechounrt  (Hante - Vienne), 11,
1h8;— en boutwres i la pioche, Py
de-Dome, Il, 1625 -— e¢n bouture 3
la cheville, Puy-de-Dime. 11, 163
— en bouture o plants enricines en
lossés, Jura, Il, 3721 — en rovi—
gn:lge,.lm'.'l‘ i, 3700 — en honlnres
a la baree ou an pie Clsnente ol

menve . 11, hgo.

¢ DES FIGURES
Inshemments de eultme = hone e I
Miame, I, 395 fiche & erorhel,
Marne. 11, 396,

Loupes on goitres provewanl d'mne uille

Irop rvestreinle, Niorl ef Melle ¢ Deu-

Seares ). 1

Phintation e plapts cnracnes . Cha-
reute-lnfericure. %500 -— w bou-
tmee d L ploche. Vendee 11 S06:

Deax-

au lossé. Indre-

a du baire Cinshimment ),
Sévees, 11 Dig:
el-Loire. I, 6hg: — en plants ou
bonture coudés, Gote-d Or, 111,

boutnre droite, 1.

il pioche en houture,

707

Tonnerye
(Yonue), Hl. v A8 —par provignage.
Gien, I, 2101 — en rayon par hou-
lure ou plant enraciné condé. en Gat
mis { Lowet), 1 w150 — e deux
et (rois cops dana le méme tron

pour un senl echalas, Haut-Rhin, 1.

3 — d'museul cep condnit i rois
lnds. Hant-Rlnu, 11, 255 — dans
unr fosse principal avee fosses Tatéraun
perpendienlaives donnant quaire ro-
vins & chaque cep. Bas-Rhin. 111,
273 —en fosse la tige devant sortiv
au p«:int. diametralement oppoese 3
Fextrémite de saracie, Meuse 111,
32— en fossel o oméme & Ia
denxidme amiee, l'o\l|‘(i|nilusupéricu| e
st recouchee en terre, Mense. U] .
3030 — dans un fossé avee une. den
Hante-Marne

anee dl‘ll\ on qll:]ll'l\

on quatre hontures.,
1, 365,

bontures Hante Marne [T, 365



TABLE ALPHABETIQUE DES FIGURES.

Plantation dans un fossé, mais les par-
ties trainantes an fond s'entre-croisant
ou s'entielagant, Haute-Marne, 11,
366.

Plants enracinés : leur production éco-
nomique, procédé du doctenr Escot,
Vosges, 111, 2949-300.

Préservation des gelées de printemps au
moyen de la taille longue, Vosges, 11,
301.

Pressoir de M. Dezaunay, & Nantes (Loive-
Inférieure), I, 604 ; — dit & crino-
line, & la Lovére (Sadue-et-Loire),
11, 5%,

Provignage de la vigne, 4 Cervione
(Corse), I, 131; — & Ajaccio (Corse),
I, 1455 — & Tournon (Ardéche), 11,
43943 — de remplacement, Pay-de-
Déme, 11, 164; — de remplacement
en versadi, 1I, 165; — de rempla-

cement irrégulier (inconvénients) .

Hautes-Alpes, I, 219.

Rateau pour égrapper le raisin. Donbs,
1, hot.

Ravalements de la vigne, Jura, 11, 381,

Rognage trop tardif ( Meurthe ), 1, 30,

Seille pour récolter o vendange, Cha-
rente, 1, 45¢g; — pour récolier la
vendange, Haut-Rhin, 1, 265; —
en bois on en oster pour récolier la
vendange, Marne, 1L, 102,

Sernis des neads de sarment systeme
Hudetot, banlicue de Bosancon (Inra),
1, hoo-fio3.

XX

Provignage de remplacement, & 'Tain
(Drome), 1, 2325 — de remplace-
ment, a Monniéres ( Loire-inférieure ),
11, 5995 — & Pair lilre, & Nozieux
(Loir-et-Cher), 11, 693; — & Dair
libre, & Nozieux (Loir—et-Cher), 11,
694 ; — souterrain dans le Chalonnais
(Sadne-et-Loire ), 111, 415 — (inddé-
fin1), représentation imaginaire de sou
résnltat comparé a celui d'un cep cn
gobelet ou en palmette, 111, 67-68 ;-
en remplacement , & Segoule (Niévre),
HE, 191: — pour plantation, & Gien
(Loivet), I, 2123 — souterrain
ponr remplacement ou plantation
simple, double ou triple, Marne, 111,
3gh-396; — systéme de lacis de ra-
cines auquel il donne lieu, Marne,
11, 398; — simple, Marne, llI,
39y ; — simple avec un @il enterré
pour remplacement en cas de gelée,
Marne, 11, 39y.

Ruellage aprés la vendange, déruellage
apres la taille, hinage 4 la fin de mai
et débinage 4 la fin d'aodat, Anxerre

(Yonne), 11, 4.

Serpe employde pour la taille dans la
Haute- Garonne, 1, 322 — employée
pour fa taille dans Ulodre, 11, 564.

Soufflet @ lancer le soufre . 1, Aq.

Svstéme complet devitieniture du docleur
1. Guyol. en texte ct en gravares,
Mavne . 11, de Ja page h15 d la page

hed
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4 l\

Taille sourte des muriers nains comparée Taille trop restreinte faisanl mourir les

dans ses elfets & Ia taille de la vigne,
1, 2228—229-230—231; — successive
d’'une bontwre d'année en année, 1,
166-167; — raisounce, préceples,
Tarn, 11, 8-9-10; — raisonnée, pre-
eoptes, Tarn, L, 2o; — moyenne,
de Mareillac (Aveyron), 1, 44y —
conrte, de Villelranche (Aveyron),
I, 4%y — courte du menu (pineau ),
Aveyron, I[, 453 — courte a fléche,
Aveyron, II, 46; — généreuse, &
Mavcillac (Aveyron), I, 6h: — &
donner au boutezat (pnlsart ), 11, 14y
— lype, comparée & la taille du Puy-
de-Dome, 11, 170-177-178-179; —
de Ia syra & Beanséjour, comparée a
celle de T'llermilage (Dréme), 11,
238 — suisse en téte de saule, 11,
334 : — perfectionnée du Jura, étude,
I, 383; — de Champlitte (Hante-
Saéne), I, 419; — des gamays, a
Chawmplitte (Haute-Saone), 11, bao;
— des  meuniers, a  Champlilte
(Hante-Saonc), 11, 420y, — de la
folle blanche, & CGognac (Charente),
I, 4hg;-- & jambes de pron, & Co-
guac (Chavente), 11, 4505 — géné-
rense, 4 Saml-Fort (Charente), I,
hdo;— restreinle, i Angonléime (Cha-
venle), 1, 4525 — péndreuse & Fldac
(Charente ), 1, 453 —d 1 long bos
on ar¢on, i la Rochelle (Charente-In-
fér ), I, 775 — a denx ou trois ar-
cons, i la Rochelle (Clavente-Intér. ),
I, 477, — successives en gobelet,
Vendee, I, o7, — snceessives en
pobelet avee ganle, Vendée, 11, Ho8§;
— e tete dosier de la folle blanche

avee gaule, Vendee, 11, 508-004.

ceps, Vendée, 11, 5155 — successive
d’année en année, Deux-Sévrees, 11,
Ha»; — du Loudnnais (Vienne), 11,
553-30D4;— en téte d'osieravecverge,
a Chateauroux et Issoudun (Indre ), I1,
566-967; — du gros plant et du mus-
cadel, au Loronx-Botlercau ( Loire-In-
féricure), I, 597; — & verge, sa

régle, 11, 652-653; — des vignes
fines de Vowvray (Indre-et-Loire ), II,
655; — du grollot, a Cing-Mars
(Indre-et-Loire ), 11, 656, — du pi-
neau en Lorraine, IlI, 43; — trop
restreinte @ Mercurey et Givry
(Saone-et-Loire), 11, 43; — d'un
cep de provin dit jeunesse, Cote-d Or,
I, 665 — d'un cep de six ans a
sept ans, I, 66, — d'un cep de
(uatorze a quinze ans, 11, 66; —
en pistolet, & Vierzon 1Cher), III,
193; — en téte d'osier, en Gatinais
(Lotrety. NI, 213-214: — en téte
dosier avec billons, en Gilinais (Loi-
ret), Il. 21b-215; — en téte de
saule transformde successivement par
dewi-verges el verges qu'on v laisse,
a Beangeney (Lotret), 11, 224-025:
— & coursons sur un ¢ep lrés-eleve
comparée a la méme taille sur sonche
plus basse, Bas-Rhin, I, 2715 —
sur nn cep trés-elevé, mais a que—
nouille, & Saint-Iippolyte, 111, 2525
— Trounillet (ala Titus), en see et en
verl, comparde aux failles de ['Hi-
vault, de PAnde et du Lot 111, 243
— Tronillet (& la Titus), modifice
par la snppression de la taille en
vert des contre-honrgeons, Vosges,
11, 296.


file:///ierzon

TABLE ALPHABETIQUE DES FIGURES. ARV

Taille 4 longue ploie a douze ou gnatorze
yeux comme garantic certaine contre
les gelées printaniéres, Mense, IlI,
354 ; — successives de un an a qualre
ans, Haute-Marne, Ill, 367-368; —
successives tenues trés-prés de terve,
lil, 368; — avec longue verge pour
les fins cépages, & Varennes-Pressigny
(Haute-Marne), 111, 36g; — & trés-
longue verge avec ou sans retour, les
premiers yeux étanl éborgnés , Haute-
Marne, 111, 370 ; — variée avec gaule
de un meétre, courson de irente cen-
limétres et crochet de douze a quinze
centimélres, a Provins (Seine-et-
Marne), Ill, ii71; — avec trois a six
bras, a Lorrez ( Seine-et-Marne), Il1,
4735 — avec lrois et qualre bras, dont
une a quatre ans et une a cing ans
accompagnée d’une couronne, Meaux
(Seine-et-Marne ), 111, 476.

Végétation exubérante de ['Hérault, 1,
2463 — vigoureuse, & Libourne (Gi-
roude), I, hgg.

Verge en sec d'une vigne en chainlre, a
Chissay (Loir-el-Cher), I, 7105 —
en vert c])argée de fruits, a Chissay
(Loir-et-Cher), 1, 711.

Versadi, 1, 167; — ses pousses de pre-
miére et deuxiéme amnnée, a Périgny
(Chavente-Inférieure ), II, 485.

Voiture 4 vendange armée d’une grue de
M. Ranz, & Montrichard (Loir-et-
cher), 11, 7a1.

Vue des vigues de Banyols, Port-Vendres
ct Collionres (Pyrénées-Orientales), 1,

273; — des vignes de Capbrelon
(Landes), 1, 35935 - des vignes du
Quercy, 11, 26; — des vignes, prés

I"Argentiére (Arvdéche), 11, 81,

Taille générale & trois, quatre, cing et
six ans, Eure-et-Loir, I, 519; —
avec archet, pays chartrains, Eure-et-
Loir, 1lI, 519; — avee archet et
converti (branche a fruit), Eure-
et-Loir, 111, 521 ; — réduite & trois
coups de serpette, Eure-et-Loir, 1lI,
532-533; — a deux coursons laut et
bas, Eure, 111, 541; — & un courson
et une courgée, Kure, 111, 541.

Taravelle (plantoir), a Montbrison
{ Loire), 111, a3.

Treille de la Teste ( Gironde), 1, 453 ; —
de I'Ardéche, 11, 80 ;— méthodes Ca-
zenave et Marcon, I, 329; — mé-
thode de Plsére, de quinze a vingt
ans, Il, 3293 — méthode de I'lsére,
4 cent cinquante ans, 11, 329.

Tube de compression pour tenir les vins
en pression, 1ll, 10g.

Vue des vignes de la vallée de Saini-Jean-
de-Maurienne (Savoie), 1, 283; —
d’une vigne de Saint-Inlien, méthode
sutsse, Haute-Savoie, I1, 335; — des
vignes I’AmDérieux (Ain), 11, 351;—
des vignes de Besancon (Jura), indi-
quant  'exubérance des vignes de
tronsseau et de pulsart, 11, ho1; — de
trois vignes @ beeufs, i Cognac (Cha-
rvente ), H, 456-457; — des premier
et denxiéme billonnage, en Aunis ( Cha-
rvente-Inférienre), 11, 188-489 ; — des
vignes en fosse pour gavanlir des venls
de mer, Vendée, 11, 510;— des vigues
en téte de saule sans gaule el avee ganle,
Vendée, I, 5115 — des vignes avec
bras et avee on sans gaule, 11, 5115 —
des vignes avee bras el avee gaule sor-
tie du vieux bois, Vendée ; II, 511.
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Ve d’une vigue en billons transversain
dans les lerres argilenses, Vendée, 11,
5125 — "nne vigne en billous, Deux-
Seévees, 11, 528y — d'me vigne d'ls-
sondun (Tudre), 11, 5675 — d’une
vigne de la Chitre (Todve), I, H6K:
— d’une vigie, a Saint-Brévio (Lonee-
Wiférienre), I, Hoor - d’une vigne

de menniers, & Romorantin (Loir-

et-Chier), 11, 6965 — d’ensemblo de
vignes en clhaintre de (uize ans en

see, a Chissay (Loiv-ct-Cher), 11,

704g: —— denserble des vignes des

edtes du Rhone. I, 85 — des vignes
on razes ou razons, Roanne (Loire).

I, 255 — des vignes sous la conduite

traditionnelle, chez M. le comte de La

Loyére, & Savigny-lés-Beanne (Cote-

&0r), I, 6g; — des mémes vignes

transforinées en vignes types, Cole-

d'Or, IH, 695 — d'ensenble des

mémes vignes, Cote-d’Or, HI, 703

dune vigne @ la laille de mars, a

Moubns (Allier), HI, 155, — e

vigne I'éte, a Moulins ( MLer ), 11 156,

Ve d’ensernble dune vigne en gnes

noutlle, Maut-Rban, 1, 2H0: —
dune  vigne en kammerbau, Bas-
Rhin, HI, 2585 -— d'une vigue ¢
treille & un fil de ler, & Didishein, ot
dune treille tvpe & trois fils de fer. &
Bonxwiller (Bas-Rhin ), Ul 251 —
d’ensemble des cotesux de Thiaucourt
(Meurthie ), I, 3085 — d'ensemble
d’une vigne avee palis en fil de fer
servant & deux rangs de ceps, Toul
(Meurthc), 1. 301 — denserbie
des vigues de Ja Haute-Marne. 111
361 ; — d'ensemble de la conduite de
la vigne dans les Ardennes. HL 356-
377-878: — densemble de 1 con-
duite de la vigne dans la Marne, 1.
393-344-3895: — densenble des
vignes en vallées et montagnes factices.
i Beauvais. Clermont 1 Oise o, Dreux
(Eure -et-Loiry. UL, 1%5: — den-
senible des vignes en butte et vallee,
pays chartrain ( Eure-et-Loiv) . I11.
De6-ho7, h30: —  ensemble d'une

vigne, présdu Mans (Sarther T 551,

FIN DE LA TABLE \I,I‘II\III"."I'!QI EODES Flol Rs.



TABLE ALPHABETIOUE

DES NOMS DES LIEUX

CITES DANS LETUDE DES VIGNOBLES DE FRANCE.

Asoxvant ( Enre-et-Loir), HI, 531,534,

Ackn (Lol-ct-Garoune), I, has, fiah,
ha85 1L, 597

Ar (Marne), 1L, hoh, Ao,

AMguererie (Savoie), 11, 279, 2%3.

Are (Gers), 1, 367, 368,

Awvaver (Deux-Sévees), 11, 517, Sy,
du7, B3t

Aisse (Haute-Savoie ), IT, 332, 337

Arrox-UHérrran (Savoie), II, 277, 283,
286,

Arx ( Bouches-du-Rlidne), 1, 180, 184,
186, 191, 196, 198 HI, Hg.

Ar-Les-Bamvs (Savoie), 11, 275, 280,

Asscero (Corse), 1, 108, 1 tg, 1he.
thl, th6, thg 178, 160, 171, 28q;
I, 5q97.

Avars (Gard ), I, SgK.

Avgertvieee  (Savoeie), I, 257, 231,
288 I, 6oo.

Aver (Tarn), 11,2, 8,5, 6.7, 11, 10,
vt b, b, 17, 18I 248,

Auissas (Ardeche), 1T, 87, go.

\negser {Hante-Loire), 11, 100, 150
118, 117,

ALteryes (Matue-el-Lojvey, 1. 630

Avove (Cote-d Oy 11 54,

Avvireen (Haut-Rlin ), 11, 207, uly.

Avzero (Gorse), I, 130, 132,

Avavee (Haate-Sadne), 11, 415,

Ampirrsox (Ain), 11, 344, 34g. 350,
391, 352, 353, 3b6o.

Ameert (Puy-de-Dome) . TIT, 6o,

Avpuinre (Loire), T, 25.

AusLevy (Aisne), 1, 407,

Aveorse (Indre-cl-Loire), T, 65%.

Anzonzay (Marne), HI, 4ok,

Vaenas(Rhone), T 6. g, 1o,

Wy (Yonne), U1, 123

Ancents  ( Loire-tnférienre), Il 6ol
I, 598,

\vey (Moselie ), 1T, 323,

Avpaxp (Maiue-ei-Loire), 11, 6og.

\ser (Euare-et-Loir), I, 531, 332,

S8

Axgens (Maine-et-Loire ), I, 607, 610,

G1d, 616, G1g, Grg, Gan. 6af,
635, 638, 640 T, 299.

\nonans (Lot), 11, 34,
AvooutEME (Gliacente), 11, A4, 4t
Lhg, Ahg, hBa, 58, 15g, 167,
Aaneey (Mante-Savoie), 1E 270, wgy.
3oo, 334, 585, 336, 339, 3o,

Shog HE, o
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Annvemasse (Haute-Savoie), I1, 300, 333,
338.

Axtisis (Alpes-Maritimes), I, 25, 36,
38, 39.

Arrenont (Ardennes), 111, 375.

Apnemont (Meuse), 111, 348, 3Ag, 3bo.

Arr (Vaueluse), 1, 20f, 206, 207; 11T,
998.

Azanon (Gard), I, 215.

Arsins (Savoie), 1, 290, 293.

Ansos (Jura), 1, 377, 38A, 387, 389,
390, ho7q.

Arc (Haute-Sadne), 11, heo3.

Arcis-sun-Aver (Aube), I, g3, Sgy.

Aupessas (Cher), 111, 198.

Arcancy (Moselle), 111, 323, 331, 334,

Anceres (Hautes-Pyrénées), III, 600,

Argentar (Corréze ), 11, 38, 119, 120,
121, 122, 125, 126, 127, 129,
130, 199.

Ancentevin (Seine-et-Oise), 1, 3185 11,
182, 235 111, g9, 498, H06, Ho¥,
509, d10.

Arcestoy (Deux-Sévres), 11, H17, S1yg,
5217, 530, 331, 533.

Arcexrox (Indre), 11, 562, 563, b64,
565,567, 569,571, 572,576, 577,
581, 585.

Anves (Bouches-du-Rhéne ), I, 17¢, 181,
184, 190, 1925 I, 597,

Annas (Rhone), 111, 17.

AnnavicLe (Meurthe), 11, 314.

Aus (Charente-Inférienre), 11, 197, 498.

Baesors (Gard), 1, 215, 020, 296,

Baenes (Charente), I, Aha,

Bawns (Ille-ct-Vilaine ), 111, 56y,

Bavrsy (Ardennes), 111, 379.

Banyurs-pes-Aseres (Pyréndes - Ovien-
tales), I, a7a, 275, 278, 28a, ak3,
290, 320311, 597.

TABLE ALPHABETIQUE

Ars (Dordogne), I, H6:3.

Ansoavar (Aube), 11, g5.

Anremane (Ain), 11, 347, 348,

Asrpp  (Ardennes), I, 380, 381,
382,

Assigres (Cher ), 11, 19q.

Armns-Mons ( Seine-et-Oise), I, 498,
Hoo.

Aupacan ( Bouches-du-Rhone), 1, 186,
192,193, 195, 196, 198.

Aveenas (Ardéche), 11, 7g, 8o, 82, 84,
88, 90, 97.

Avmigre (Puy-de-Dome), II, 159, 173,
191, 192, 193.

Aveis (Aveyron), I, 43, 61.

Aven (Gers), I, 367, 368, 36y, 370,
374, 111, 5y8.

Avxerin (Oise), 1, 481,

Aves (Var), I, 66.

Avniieac (Cantal), 11, 126, 1175 1L
Go1.

Avres (Sadne-et-Loire), III, 29, Go1.

Avxerre (Yonne), I, 5323; 111, 95, 122,
123,125, 128,129, 131,132,137,
1h7, 152, 235, 599.

Avarvoy (Yonne), 1, 95, 122, 123,
600.

Avieron (Vauctuse), I, 181, 203, 204,
205, 206, 214: 11, 227 111, 5¢7.
Avize (Marne), I, 397, bol, 428,

h3o.
Avousurivn (Bas-Rhin), 11, 271, 273,

Barnizievw (Charente), II, 441, 444,
bhg, A0, 452, A58, hdg.

Bawpoave (Marne), 111, 388.

Buarsac (Ardéche), I, g7.

Ban-Le-Dre (Meuse), NI, 345, 348,
39, 350,301, 6. Goo.

Bann (Bas-Rhin), HI, 273,
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Barsac (Gironde), [, 456.

Ban-sun-Ause (Aube), III, 93, 94, ¢5,
96,99, 103, 235, Goo.

Bar-sun-Seive (Aube), III, 93, 100,
101, 103, 105, 106, 112, boo.

Bastia(Corse), I, 108,119, 121, 135,
128, 130, 134, 136, 141, 1bg,
169, 288; III, 591.

Baveg (Maine-et-Loire), II, 610.

Bauie (Loiret), III, 231.

Bause (Ardéche), I, g1, 97.

Bavwe (Jura), 11, 391.

Bavwe-Les-Danes (Doubs), IT, 394, fi1e,
35 10, 6o1.

Bavox (Meurthe), III, 303, 315, 316,
BEER

Bavosne (Basses-Pyrénées), 1II, Ho7.

Bavowviue (Meurthe), III, 314,

Bazas ( Gironde), 1II, 5¢8.

Bazovees (Sarthe), III, 547.

Beavearre (Gard), I, 215, 220.

Beavrort (Jura), II, 348.

Besvsency (Loiret), 111, 226.

Beavuigy (Corréze), II, 37, 38, 39,
h1, 120, 121, 195. 127, 128, 129,
130,131, 199.

Beavuiev (Maine-et-Loire), II, 615.

Beausoxt (Dordogne), I, 525.

Beavmonr (Haute-Savoie), 1I, 342,

Beaumont ( Puy-de-Déme), II, 181, 191,
199.

Beaumoxt (Seine-et-Marne), III. 473,
hqh.

Beiumont (Vienne), I1, 554.

Beavse (Géte-d’Or), I, 259; II, 615;
II, 57, 58, 63, 69, 82, 84, 6oo.
Beause-La-Bovssoe (Loiret), III, 218,

219.

Beauneramre (Isére), 11, 246.

Beacvais (Oise), I, 480, 485, 486,
488, hgo, 6oo.

Beavvoir (Deux-Sévres), II, 517, 519,
o1, Hae, Hab, 526, 533,

Bevront (Haut-Rhin), III, PYLE

BecLac (Haute-Vienne), II, 140, 141,
thn, 152 11T, Hog.

Bevrexaves (Allier), I1I, 153, 157, 165,
166.

Bereviie (Meuse), I, 351.

Beueey (Ain), I, 248, 344, 345, 346,
348, 434 111, Goo.

Bensenac (Dordogne), 1, 4o7, 511,523,
Sa2h, heb, 531,539,541, 543,544,
546, 551, 552, 558, 5855 III, 598.

Berruavn (Ilautes-Alpes), II, 229.

Besancon (Doubs), I, 393, 394, 397,
o1, hoa, hog, ho8, h1a; 11, 600.

Bérare (Lot), 11, 38.

Bevre (Doubs), 11, hoso, hod.

Bézigrs (Hérault), III, 597.

Bierxi (Mayenne), III, 565.

By (Aisne), III, 437, Ab1.

By (Allier), I, 158, 166.

Biscave (Dordogne), I, 575.

Bize (Haute-Marne), III, 355, 363,
366, 368, 369.

Braye (Gironde), III, 598.

BLirg (Indre-et-Loire), II, 659.

Brerrerass (Jura), 11, 384.

Brois (Loir-et-Cher), II, 648, 687,
689, 691, 692, 698, 699, 701,
702, 703, 716, 7215 IIl, 599.

Boin (Loire), I1I, 22.

Bois-Braxvano (Loive-Inférieure), II,
'

hgo.

Bois-p’O1ver (Rhéne), III, 2o.

Boissise-La-Benrtrand (Seine-et-Marne),
II1, 466, h6g.

Bovosne (Hante-Marne), I, 364.

Boaneroxp (Tarn-et-Garonne), I, fo1.

Bonvevinie (Haute-Savoie), II, 299,
3oo, 333, 337, 339, 3ho, 3ha;
I, 6o1.

Boxziknrgs (Seine-et-Oise), HI, 4gg.

Borpeavx (Gironde), I. g1, 252, 361,
h30, hh1, hqo; 1T, 5g8.
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Bonso (Corse), I, 11g, 127,

Bossaxcorrr (Aube), 11, 9.

Boveursars (Lowe-Tuferieure), 11, o1,
60,

Bougueresw (Yonne), 11, 143,

Bovn.Lé-Lorgr (Denx-Sévees ), 11, 518,

Bovnri-Samr-Pant (Denx-Sévres), 11,
H1&,

Boviay (Anbe), 111, LR ARE

Bowrroxye (Hante-Marne), 11, 361
363,

BotnpriLues ( Dordogne). I, H23.

Boune (A, [1, 344, 355, 111, 2G4,

Boune (Charente), 1T, 453.

Bovrees (Cher), 11, o795 11, 183,
184,199, 202, dyy.

Bourcois (Isére), 11, 246, 2h7, 2b%,
2hg, ng0, 271, 275,

Borraven, (Indre-ct-loire), 11, 614,

650, 6O, 660, 664, 665, 726.
Borssac (Creuse), I, Goo.
Bovsri, (Loiv-et-Cher), 11, 688, Gg».
BorswiLLen (Bas-Rhin), 111, 273, 2o,
Borzy (Marne), 111, 397, hoh, hos.
Brans (Loire-Inférienre ), 1. 6oc. 630,
Bravaray (Rhivne), 11, 6ha.
Brasroue (Dordogne ). 1,

RERE

Brassac (Dordogne ), 1, Hah.

1ho, S,

929, 30e.

Brav-si n-Srine (Seine-ct-Marne ), 111

H

higa,

Caravac (Hautes - Pyréndes). 1, 344,
D80, H8A.
GAGNES (Alpes-Maritimesy, 1, 35, 30,

3.
CANORS (Lot), 11, 23, fio: 1IN, DN,
Canvzacusr (Tarn), 11, 1.
Cavr (Gorse). 1. 1o1, 10y, Tig.
CALYISSON (Gard ), 1, 28,
Canpon (Tarn). 1, 1y

TABLE ALPHABETIOUL

Brussorres ( Allier), 11, 164,

i 2
Brrssorns ( Tarn-ct-Garonne ), 1, g3,
Bressvine (Deux-Sévees), 1, 517, 01g.

D27, 5365 UL Hqq.
Brizf (Maine-ct-Loirej, 11, 531,
Buicos (1ante-Marne), 1HI, 364,
Brieyores (Var). 1, 635, 66, g6: HI,
Do&.
Brioniy (Maine-et-Loire). I, Gog.
Brion (Indrey, H, 562,567, 557,579,
Briovow (Haute-Loire ), 11, g9 4 107
109, 110, t11, 115, 199: 11, Goo.
Brissac (Maine-ct-Loire), IF, Gog.
Brives (Coreeze j, 11,
132,130,135, 1375 11, S,

Brosswe (Charente), I1, 150,

11, 121, 174,

Brovity (Sadne-et-Loire ), 111, 30,
Bresioter (‘Tarn-et-Garonne ), |, 38».
Briam (Seine-et-Oise), 11, /g5,
Br ¢ Enre-et-Loir), I, 532, 534,
Brewiaxon (Vendde), I1. 515,
Jorn (Enreed, 1L 538,

Brevevist (Puy-de-Déamei, 11,

185, 1g1,

1H8

Bisstire-Boves (Haute-Vienne!. [1, 1 3%.
Brasv-ia-Care ( Mleuse ), 11, 348 300,
Brseran ¢ Anbe . 11, g3,

Bray (Saone-et-Loire). 111,
Bizer (Lot-el-Garonne). . 4 1q.

/l-z-"

29, 1n, !

By s ¢ Doubsy, I1, RIYE

Govens (Gorsen Logag. a-,

Caveniar (Dordogue), [, 503,

Canars (Mpes-Maritiines), 1. o5

Cavon (Gironde). 1, N,

CANTENMERLE (Gironde), 1. 43
hoGo.

Coavreeeroniy (Gard), T, 40,

35

.
(I

Cavmukron (Landex), | AaN

=3, h350 585,

7 RITEI

REEY
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Gangontenx (Gironde), 1, 155, ALG.

Carcassonve (Ande), 1, ad7, 263, 204:
[T, Hg7.

Ciynces (Vary, I, 63, 8o, 81, 87, g1,
06, 186.

Carpentras (Vaucluse), I, 204, 205,
2065 11, 598,

Cassis (Bonches-dn-Rhdne), I, 192,
196, 201.

Castevrranc (Lot), 1T, 33, 35.

Casternoron (Lot-et-Garonne), I, 420.

Casternau-Rivigre-Basse (Hautes-Pyré-
nées), [, 343. ’

Casteevavpany (Aude), I, ad7; I,
598.

Cistmsarkaziy (Tarn-et-Garonne), I,
380, 381, 393, h08, b1y, 18,
I, 5¢8.

Casrecvigien (Hautes-Pyrénées), I, 344,

Castieoy (Gironde), I, A71, 488, hgh,
hg7.

Castres (Tarn), H, 2, 4,6, 7, 11,12,
13,106, 19, 20; I, Hg8.

Cavaecoy (Vauclose), I, wod.

Crries (Aube), 111, g3.

Crewes (Dordogue), I, 520, 529, Hak,
566.

Cérer (Pyrénées-Orientales ), L1, 5¢8.

Ceryay (Haut-RBhin), 11, 248.

Gervoy (Ain), 11, 353, 355.

Cersay (Deux-Sévres), 11, 518,

Cervioxe (Corse), T, 108, 119, 127,

132, 138, 136,
1h1, 155, 163, 170.

Ceyzériar (Ain), 1, 358, 36o, 301,
363, 364, 365,

Cmienis (Yonne), [, 3445 1, 354,

hhh, 6565 I, 9y, 122, 123, 194,

19%, 130, 131,

128, 129, 139, 1ho, 1413, 150,101,
235,

Cuaeny (Sadne-et-Loive), T, 28, »g,
30, ho, Ho: D1.

Cuanaroaes (Sarthe) 1, 55¢.

Cnaries (Loie-et-Chiery, 11, 688.

Cravey (Loivet), [, 225.

Cieraxs (Vendée), II, So7.

Cnares (Savoie), 11, ago.

Cuavos-sea-Saone (Sadne-et-Loire), 11,
3435 11, 28, a9, bgq.

Cuivons-sin-Manne (Marne), I, 386,
388, 389, 391, o, h1h, b, hab,
ha, 430, Goo.

Cuampiry (Savoie), I, 278, 280, oK1,
2856, 345, 1l bog.

Cuansry (Oise), HI, 479,

Cianesos (Hauate-Saéne), 11, 418,

Cnawenieu (Loire ), 11, 24,

Cuavricyy  Maine-et-Loire), 11, 611,
6140, 615, 641,

Coanenrrre (Ilaute-Sadne), 11, 416,
hi7g, 418, g, hao, ha.

Cuavrvavios (Yonue), 11, 145.

Cuaxcerane (Dordogne), I, 5a3.

Cuasreeee (Allier), HI, 153,157, 160,
164,166, 167.

Cuaxterovr (Seine-et-Oise), [T, /g%,
Ho7.

Cnavroxyay (Vendée ). IT, Ho3.

Cuarargnsy (Tsére), 11, 246,

Ciarpoanay (Sadéne-et-Loire), III, 28,
ho.

Cuariez (Haute-Sadone), Il, hoh, 42h,
hob, hag.

Craxves (Vosges), [T, 286, 287, 28q.
295, 296, 297, 298.

Cusnrres (Enre-et-Loir), 11, 515, 516,
517, 519, H22.D2g a 532, 6oo.

Caassi (Maine-et-Loire), II, 615.

CnusseLas (Sadne-et-Loire), 111, 32,

Caiteav-Cnsnox (Jura), IT, 396, 377,
386. 391, oy, ho8, h33.

Cnireav-vu-Lom (Sarthe), 11, 6145 111,
b5, BAG, Hhg, BBa, hha, 554,
3hy, 264,

Cudreavoun (Eirve-et-Loiry. I, 515,

916, H17. Hirg, Dag, 523, oo,
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Cuiteaveay (Puoy-de-Déme), II, 158,
184,

Cuitesv-Govmier (Mayeine), 111, 565,
H68, bgg.

.CIIATEAU-IQUEM (Gironde), 1, hoy, Wh1,
hh8.

Cuirear-Laxnon (Seine-et-Marne), 11,
h73.

Cudreavneieavt (Cher), T11, 183, 196,
197, 148,

Cuireavsers (Charente), I, hhh.

Cuiresrsevr (Loiret), I, 296, 227,

Cuireavnerr  ( Maine-et-Loive ), I
6og.

Cudreavserr-pu-Pace  (Vaucluse), 1,
a0k, 2006, 209, 201.

Cudreav-Porcies (Ardennes), 111, 380,
381, 389, 383,

Cuireavnoux (Indre), II, 562,
565, 566, 568. bqo, 571,
576, 577, 5815 11, 599.

Cuireac-Sauins (Meurthe), III, 311,
Saga, 3206, 601.

Crireav-Tmerny (Aisne), III, 431,
433, 434, 435, 436, 439, hlo,
45, hi6, Goo.

Cniresu-Viecx (Hautes-Alpes), II, 214.

Cuiresvviceaws (Haate-Marne), 111, 364.

64

)
972

9
]

Cuireeraver (Vienne), 1T, 541, 544,
545, 5Ho, 501, 5563, 555, Hi6,
557, 559, 7261 III, Hg8.

Cuirer-Novexy (Vosges), 111, 286.

Cnirexay (Seine), I, 513,

CuimiLLon (Donbs), 11, 394,

CuiriLon (Loir-et-Cher), 1T, 687, 688,
6go.

CoiniLoy-str-Sene (Cote-d’Or), 11T,
6oo.

Cnavmoxt (Hante-Marne), 11, 369,
371, 6o1.

Cuvmont (Oise). I11, 181,

Cranmonr-sur-Tuanowws (Loir-et-Cher),
1, 7e0.

Cuavragne (Savoie), 11, 278, 283,
28¢, 292, 345,

Cuanrureue (Puy-de-Déme), 11, 158,

Cuavaignes (Maine-et-Loive), 11, 609.

Cukras (Sadne-et-Loire), 111, 3o.

Cnenrvac (Dordogne), 1, Hok.

Cugnvi ( Loire), 11, o4,

Curstres (Ardennes), 111, 379,

Cueverny (Loir-et-Cher), 11, 687, G388,
igo, g2, Ggy, 701, 703, 717, 719.

Cugvixcovnr (Oise), 111, 483.

Cneviines (Oise), 1T, 479,

Croavant (Corse), I, 152,

Ciieny (Marne), 111, ho7.

Cuvov (Indre-et-Loire), 11, 650, 655,
(58, 661, 664, 665, 681, 726 111,
599.

Cutssyy (Lotr-ct-Chery, 11, 26, 68,
688, 6go, 698, 703, 712, 713,
721,

Cwreaay ( Loir-et-Cler), 11, 688. 717

Cnovrr (Maine-et-Loire), 1, 610.

Crovinac (Ardiche), 11, 84, 8-, go, g7.

Cavsgeay (Gard), 1, 215, 223, 2q1.
293,

Civo-Mars (ludre-et-Loire), II. 636,
657, 658, 663, 664, 6606.

Cissex (Cote="Or), 111, 82, 83,

Covray (Vienne), T1, 541, 5ih, 726;
I, 598.

Cramac (Lot-el-Garonne), [, fi1q.

Cramorx (Owse), 111, 484,

Cramecy ( Vicvre), 111, 599.

Craye (Seine-et-Marne), 111, 477,

Creney (Anbe), T, g/, 110,

Ceersoxt (Qise), 11T, 482, A85, 486,
6oo.

Crenvont-Fenrann (Puy-de-Dome), 11,
155, 156, 158, 159, 160, 162,
163, 167, 173, 176, 181111, 600.

Croves (Eure-et-Loir) 111, 51 7.

Cocnace (Charente), 11, /1399, hhy AN,

A6, hhg, hho, e, B3, hbA.
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055, 458,
HI, 598.
COLLIOGURE (Pyrénées - Orienlales), 1,
273, 875, 276, 278, 280, 283,

290, 320,

by, W64, 467, 7a7;

CorLonees-sous-Saive (Ilaate-Savoie),
I1, 339.

Cormar (Ilaut-Rhin),
268, 600,

Comnmerey (Meuse), 1T, 350, 351, 600,

I, 247, 248,

Cowpgrtriy { Marne), 11, /1o,

Conpigeye (Oise), 1L, 481, 483, 484,
485, 488, Lyo, Goo.

Conpoy (Gers), I, 575111, Dgy8.

Coxvorcer (Vaacluse), [, avh, 20g; I,
227,

Coxprice (Rhone), II, 248,
2,6,9, 10

Cosrravney (Hante-Saome ), 1T, 115,

273 I,

Co~ruavs (Savoie). [l, 277, 284, 288,

290.

Coxruans (Seine-et-Otse ), 111, fg7.

CoxroLexs (Charente), I, A4, 10D,
I, 59o9.

Congexiis (Gard), 1, 218, 222,

Connezac (Dordogne), I, 565.

CorpeiL (Seine-et-Oise), 11, 119, Hoo,
D01, 394y.

Corpes (Tarn), II, 2 17,18,

11, ()1 07.

Corxay (Ardennes), 11, 37q.

Corxox (Puy-de-Dome), 11, 173.

Conte (Gorse), 1, 108, 119, 136, 13q,
141 143,
289.

Corron (Cote-d’Or ), HI, 78, 85.

(

Corxas (Ardeclie),
{
(

thi, 10h, 16y, 170,

Daceer (Puy-de-Dome), 11
173.

5 T8y 65,

Dannevoise (Yonne), 11, 123, 147,
Dax (Landes), [, 3625 111, 597,

DE LIEUN.

ANML

Cosae (Nievee), 11, 16y, 170, 174,
999

Corgac-Brici (Vaucluse), I, 20h.

Couenes (Saone-el-Loire), 111, 2q, 51.

Couveney (Cote-d'Or), 111
83.

Counot (Gironde), I, 485,

Coupray - Samr- Germer  (Oise), 11
/179,

Corninees ( Yonne),
139, 137, 138,

CovLarnes (Dordogne), I, H60.

» 79, 80, 82,

L}

I, 128, 129,

CovLkg-oe-Serravr  (Maiuc-et-Loire),
I, 615, 638.

Covronsiens  (Scine=cl-Marne), I,
473, 999.

Corrpevoie (Seme), 11, 510,

Coutr-Curvervy (Loir-et-Cher’, II, 635,
byo.

Couvnoenances (Marne), I, 419,

Cravaxt (Macne ), I, ho1, 4of.

Craoxne (Aisne), LI, 434, 435, 440,
.

Creeny (Allier), I, 156, 164, 166.

Crécy (Seine-et-Marne), III, 457,

Crein (Oise), 111, 481, hgo.

CrEpY (Oise), III, 481.

Crest (Drome), 11, 239, 2ho, 241,

Creezier (Allier), I, 156, ¢65, 166.

Crugr (Savoic), I, 252, 281, ogo,
249.

Guens (Var), [, 66.

Guroz (An), 11, 347, 348,

GCusac (Tarn), 1l, 19.

Cumiines (Marne), I, do7, bdoy.

Cosser (Alliery, TIL, 156, 166.

Divark (Sadne-ct-Loire), Il 30, 31
5a.
Dryiayy (Sadne-ct-Loive), HI, 28, 51,

D,



XXXIV

Deun, (Seine-el-Oise), 11, 498, Hod.

D (Drome), I1, 226, Ada.

Digpisuein (Baviére rhénane), I, 280,
281.

Dienr (Basses-Alpes), I, 93, bg; I,
601.

Duon (Gole-’0r), I, g1: 11, H7, 58,
63, 82, 83, 84, Goo,

Dissay (Sarthe), HI, 550.

Distri; (Maine-et-Loire), I, 615, 641,

Dizy (Marne ), i, hoh, ho7.

Déve (Jura), 11, 60o0.

Dowue (Dordogne), I, d11, Hal
Sha.

3, had,

Ecnouraac (Derdogne), I, 511, 575,

Beursuen (Mant-Rhin), 111, a54.

Eix (Meuse), 111, 352.

Eperyay (Marne), I, 593; III, 386,
38%, 38g, 390, 391 393, hoh,
hob, hoq, ho¥, hio, he¥, 430,
W30, 038, hho, 156, 6oo.

EpinaL (Vosges). III, a86, 298, Joo.

Epmxum(Yorme), N1, 123, 147, 1H1.

fpiné (Maine-et-Loire), II, 615.

Eseaniov (Aveyron), 11, A3, Ak, 45,
hg, 48, hg, H1, 57, 61, 64 11,
Goo.

Estries (Oise), 1, /8.

Faverces (Haute-Savoie), 11, Joo.
Faversey (Haute-Sadne), 11, A15.
Févaroe (Cher), [, 202.

Firenne ([aute-Saveie), 11, 33-.
Fives (Moselle), T11, 323, 337.

Freeac (Lot), 111, Hyg.

Fuéac (Charente), I1, 453,

Prevnte (Rhidne), 11, 16, 24,
Frrpry-Beatsouars (Sadne-et-Loire). 1,

a3, 3o,

If

TABLE ALPIHABETIQUE

Dompains (Vosges ), U1, 287, 28g, 2qgh.
297, 298
Dovsrve (Ilaute-Marne ), I, 370
Donzensc (Corréze ), 11, 133, 134, 135.
Dovrevart (Haute-Marne), I, 363,
Docvaine ( Haate-Savoie), I, 300, 339,
Dorziniac ( Dordogue), 1, 2h.
Dracereaas (Var), [, a0, 63, 65, 60 .
8o, 63 I, 598,

Drevy (Enre-et-Loir), 11, 486, 513,
516, B17. D1q, bag, Sag. H30
531, 532, 538, 539. 514, oo,

Dus-te-Ror (Cher), 11, 183, 187,

Drray (Gers), [ 3570,

Essoves (Aabe). III. g3. 101, 103,

100, 100,

Esvres ([ndre-et-Loirey, 11, 645, 60y,
680,

Eranres (Seine-ct-Oise 1, T, ha8, 1gq.

Goo.
Fviax (Iaute-Savoie). 11, 300, 3o1.
303, 305, 306, 307, J12. 8.

319, 325, 3a7, 330, 330,
Evnnux(Eure\, I, 535, S90.
Excioevn. (Dordogne), 1. 382 511,

H206.

Everitres ( Bonches-du-Rliéne . [, 181

[oPs) (Enre), I11. 537, 539.

Fronae (Lozéve), 11, 67, 65, -0, 51,
725 11, 6o1.

Fomx (Ariége), 1. Jo1. 302, 303, 304.
308, 310, H&A, 11T, Boo.

Fowxrarsesteav (Seine-el-Marne), I, 353
1L, 335 IIL, 466, 450,
99

Foxrenay-ve-Conre (Vendeée), I1, Ho3:
L, 598.

Fovrevoy (Aisne), 111, 13-,

=t heh
7 g,



DES NOMS DE LIEUX.

IFraney (Haute-Savoic), 11, 300, 332,
338, 33q.

IFrave (Muine—et—Loirc), II, G1o.

Fréws (Var), I, 65, 66.

Frostenay (Denx-Sévres), IL, 519,514,
dua, Hah, 533,

Frosmeyan  (Ilérauit), 1, afig, 2h8,

201,

Gawareer (Landes), [, 356, 363.

Gapaere (Vancluse), [, 204, 206.

Gaineac (Tarn), 11, 2, 4, G, 7y 8, 11,
12, 19,16, 215 111, 598.

Ganwar (Alher), ITT, 153, 158, Goo.

(yap (Huulos—:\lpws), H, oh, 280 1T,
o1,

GARANCIERES (S(’inE—eL—Oisc), 1T, Hoe.

Garexnes (Enre), I, 538,

Gavsenis (Loiret), 1, 218, nao0.

Gazoxrrer (Sarthe), 111, ahg, 551,

Geneve (Suisse), I, 585,

(eéry (Drome), 11, 243,

Geviey-Cuampertin (Cote-d’0r), 111, 74.

Gex (Ain), 11, 343, 344, 368, A3h.
11, 6o1.

tnen (Loret), HT, 205, 206, 210, 211,
212, 23, 218, 221, a9a, 235,
6oo.

Ginove (Gers), [, 367, 368,

Giscorrs { Gironde), 1, A1,

(isors (Eure), 111, 480,

Giviy (Sadne-ct-Loive), 111, 28, 20, i1,
3, 0.

lisirerort (Dordogne), I, 511.

Havrvieers (Marne), 1II, holt, fog,
hog.

Tesrienenoat (Cher), 111, 185,

ey (Seine-ct-Marne), 111, 467, 4164.

H

XARY

Froxsac (Gironde), I, 471, h7s, W8,
hgh.

Frovrox (laute-Garonne), [, 313, 314,
3929, HES.

Fwmssi (Sadne-et-Loire), I, 414: Hl1,
Jo, 31.

Fumen (Lot), 11, 23, 36.

Fussy (Cher), 1M, 209,

Granxes (Marne), 1T, fi1s.

Goraes (Loire-Inférieure), 11, 598, 6ao.

Gounvor (Lot), 1, 382; III, 390.

Gours (Dordogne), 1, 5uh, 565.

Granp-Prit (Ardennes ), 111, 395,

Grasse (Mpes-l\lnritimes), [, 23, ah,
25, 3h, 615 100, Hgg.

Guay ( Haate-Saéne), Ii, 415, 416,
ha3s 1T, Goo.

GrevosLe (Isére), I, 246, 2hg, 2o,
2ba, 262, als, 267; I, 5.

Grisy (Savoie), 1, 2g0.

Grisv-Senss  (Seine-et-Marne), 1T,
46,

(GUEBVILLER (Haut-Rhin), T, 243, 244,
2h1, 2.

Gurniérranee (oselle), 111, 3a2, 305,
3ag, 334, 53

Guirer (Crense ),

, 337,

I, Go1.

Guian (Givonde), I, 43a, hdg, b1,
h56.

Gy (llaute-Samm), I1, fia0, ho1, hao,
hod, haS.

Gye (Anbe), 11, g3, 108,

Henmt (Sein(e-et-Marno), I, Ao,

Thiro~ (Marne), 1T, 4o,

Hvires (Var), 1, 63, 65. 66, 79, 8o,
9(;.
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Iweny (Nitvre), 1L, 16g.

Ingnanpes  (Indre-et-Loire), 11, 660,
665.

I[xeraxpes (Loive-Inférieure), 1T, o3,
60/.

Ieancy (Yonne), I, 122, 123, 135,
138.

Ispacyac (l,oze‘xre), Il 7o.

Jaceenance (Doubs), 11, 394,

Jarp (Charente-Inférieare), 11, /193

Iargear (Loiret), II1, 226, 2a7.

Jansaves (Ilautes-Alpes), 11, 014, 215,
216.

Jarvac (Charente), I, 444,

Jasserov (Ain), I, 355.

Iaceay (Meurthe), HI, 314.

Iavernast (Aube), T, g4y 110,

Jeeon (Gers), 1, 370,

Jowesy (Yonne), U, vaz, 123, 128,
129, 1h3, 1hh, 140, 1hg, 949,

Jouwvitee ( Haute-Marney, T, 363,

karervruan ( Haul=-Rluny, T, 26+,

La Bacaereemie (Dordogne), 1, H11
558.

1.4 Bastipe-ne-Tevrre (Tara-et-Garonne),
1, 890, ho1, ho7.

Lasiron (Gers), 1, 370,

La Busse (Isére), 11, 265,

Lacassaesk (Gard), 1, 216.

I.a Casinerre (Yonne), HI, 123, 120,

131, 139, 133, 109,

TARLE ALPHABETIQUE

Issone ( Puy-de-Dome ), I, 155, 198,
159, 160, 162, 163, 167, 172,
173, 185, 190; I, 6oo.

Issovpoy (Indre), 11, 562, 563, 564,
563, 566, 568, Hg0, D571, 572,
576, 577, 81,

Isres { Bouches-du-Rhone). I. 1871

lvay (Euare), 11, 538.

Jomueiiines (Dordogne), I, 564,
Joszsc (Charente-Inférieare ), 11, 472,
he3, b8, hRo. hy8: I, Sa&.
Jovk (Indre-et-Loire), Il 657, 65%.

664, 665,

Joveuse (Ardéche), 1. 97

Jusrmierx (Aing, 11, 353, 354, 355,
36o0.

Jrrascon (Basses-Pyréndes ). 1, 331
33a, 307, 345, 352, 353. 3o,
399, D19, H8A. 588, Hgo.

Jrssey ([laute-Saone), [ 110,

Kenrrave (MorDilany, TLL 5550 5o

Lo Cuansne (Savoie), 11, and.

La Guaxaose (Loir-et-Cher), 11, 721,

La Cuaverve ( Loiret) 11, 225,

La Cuspenee (Lot - et — Garonue ), 1,
a0,

La Cuapenue-ve - Guineuny  ( Sadne-el-
Loire), 1, 28 ,ag, 30,34, 39, 51, D2,

La CiavkLer-GarTier (Seine-et-Marne ),
I, 46



DIES NOMS DE LIEUNX.

La Cuapere-Heuwns (Loire-Inférieure),
II, 598.

La Cnamré (Nigvree), I, 170, 191,
173, 173, 176.

La Cnartre (Sarthe), I, 614y III,
545, 547, 551, bhyg.

Ly Cudrre (Indre), 11, 562, 563, 564,
565, bby, 568, 571, bye, 556,
577, 5815 11l 6oo.

Lis Grorar (Bonches-du-Bhéne), I, 66,
196.

La Coute (Alpes-Maritimes). I, 34.

La Core-Sawvt-Axori (Isére), 11, 246,
alty, 2hg, 268, 269, 270, 279,
273,

Lacovr-Saixe-Pierre ( Tarn-el-Garonnel,
I, 383.

Lavon (Loiret), 11, 213, 2145, ~19.

La Ferriire (Vendée), 11, Hoq.

La Fertit (Haute-Marne), 111, 361.

L4 Ferté-sous-Jovaree ( Seine-et-Marne).
III, 466.

Ls Fricne (Sarthe), IH, 5/
549, 530, 551, Hda, B
559, 599.

Ls Fovinovse (Loire), I11, av,

L Gavoe (Alpes-Maritimes), I, 27 a 34,
37, 0. 288, ago, 292, 399.

Laexiev (An), 11, 36o.

Lacay (Seine-et-Marne, 111, 466, heq.

Laeyys (Indre), 11, 577, 558, 579.

Li Graxpe-Troncne (Isére), M, s61,
265.

La Guérig (Tarn), I, 1.

La larrn (Hant-Blin), 111, 248,

Larves-avs-Bots (Aube), 111, 9h, 112,

Lasnpe (Dordogne), 1, H11.

La Lovire (Sadne-et-Loire), III, 28,
ho.

Ly Matsos -pt-Bars (Hauale-Sadne), If.
1ad.

Le Morue-Beivioy (Low-el-Gher), 11
7",”.

’

XXXvit

La Morue-Moxtraver (Dordogne), I,
b1, 078, bg7, 511,525, Bhe, 557.

Ls Mouroxse (Yonne), III, 123.

La Mure (Isére), 1, 246.

Lasprevitee (Aube), 1L, ¢3.

L« Nertne (Vaucluse), I,

201.
Lanerave (Gard), I, 216, 220, 2g1

aoh, 211,

293.

Laox (Aisne), III, 431, A33, h34,
435, h3g, hda, boo.

La Pausse (Allier), I, 153, 158,
164, Goo.

La Pavorre (Yonne), HI, 123.

L Poivre ( Maine-ct-Loire), 11, 615.

La Porssoxsitre (Maine-et-Loire), 11,
615.

Li Réork (Gironde), I, hag, 47515 II[,
D98,

L'Arervriine (Ardeche), I, 73, 74,
76, 80, 81, 82, 83, 87, 84, go,
q7; 1, Hgy.

Ly Rocue-avx-Moinves (Maine-et-Loire ),
I, 611, 615, 621, 622, 635,

La Rocue-Bavcovrt(Dordogne), I, H11,
Sah, 5635,

L+ Rocuriie (Charente-Inféricure), 1,
2 I, 466, hge, Loh, h56, hg7,
484, 488, hgh, hg7; 1L, Ho8.

La Ronsseuitre (Maine-et-Loire), [E,
615.

Ly Sarice (Ilautes-Alpes), i, 215,
217, 223.

La Savesare (Ain), 1, 366, 367

Lascaziéres (Hautes-Pyréndes), I, 345.

Ls Teste (Gironde), I, 432, 437, 451,
hde, 453, 456.

Li Tour-pr-Piv (Isére), 1, 246, 247,
al8, alig, 271, 2755 I, 6oo.

Lavrsavve (Susse ), 11, 555,

Lavzenve { Tarn-el-Garonne), 11, 36.

Lavars (Tarn ), 1L, o, 4, 6, 5, 80 11,
1e. 10, 16, 205 1, 598,



AXXYVIN

Lavavx (Suisse), 11, 116.

La ViLepien (Tarn-cl-Garonne), 1,383,
a8h, 384, o7,

Lavoux (Vienne), 11, 54n.

L Bravsser (Var), [, 7.

Le Buuer (Alpes-Maritimes), 1, 306,
34, do.

Le Buave (tndee), II, 56h, 585 11,
20¢.

L Broc (Puy-de-Dome ), 11, 158,

1o,
Le Gudrecer (Cher), I, 197, 198,

Le Brae (Dordogne), I, S, 5

Le Cmcor (Lol-el-Garonne)), 1, haqg.

Le Cornray (Maine-ct-Loire), 1, 641,

Lrecrovne (Gers), HI, 5¢8.

Livevoy (Gard), I, 216, 2q1, 293

Le Liok (Sartlie), 111, 545,

Li M (Sarthe), NI, 545,
457,058, 534, 0.

L Mesvi, (Marne ). 101, hoh,

Lx Movrar (Lot), 11, 32, 34, 41,

Levriesy (Loive), HI, 25,

ofrg, 591,

Le Pipe-CrLémnnre (Gironde), 1, 432,
hha,

L iy (Haute-Loire), 1I.
101, 102 103, 104, 107 I, Gor.

Lx Roc (Tarnj, Il, 1q.

Les Axnenys (Eure), 111, 337, 599.

g9, 100,

Lis Borvns (Yonne), 111, 193, 131,

Les Convigonarx (Yonne), I, 193,

Lis Corns-Rores (Rhaney, 11, <8,
2735 L 6.8, 9,10,

Les Dones (Moselle), 1, 303, 5380,
D38,

L~ Faners (I)ordn;;‘nw‘l, 1, a0,

Lis Foaas- Dia (Enre-et-Loiry, 1L,
ENEN

Lies Forsssiines ( Maine-el-Lotvey, 11,
6o,

Lis Grasins (Youne), HEL a3, 150,

Lrs Guorers ( Loir-ct-Clier), 1, 688,
(8¢, 7106,

Lrs Tasesey (Denn-Sovees o L 037,

TABLE ALPHABETIQUE

Lus Iassigres { Sarthe), 11, 546, 547.

Les Margrenives (Yonne), 111, 123.

Les Miss ( Basses-Alpes), I, 53, 54, H7.
58, 59 ag1.

Les Mosvnis (Loir-et-Cher), I, 657,
685, 691, Gga.

Lus Nokws (Loir-et-Chier ), 11, 688, G8q).
7106.

Les Ovtvorres (Yonne), I, 125,

Liseanng (Gironde), I, hag; 11, 598,

Les Pevses (Bonches-du-Rhione ), 193,

Les Pérennes (Allier), 1M1, 1356, (5,
160,

Lus Perwiknes (Yonne ), I, 193,

Lis Puéarx (Yonne), 111, 123,

Les Theeys (Aube). 1, 523 NI, 43,
0,93, 101, 102, 106, 107, 105,
109).

Les Rocaes (Puy-de-Déme ), 11, 15%.

Lessey (Doubs), I, 413,

Les Vaxs (Ardéche), I1. 8o, 7.

L Teren ( Gironde). T, 134,

Le Venr (Yonne), 111, 12!

Le Vicenee (Basses-Pyrendes). 1. 34+,
348, 353,

Le View (Gard). 111, 5¢8.

Lrvve (Sadne-el-Loire), 1T, 3. 5o,

L’Hrrngrace (Drome). 11, 225, o=,
298, 229, 230, 231. 234, 236

23-. a3g. 2065,

L'Howwe (Sarthe ), HI, 550,

Loiseovny (Qise). 1L 481, 480,

Lisorsne (Gironde, I, 105, 461, ga .
(BN LI SR L R N "99.
gt orn: L S8,

Lha=Borcnsen  (Indee-ot-Loire ), 1.
(i78.

Lhe-en-lovenasy (Gers), |, 308,

Livay (Semne-et-Odse 1, 17, hgq.

Liwocus (Tante-Vienne)y, I, 139, 14,
1o 1L Goo.

Livwoty (&‘\II(]U). I, .)".’7 alha, w0

oling 263, 250, agr,
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Liovviee (Meuse), 11, 348, 34g, 3bo,

h6a.

Lirac (Gard), I, 215.

L'Isue (Vancluse), 1, 205.

Liveon (Drome), II, 2a7.

Livry (Niévre), 111, 16g.

Locnes (Aube), 11, ¢3.

Locues (Indre-et-Loire), Il, 6515 [lI,
599

Longve (Hérault), III, 598.

Lowsez (Gers), I, 367, 368; 111, H98.

Loxgroxt ( Seine-cl-Oise), IlI, Hoo.

Loxews (Ardennes), 111, 379.

Loys-Le-Saunter (Jura), Il, 36y, 370,
378, 387, 389, 390, Iit, Goo.

Lorgues (Var), 1, 66.

Lorovx-Borrereatr (Loire -Inférieure),
I, 596, 598, 5g9.

Lorrez (Seine-et-Marne), 111, h7a.

Lorry-pevare-Le-Poxt (Moselle), 11,
323, 329, 337, 338,

Loveny (Allice), III, 164.

Macuavrr (Seine-et-Marne), 111, 467,

Macuesoxt (Oise), 11, 483,

Macurrar (Ain), 11, 347,

Micon (Sadne-el-Loire), 11, 343 101,
27- 28, 30, 34, Hyg.

Mipinay (Hautles-Pyrénées), [, 331
339, 336, 343, 3hh 345, 348,
919, 280, H84, Hyo.

Micvac (Hante-Yienne), 11, 141, 153.

Marenunay (Oise), I, 481, 483,

Mueeey (Haute-Saone), 1. 428.

Marcey (Marne), 11, 4o, hoq.

Maey (Seine-et-Marne ), 111, 467,

Marsvies (Aisne), I, A48,

Manviwuers (Eure-ct-Loir), L, 520.

Mavicosve (Sarthe), 517, 5hg, Hbo.

Marway (Basses-Alpes), 1, 58, 5.

Munsgs (Seine-ct-Oise), 1L, 119.

Lovoun {Vienne), 1L, 531, 41, Hha,
544, b45, H5o, 551, 5H4 & HHS,
634, 7265 111, 599.

Louuaxs (Saéne-et-Loire), 111, 29, H9g.

Lovvigrs (Eure), 1L, 537.

Lovzs (Ain), 11, 3hh.

Lucs (Vendée), 11, Ho7. HoS.

Lupes (Marne), IlI, hoq.

Luvox (Gironde), 1, 436, 443, hhb,
hh%, 455, 480,

Luany (Sadne-el-Loire), 111, 28.

Luagn (Iérault), I, 181, 2h7, ah8,
201.

Losévicee  (Menrthe), 1, 303, 304,
Go1.

Lere (1aufe-Sadne), 11, h1h; 1L, Goo.

Lury (Cher), 111, 184,

Luxguin (Haule-Saone ), I, 415

Luvats (Indre-et-Loice), 1, 67q.

Luzeca (Lot} I1, 23, 28, 29, 34.

Lyoy (Kkhidne), 11, 246, ak7, 34h. 6ha:
1, =, 21, Goo.

MaxicLe (Ain), 11, 347.

Manosoue (Basses-Alpes), 1, 53, 54, b7,

Mantes ( Seine-el-Oise), I1L, hg8, hog
ho1, by,

Manavviee (Ilavie-Marne), II, 356,
363, 364, 568, 369, 371.

Minavssay (Hérault), 1, ob7, 291,

Marcisc (Gers), [, 368,

Mirempac (Aveyron), 1, 43, 44, 43,
48, by, 50,53, b7, 58, 6o, 61, 63,
64.

Marcox (Sarthe), III, 547, 553,

Miungyses  (Gharente-Inférieure) , 1.
hgo, hgh, 076, hgg, 488, hg8; 11,
508,

Manrkriw (Dordogie), 1, 511, 923, 020,
548, Hoo.

Manegvn (Marne), 11, hoh, hoy.
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Maneun, (Vendée), 11, o3, Holt, Sod,
Ho7, Ho8, bid.

Marewy (Qise), 1T, 4S84,

Migieny-Brizay  (Haote - Vienne), T,
5hh.

Marwssoe (Lot-et-Garonne), T, hAoh;
11, Hyr.

Marswrcery (Bure-cl-Loiry, 11, 532,
3.

Marsaraay  (Cote-d’Or ). UL
S3.

Mazserne ( Bouchesdu-Rhione), o174,
188, 185, 186, 191 197, 168,
199: UL, Hg7.

Manres (Lot), 11, 57, Ao,

Marnieaé-Briasp (Matne-et-Loee), 11,
01d.

Mawriey (Aier), T 1506,

Marnvesous (Lozére), 11, 67, 68, 70, 711
I, Goa.

Manzy (Nievee), I, 150,
173, 170,

171, 179,

Massgrear (Gard), T, 225,

Massiac (Cantal), I, 115, 116,

Mavsotret kr ( Hantes-Pyeéndes), 1, 350,
3h5, HRA.

Mavekoy (Basses-Pyréndes), 111, 5¢8.

Mavns (Cantal), I, 197,

Muczi (Deux-Sévres), 1L, 517, D19,

Muver (Sarthey, 111 503

Mazines (Giersy, I, 370,

Muarx (Seine-et-Marney 11, 176, 177,
8, 599,

Meng s (Cher), 101, 1874,

Meiwvonxas (Ain), 11, 356,

Musrras (Gironde) I, h3a, 435, 151,

MeLay (Saéne-et-Loire), 111, fo.

Mewee (Denx-Sévees), 1, Sig, DS,
519, D23, bad, 231y 1l Sy,

Meron (Seine-el-Marne ), 466, 4685,
h72, 999.

Muvans (Loir-et-Cher) 11, 685, g,
6olt, 717,

Meaog (Lozére ), I, Gg, Gg, 1173 I,
Got.

Méviruu (Jora), 11, 391,

Mexaeron (Loir-et-Cher ), I, 6go.

Mevritoy (Haate-Savoie), I1, 332, 335,
336.

Mie (Lotr-et-Clher), 1L 688, 6¢0. Ggh,
Wi

Menc vy (Sadne-et-Loire ) 1, 2%, 29,
3o, ho, "1, A3, 51

Mungy (Marney, HIEL Ao8,

Mim (Oise). T, 1%y,

Mrssanors (Landes i, 1, 3070 58,

Metreay  Indre-ct-Loive). 11, 679,

Merz (Moseller Logr s I 393, 33,

Metvon ( Seme-et-Oise ), L g%, Hob,
Job, no7.

Mee (Loirel ), Tl 225,

Metnsarer (Cote-d"Or o 111, 660 go.

Mevssac (Corréze). 11, 370 129, 135,
130,

Mizen ( Pov-de-Dome ), I1. 158, 158,
1G1.

Mikray { Gersi, 1, 368,

Mienane (Yonne ), 1L, 123125, 131,
130, 133102,

Miuar (Meyron). I, 470 fg. 6o T
Goo.

Muovmy ( Loire-dnférienre s, 11, 5gh.

Mimwusrae (Charente-Inferienre . 11,
S

Mintvor (Gers), 1. 35,
380080 L ags.

368, 3ng.

Mumgcornt (Vosges), [IL 28= &g
206, 297, 28, Gor,
Meserey (Donbsh, T1L 3g4 B0, s,

Tog, Tro, e,
Mo (Isére), 11, 216, 217, a6,
Mowssse  (Tarn-et-Garonnei, |, 38
ARG 387 390 S95, B0 0 T Hgs.
Morra (Corsen, [, 1g. 127,
Movsoune (Bas-Rlin o, 1L 2-3.

Mowsraug ( Bas-Rhi. 1 0=3.
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MongsaiLac ( Dordogne), [, 524, 53¢,
243, 546, H58.

Moseeron (Tarn-el-Garonne), 1, 383,
384.

Moxpor (Gironde), I, figo, 1gh, So».

Moxnignes (Loire-Inférieure), IL, 5gg.

Aloxtagon (Sarthe), 1L, 547, 553.

Mostagrier (Dordogne), I, 520,

MoxtaiLeur (Savoie), I, 277, »go.

Moxtamsé (Vienne), 11, Hbq.

Montarcis ( Loiret), 11, 20, 206, 213,
221, 222, H99.

Moxrarsan (Tarn-et-Garonne), I, 381
382, 386, 391, 398, hod, log,
UL Y LTSN

Moxtsarp {Cote-d’Or), I, 86, go,
g1.

Moateéiarp (Doubs), 11, 6o1.

Moaterisox (Loire), 1IL, 2o, 235 I,
6oo.

Moxreua (Lot), II, 23, 36.

Moxr-pe-Manswy (Landes), I, 364: I,
507.

Most-ve-Miviey ( Yonne), HI, 123.

Mostemart (Drome), II, 226, 239,
aliv, 2he, 2435 111, 5q8.

Moxtrort (Hle-et-Vilaine), 111, 5qg.

MoxtronT-i Avarry ( Seine-et-Oise), [II,
5o2.

Moxrerecx (Anbe), UL, oy 119, 113,
117,

Moxtuény ( Marne), LI, 410.

Moxrnor (Loir-ct-Cher), I, 685, 691,

Moxmigr-gx-u’lue (Aube), I, g5.

MonTicy e (Dor(lognf'), 1, 511,

Moarieaac (Tarn-ct-Garonne), 1, 38,

Moariesy (Enre-et-Lotr), I, 516,
H34h.

Mostiney (Allier), HI, 15q.

Mo~taczer (Puy-de-Dome), 11, 155,

Mo~ruvater (Loir-ot-Cher), 1. 688,
716,717

Moxtivgoy ( Alher ), HL Hyog.

MonrLuer (Ain), U, 343, 344, 365,
366, 367.

Monrapy (Meuse), I, 596, 6o1.

Monrmeuiay {Savoie), U, 277, 281,
282, 290, 347.

Moarmorescy ( Seine-et-Oise), 1L, 503,
509, Ho6.

Moarmorirox ( Vienne), 1L, 541, Hhs,
5hhy 1L, Hogg.

Moxtome ( Loir-et-Cher), I1, 685, 722.
723,

Moxrorp (Allier), 1, 156.

MoarpeLuier (Hérault), [, abg: LI,
hg7.

Moxtrenoy (Tarn), I, 2.

Moxtricnsro (Loir-et-Cher), 11, 26,687,
688, Ggo, 698, 703, 700, 712,
715, 721.

MoxTtrICOTX (Tarn-et—Garonne), I, 38a.

Moxts (Indre-ct-Loive), I, 675.

Moxr-Termivor (Savoie), I, 2qgo.

Mox~tvaens (Lot), 11, 37.

Mosrvarvon (Yonne), HI, 145,

Morains (Maine-et-Loire), I, 615,
624, 631, 6.

Morangrs (Gironde), 1, 45g.

Mor#r (Loir-el-Cher), 1L, 723.

Morey (Gote-d’Or), 11, 85.

Morroxtamse (Aube), IIL, g9.

Moncor (Rhéne). 111, 3o.

Morigres ( Vaucluse), I, 206, 207,

Morre-pe-Vesonn  (Llaute-Sagne) 11,
Aohy hnd, b6, e,

Alvvesivrieee (Mense), T, 352,

Moruin-3-Vevr (Sadne-ct-Loire), 11,
3o, 32, 34, 0a.

Movtins (Allier), UL, 153, 155, 108,
160, 165, 166, hoo.

Moveoy ( Girende 3, I, 180,

Motray (Vienne ), 11, 560,

Mouvrniers (Doubs), I, 3gf. .

Movtox (Pny-de-Dome j, 11, 158,

Moy (Oise), T, 48
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Mouziuuon ( Loive-Inlérieure), 11, Hg8.

Mugnoa (Landes), I, 356, 365.

Mernovsk (Haut-Rlin), L1, 247, 250,
hHa.

Naves (Meuse ), H1, 350,

Naxcentes (Sadne-ct-Loire), 11, 2%,
Du.

Naver (Menrthe), HL, 303, 304, 321,
3ae 5 Goo.

Navies (Loire-Inférieure), 11, 8¢, Hgh ,
596, 603

Nusrva (Ain), 11, 843, 3045 111, Got.

Marvovkon-Vespie (Vendde), 11, 5o3;
1, 5.

Mesone (Aude), 1, 237, 258, 260 ;
HI, 5g7.

Navine (Tlaute-Saone), 1L, hah A2,

Neeves (Hautes-Alpes), 11, 214,
Nérac (Lot-el-Garonne), |, A2z, 4!

e

o, Hgoy L, ag8.
NEUFCUATEA] (Vosges), TI1, =87, a8y,
297, 298, Hor.
Neiik (Maine-et-Loive ), 11, 632,
Nevsrapr (Baviere vhiénane ), 11,
Nevvigee (Aube), 11, 3.

Nervinee (Venne ), [ o, S0, 545,

280,

506, Hab, 20y,
Nuvwitnee ( Bas-Rhiny, 111, 2 AGELT
Nevins (Nievee), (1L 16y, 170, 176,
oo,
e ¢ Mpes=Yarilimest, £, 03, 04 30,

SR 17180, 28y, 2y U Sgg.

7.
Uy

Omoy (Deux-Sévees ). 1, 508

Operyey (Bas=Rhing. NI, o35,
Ovénoyx (Clhareale-Inlérienre ), 11, o
g6, g, N8N,

Ovver (Loirel), HI, 2oa, 548,

N

0
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Mingr (l]uutc—(}aroune), [, 315, 314
390, 3ue, 323, 3275 1L, 598,
Mistéar (Haute-Savoie), 11, 338.

Mussipany (Dordoane), 1, 511,520,

Niwgs (Gaed ), I, 151, 19y, 216, 226,
2365 11, 5g7.

Niowr (Deux-Sevres), 1, H17, Sa%.
510, bat1, D23, Jud, 225, Do,
231, 535,

Nrrray ( Indre-ct-Loire ), 1, 667,

Nivensac (Dordogne), 1, o1 B

Noairees (Oise), 11, 481,

Yok (Haule-Garonne ), 1, 323, 3u7.
Nogeat (Sarthe ), 1L, 553,
Nogert-<tr-Seni (Aube). L g3, D9y,

Nomars (Haute-Sadne), 11, 12h.

Noizay (Indre-cl-Loire . 11, 65y

Noaascoerr (Euare), 1. 537, 53, 534,

Noatnoy (Dordogne), 1, 3sa. 511,
219, Hrg, 093, 20, H2d. 920,
243, 544, 5465 11, Syq.

Novion (Ardennes), I 3so.

Novies (Loir-et-Chery, 11,

Ggo, Gg7. Fo1.

BN, ONR,

Novos (Qise ). HEL o, 1810 dga, bgr.

Noziwes (Lotr-et-Clhier o L 65y, Ggd,

710

Nk (Chavente=Infericure o 11, 106,
/lt_).').

AYRBIE (Mdillt‘—cl-l,nil‘(‘\. i, \'m() , 010,

Nips cCole-d'Oery T 5e,

Nyors (Dréme 1, HLL by

Oreovres (Var), 1, 60,
Ovorox { Basses-Pyeences )| I, g,
Ovwieerre (Hant-Rliin oy, UL 00y SHEN
264,

Osvine (Menethe ) 11, 300,
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Onaxee (Vaucluse), 1, 20k, 206; 111,
597.
Orcéars (Loiret), 111, 220, 221, 922,

228, 231, 5yg.

Pacrac (Haute-Vienne), I, 13y, 14,

Pacwy-sur-Mosente (Meurthe), 11, 301,
310, 315.

Panroivr (Loire-Infériene), I, g1,
Sqh, Bybs I, Hg8.

Panaiseav (Seine-et-Oise), 11, 498,
S0

Pamers (Ariége), 1, 301, 30k, 308,
310, 311, 5845 111, Hg8.

Pamis (Seine), 1, 3735 11, 466, Hoo,
200, H99.

Pantusyay ( Deux-Seévres), 11, H17, 027
Hl, 599.

Pap (Basses-Pyvénées), 1, 347, H8o;
IH. 595,

Picnannest (Dordogne), I, 523, 543.

Prvessiy (Loive), I, 22.

Pixng (Lot-el-Garonne), 1, 382,

Pértony (Charente-Inférienve), 11, 484,

Pémcrers (Dordogne), I, Hu1, Sad,
525, 526. 543,552, 5845 111, Hg8.

Prrres (Vancluse). 1, 205,

Pérouss (Gand), I, 210.

Prreicnan  (Pyrénées - Orientales), 1,
272, a76, 277, 278, agq; IH, H97.

Pexnerx (Lotre), 1L, of, 20,

Pryurciene (Hautes-Dyréndes), 1 331,
332, 330, 344, 345, 584 Hou.

Prenrerirr (Seine), I, 512,

Pienwy (Marne), 111, 397, 4oo, hoh,
hog, he8, 150,

Pigrra (Gorse), I, 119, 127.

Pirmviers  (Loiret), IlI, w00, =00,
213, 221, 909.

Prtors (Yonne), I, 123,

Prasoce (Gers) . 1, 367, 368,

Orxars (Doubs), 11, 394, 4y, haa,
b13.
Ortuez (Basses-Pyrénces), I, 351, 562.

Orx (Landes), 1, 365, 366.

Porssy (Seine-el-Oise), 11, Hoq.

Pormens (Vienne), I, H4o, Bhr, 54f,
546, 546, Hdo, 555, bHH7, 9b9g,
7275 11, 5gy.

Pouiexy (Jura), Ib, 369, 370, S71.
376, 377, 379, 387, 38¢, 3go; 111,
6uo.

Pomarp (Gote-d’Or), I, 1735 LI, 66,
7h, 78, 85.

Powrors (Deux-Seévres), 1T, 537.

Poxs (Charente-Infirieure), I, 498,
hg8.

Pont-i-Mousson ( Meurthe ), III, 304,
307, 308.

Ponr-pe-Vaux (Ain), I, 343, 344,

Poxt-pe-Vevee (Ain), II, 345.

Ponteyrary (Dordogne), I, 52k, 566,

Ponruises (Sarthe), 11, Hie,

Poxroise (Seme-et-Oise), I, H03, gy,

Povr-Sayte-Maxesce (Oise), 111, 4181,
h8a, L8R,

Poxr-Samt-Eserit (Gard ), 1, 215,

Ponro-Vecemo (Corse), 1, 105.

Ponrr-Veanrrs (Pyrénées-Orientales), 1,
250, w70, 278, 281, 283, 290,
320,

Poverus (Nicvie), I, 150,171,

Poviteey (Doubs), It 3gh.

Pocinuy (Sadne-et-Loiee), I, f1h; I,
28, 3o, 31, 44, b1,

Povipy-sun-Lomee (Nievre), UI, 16y,
170,176, 177, 178, 179, 180,

Prapes (Pyrénées-Ovientales), 111, 5y8.

Pravraoy  (lante-Marne), I, 361,
366.

Prévarorn (Loneel-Cheu ), I1. 523,
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Pressieyy  (Haute-Marne), 11, 355,
363, 364, 366, 368, 300.
Praxsexs (Savoie), 11, 277, 291.
Privas (Ardéche), 11, 73, 74, 76, 8o,
82, 83, 87, 88, 9o, 97; I, H9g.
Provins (Seine-et-Marne), I, g0,
bye, hgh, by, Boo.
Pruzitry (Sadne-et-Loire), 1, 3.
Peeeier (Hante-Savoie), II, 30k, 312,
Puecu-Fennier (Gard), 1, 295,

Querny (Nievre), IlI, 169, 170, 170,
Quérarp (Youne), HI, 123, 131
Queyssac (Correze), 11, 13a.

Quincey (Ilante-Sadne), 11, Aol haq.

Ramastens (Gers), 1, 368,

Rasray (Maine-ct-Loive), 1I, G1.

RansoviLLer (Seine-et-Oise), 111, Hoo,
501, Hios, Goo.

Rarnbre (Bouches-du-Rhone), 1, 200.

Ré ([t pe) (Charente-Inférieure), 1,
LLER h78, 488, 489,
hg7.

Repox (Hle-ct-Vilaine), III, 56q, Hg8.

Rems (Marnc), 1, 913 11, 386, 388,
380, 390, 391, 393, foh, hod,
ho8, hog, 031, h3a, 438, 456,
Goo.

h76, hgq,

Remeercounr (Meurthe), 111, 314,
Remirgmove (Vosges), HI, Gor.
Remowroy (Hautes-Alpes), Il a14, 213,

217, 214, 224,
Rrnouvutss (Gard), 206.
Rexatson (Loive), 111, o5,
Revren (Tarn), U, 19.
Ressoss (Adsned, 1T, 1hg, h50, haa
hha.

Q
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Puisskotny (Gironde), 1, Hod, Hoh.

Puskr-Tnésiens (Alpes—Marilimes), [,
23,95, 39.

Pusovs (Lot-et-Garonne), L, h19.

Pirigsy (Cote-d’Or), 111, 66.

Pureavx (Seine), I, 512, 513.

Puyrerras (Dordogne ), I, H24, Hu5,
H6o.

Pryv-’Evéqre (Lot), 1L, 23, 36.

Puy-Mort (Hautes-Alpes), Il, 218,

Quivgey (Doubs), 11, 394, 346, f1o,
1, h1a.

Quinriesy (Jura), 11, 38¢.

Restioag (Indre-et-Loire) (11, 650, G55
660, 665.

Reruse (Ardennes), 1. 6g: III,
362, 375, 380, 382. 383,

600.

SN
okl

384,

Rronr (Baviere vhenane), I, 280,
a¥1.

Rugeavvicnd (Haut-Rhin) I, 2470, 200,
261, 262, 263.

Rigtconrr (Oise), 11T, 483, hgh.

Risénac (Dordogne) b, 511,513, 519,
Sao, o, ohh T HoN.

Ruy (Marne), 1M1, o7,

Riown (Puy-de-Dome), I, 155, 158,
159, 160, 162, 163. 173, 176,
154, 188, 191, 192, 1945 111, 6oo.

Riousse (Nidvre), I, 169, 174, 175,
176.

Ricvewinr (aut-Rhin), 11, 2hy, 253,
20h, 2bb, aba, 261, 263,

Riscir (Gers), I, 308,

Ruve-ne-Gagn (Lowe), UL 21,
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Rivesavres  ( Pyrénées- Orientales), |1,
ag2, 276, 279, 278, 279, 280,
283, 288, 2g1.

Roaxae (Loire), 11T, 22, 24, 25, 6o0.

Rocnecuovanr ( Haule-Vienne), 11, 139,
1475 HI, 598,

Rocueconsov (Indre-et-Loire), 11, 679.

Rocurrorr  (Charente-Inférieure), I,
hga, hgh 476, hig8; IIT, 598.

Rocuenaune (Ardéche), 11, g1.

Robez (Aveyron), II, A5, A7, 48, 57,
61,645 111, 601.

Romantenr (Sadne-et-Loire), III,
30, 32, 31,

Romoraxttx (Loir-et-Cher), 1II, 683,
685, 687, 688, 68g, 6go, Hg1,
65, 696, 697, bgg, 7o1, joz2,
703, 719, 720, I, 599.

Roorerort (Landes), I, 355, 356.

Roquemavie (Gard), I, 215, 220, 226,

20,

239, 21, 203,

SasLe (Sarlle), I, 545.

Sasees-p'Oroane  (Vendée), TI, 503,
505, ho7, hog; I, Hok,

Sacué (Indre-et-Loire), II, 679.

Sawt-Arrrioue (Aveyron), Il /17, Ho,
615 11, 599.

Sawvr-Aenavt (Meuse), I, 348, 34g,
350.

Ssrve-Atevay (Loir-et-Cher), 11,
68%, 6go. 6Ggb, 697, bgy, 701,
702,703, 707, 721,

687,

Sawzvt-Ausan (Loire ), 1, 25.
Saint-Amasn (Cher), III, 183,
195, 196, 197, 198, 59¢.
Saxr-Asounr (Ain), IL, 344, 378.
Samsr-Anoun ( Sadne-et-Loire ), 1, 32, 5.

Satsr-Axpri (Gard), 1, 216.

Saixt-Aapnié-p’Apcnox ( Loire), 11, ab.

184,

Sanvt-Avrone (Corse ), I, 14g, 153

wm

AV A

Roquevaine ( Rouclies-du-Rlibne ), I, agr.

Rosigres (Mense), I, 350.

Rovrrace (Haut-Rhin) , [IL, 244, a5h,
26k,

Rovvrisc (Tarn), 1L, 19.

Rovcenont (Doubs), 11, 413.

RoussiuLon (Istre), I1, 246, 273, 274,

Rouvre (Yonne), I, 123.

Rouvres (Eure-et-Loir), TI1, 534.

RoviLLe (Meurthe), II1, 315, 316.

Rurrec (Charente), [1, 441, Abh, 152,
111, 598.

Rirrieux (Savoie), II, 278, 28a, ago,
2g9.

Rurriy (Ain), IT, 368.

Ruey ( Moselle), TIT, 331,

Ruiry (Saéne-et-Loire), TII,
1, So, D1,

Rier (Meuse), 11T, 351.

Russi (Maine-et-Loire), II, 632,

28, ho,

Sanvr-Asnier (Dordogne ), I, D11, H24,
5ad.

Sanr-Acrave (Dordogne ), 1, 511, Hah,
525, 567, H70.

Savr-AverTiy (Indre-ct-Loive). 1T, 664,
66q, 679.

Saxt-Ay (Loiret), [T, 22q.

Sanxt-Baswe (Marne ), 1, Aoy,

Savt-Barpigse (Niesre) 1L, 190 171,
172,

Sanr-Bavony (Aisne ), [, 7.

Sanvt-Beniv-p’Azy (Niewee), 1T, 106g,
170,173, 176,

Swnt-Bossge (Charente-Inférienre ), 11,
b3, 4g8,

Sanvt-Bozer (Puy-de-Déme), [1, 158,
191, 194,

Sanve-Breévin Loive - loférieure). 11

dy1, gl
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Sanve-Canars (Sarthe), I, ahy, Hho,
551, 552, 657, 008, Hbg, S99
Sanve-Cusnas (Bouches—lu-Rhéne), 1,
181, 100,

Sanr-Cnasovn (Lotre), HI, w2,

Synvr-Curisrornn (Aveyron ), 1, 61,

Satve-Cumisrorng-ve-Povkiorn (Grironde),
1, A88. 503, Hoh.

Suvr=Cearoe (dara), 11, 364; 1,
Hhoi.

Sanvr-Crarve (Lotr-et-Cher), 1, 515,

Sanve-Caemiey (Dovdogue ), 1, d11, 593,
Hah, DA,

Sanv-Cyi-ser-Lome  (Indre-ot-Loire),
I, 671,

Sanr-Denis ( Eure-et-Loiry, T, 531,

Sannt-Devis (Loiret ), UL, o6,

Sanve-Devis (Seine), 111, 511, BYTE

Sanvr=Daeais-p’Avsor ( Mayenne), 11,
565, 566, H6S,

Save-Diezien (Thde-Marne ), 11, 361,
371, o,

in

Sanre-Cicnk (Vauelosey, [, aq

Sanvte-Coronnr (Lot-el-Garonne ), 4
haq.

Sanvre-Coroune (Rhone ), 11, 6.

Savee-Foy (Gironde r, |, A6 hea
hod.

Saxre-Ioy (Rlvne), I, 64ay O 6,
1o,

Sunre-Hensmive (Vendéoy, 11, o, 5ok,
D8, 513, H16.

Sanvee-Merenorin ( Marne), [, 388,
dg1, Hoo.

Huvr-l")nm.lox(ﬂiron(ln), 1 peregy ks Ml
390, hoa, A3y W06, AGr, G66,
69, h7o, 178, A%o, 4SS, (LTI
lgx, Aghy hab, 197, ToX. gy,
Hoo, vod, Dolt, DS,

SANTES ((JImrentn-lnl'«‘rinure), 1Py et 5
78, h8a, hgs; I, 508,

Sanvre=Saving (Aobe), UL 10, 10,

Svive-Esrsens (Givondey, 1, Ha,

; ‘. . T
Sanvr-Emgsag (Loive ) I, a2 0
Go1.
o . .-
Sarvi-frmssg-vi-F oy rprnLoy (Arde lie),
1, 8.

Sanvrp-Vinor (Denx-Sevres), 11,937,

Savr-Fancran (Seine-et-Marne i, I,
h67, 68, A6y,

Sanve-Froneat (Corse ), I, 101,

Suvi=Fonr ( Charente ), 11 190 o,

Suaar-Frovr-pg-Pravory  Dordogue ), 1,
57

Suvi-Gapritn  ( Loire -Tuferienee . 1],
D40

Susr-Goupeas i laute-Garanne 1, 300,
Jado Dty ol Beh. Ba6l deng,
330, 584 L Sgq.

Sanr-Gevez (Givonde). 1 46q.

Sane-Gesiez t\veyvron g, 11, s,

Samvi-Gsiez (Gard 0 1, 215,

Sant-Georeks (Loir-et-Cher 11, 6in-,

6””, 64.,.\'_ 7-).'§_ A0 71-.).

Sanvr-Georors ( Vienne . 11, %0, D41,
26, 050, 006, 239.

Sanvr-Grorces-n' Orqres o« Heranlt . 1.
248 abo, 2,

Savt-Genavp (Aher o, [, 136,

SanTt-tirman-nes-Foasis o Allier, 111,
156, 166,

Sanre-Grees (Gard v [Ny, o1, 216,
2R g g g it

Save-Grnes (Vendée 1, 11 oos.,

Sanva-Grovs \ricget, 1, Sao. a.
300581 L Hgg.

SanveGorsn (Niovper, 1] 16y, 150,
176,

STy tLotre L L o

Saove=laey (VienneY, 11, hoo.

Svnvr-llumen - Boye tCharente- Infe-
rieure ), 1], hsa,

Suve-lievon e (Girondo |, [IERENN

Sanvelhevorves Cant Rhin . 1, w44,
70 o6,

Svve-Iveores (Yonne, 11,
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Savt - Jean -o’Avginy  (Charente-Infé-
rienve), II, 4ga, 474, 476, hg7;
I, 5¢8.

Saixt-Jean-pe-Borseav (Loire-Inféricure),
I1, 6oo.

Savr-Jusv-pe-Bovnvay (Isére), 11, 246,
ahqg, 273,

Sarxt-Jean-or-1a-Porre  (Savoie), I,
290, 3h7.

Saivt-Jeax-pe-Mavmesae (Savoie), I,
279, 286, ag1; 1T, Go1.

Save-Josseu (Ardéche), I, 97.

Sanvr-Jruen (llante-Savoie), II. 29y,
Joo, 334, 338, 339, 3o, 341,
3hay 1, Goa.

Sanr-Jeuey (Rhéne), I, 10,

Suiwr-Juries (Vienne), I1, 5ho, 541,

Sast-Jreies-en-Mavriense (Savoie), 11,
277, 281, a8,

Saint-Jusien (Haute-Vienne), I, 140,
1hi, 162, 150, 151.

Sawsr-Just  (Charente - Infémeare), 1I,
76,

Sanr-Just-en-Cuavssée (Oise), HI, 481,

Savt-Laveest (Gironde), I, 4883, 503,

Sainr-Lavrest-pu-Van ( Alpes-Maritimes),
I, 36,38, 39, 48.

Sanr-Lax (Dordogne), 1, 523,

Saist-Licer (Sadne-ct-Loirve), 1II, 28,
ho, 5o, b1.

Savt-Liser (Vienne), 11, 553.

Samt-Love (Nidvre), III, 174.

Samt-Macne (Gironde), I, A88.

Savt-Marxent (Deux-Sévres ), 11, 518.

Samvt-Mare (Indre-et-Loire), II, 665.

Savt-Marcer (Indre), 11, 576,

Savt-Marceruiy (Isére), 11, 227, 246,
248, 209, 263, 269, 268, 270.

Sanr-Martix (Bouches-du-Rhone), 1,
200.

Sawt-Marriy (Hantes-Alpes), 11, 216,

Sannt-Mawriy (Moselle), I, 323, 338.

Saive-Marris (Savoie), I, 277,

Samvr-Marrin-pe-Sgienavy (Landes), I,
365.

Sarxt-Maurice (Puoy-de-Déme), 11, 158,

Savr-Mipann-pe-Mussinay ( Dordogne),
I, 576.

Sawr-Micure (Marne), 111, h10.

Saive—Micner (Meuse), 11, 351.

Save-Micnes (Savoie), II, 277, 279,
281, 286.

Savr-Micuen (Yonne), 11T, 123,

Save-Munen (Meuse), 111, 350, 351.

Samvr-Neaans (Dordogne), 1, bah.

Sanr-Nicouss (Indre-el-Loire), 1T, G50,
6060.

Sanr-Nizien (Isére), 11, 265.

Saivt-Orse ( Dordogne), I, 5a3i.

Sant-Ouex (Vendée), 11, 515.

Sannt-Pasrany (Dordogne), 1, 511,
523, Dad.

Sawvr-Pavn(Alpes-Maritimes), 1, 34, 3¢,

Saint-PErav (Aedéche), IT, 91, g7.

Sanvt-Pere (Nidvre), IH, 154,

Sant-Pierre -p’ALBisvy  (Savoie) 1,
277, 281, 290,

Sanve-Pierre-LE-D Ecnaussenat (Ardéche),
1, Se.

Sanvt-Pierre-Le-Mouvmier (Nidvre), I11,
169, 170.

Savt-Pons (Hérault), 111, Hgg.
Saixr-Pourcaiy (Allier), I, 168; III,
153, 156, 197, 160, 166, 167.

Saist-Ramsere (Ain), 1L, 344,

Samr-Ramsert (Jsere), 11, 246.

Samvr-RecLe (Indre-et-Loire), 1I, 667.

Sarvr-Romariy (Charente-Inférieure ), 11,
hq3.

Sanr-Saruk (Cher), III, 188.

Savt-Seven (Landes), 1, 3625 IIT, 5¢6.

Sanvt-Sorciy (Charente-Inférieure), 11,
bya, h78, A8h.

Sainr-Soruix (Sadne-et-Lonre), I, 28,

Saixt-Sywpronten (Indre-ct-Loire), I,
670.
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Sanve-Tumerny (Morne), HI, bog, hob.
h1o.

Saint-Tuowas (Charente-Tuféricare), I,
had.

Saze-Trorez (Var), I, 6.

Saive-Unrain ( Haute-Marne), 1, 364,

Saive-Viirasp (Sadne-et-Loive), I, 32,

Samr-Yicror (Dordogne), 1, H24.

Swvi-Vicrenvies  (ante-Vienne), 11,
139, 141

Savces (Pyvénédes-Orientales), 1, w72,
277, 279, 283

Sative (Hante-Savoie), 11, 338, 33g.

Saunns (Jura), I, 374 377, 379,
381, 387, 389, dgo.

Sannvs (Meurthe), HI, 303,

Savuancnes ( Haute-Savoie), 11, 3oo.

Sactes (Gironde ), 1, 432,

Savoy (Bouches-du-Rhone). 1, 181,

Sancerne (Cher), 1T, 183, 185, 188,
190, 191, 202, Hoo.

SaxpiLton (Loiret), I, 226,

Santenay (Cote-d’Or), HI, 57.

Sarvar (Dordogne), I, D1, 523, Hab,
543, 545, 5406+ 111, 5g8.

Sarresovre (Meurthe), HE, Goo.

Sarnecreminnes (Moselle), I, 6oo.

Sarteve (Corsed, I, 109, 119.

Sanzeav (Morbihan), I, 573, 574,
576, 979,

Savet (Dordogne), I, 524,

Savmer (Maine-et-Lote)y, 1, 545
boT, Gro, Gri, 615, 61, b,
G2/, Gad, 626, 632, G34, 630,
636,637, 601, 726, 728, 11, HyR.

Savrersg (Gironde), T, 170, M g,
h56, hos.

Savenvires (Maine-cl-Loire), 11, 617,

Saverouy (Aricge), 1, o1, Soh, 308,
311, H8o.

Saverne ( Bas-Rhin}, I, Goo,

Savieny-sors-Brarze  (Cote-"0r), |,
S5 1, Gy.

TABLE ALPHABETIQUE

Seraux (Seine), M, 511, O Sl
6oo.

Scugrestant (Bas-Rhin), 11, 253, Goo.

Scuwnprarsui ( Bas-Rhin), I, 271
273,

Scy (Moselle), I, 323, 32q9, 337.

Sepaa (Ardennes), HI, 375, 59, 590,
600.

Skcoszac (Charente ), I, by hih,

Secorie (Nicvree ), I, 170,

Skenk (Maine-ct-Lore ), 11, Gro.

Sences (Loir-el-Cher), II, 687, 685,
6go0.

Semoxs (lsére), 1, 273,

Searn { Cote-d Oy, I, 86,8505, g0,
198, 132, 230,

Seans (Oise), 1, 483,
88, 6oo.

Sexs (Yonne), TH, 59g.

Stne (Pny-de-Dome), 11, 155

Sérieaan (Vauelise), I, 200, »0¥, 209,

N%5, hRG,

21k,

Secr (Lore-et-Cher), I, Ggo. 717.

Stvees (Seine-et-Qise ), 11, 505, dob,
So7.

Seysser (1laute-Savoie), 11, Joo. 332,
331,338, 339, 433,

Sézaxve (Marne), HIL 388, 110,

Sieeery (Marne 3, 1, 6380 o, hao,
hih, W15, W3,

Sistenoy (Basses-Alpesi L5

Sotssoas (Aisney, HE, 433, 430, 135,
8700 G, Dag.

Sorrérinve (Landes), [, 566,

Soanac { Dardogne ), 1, Had.

Sor e { Sadne-ct-Loirey, HE, 31,

Sowmtines (Gardy, [, o158, 29,

Soners (Dordogne), Lo Sre 51, Ho i
S0, 00, Dog.

Sorares (Vauclise), 1, 200, 200,

Sotnac (Tarn-et-Garonne), I, 352,

Sormrac (Dordogue), |, o26.

Soriaaes (Corrdize), 1, 103, 126,
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Sovwessie (Lotet-Garonne), T, frg.

Sorstons (Landes), T, 357, 365. 588,

Sove (Cher), II[, 199, 203.
Stans (Seine), T, haa, 513,

Tain (Drome), 1, 220, 299, 230,
231, 234, 236, 237, a3g, 267,

Tarssv (Marne), III, foq.

Tavavo (Corse), [, 174,

Tarranp (Hautes-Alpes), IT, 214, 217,
21q, 22h.

Tavtommes  (Hante-Savoie), I, 33,
335, 336, 337.

Tarane (Rlione), 1M1, 21.

Tarascoy (Bouches-du-Rhéne), I, 181,
184, 192, 196, 198,

Tarees (Hautes-Pyréndes), I, 330, 345,
5845 1T, 5gg.

Taver (Gard), I, 215, 224, ag1, 293.

Tenpk (Tarn-et-Garonne), I, bhog.

Trrrasson (Dordogne), T, 526.

Tnasy  (Haut-Rhin), ML, 2A7,
264, 281, 456,

Trizée (Loir-et-Cher), II, 6go, 703.

YR

715,

Tuiavcourt (Meurthe), 1M1, 30/, 308,
309, 310, 311, 312, 314, 315.
Tniers (Puy-de-Déme), II, 164; III,

6oo0.
Triovvitee (Moselle), III,
596, 6oo.
Tuviers (Dordogne), I, 511, 526.
Tuorssey (Ain), IT, 343.
Tuonkny (Seine-et-Marne), I, 393,

323, dag,

2055 1T, 77, 9bq, 708; I, 369,
hae, gl hab,

‘Tuovac (Dordogne), I, 523,

Tuonoy (Hante-Savoie), I, 299, 300,
330, 331, 332, 340, 309, 300 I,
Goo.

Tuomesy (Indre-el-Loire ), M, 670,

ri\

XLIY

Straseovne (Bas-Bhin), I, 6o0.

Svivees (Loir-et-Cher), 1T, 717,

Surcires (Chavente-Inférieure), I, Ana,
188,

Troris (Sadne-et-Loive), [, 193; IlI,
28, 29, 30, 32, 33, b1, he.

Tuovsns (Denx-Sévres), II, 517, H1g,
527, 528, 530, H31, 533, H30.

Toxsav-Crarexre (Charente-Inférieure),
1T, A76.

ToxyerrE (Youne), III, 95, 122, 123,
128,129, 147, 158,150, 151, 235,
6o0.

Torcies (Sadne-et-Loire), 111, 2g.
Tovw (Menrthe), I11, 304, 311, 316,
317, 318, 319, 391, 322, 60o0.
Tovron (Var), I, 63, 65, 66, 67, 79,

89, 91, 94, 216, 11, aay; 11, 5gr.

Tovrouse (Hante - Garonne), I, 313,
314, 320, 322, 323, 327, I, 5g8.

Tovrsov (Ardéche), 1T, 73, 7h, 76,
a1, 92, 95, 97, 227, 228, ado,
a3h, 269, I, 5g8.

Tournus (Sadne-et-Loire), T, 28, 5a.

Tovrs (Indre-et-Loire), II, G50, 661,
664, 66q, 681; 11, 599:

TovTvent (Indre), II, 566,

Tramoses (Ain), IT, 366, 367.
Tuerrort (Ain), II, 355, 336, 357,
358, 360, 361, 363, 364, 365.
Trivissac (Dordogne), I, 511, 524, 595.

TrELOUP (Aisne), IIL, 434, h3q.

Trivoux (Ain), I, 343; 1L, 6oo.

Troves (Aube), IIT, 93, 04, 111, 112
116, 117, Hhgg.

Trewe (Coredze), 11, 119, 1205 I,

’

594

Tonnivs (lsf‘m), I, 246, _n/|9, 266,
~\.1i7. 268, 9.73.

Turgrant (Maine-el-Loire), I, 615

[H



L TABLE

Ussac (Corréze), 1, 135,

Usser (Correze), 11, 120,

Vaas (Sarthie), 1, 553.

Vanay (Aisne), 1, 433, Ad7, "ho,
Ih.

Vavee (Haule-Sadne ), 11, finht, fing.

Varevgay (Indee), 11, 563,

Vavesce (Dréme), 11, 206, 227, 234
1, H98.

Vacexsowee ( Basses-Alpes), T, 53 57,

Varter (Loire-Inférieure, H, Hg8.

Vasernes (Hantes-Alpes), 11, 214, 216,
2ol

Vavornarsvinie (Meurthe), 111, 314,

Vaxves (Morbihan), 11, 543, 598.

Varapes (Loire-Inféricure), 11, Go3,
6oh.

Varevaps (Allier), 111, 153, 158,

Vareves (Maine-et-Loire), 11, 632.

Vareni,  (Haute- Marne), IH, 361,
363, 309.

Vanesxses (Meuse), 1T, 362, 353, 354,

Varnues (Ariége). 1, 303, 304, 310,
584,

Vangams (Maine-ct-Loire), 11,
.

Varreivs (Dordogne), 1, Hah.

015,

Varowt (Vaueluse), I, a0l 210,

VarmoriLions (Yonne), 111, 123, 15a.

Varx (Indre), H, H70.

Vaux (Vienne), 1T, HHS,

Vavv-te-Pevin ( Seine-et-Mare), (1,
267,

Vavxnexaun (Rhone), 11, 6.

Vavrae (Lot), 11, 37, 38, 5q, /.

Vearviste (Yonne), 11, 1038,

Verené (Indre-el-Loive ), 11, 674

U
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Uzerens, (Correze ), 1, 114,
Uzis (Gard), T, 2265 HI, 598,

Vivpoue (Loir-el-Cher), 11, 683, 685,
729, 723,

VEsravor (Hautes-Alpes ), I, 215, 0o,

Venzouasca (Corse), I, 120,

Vervi v (Mease), 11, 351,

Verpuv (Sadne-ct-Loire), 111, 25, 29,
ho, D1,

Vemverin  (Haule-Vienne), I, 13g,
1h1, 1ho.

Vernoy (Eurey, HI, 538, Sho, Sha,
5h3, 5hh.

Vervor-str-Brevae (Indre-et-Loire ), 11.
662, 671,

Vermgres (Anbey, I, g0, 110,

Versaiupes {Seine-el-Oise ), T Goo.

Versearx (Ardeche), 11, 85,

Vewreieeac (Dordogne), 1. hos. D,
o1, bab, 525, 565, 566,

Venrrs (Marne), 111, 386, 388, 3qgo.
hod, hog, hoS.

Verzexav (Marne ), 111, 104, dos. bo.

Verzy (Marne), 111, foh.

Vescovaro (Corse). 1, 101, 108 119,
taq, 128, 129, 130. 133, 134

1/11, 163. 170,
Visorn (Iaute-Sadne), 11, A15, hoh.
hag, hal, hay s 11, Goo.
\ewrier (Haule-Savoie), 11, 332,
336,
Viswvse (Lol-ct-Garonne ), 1, 4aa.
Vie (Haules-Pyrénces), 1, 33o.
Vic=str-Xisse (Asne), 011, Ao, Ah.
Vico-s1 m-Nanon (Indre), 11, 563,

Vieavi (sere), 1T, 0h6, 248, 0% 268,

330,

"(.")- "7:;- “7" 9 "7-'), -.’.7(3:”1, :-H.)&
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Vikrzoy (Cliery, 111, 183, 184 191,
192,

Vierx-Borcar (Landes), 1, 357,

Vievawe (Corse). 1, 128, 134,

Vicvony (Haute-Marne), IH, 361, 364.

Viteasony (Indre-et-Loire), 11, G76.

Viatoiie (Haute-Garonne), 1, 313,
310, 3a9, D8R,

Vigrsancnr (Aveyron), H, 43, 4,
b, b, A8, g, So, b6y 6 L
209

Victerrnuvenr  (Haute - Garonne), 1,
20N,

Vicegrranent: ( Loir-et-Clier), 1, 6go.

Viveersancue (BRlhione), T, 2 10017,
204.

Vieerranca® (Tam), 1, 382,

Vitcemovesse (Aube), 11, g/, 110,

Vitterave-o'Onvsoy (Gironde), 1, 1418,
h8a, h81.

Viceeserve  (Alpes-Varitimes), 1, 36,
39.

Vieespuve (Gard), 1, 215, ano, 226,

Viceexeeve (Lot), 11, 43,

Vieserve (Yonne), U1, 144, 145,

ViLcevitve-Le-Ror (Seine-et-Oise)., 111,
Ho0.

ViLLEnerveE=SainT - Groncrs
Oise ), HI, 198, Soo.

(Seine-et-

VicLevstve-sie-Lor  (Lot-et-Garonne),
I, hino, haa, haley T, Dok

ViLLERET (Loire), HI, 25.

Viners (Marne). 11, oy, ho3.

Viceeny (Aube), 1, g/, 111,

Viceerourerx (Dordogne), 1, o .

Virern, (Loir-et-Cher), 710.

Vinzinies (Sadne-el-Loire), 11, 28, 34,

Vinyer (Isére), H, 247, 248,

Vinterx (Ain), 1T, 347, 348,

Virnv-ne-Fraveos (Marne), 110, 388,
391, hvo, fhvey hia, had, Ao,
Goo.

Vivien { \vevion ), 1L 61, g7,

Vorron (Isere), 11, 247

Vorreer (Jura ), 11, 377, 389, 390, 391.

Vouaay (Cote-d’Or), I, 85,

Vouvie (Poy-de-Déme), II, 184,

Vougror (Cote-'Or), T, 273: 1, 6o,
66,74 75, 77,

Vourx (Scine-et-Marne), 11, 473,
Vorveay (Tndre-et-Loire ), 11, Gh, 651,
655, 656, 657, G661, 663, 664

865, 666,
Vorveay (Sarthe), THE 507, 2.
Vorziens (Ardennes), 1H. 375, 376,
77, 379, 380, 38a. 383, 384,

Vorzon ( Lotr-et-Cher), 1, 720.

Wissengorge (Bas-Rhin), 111, 269, 271, 273, 294, 295, 297, 279, A37, 56, Gon.

Worarem (Bas-Rhin), 1F, 273.

Yasiaerary (Tante-Loire ), 1T, gg. 100,

Yvoire (Hante-Savoie ), 11, 300, 330,331,
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DES PERSONNES CITEES DANS GET OUVRAGE.

Assivie (D) ve Bannav, bas Avmagnac,
(Gers), I, 375.

\neaTreey, Gorse, 1, 100,

Avan, maire de Katzenthal (Haut-Rhin ).
11, 262.

\rrie, & Espalion (Aveyron), 11, 64.

AiLeavn, a Pagnac (Haute-Vienne), H,
139.

AuBiRT, secrétaire du comice agricole e
Sainl-Julien (Haute-Savoie), 11, 33¢.

AMevus-Lasarve, a Vernon (Eure), 111,
Hh43.

{LuaNpry, propridtaire au Tard, com-
wune de Villenave-d’Ornon, par Bor-
deaux (Givonde), 1,448, 481,

\ewier, ferme-éeoled Berthaud, prés Ven-
tavon, par Gap (Hantes-Alpes), 11, nna.

Wapier , & Maline, prés Verteillac (Dor-
dogne), 1, 517,

Vwanier,a Marteleba Vayrae (Lot), 11,35,

Awan, & Vallard, par Gap (Hautes-Alpes ),
I, 221.

\mseans, vice - prosident de lu Sociele
dagricelinee " Agen (Lol-et-Garonne ),
T

Vvori (Cley, a Esvres, par Monthazon

{(Tudvo-ct-Lotre) “11. 656,

Asbré, a Malijai, par fes Mdes (Basses-
Alpes), 1, Dg.

Asoees (D7), 11, 245,

Aaseavx, & Beaune-la-Rolande (Loiret),
1, »13; 1, 220.

Avvexr, 1, 663,

Arces (D7), & Moizan (Isére), 1l 265,

Arvanp (Alexis), Hante-Savoie, 11, 310.

Amory ('), & Aurillac (Cantal), 11,
117.

Asmina (D7), & Cervione (Gorse), [, 130,

AvpepenT, proprictaire & Thouars ( Deux-
Sevrees), U, 536.

Arotorp , maire d’Avolsheim ( Bas-Rhin ),
I, 271

Aonant, aux Lagnys (ludve), 11, 577,

Averen, secrétare du comice d’Annecy
(Haute-Savoie), 11, 335.

Vreame (Samo-), & Brantome (Dor-
dogne}, I, 562.

\ivoge, seerétaire de fa Socidte dagri-
culture a Roanne {Lowe), 1, 25,
Vrurnee, @ Chiteanroux (ludee), 11,

77
\strue, i Maevéjols (Logzéve ), H, 7o,
\visn (DY, Tarn-el-Garonue, 1. 584,
\zas (Félinvy o Gastees (Tarn), 1 1.
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Bicor ne Romans, a Vernou-sur-Brenue
(Indve-et-Loiee), 11, 671,

Byverr (Charles), Aabe, HL, s0d, 17,
120,

Barw, Mense 1, 3hy.

Baree, percepleur @ Voilear (Java ), 11
389,

Bansrve (Alfied ), chielhde diviston & la
prétecture de Ta Vienne, 11, Hha,

Banees, a Dragmgnan (Var), 1, 6396,

Barrar, Mveveon, 1L, Ho, S,

Baree, Loire-luléricure, 1, Hg35.

Banr (Dr), & Argental (Corvéze), 11,
121, 126,

Bawrner, a Marseille (Bouches-du-Bihénc),
IETILR

Risun, 4 Lo Croms-de-Blérd, par Blerc
(Indre-ct-Lowre ), 1, 65¢.

Burver-Larstae, Pay-de-Dome, 11,157,
163, 180, 187, 19h,

e (D), président du comice de
Saumur, @ Distré¢ (Maine-ct-Loire),
I, 6G25.

Brusiz, maive d” Aubiéere (Puy-de-Déme),
I, 193,

Baznee (Gaston), Hévanlt, I, 641,

Béany (Comle ne), chiteau de la Roche-
Beaucomrl (Dovdoguce), 1, 5655 11,
454,

Bravnes (Doclenr), & Sainl-Gilles (\au-
eluse), I, 216,

Beaomprz, an clidleau e Trepatonr, par
\endome (Lote-cl=Cher), 11, 723,
Brvmove (Cowle Arthor pe), d L Ga-

villiee, par Almont (Vendée), 11 Hal,

Bravvovt (Doctenr), @ lftves (Moselle ),
I, 357, 358, Sho.

Breoresen, membre de L Socield cen-
Irale dagrienitore de France o (e

Academie des serences 1613,

B

TABLE \LPUABETIOUL

Béure, wianistre de Pagrienltnee, T,

Bernoune, anx Filles-Dicw (Eure-el-
Loir), 11, 531,

Barasie, i Celle { Dordogne ), T, 566.

Brovesaves ( Marquis o), clos de Sais-
selon, 0 Bellewaves (Allier), H1, 157,

BeLuser (Aug.), @ Celles, par Tocane-
Saint-Apre (Dordogne ), 1. 520

Brrvod, prés Suinl-Esteplie (A, 1,
3hq.

Bevor (De), i Bouxeuil (Loir-et-Cher),
I, 658,

Bevanii (Docteurs ), Savole, 11. 2go.

Besorst - Destrs, a Limoges ( Haute-
Vienne), 1E, 134,

Begaur, 4 Aix ( Bonches-du-Rhone ). 1,
196,

Buspiy . it Coulange-la-Vinense (Yonue,
11, 138,

Berger, 3 Miserey, par Besancon i Doubs ).
I, ho3.

Bereier, proprictaive & Tain (Drome).
1. 236,

Brrgrs (Léonce ), secrelane de la Sociele
d’horticudture. & Montauban (Tuin-
“t-Garonne). 1, 381, hog,

Begvonr (Dg), i Gaillae (Tarn), 11~y

Brmvaro-Bervisol, proprietaire a Col-

loure (Pyrénces-Orientales ). 1. oNo.

Berny, 28, rue Sainl-Sulpice . Bonrea
(Cher), I, »oo.

Brwrnavn-Aranenaze, & sondun (Indre i
(e

Braames oo, Poligny (Juray, 11 35,

Brerovy, an chidtean de Condoreet ( Vau
chise), TLonog,

N =
«

Brsinarn (Le géneral), Tudee. 11
Brerreon (Bavon), Indvel 11, 7 -

.
Brssitres (Dodenei, & Branlome (1o

dogue), Looatiee
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DES NOMS DES PERSONNES CITEES, Ly

Beymiew, Tarn-ct-Garonne, I, A16.
Biaxoy, Indre-ct-Loire, 11, 675.
Bionos, ludree, 1, 213,

Bion, d ta Grille, par Cliinon {Indre-
el-Loire), 11, 661.

Brasvies (De), & Mettray (Indre-ct-
Loire), 11, 679,

Beanc-Manig, commune de  Pablier
(Maute-Savoie), 11, 312,

Buraxerigp, @ Saint-Martin ( Moselle ), 1.
338, 339,

Braxpiy, avocat, i Pau ( Basses-Pyréndes),
1, 363.

Bonie, & Orléans (Loiret), 111, 232,

Bosy pe La Ciarsnis, commune de Bus-
siéres, par Bellac (1lante-Vienne), 11,
139.

Boviv, domaine de Chatcanvieux, pur
Saint-Aignan (Loir-el-Cher), 11,367,
721.

Bowstesr, maire de Gorges ( Loire-Infe-
ricure), 11, Goo.

Bovarors-VMisar, au chiateau d"Anglars
(Lot), 11, 33.

Bovavp (H. A.), président de la Socicté
dagriculture de PAllier, & Monlins
(Alliery, 11, 1.

Boxaso (Adolphe vr), an chatean de Val-
litres, & Neuvy, par Moutins ( Allier),
11, 15g.

Boxuonye (Jules), & Sainte-Golombe
(Lot-ct-Garoune), I, 427

Bosseay, & Chambéry (Savoie), 11, 295,

Boaveroy (D), Haute-Loire, 11, v 1.

Bowwerov-Sicee, Aude, 1, 267,

Boyser, & Aubagne ( Bouches-du-Rlidne ),
1, 193,

Bovverov, & Chantelle-le-Clhidtean (Al-
lier), I, 167,

Borigs (Docteur ) b (Tarn ), 1,3, 08,

Boriv, a Thonon (Hante-Savore), 11, 341

Botarnr, dieetenr de fa ferme-ceofe de

Villeelaise (fndey, WL 577

Bovcusror, au chdteau de Carbonnieu,
comuune ’Ornon , par Bovdeanx ( Gi-
ronde), 1, hho-h6o.

Bovensz, & Treloup (Awsne), 11, 438.

Boucisr (M™¢}, & Puylerrat ( Dordogue ),
1, 56w,

Bousiy pere et lils et Acarnocie, & Nice
{ Alpes-Maritines ), 1, £6-48.

Botnavw, a Gognac (Charente), 11, 453,

Bouvrsikr jeune, & Chevriéres (Oise), 11,
b9, 087, higo, hgh.

Bouscasse, & Puilboreau, par la Rochellg
(Cliarente~luférieare), 11, 485: 11,
G67.

Boussanor, métayer de M. Piotay, a Saint-
Front-de-Pradoux (Dordegne), I,
570.

Bowssivavi L, wembre de PAcadémie des
sciences, 1, 641,

Borricuier vy Brarmonr, & Gollonges-
sons-Saléve (liante—.‘iavoie), 11, 3ho.

Boixsues, 4 Bétaille, par Gonrd (Lot},
11, 39.

Bressigr, proprictaire & Gharmes ( Vos-
ges), I, 288, 2g5.

BressoLes (Marquis pi), an chiteau de
Bressoles, par Moulins (Allier), I,
1, 1Dy,

Breatoy, & Crest (Drome), 11, ok,

Butant (Le colonel), Doubs, 11, ho3.

Brissac (Marquis oe ), & Maranville
(Naute-Marne), 111, 356.

Brocuarn, & Mainvilliers, pavs chartrain
(Eure-et-Loir), L. 520,

Brosstgr, & Saint-Denis (Eove-et-Loir ),
I, 531,

Broy, & Duran, pres Auch (Gers), 14 354,

Brusar, & Issoire (Puy-de-Dome), 1, 1 85.

Briawe, a Monbazillae (Dordogne), 1.

Bursson, a Grenoble (Isére) 1), 251,
Bueear, propriclaive, Done-Sévres, 1.
ENTIN



Ly

Gainkiatep, Loive-Inféricure, 1, Goo.

Cacenarp vr 14 Faveres, an Py (Hante-
Loire), U, 103.

Caurane (Marguis pe), an chitean de
Canpagne, prés le Bugue (Dordogue ),
I, 545.

CANTENAG, 9 Saint-Emilion (Gironde), T,
hgh.

Carav, d Lorey-devant-le-Pout ( Moselle ),
11, 329, 337, 3ho.

Carsonnier pe Maxzae (De), a Smint-
Cyprien (Dordogne), I, 545.

Canvor (Docteur), Aube, 111, ¢8.

Ganrorrr, directenr da pénttencier de
Saint-Anloine (Gorse ), I, 11g.

Canregne-Dioen, président du Libunal
cvil & Castelsarrazin (Tarn - et-Ga-
ronnc), 1, 381-4os.

Carrsvy, Tarn-et-Garonne, I, 116,

Casaseaner (Comte ve), 17, rue Man-
gnan, & Paris, 1,132,

CasteLvore (Gomle ve), au chiateau de
Labatul, par Maubourgnet (Ianies-
Pyrénées), I, 345.

CastELNAY, seerélaire de L muirie de fa
Tesle (Gironde), 1, Az,

(Causse-Nkonn, domaine de Masserean,
par Somidéres (Gard), 1, 2055 U,
667.

Cazanis-AnLur, anx Aresquics, Monlpel-
lier (Wérandl), 1, 2hh-251.

Cazesave, a la Réole (Gironde ), I, 171
I, 324, 329 1L, 116,

Cerragi, Terme-deole e Mountat, par
Gahors (Lot), I, 34, &n.

Cuasaup ainé, & Montélimar (Didine),
1, »he.

Guapever, & Moulinoville.
(\f"llw ), T, 5o,

Cuann, Savoie, 1L 294,

P Etain

TABLE ALPHABETIQUL

Cusussnpee (Docleur), Chavente, 11,
466, hghs I, 665,

Cuanrin, sous-préfetde Banme-les-Daines
(Doubs). II, G2

GCuaver, a Treflorl (Aln), H, 360,

Ciavress (D7), 4 Saint-Inhen (1laute-
Savoie), I, 33¢.

CiyrgLier, institutonc a F)l»illal (Vosges ),
11, 3o00.

Coaren (A), & Poisal,
(Isére), 11, 2635,

Cuarraw, 4 Ispagnac (Lozéve ), 11, 7o.

par Grenoble

Civevis=Movruyicee (Baron pe). do-
maine  de  Chardonnay  ( Sadne-et-
Loire), U1, 47,

Cianrneex (Bose ), a Thomery (Seine-cl-
Marue), 1, 4h, 208,

Guaniien, secrétaive du Comie d'agri-
enlture de Lotr-et-Cher, & Blols (Loir-
et-Cher ), I, 7o1.

tiassiy, Lot 11, ho.

Cuassiron (Davon br), au chateau de
Beaurepard, prés de Nouaille, arron-
dissement de Ta Rochelle ( Gliarente-
Inférieure), 1, 466. 4qg5: 11,
667.

Covever, waire o Ladon (Lowet). I
213, 210,

Civovin, maire de Monloive (Loir-ef-
Clier), 11, 723,

Cuavesospier (1)), rue de Ta Paroisse,
i Roanue (Lowre), U1, 5.

Cuevanies (Labhé), seeretaire de I So-
ciéte dagriculture de Tours (Indre-et-
Loired, 11, 681,

CakvarLesen  counnune des Pricauy
par Mavenil-sur-Lay - (Vendeey, 11,
Dod, o,

i sert, prefel de T Lowe nbovionre,
. 58a.



DES NOMS DES PERSONNES CITEES.

Guevrens, membre de Plustitat, au Mu-
séum, a Paris, [, 15.

Crenc, propriélaire, & Pape-Clément (Gi-
vonde), I, 432,

Grere, auteuwr duiie brochure sur la
vigne, I, 259-263,

Crovrrer, pres Gien (Loivet), T, » 1 0.

Corricyoy, aux Déles ( Moselle), 11, 336,

Covu, & Lpinal (Vosges), HI, »g8.

Saint-Geniez-de-Rive-Dolt

(Aveyron), I, 3, 56,

Compes, 4

Comegs, & la Rafigue (Tarn ), 11, 1y.

Contapes (Comte ), & Loynes (Indie-
el-Loire), 11, 679.

Govie-Granneuane, Corse, I, 104,

Corng (Jules), & Chiteauronx (lndre),
I, 562, 577, 580.

Cosst, pharmacien & Gaillac (Tarn ), 11,
21,

Coste, & Salins (Jura), Il, 374, 379,
384, 38g.

Divieny, propriélaire, @ Angers (Maiue-
el-Loire), 11, Gho.

Dyvourerre, Indee, 11, 203, 577, 584,

Daxcer, ingénieur, a Paris, 11, 463,

Danax, an chatean de Gnérande, & Ju-
rancon (Basses-Pyréades), 1, 353.

Dirwes, propriétaire & Cevzerial (in),
I, 361.

Darny, & Saini-Avertin, par Tours ( tndre-
et-Loire), 11, 679.

Dyisser, président de la Socidlé dagri-
culture de la Dordogne, d Périguenx,
I, 558.

Divavx, jardinier chel| colonie de Mel-
Iray (Indre-ci-Loive), I, 671,

Desiar, Tarn-ct-Garonne, 1, 11 6.

Decarsye, prolosseurvan Jardindes Plantes
ot membre de 1 Veadiinmie des setenees.

a Pwnis, 11, Soh.

b

Lvil

Cougay (De), an chdleau de Savigny, &
Ovches, par Lencloitre (Vienne), 11,
ato.

GotnteLtk, conlrdleur des contribnlions
directes 4 Thouars (Denx-Sévres), 11,
BRI

tournuien, vice-président du comice de
Saumur (Maine-et-Loire), II, 640,

Cotrrors, & Mainvilliers, pays chartrain
(Eure-ct-Loir), III, 520.

Crasney, propriélaire, Asne, I1I, 451.

Gurourme, prasident de Ja Société d’lor-
ticulture de Nantes ( Loire-Inlérienre),
11, Gor.

Crouy, & Clidtenay (Seiue), I, 513,

Cuiinor (Le eommaudant), & Are, par
Gray (Haute-Saone), 11, 423,

Guizen-Lazanne, d Sainte-Savine (Aube),
I, 113,

Cucuier, & Chiteau-du-Loir (Sarthe),
1, 552.

Decazes (Bavon), & Albt (Tarn), 11,18,

DecLe, a Neaville (Vienne), 11; 53q.

Decocy, @ Roche-Corbon, par Vouvray
(Indre-et-Loive), II, G7q.

DEelesinr, a Dissay (Sarthe), 11, 550,

Deseanon, a Pan (Basses-Pyeénces), 1,
355,

Deiotz, a Chaménac {Ardéche), It 78,
83.

Devapigexe, président de la Socidld d'a-
gricalture de a Lozere, 11, 70,

Deckrgn, prisident du comice de Ville-
ueuve-snr-Lot (Lot-et-Garonne), L i1

Deccasse, au chitean de Lauragnel, pres
Limoux (Ande), 1, 270,

Duewier, & Lovn-devant-le-Pont (Mo-
selle), I, 358 =540,

Dewaaees, a Brantome (Dordogue), 1,

Sz,
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Desincsar, Loe-Inlémeure, 17, 6005.

Desans, & Sainl-Junien (Haute-Vienne ),
I, 1Ho.

Descovraves (A.), & Marenil (Dordogne ),
I, 548,

Drsronraines, 1, 17.

Desront, & Abondant ( Enre-ct-Loir) | 11,
531.

Desvienes, waire de o Chapelle-de-
Guinrchay (Saone-ct-Loire), I, 34,

Dizarsay (Alfeed), 15, me des ]‘,lluls, a
Nanles ( Loire-Inféricure ), 11, 605,

Dive, seerdtaire de la Sociélé dagricul-
ture de Mont-de-Marsan (Landes), 1.

Doveseer, propridlaire i Mugron (Lan-
desy, b, 365,

Dorvinee. & Brioude (Hante-Lotrey, 11,
113

Diane ven Castineo, chitean de Candd
comnuone de Mouts (Indrve-ct-Loive ).
I, 67

Drisen, & Bemme-la-Rolunde (Loiret),

N

1,213 1, 2o,

Drover (Justin), 4 Bize, par Ia Ferte-
snr-Amance  (Hhnte-Marney, 11,
Koni

Dusoroz, tresorier du comiee de Thonon
(1hite-Savoie ), 1, 3471,

Digosy, maire de Montilly, par Monline
sur-Allier (Alfver), 111, 13q,

Dorioz, membee de fa Socield centiale
de Ta Savoie 11, ago.

Deeserna, & Momtauban (Taen-el-Ga-
voe ), 1, od.

Decnawrne, membre de P Aedénmie des
setonees, ole, | g3 HEL 506,

Doendrear, a Bellae (Hante-Vieuney 11
1ho.

Dicnirn (Comte N} ke Grange. par

Bordeany (Guonde), 1, 435,

Ducur s, a Verteillac (Dordogne), 1.
17,

Ducomsrr, & Buzel, par Damazao ( Lot--
el-Garonue ), I, fiea.

Ducorx, a Mansle (Clharente), 1, 454,

Dyros, a Londun (Vienne ), 11, D60,

Durocnala forme-éeole de Bazin (Gers ),
8555

Duseer, proprictaiee & Chidons-sur-Marne
(Marne ), H1L lat, 562,

Do, Hlavie-Savolre, 11, 335,

Deess (Bavow g, Thonon (Haate-Savoie ).
I, 341,

Divesiar, o Sant-Innien (H-Vienne ),
I, 1ho.

Devost (Pauly, & Pénguenx (Dordogne ),
I.560.

Durovr, cote e Montgueux (Aube, HI,
113,

Dipey (Labbé ). serrdlaire de la Socnte
dagriculture & Anch (Gers .. 1. 3=+,

Divasn, an Mas-Sagez. par Sulees (Pyie-
noes-Orientales). 1. 255, o83

Do, & Roquemanie ¢ Gardy, 1, 250,

Diraso.an Poy (Haote-Loire L 1. 100,

D1 rv o Corer . i Corbiac, pres Ber-
gorac (Dordogne . 1. 503,

Dinavmigee, o Rongeac. commune de
Gensac, par Seaonzie (Charente), 11,
53,

Bunocne. a Vomray (ludie-ct-Loire
1. 661,

Dy reis Amprinnenr, seeretaire din comice.
i Villeneave-sne-Lol ¢ Lol-et-Garonne ).
[N ET

Divien, a la Gabie conunnne de Vor-
vant-sur-Vienne, par Aix-sne-\ienne
(Vienne ), L g,

Doviry v aine. d Satd=Mareellin (leoro.
I, »68,
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Econenstn (Doeteur), dirccteur dn Jar-
din des Plantes & Nantes ( Loire-Infé-
vieure), I, Hgo.

Farng, & Saverdun (Ariége), 1, 311,

Favirew, notaire, Tarn, 1, 17.

Fave (Dewa), d Ponteyrand (Dordogne),
I, 560.

Fetnans, proprictaire & Bar-sur-Aube
(Aube), 11, 99.

Firiéor (Dr), au Puy (Haute-Loire), 11,
110.

Frirayp-Lavorre, vice-président de la
Société d’agriculture, scicnces cthelles-
lettres de Troyes (Aube), I, 112,

Fermires (Marquis pe), 4 la Menau-
diére, par Montrichard, commune de
Classay ( Loir-et-Cher), 11, 714.

Fenré (Marquis ve 1a), Indre-et-Loire,
11, 679. )

Fiuuow, professcur, 14, rue Saint-Etienue,
a Towlouse (llante-Garoune), I, 322,

FFLeuvy-Lacoste, & Cruet (Savoic), I,
234, 200, 2gh, 348,

Froresse (D), a Argancy (Mosclle), 1T,
334.

teateearo, président du comiee agricole
d"Annecy (Haute-Savoie), 11, 335.

G s (M. et M™), & Saint-Cyr-s'-Loire,
par Tours (Indre-et-Lotre), 11, 671.
Giusest pE Lo Buissi, 4 la Buisse (Isore ),

I, 265.
Gavivay, Loteet, U, 024,
Gavtarn (Loow),d Comnesae ( Dordogne .

I, 565,

E

=

G

Lix

Escorrur, a Sérignan( Vaucluse), 1, 208,
Esrvan, d Villotte, commune d’Ardenmais
(Clier), HI, 198.

Froresnx, nétayerd Saint-Aulaye (Dor-
dogne), 1, Hro.

Fonreix, & Rodez (Aveyron), II, 64.

Foaresainees (De), au chdteau de Mo-
ratne (Maine-et-Loire ), I, G24.

Fonrest ainé, gérant de la Compagnic des
grands vins de Bourgogne, Cote-d’Or,
11, g1,

Fowres, I, 38.

Forest, arboriculteur, 11, 652,

Forruat, & Meyssac (Corréze), 11, 136,

Fovenrr, a Restigné (Indre-et-Loire),
11, 66o0.

Fotiuuane, a Montvalent (Lot), 11, 37.

Frazce (De), & la ferme-éeole de Man-
dou, par Casires (Tarn), 11, 19.

Frascusvinee (Dx), Morhiban, 111, 57%.

Francuee (Marquis pe), au clittean de
Lascazéres, par Maubourguet (Hautes-
Pyrénées), 1, 330.

Frocmsn, & Digne (Basses-Alpes), |,
29.

GaLLiengr, vice-président du  comice
agricole de Bourges ( Cher), 11,
184,

Gaatcue, a Vesoul (Hante-Saone), 1,
Nag.

Garvier, & [ssove (Aube), T, 1od,

Ganrssox, & Beansolotl (Tarn-et-Gi

ronne ), L 3gh4-foR,

Gaseanty (Do, Savthe, 1 56,



LX

Gaveeen, président du comiee agricole
de Wisseinbourg  (Bas~Rhin), I,
279

Gavous, & Niee (Alpes-Maritimes), I
ha,

Gauvson, & Arbins (Savoie), H, 293,
2190,

Gavny, Veudeée, 11, Ho3,

Gavear , & Romorautin ( Loir-ei-Cliev),
I1, 720.

Gazan, a Antibes (Alpes-Maritimes), T.
38.

Gusnie-Jacos, Maine-el-Loire, 11, 603,

Ginarp, & Montoire (Loir-et-Cher), I,
723.

Grraan (Doctemr), i Chateau-Thicrry
(Aisne), I, 436, A,

Grrvomienes (D), an chitean de Joud
(Indre-et-Loire), 11, 6i5q.

Grnvars (M"), TH, 313, 654

Ginaup, & Niort (Denx-Sévres), 11, 530.

Ginosne  (De), Tarn-et-Garonne, |
hrb.

Girou pu Buzareweues, & Marcillae
(Avevron), I, Do, h8.

Gravesas (De), en Beavjolais, 11, it
676.

Giogng, proprictaire d Chilons-sur-Marne
(Marne), 1, %oo.

Goms, aw viguoble de Chidfeanmeillant
(Chery, HI, 196.

Govrinen, a Fléae, Par Angouléme ( Clia-
veule), I, 453, 455,

Gonse, Tarn, |, 22,

Gooy, notaire & Paimbeant (Loiee-lnfe-

rienre), 11, 593.

Havaremvor, o ehidtean de Villandry,
par Savonniéres (Indre-ot Loive), 11,
670.

Hoaves, 1, 100,

1

TABLE ALPHABETIOUE

Govenaear, 3, rae Ganbronne . v Nanles
{Loire-Inléricure}, 1, 59,

Gouncy (Conle p), 11, 712,

Govr-Desyanines, président de la So-
cicté dagricnltare, i Bordeana (Gi-
ronde), I, 46o.

Gowzor (Camille), @ Moubazillac. prés
Bergerac (Dordogne ), I, 543,

Gruownost (Dej, 0 Nerae (Lot-et-Gi-
ronue ), 1, b2,

Grasonx (ML) Hante-Savoie 11 310,
S1h, 303

Graveent, & Parsseguiin, par Lussac 1 Gi-
ronde ), [. Hoh.

tinarros, Lowe-Tufereure, 11, 5qu.

Grasuy (De), a Malicorne, pres Cha-
bhaignes (Sarthe ), 11, 55g.

Graves, auteur de la Statistique de U Oise.,
1, 48o.

GremEr ., proprictaired Banme-les-Dames
(Doubs), 11, 4eh.

Gros, a Ollwiller (Haut-Rhin ). 1. 240,
264,

Grinny, Aube, HIL 107,

Grénn-Gacriox, & Sainte-Savine. pai
Troves (Aube), lI, 113,

Gremyis (Dv), & Clermont (Puv-de-
Dome). I, 1g4.

Grssenr (Doctenr), d Periguenn (Dor-
dogue). I, 560,

Gurienarn, vigneron, Sin. 1. 574

Grnaory, i la Roche-ans-Moines ( Maiue-
el-Lowre ) I, Gov, 614, 6aa

Gryor (M Léonide), a Neizay (Indie-

et-Lowre), 11, 6q.

[avos . waive de Laseizires (Hantes-P-
réndes ), 1, 305,

Hewres (M) & Kerblive (Morbiban).
L% 7.
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Hevveorn, vitienltear & Angers (VMaine-
el-Loire) 1, G,

Hexxton, Menvthe, 111, 313,

Hoomrexn, Aube, 11, 1og, 127,

Horv, Doubs, 11, 163, 108,

Moussann, président de la Société d’agri-
culture d'Indre-et-Loire, & Tours, 11,
681.

Tuserr (Doclenr), & Samt-Symphoricn,
par Tours (Indee-et-Loive), 11, G79.
[meere (D). président de la Saciétd

Tcqries, aute-Savoie, 11, 338,
Dycorsn, & Sey (Moselle ), 1H, 30q. 337,
licwon, Hante-Savoie, 1, 335
Isroste, chief de division & Clerinoni
(Puy-de-Déme), 1, 180, 192, 193.
Jurnes, Alpes-Maritimes, 1, H1.
logerr-Cuaine, a Brignoles (Var), 1, 6.
Jonaswor, anx Tuffiéres. commune do
I'Homme (Sarthe), U1, 552,
Jovy, an Trois-Moutiers (Vienne), 11,

201, 960,

Kine (A ), & Niee (Alpes-Maritimes ), 1,

Laparnuine, & Branidme ¢ Dovdogne). |

ahu,

Lasavme, premier president & la conr

Qappel de Nimes (Gad), 1, 236,
Laserran, Corse, 1, 14q.
Lascrn, d Ta Rafique (Tan), 11, g,

20,

N,

IA

LA

Muneior, i Bearre, pin Besancon { Doubs),
11, hoos.

ot (Le conseiller ), & Metz (Moselle),
i, 323, 332, 338.

Tlurer, jardinier & Mainville (Aisne), 111,
hh8, 41,

TMussesor, & Bussy-la-Cote, par Bar-le-
Due (Mense), 11, 350.

dagriculture de Lol -el-Garonne, 1,
had.

Ixkermany, Maine-et-Loire, 11, 641.

lopas (D), a Palus-de-Monlon (Gi-
ronde) . T, 180,

Jovprney, @ Saint-Anlaye (Dordogne),
1. 567.

Jovroaww, a Roullach (Hant-Rhin), 1.
ahh, 264,

Jlovviy, & la Grande-Tronchie (Isére), 11,
2ba.

Trves, antewr de la Topographic des
vignobles, 1, 171, Hod: NIl 546,
573,

Laroan (Ch.), & Crueziep-le-Vienx, par
Cusset (Allier), 11, 156,

Larowar g, Tarn, 1, 38035 11, 1q).

Latstie {Gomle oi), Vienue, 115011,
abo.

Lamarene. avoné a Ilorae { Lozéreny, 1

-
/().



LAl TABLE ALPHABETIQUE

Lastanzenee (Dw), canton de Sarzcan,
arrondissemnent de Vannes ( Morbihan),
HI, 573, 5706.

Liamserr, sons-préfel de Toul (Meurthe ),
I, 317.

Laveny, pépinidriste & Mandres, arron-
dissement de Gorbeil (Seine-ct-Oise)
[, 119.

Lawmnignes (De), arvondissement de Laon
(Aisne), HI, 131, A38K.

Lamorne, & la Villedien (Tarn-et-Ga-
ronne), I, fio7.

Lasorre, juge de pax a Maubourguet
(Hautes-Pyrénées), 1, 3405,

Laner, propriétaire, Hante-Sabne. 11,
h18.

Laverois (Docteur), an Puy (Ilaute-
Leire), 11, 103.

Lavrersier, a Gnenétrange (Mosclle),
[, 329, 335.

Laveyuire, g0, place Bosquet, a Pan
{ Basses-Pyrénées), 1, 353,

Linuore (M™*), 4 Pamiers (Ariége),
I, 311,

Lirocne (Docteur), a Grand-Bannay-
anx-Fouassiéres (Maine-et-Loire). 11,
614, 6o,

Larni, maire & Peyriguére (Hantes-Pyré-
nées), I, 335.

Lurias, président de la Sociéte dtagri-
calture de T'\vidge . Aridge . 1, Jo--
IR

L sens, Doubs, 1, 103,

Lveeear (Panby, @ Besancon (Douls),
I, 393.

Lavanonny (Barou pe), a Argental (Cor-
réze), 11, 100,

Laverese (De), Ly v B, 651

Liveyme (De). an ehidtean de Sou-
loges, pres Avgemtat (Corveze), 1,
1o

Lramaniiag, mgéunienr des mines,
Salles (Gironede ), 1, A3

Liriwne-Trovs i, nxaire de Gonchiey (Cite-
d’Or), IH, Bo.

Lewairue, a Clissay, par Montrichiard
{Lotr-et-Cher), 11, 714,

Leaar, & Saint-Victornien, par Saint-Tu-
nien (Maute-Vienne ), 11, 139,

Lemte, 3 Marseille (Booches-du-Rhone),
1, 197.

Lesossier, & Montigny, par \illiére
(Enre-et-Loir), U, 534.

Lepkren, a Saint-Emilion {Gironde ), 1,
A0, D68-56g.

Levin (Baron), au chidteau de Montigny.
par Arbois (Jura), 1, 384,
Lerov (A.), quai lean-Bart, 4 Nantes
(Loire-Inférienre), H. 610. 617,
Lerov, a4 Augers (Maine-et-Loire). 1I.
=1, 622,

Lenov pe Loaew£, & Battay. par Vouziers
(Ardennes), 1T, 37¢.

Leseren. a Niort (Denx- Sevves), 1.
530,

Lespiéret (Baron i), a Eurville (Haute-
Marne), IIT, 356.
Lestovris, & Argentat (Corréze). I1.
128,
Lerarxaers, notaire a4 Vernon (Eure),
HI. 543.

Lerorriane, a Cheverny, par Conr-Che-
verny (Loir-ct-Cher ) 11, =15,

Lerrosye, @ Saint-Ay (Loiret), 111, »29.

Liviend Ressonscle-Long (Aene). 1.
{5

L'llerwivie . o Mont-Saint-Pige. par
Chitcan-Thierry ( Alsne), 111, 436.

Lakerrn (Baron Ch. or). an ehilteau de
Niteay. & e par Blere (Indre-el-
Loire). 11, 66+,

biar (FO) L Hle-et-Valaine 110, 570,

Lreatises (F 0 50 allee Lonis-Napoleon.
a Towlonse (Haute-Garonne ). 1, 313,

Loweenane, & Bastia (Corse), |, 108

Lors, & San-Gactano (Covse ), . 100



DES NOMS DES PERSONNES CITEES.

Lovrianar (L’abbi), a Brives (Coroze ).
1,133, 137.

Lovis (Frire), directanr de 'élabfisso—
wenl des sourds-muets, a Saml-Ga-
briel (Loire-fnféricure), U, 58¢.

L.ormy, a Tllolmrs(Deui—Sé\l'es),H,;')33.
236.

Lovire (Comte vk 14), au chitean de
Savigny (Cote-d’0Ov). T, 15035 1, 6,
23405 T, 68, 84, 85, 161,

Lovixre (Vicomle b ua). an chatean de

Vacnaxp (1lenri), Doubs, I, 411,

My, secrétaire de la Sociélé dagri-
calture, a Agen (Lot-et-Garonne), 1,
l2o.

Macxi. i la Rosée-Saint-Emilion (Gi-
ronde), T, 1g5.

Manuzier, a Castres (Tarn), 11, 1g.

Musonyeeve  (Docteur), Vienne, 11,
H60.

Mivessy (Comite br), & Chéteauneuf-
Casermier, par Orange (Vaneluse), 1,
211,

Marineré, aJa Gliarmoise (Lon-ct-Cler)
H, 720,

Macwer (De), & Sorges (Dordogne), I,
599.

Manvinas, & Grasse (Alpes-Maritimes),
I, a5.

Mamaror, a Privas (Ardéchie), 11, 74.

Mirass (Louis), jardinier en chel chez
M. Hainguerlot, au chatean de Villan-
dry, par Savonniéres (Indve-et-Loire ),
T, 677.

Marcnaxn, Doubs, U, 403, hoS.

Marcoy, @ Lamothe-Moniravel (Dor-
dogne), 1, 163, 471, fizg, 4189, 35n:
{1, 32k, 3uy.

Marcory, & Champlille (Mlante-Saone),
I, 400,

LY

la Loyere (Sadue-el-Loire), 111, 54,
64,

Lueei (De), Ariége, L, 310.

Lurg-Savcer (Marquis be), 4 Chatean-
lquem (Gironde), I, o7,

Lenouys, ancien Juge de paix , a Luzech
(Lot), 11, 29, 31.

Lissavoeau (Denis), @ Chissay, Lameau
de Beaune (Loir-ct-Clier), 11, 712,
Levaes (Dne og), & Luynes (Indre-et-

Loire), 1I, 679.

Mantcusr, ingénienr en cfiel des ponls
et chanssées, a Vierzon (Cfier), 1,
720.

Marey (Ferdinand), Cote-'Or, {1, $5.

Marorver, directeur de la colonie Saint-
Ihilatre, commune de Saint-Sanveur—
d’Aubarnaye, p* Chétellerault (Viewne),
I, H60.

Mazrnou, a la Saulce-des-Alpes (Hantes-
Alpes), 11, 217, 293,

Marreau, a Vaux (Vienne), I, 558.

Mawrssigse, maire de Vendome (Loir-
cl-Cher), I, 7a3.

Marmxese, a Luvnes (Indre-et-Loire),
I, 679.

Manmixtgee (M™ ne La ), Maine-et-Loire,
11, 62y).

Mawnmigre (De 1), @ Vesond (flante-
Saine), 11, hag.

Musoveszn (Emile), propriétawre agri-
cnltenr, Indre, 11, 577.

Musse, a la Jommeilleres (Dordogne),
I, 364,

Missit, 1, rue de la Grosse-Armoe. a
Bourges (Cher), IL, 5745 111, 203,

Massox (Viclor), a Paris, [\

Masson pe Monvovenne, Sube. I, gy

Mazzont, a Abzetio, par Cermvione (Corse

1, 132.



X1y TABLE ALPHABETIOUE

Mussonnier , o Valserres, par Gap (Han-
tes-Alpes), 11, 21 6.

Aivive, maive d’Aloxe (Cote-d"0r), 11,
=h.

Mexars (Di), 4 Ia Bastide, comunnne de
Saint-Viance, par Donzenac ( Corvéze ),
I, 133, 137,

Mencier, & Samt-Brévin, par Nautes
(Loire-Inlérienre), 11, Hg2.

Mupssewit (D). & Loudan (Vienne), 11,
a0, Hbo.

Miarn, proprictaire @ Oiron, can-
tfon de Thonars (DenxZSévres), 11,
Dal.

Mivees, @ Aix (Bouches-dn-Rhidne). 1,
190.

Miver freres, @ Ta Rochelle (Charente-
Inférieure), IL, figh.

Voreen, I, 10.

\hrer, président de Ia Seciéteé dhorti-
enlture, & Montanhan (Tarn-ct-Ga-
vonne ), 1, g,

Mov, canton de Faverges (Haute-Savoie ),
11, 3oo.

Monves-Drenos, an domaine de Rochie-

Narowve, maive a Madivan (Hantes-Py-
rénées), 1, 336,

Vinvnac (Marquis ve), canton de VMo-
rée (Loir-ct-Cher), 11, 723.

Nawes (Comte nr). a Mettray (Indie-et-
Loire), I, 674.

Nanrosve (D), & Seye, par Bonrges
(Gher), HI, 203,

Nar ok Breavricann, préfetda nva, 11,364,

\iger (Renaud oi) . Morbilian 1, 578,

Mcorr (Doctenr), a Prossigny (Hante-
Marne), U1, 350

l'f*rrie,])al‘Sain(‘(}i]lus—tlu-‘Inrrl((ial'rl ),
1, 216Gy TH, GOy,

Mowter-Bicon, & Gaillac (Tain), 1T, 20,

Mosviest, & Voitenr (Jura), 11, 389.

Mowvier, 4 Aubagne (Bouches-dn-Rhane),
I, 195,

Maovseaaar ( Dy, a Marcillac { Aveyron ),
11, G4,

Movtiare (Dr), a Mer (Loir-et-Chier ),
11, 688.
Mowgar , 4 Bletterans (Jura), 1, 3874,
Marear, métaver de M. Laperche, &
Saint-Aulaye (Dordogne ). 1. 564,
Monta, 4 Quinsigmy, par Bletlerans
tlaray, 1T, 3%q.

Momvay (De), directeur an ministere de
Pagriculture, 1, vir, 1.

Monocuves (D), & Orléans (Loiret). 11,
239,

Morror ;v Cimcor, an Chicot. prés Agen
(Lot-ct-Garonne )., 1, /27,

Mrevier, @ Gray (Tlaute-Sasne), JI.
hao.

\brrer, @ Limoges (Haute-Vienne), 11,
134, 15h,

Nicornr, aVomuay (Indre-st-Loire 1 11,
GHn.

Nicor. a Brantéme ( Dordogne). 1, 6o,

Niviepe, A, 1 348,

Younak, a Vernenil-snr-Vienne, par Li-
moges (Tlade-Vienne ). 11, 1 fq.

Noasrs (Comte vr), a Buzel, par Da-
mazan ( Lot-et-Garonne), 11, 1 3.

Noveer, Jardinier chel ¢hez M. Bacot de
Romans, a \ ernov-sm-Brenne ( Indre-

et-Loire) 11, 650,
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DES NOMS DES PERSONNES CITEES.

Opare (Comte), & la Dorde, commune
(Esvres (ludre-et-Loire), I, 15 1,
67 1, 139, 569, Gog,

Oneny, & Roville (Meartlie), HE, 315,

Pionront, a Gervione (Corse), 1, 133,

Pacanox, président de la Société (la-
griculture de Grenoble (Isére), 1.
20y,

Pateier, & Peyrigucre (Hautes-Pyréndes),
L, 345.

Puwsien, a Saint-Pierre-de-Chausselat
(Ardiche), 1i, 8o,

Pariy, a Beaumont, prés Clermont (Puy-
de-Déme), I, 181,

Pipes (D), no, place Saint-Georges, a
Toulonse (Haale-Garonne), f, 3.1,
Pancevac (De), au chatean des Porrieres,

par Micon (Sadne-et-lLoire), I, 176.
Pagestewe maire de Sainle - Hermine
(Vendée), 1T, 3106,
Pasovien, vigneron, régiss™ de M

e

Pom-
nuer, anx Thorins (Saone-el-Loire),
LI, 33,

Pasteer, 1, 663.

Pastovneau, préfel dn Doubs, 11, 3q:.

Passama (Docteur), i Perpignan ¢ Pyre-
nées-Orientales), [, 77,

Piavro, propriétaire & Govges (Loire-In-

férienre), 11, 1

Péreien, an Puy  (Hante-Lotve), I,
100.

Picsvrr, vitienltenr, & Tours (Indre-et-
Loire), 1T, 669, 680,

Proevine, & Saint-Regle (Indre-et-
Loire). 1T, 667,

Pruierier (Rene), & Saint-Denis-d"An-
Jour ( Maverme), 1L, 566,

i

0

I)

LAY

Osrernuin, avocat a Colmar (Ilaul-
Rhin), 11, 268,

Ovor, a Pagnv-sne-Moselle (Meurethe),
[, 3140,

Prriacor, président de la Société dagri-
cullure du Var, a Tonlon (Var), 1. 63,
73,5 8g, 292,

Pruox, a Villeret-snr-Loire (Loire),
I, 25,

Peurpia, & Sainte-Ilermine (Vendde ).
11, 508, H13.

Priras, vice-président de la Société La-
gricultnre de Mont~le-Marsan (Lan-
des), I, 364

Punrnox, propriétaire, Indre, 11, 577,

Prxnoy, propriélaire, Haute-Saéne, I,
hag,

Perror (A.), president du comice agri~
cole *Orléans (Lowret), 111, 231.
Prusac, & Saumur (Maine-et-Loire), {1,

6h1,

Pastus (Marquis os Saise-), a Monlgon-
bhin, par Saint-Benin-" Azy (Niévre),
LI, 1 8o.

Piar, & Montgnenx (Anbe), I, 113.

Prenar, dirccteur de la Saulsaye (Ain),
11, 367.

Pienirgr, sous-préfet & Grasse (Alpes-
Maritimes ), 1, 25.

Preres (Marquis i), Pny-de-Dome,
II, 257.

Pigaror, bangaier d Bordeanx ( Givonde),
i, h71.

Pror (Docteur), Mame-cl-Lowre, 1L 61 4.

Pixeav, a Ponthieu (Sarthe), &, H5a.

Pixer, secrdtaire de la Sociéte d’agricul-
tire de Gap (Hantes=Alpesy TH o0k
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Proviar, palus de Condal (Gironde), 1,
han.

Prory (Docleur), d Biscaye, par Echonr-
gnac (Dordogne), 1, Hyh.

Prover, a Gonrmangonx, par ‘I'relfort
(Ain), 11, 3hg.

Pissann, & Saint-lalicn (Hanle-Savoie),
11, 33q.

Prerion (Aristide), a Injurieax, par Ger-
don (Ain), 11, 354,

Praenann, a Beaulicn (Correze), tl,
18,

Pox, & Vaux (Vienne), I 557,

Powr, inspecteur départemental d’agri-
culture, & Ajaccio (Corse), 1, 118,
Posis, & Avgenton (ladre), 11, 577,

hITH
Pomwirs (M), anx Thorins (Sadne-et-

Loire), 111, 33,

Querour, & Puybelliard, par Chantonnay
(Vendée), 11, H1h.
Ouvemont (Marquis wr), 4 Paviers, par

Baeanorav, d Périgny. arrondissement de
la Rochelle  (Charente - Inféricure ),
I, 484, .

lerer, & Romandche (Rhone), 111, 10,
Ghy.

Wanz, 3 Montrichard (Loir-el-Clier), 11,
71k

Riovy, i la Chatre (Indre), 11, 557,

Rary pére el fils, mélivie Fondriat, par
Conlanges=-la-Vinense  (Yonne), 111,
13K,

Rarner (Doctenr), Youne, 1, tha.

Rav (desandee), maire des Riceus
(Anbe), HE, 1oy,

(Y (I‘:u:;(-m-), Aube, 111, 100,

R

TABLE ALPHABETIQUE

Porvigr, directenr de Pagricallure an
ministére de Pagricnltave, T, 1x.

Porrar, prMor, prés Carcassonae (Aude ),
I, g2, »06A.
Porrer, & Tolloires, par Monthon-Saint-
Bonnard (Haute-Suvote ), 11, 335,
Posvuet, i Goendlrange (Moselle), 111,
335, 330

Povenen, & Thomille (Moselley, 1.
S,

Prriss, naire de Riquewihr (Huaut-
Rhm), U1, 260.

Priveeror, & Canon (Gironde), [, 187,

Povservesr (Deo, ao domaine de Bucelii-
gnon, commune de Fougerd, par lo
Chaize-le-Vicomte (Vendee ), I1. 503,

BYR

Pivor  L'ablié ), cuvé a Caplneton (Lan-
desy, T, 361,

IHe-Bonchard (Indre-ct-Loiie . 1i.
678,

Rés (Félin), domaine de Beanregard
(Isére), JT, 206, 263, a0,

R, @ Dompaire ( Vosaes o T, ~al.

Rinsewost (Marvquis o), domaine de
la Tonpe ., parNarbonne (Ande \ 12 5o,

Rivaen (M7 venve). d Bonnefond ( Tara-
et=Garonne). 1, o1,

Resor (VO duspectenr de Fagrienitare .
I 0 @3, /n\'n.;.

Rivour, ingenieur. adminidrateur des
wais Orx (Landesy, 1, 206,

Revew p-Foover, any Mees | Basses- \pes).
I 5y.

Biamn, an chitean de Ludon ( Givande),

I, W86 A8, I, 6.
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DES NOANS DES

toan (L), 4 Riousse, commune de Li-
vy, par Sainl-Pierre -de-Moutiers
(Nigvre), I, 175

Rk, aux Sables-d’0lonne (Vendée),
I, 509.

Riockenx, peintee, a Paris, 1, w11,
hyo, Hon.

Riovoer, & Hyéres, |, 63, 2gn.

Rivi fveres, & Anel (Eore-ct-Loir), 11,
D31,

Bveing (Dey), domaine de Chantai-
ree, a Saint-Mddard -de - Mussidan
(Dordogne), T, 576.

Labbéy, 1L, 647.

a Anel (Eure-el-Loir),

Roetrsor (

Roserr, HI .
H38.

Rosuiy, & Neuville-de-Poiton (Vienne),
11, 55¢.

ensenra (Di), @ Saint-Astier (Dor-
dogne), I, 524,

Rocovrr, & Vernon (Eure), 1L, 513,

Rover, Ain, 11, 358

Roi:, an chitean de Charvé (Loire), HI,
41l

Rogrr (Docteur), propriétaire, Haute-
Savole, H. 337,

Sipoveyt, domaine des Porelles, i Saimt-
Pourcain (Allier), IlI, 157,160,166,

Samvrex, prés Condom (Gers), 1, 377

Sar-Larmy (D), & Bejon (ludree), 11,
567, H7q.

Saeee (Deona), i Bussérens (Pay-de-
Daome), 1,18

SALLE (\'icomln pi LA ), @ Glittenay (Lotr-
ot-Chier), 11, 688,

SarLes, fermier a Bonnefond (Tarn-el-
Garonne), 1, for.

Savar, au chatean de Nozienx, commnne
che Saint-Clande par Blois { Loir-cl:
Clier), Ti. 684,

PERSONNES CITEES

Lyl

Rovver, a Thiancourt (Meurthe), :
30q, 1.

Roouk, & Rodez (Aveyron), I, 65,
Roqiz (Comte v na), au ch zi eau de Ia
Roque-Ordan, par Auch (Gers),

376.

Rover, prdsident de la Sociélé vigne-
roune, a Saint-Aignau (Loir-et-Cher ).
11, 720.

Roveemont, & Marseille (Bonches—du-
Rlidne), I, 198.

Rouverr (Docteur), & Arbois (lura), II.
5384,

[toinier,, ministre de Pagriculture, 1, v,

Rovinne-Courpe, a Saint-Averting,
Tours (Indre-et-Loire), LI, 660,

Bienvenu,

l)ill'

Rousstav-Lovasp, a Prés
Tarascon { Bonches-dn-Bhone ), I, 106.

Rouvvre, & Essoyes (Aube), I, 105

Roux, & Ajaceio (Corse), 1, 48,

Rovx, Cote-d’0r, 111, 73, 76.

Aube, HI,

Riowz (Marquis pe), a Allerct, par Pau-

Roven, 107
lhaguet (Ifaute-Loire), 11, 110,
Ruty, prisident du comice agricole de

Lons-le-Sanliier (Jura), 11, 36q.

335.
Marsetlle

Siauvpiek, Hanle-Savoie, I,
Savzi, chel de division, i
(Bonches-du-Tthone), I, 193.
Seawinskl, i Bordeaunx (Gironde), 1, A4,
Senyrresnenany, direcleur des mines de
Bouxwiller ( Bas-Rlian), 11, 280,
Semrnserers (Henri ), maive a Guebwil-
[er (Haut-Rhin), T, 24
Sesis, @ Viaune, par Lavardaz ( Lot-et-

&, 2o, 2060,

Garonne), 1, /22,

SenkcHn, & Grasse (.-\lpes—Marilivnes). ',

al.
Servan (Jules), & Lo Roche-de-Glun
par Tain (Drémey il aes. o 3N,



LXVII

S, a Talling (Lsére), I, 266,

Suioy pere et fils, & Metz (Moselle), T1T,
334.

Swover, & Mouthnel (Ain), 11,187,194,
366.

Siry, d Carees (Var), 1, 65

Tarov, maire de Riom (Puy-de-Déme),
190,

Tarrizix (De), au chitean de Saint-
Bounet, par Verlaison (Puy-de-Dome ),
H, 194571, 100,

Tanrors, maire de Pomard (Cote-d’Or),
0, 74

Tiraro, & Sainl-Gaudens (llaule-Ga-
ronne), I, 326,

Trreiac, an chilean de Roque, par Beau-

mont-de-Lomagne {Tarm-et-Garonue),
I, hig.

Teniwas, a Espalion (Aveyron), I, 57,

Tuwwes (Dus), a Bellac (Vienne), 11,
tho.

Texer, propridlaire a Powmpois (Denx-
Sevres ), 11, 537.

Tuas, Haut-Rhin, I, 264,

Tusven, an domaine de Tonvent (Indre),
I, 566, 577.

Tinwe (D), a Payreanx, par Mansle
(Charente), 11, 454,

Tuomas, a Niee (Mpes-Maritimes), T, A,

Turarn v Bearcwine, vice-président du

Urcr (Doctene), au Pay (Haute-Loive ),

Vaeaeutar g, 4 Avs (Dordogue)  F D63,
Vas=leeenen, a Bongnenats (Lone-Infe-

rieare), H, Gog,

TABLE ALPHABETIQUE

Soviagn, @ Brantéme (Dordogney, I,
562,

Strris T, propriclaire 4 Saling (Jura),
11, 384.

Stzzoxt, a Cervione (Corse), 1, 134,

comnté de la Sologne, a lomorantin
(Loir-et-Chier), I1, 687,

ToriLeice, ancien pn"fcl ,Corse, 1,101,

Tiwaxcorrr (De), 4 la Donftre, par
Viels-Maisons ( Aisne ), 111, 435, Ah-.

Tizon (Arnand), ala Justinitre, par Blois
(Loir-et-Chier), 11, 5 16.

Tovre (Dk ra). & Bellac (Correze . 11,
1ho, 1)o.

Torr-pr-Piv (Marquis pe 141, Aisne,
HI, 135,

Tovmerre ( Doclear Léon ;. a Londun
(Vienne), 11, S6o0.

Touvnerie (Doclear Gilles b Ly ), Vienne,
I1, 56o0.

Traveiew, a Chomérac ( Ardeche ) T, &1,

Trasrorn, & Cannes ( Alpes-Maritimes).
1, 38,

Trortova, an Mondol, par Sainl-Emilion
(Gironde 1.1, Ao,

Troviuuer, i Montreuil { Seine) 1L 291,
201, 300, 338, 1y,

Turcnerer, @ Geveey-Chambertin { Cote-
Oy, HI, 50

U

Virssen, @ Ribeamville (Hant=Rhin), 11,
269,
Verar 3 Grezy (Savoie), 11 2ga. »g 1



DES NOMS DES PERsuU~and G EES,

Verok, @ Veigud (hndre-ct-Loire), [T,
079.

Vereye (Comle pr i), rae ot hotel Pois-
sac, a Bordeanx (Gironde), 1, 3%,
A3, h6g5 1L, aas,

Veraagrre=Lavorre (Vicomle br), 3 la
Fosse, par Monteemi-les-Mines (Sasne-
el-Lotre), 11, 663,

Virvy (De i), d la Plaigne, par Con-
domn (Gers), I, 390,

Virovvarr & Ressons-le-Long, par Vie-
sur-Aisne (Aisne), [, 44, A48,
Verrien, jardinier cu chef & la lerine-
ceole de la Sanlsaye ( \in), I, 366.

//

AN

Viaw, propridtaire, pres Grenoble (Lséro),
1, 260,

Viserr, Aube, 11, 119,

Vierave (Marquis pe), 4 Cheverny, pay
Conr-Cheverny ( Low-et-Cher), 11, 69 o.

Vician, & Nice (Alpes-Mavitimes ), |, A7,

Vizerar, 8 Tond (Meurthe), I, 321,335,

Vorsin (Di), & Lavaar (Tarn ), 11, 21,

Voxve (Du), 4 Saché (Indre-et-Loire),
I, 679.

Vorsy (Comte vi), président de la So-
ciélé dagrienlinre  an chiteau de
Vaugu, par Charlien (Loire), 1T, 5.

Venaor, d Poligny (Jura), 1, 38y,

Zvvres (Baron ne), a Nice (Mpes-Maritimes), 1. 42,

SN OB LA aben ALPUABETIQUE DES ROMS DES PERSONNES G BES.






TABLE ALPHABETIQUE

ET ANALYTIQUE

DES VWATIERES

CONTENUES DANS LVEYUDE

PREMIERG

Aparssemext ou argrive des branches 4
froit dans les vignes, deiige, Dasses-
Pyrénces, 1, 3hg-350.

AL10s. « Forme le sous-sol de vignobles re-
enommiés; les racines de da vigne 8-
~talent & sa surface sans le pénélrer, il
»s'effrite el fnse A 'air ot constitue ainsi
wun tros-hon amwendement,» Gorande,
L, h30-h33,

Avtireor des vigues daus le Hante-Loive,
I, 100, 1i1: — dans la Serore. 11,
278,

Aoré Lesoy, pépinicrisle; son noble
exemple de desintéressement, Meatie-
ei-Lotre AL, Gho-641.

\raime powaty perfectionné & denx h-
mons, Herault, 1, nhh, -
Orientales, 1, 198,

- Pyréndes-

VSSOLEMENT DES VIGNES D800 ili)S(‘l](’O et fa

l)
"M DE

vinnanee @ gencral dans Polesie.
i, 4455 — on en demande Uaboli-

Soa, ains que celle du deail de grap-

e

DES VIGNOBLES DE FRANCE.

PARTIE.

«permanence de fa vigne sur le mime
esol cnivetenne parle provignage sans
~veliche sonl une canse de déeadence
ede fa culture de Ja vigne dans [Anbe
eetailleurs,» Aube, 11, g5 s — Corsr .
I, 168-16g; — de 3o & o ans & Ri-
beauvillé, ot & 23 ans & Biquewihr,
Heawt-Rlun, 11, 2635 — de ho a
Ho ans & Auxerre, Yonne, 11, 1353
—— de 25 & Jo ans a4 Chablis, 11,

13g-140.

Yunurs FRIGTIERS @ neurent dans les prai-

= ries fanchées, prosperent dans les prai-
wvies paturdes,~ Haule-Garomne, 1,
3145 — =préservent les vignes de la
e gelée, mais en revanche yattirent Poi-
adimn, Lotret, L, 2185 — e prennent
> hamidité surabondante of nmsible 4

Yo

el vigne,» Sarthe, 11, 554-5:

pillage, & Limoux, Jude, 1, 205201
— supprimé & Avgental, Corveze, 11,

Y A Deantien, farréze, 1110
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— 4 Meyssac, Correze, I, 1365 —
tres-rigourcux dans ln Voselle, I,
3385 — ses iuconvenients, Savoie,
IL, 293 -29ft; — supprimé a Albi,
Tarw, I, 14,

Bourunes 2 expérience de M. Dejanx a
fear snjets e Pextramité de la hontare
eayanl 4l piquée en terre comine vor-
=sadi, rahattue & un ail convert de
atorre, cel wil est dans la condilion
«d'une graine,» Ardéche 11, 85-86:
— cprocédd pour les praliquer dans
= "arrondissement. de Tournon; fes vi-
= anerous désirent qu’il n'en réussisse
= que famoitié pour remplacer fes man-
«quanls parle provigunage,» Adrdéche .
I, g2-93;— eest un simple sarmen
«choisi parmi cenx qui onl le plus de
~quencsdefruilsel.encore desfenilles, »
Chavente A1, h46-hh7 5 — «leur pré-
«paralion avant la mnise en place; S
©10 p. 0o tout an plis ne réussissenl
«pas; west tallée que la 3% ouda 4 an-
wnde,s Charente, I, 447-408; -
rénssil mal & Donzenae, Corrése, 11,
1335 — ponr planfation, i Bastia,
Corse, 1, 119-1205 — préceples d
suivee pour leur rénssite, 1. 157 -
1603 — el ses chug tailles snceessives
pomre former fa téte de la vigne. a
Monbazillac, Dardogne. 1, H383-5h1:

— weelles prises s e bas des savments

=sont bienioins précocos ef moius vi-

Casaies A (M), dians Ulepandfe 1
200,

Cavis: honnes dans Vbo L300 1l
'y e pas a Sant Ansand, Glor 11
rghy - exeellentes a Glomon, Indye-
ol=Laoire, 11, 6607 — sanes ddans |

Jova 01 580 — crensees dans e

PABLE GENERALE DES MATIERES.

" goureuses que celles quu proviennent
»de la partie supéricure, » Dovdugne (1.
3765 — wdepnis plus dun <iécle, o
« Murel ot 3 Toulouse, on est dans 'ha-
e bitndie d'enfever Pépiderme de fa par-
~tie qnidoit élre miseenterre, s Hauate-
Gavoane |, 3v0; — echolsie sup es
esarmenis qui ont porté fruit Nannée
aprécidente, les sarments steriles don-
~nant soment des stéviles o mode el
mepoque desa plantation .- Puy-de-
Dawar 1. 16Ga-163; — "]JiUE hi-
«tive, plus vigourcuse o plus solide
“qnele plantenracing,  Puy-de-Diue

I, 1665 — swmise en place extraor-
dinaire et inauvaise. a Villedieu, Toea-
ot=-Garonne, I, 388 : - ~mode prifi-
~rable de préparation et de mise en
-~ place; supérienre au plant enracinit, -

l,71-73; — leur preparation dans Ja

Vewdve: lear plantation en mai 11, 506.
507: — ~a Mot et & Fontenay. on
~les choisit dans les sarments récoltesa
~la taille de mars et d'avil. 11, Hoo.

Buasor, maladie du raisin dans e Puy-

de-Darar ; traitement couseille, I, 1 50-

187,

Brrernn pes «nieers (erCuis: fart des

ravages considerabies s [es terves @
roches sons-facentes par les clialewrs

de juillet, Charente (11,410,

Bos.abondant @ Quingey 2 exeellent en-

arais ponre L vigue, Doubs 110 000

massil crayeny, eelairées s deve-
loppement de 6 Kilomofros par des
putts veeovant la b of Ta ddistei-
biant an moven de refloctenrs, fimon
tron brevetéo dn fy . Ginol, Hame
. Tos - hos: eveellentes s

|1' f'/rlil v’t'fl)u'mr' || Vi —— '\v('ll
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lentes en Supvie. 11, 2931 — demi-
soulerraines a lempéralure vandable;
remplaciées par de shmples celliers,
Pane manicre facheuse, dans Pavon-
dissement de Tonlon, Ve, 1, 5y —
soulerraines voitées excellontes dans
Vancluse. 1, 214,

GgLetens @i lewpdralure variable, ne con-
viennent pas aw vin, Charente- Infi-
viewre, 1, hgay — remarquables et
monumentaux de la Cote-d”Or 1, 85,
— frais dans les Basses-Pyieinges. T,

G-y

DJed,

Cgr: leur nombre varie, & Sainles ef &

Jonzac, de 4,857 4 6.337, et i la Ro-
chelle, Samnt-Jean-d’Angely, Roche-
Tort et Marcnnes, de 8,043 4,954,
Chavente-Inferieqre, 11, h53-hqh, —
ho,oo00 i 'hectare, a Sancerre, Cher,
1, 188: — 920,000 & I'heclare, &
Chitcaumenlant, Cher, 11, 197, —
de D& 6 metres, portant 18 bras ayant
chacun /& et 5 yeux, & San-Gaelano,
Corse. |, 122-1237 — «le cop qui
»ne donne rien pendant deux ans doil
=dlre remplace; ¢lest une vache a I'é-
elable; sielle ne donne pas de fait.
=il faut la changer,» Gorse, 1, 167
— de gamays portés an nombre de
20,000 a 2,000 par hectare, dans
la Cite-d" Oy, Tl , 813 — leur nombre
par heclare dans plusieurs vignobles:
doivent dtre dulant plos rapprochis
et nombreux que le sol est plus maigre
el e elimat moms favorable, le nembre
compensanl amsi la laiblesse e Ia
vigétation et de la Iracthficalion

Givonde, 1, 437-438; — ilyen a
1,700 a I'lectare, donnant 100 hec-
lolitres de vine auw moins, dans le sys-
leme Gazenave el Marcon, Gooude
bolg7— 30000 heoo.d Bonr

suel gooooa e ooo a3 Tews Dedie

et-Loire, 11, 6503 —= 20,000 4 hec-
etare d’oxeellenles terres, 4 Saint-Ai-
«gnan, Glidtillon, et renouvelés par
cquinziéme par provignage, donnent
wseulenient b a 30 hectolitres de ri-
« colte moyenne, tandis que 8,000 ceps
=4 I'hectare sans provignage donnent
=30 & hoheetolitres, a Cheverny,» Lasiv-
et-Cher, 11, 7003 — aséeulaire en So-
«logne, rendant 298 litres de vin; au
»nombrede 84 10, donnanlsixelméine
esepl picees,» 11, 7193 — 10,000 &
Phectare par la plantation, portis de
23,000 & Ab.000 parle provignage,
dans l'arrondissement de Vendonie,
Lon—et-Cher, 11, 722 — il y en a
18,000 & 22,000 par heclare au Puy,
Hante-Loive, 11, 101, — 6,000 &
'hectare & Saumur; 8,000 ct au-des-
sns & Angers, Maine-el-Loire, 11, 617,
~— cep plus que centenairve, porlanl
A8 grappes aussi belles quauenne des
voisines, devanl sa prosperité a Pex-
tension qu'on I'a laissé prendre, Il,
G20-621; — do 150 ans, d verges
et & ecoursons nombreux, a4 Saumune,

Il, 625-0G26; — 40,000 & Ihee-
fare & Vitev=le-Francois, Marne, 1,
11, — ho,oco a Pheclare, Moselle.
i, 329; — 13,000 & Theclare a
Clermonl; 11,000 4 Riem; 10,000
A lssoire, Puy-de=Dime, 11, 162,

7,000 a 8,000 an Mans; 100004
12,000 a la Fléche; 1,400 & 1,600 @
Saint-Calais, partout en fonle, Sarthe,
HE, D5 1-5095 —ily ena de hoo0
a DHoyooo, porlant 3o a ho grappes
chiaenn, & la taille type, s clos du Co-
lombier, chez M. Fleury-Lacoste el a
cobé immddiatement, 2 on 3 oraisins
senlement, & fa talle do pays. Saeore
1, -1”._1—"«';('1'. fosooo i L hiee-

e dans los Fosaos 1T 8%
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Ciiraces, Gultivee en ligne basse, lamon-
deuse doune de bon vin damg 1l
enltivée en lutatn, la donee noire, de
qualité inlévienre, HL 3475 —- prin-
eipal @ Aanbérienx, L, sl la mon-

dense, appelée wexiniene ou chéhian,

I, 3535 -—— dome des vins :m;llugnus
an pelit médoe, H, 348-534¢; — dn
canton de Jojuricns, o, 410354,
— duvignoble de Ceyzémat, H, 3613
— le mescle; singularitcs de ce edpage
et questians pliystologiques qu'il son-

Ives sa enltaee & Geyzerial, i, 11,

B61-36h; — de Pdisne, HI, Mho-
Ay — hlanes of ronges de I:Allier,
I, 155-138: — des Basses-Alpes .
I, 37: — la clairette blanche, asso-

cide pour in cinguieme an mollard
vonge, produirait un vin ronge plus
aclatant, plns grenat loncé, plus 80—
lide, plus durable, 1t 215-2106; —
de la Gande, Alpes-Maritimes | 1, 3o-
315 dn Bellet, Alprs-Maritimes, 1.
A7 — de Niceo Mpes-Mavitimes, 1.
Ty — lrop nowbrenx; lenr nomen-
clatiee dans bedéehes 1o ponguel a
vulenas et a I \egenticre 11, goy —
fasvias les vignerons de Tournon dé-
ciarent quolle ne prodait gue par 1o
provignage, . gas —de ¥ Lrwge. 1
Sror—legonats cses proprictes ube,
Ith, 493 - — le veadement du piean

conpur

feehn du gamay, s Riceys,
Liube, HEL vog-108; — de 4 lude
semblables & conx de PHevault of des
Preences=Orientulos, 1, 208 — ¢liog
M. Portal de Moux et Steve |, 06
— e dillérents soul cullivesa part, sans
souon les plus forts stcvilisent les plus
ehables,o Iy o630 de Udeepron 11,
So-a1y — les emvirens de Maesetlle
e complent usqia oo variel's

Powches—do Blidne 1 vgo (i

conviennent aux différents sols et chi-
mats de ta Charente, 11, 4455 — cou-
venrs & taille fongue, 1, 454 — de
Cognac, Barbezienx et Angouléme, 11,
Ah%-bhg; — la lolle-blanche et ses
variélés blauches et rouges conservent
nne fertilité opinidtre sous loutes les
failles, 11, 455 — de la Charente-
Inférenre, 11, 180 -1%25 — pro-
priétés remarquables de la folle=hlan-
che ot de ses variclés; autres cipages
blanes qui ne doivent pas lui étre as-
socics non plus que les cépages rouges
dont les caractéres prineipany sont in-
diqués; chauché noir, trés-précoce, I1.

h80-481; — ceux gui composent les
vignes palissies dons le Blavais, 1.
k823 — du Sancerrois. Cher. I,
1g0; — e Saint-Amand. Cher, 111,

1965 — de Dun-le-fioi, Cher N 1 gep:
— de Bourges, Cher. 11 200-203:
— a Beanlien, Correzel francs et non
a Brives, lrop

3 1

Tranes, 11, 12
I 3h: — \I(')‘Ssnc.

7
tot

torreze 11, 130 : — i introdiive dans

nembirenx.

Farrondissement de Brives. 11 137

— blane du cap Corse, Crree Toao=:

i
— blane de Corte 1. 0o — 5 1m-
porter, o 1ah=155 — l» pinvau

noir o noirien of e pinean hlane on
clhiardenet sont seuls essence des vins
fins. vouges ou hlones. de ln Cite-
d O, HE Go-6as

caractévistiqne ponr e taille doter-

feur aptitude

oinee. L o-700 — de ly Dy
dogme el evax que Fon pourrait v in-
froduive. b, So0-0070 — wlowr nom-
shre dans i bon vignoble . ne doit
wpas depassor quatee @ Leois valent
attieny que quatre. of deny mieny qoe
clros.e booag o wgm composent
alesvinnobles renommies < 1, a8

@ b assoctatton est adile of wecossain
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mponr oblenir cortaines qualités sen-
csnelles alimentaives ol de soliditc, »
I, 5u8-0ag: — din Dowbs , en abon-
damee | teés-exigennts el gonrmands
sur la mature da tereain: los pineaux
et te trousscan sont an contratre 'une
viguenr et d'une sobriété rvelatives Ya-
ciles a constater, I, 3g3-396: — e dil
esavagnin Jaune din Doubs : ses qua-
«lités exceptionnelles; devrait éire in-
~ troduitet mulliplié partout ot les vins
«sonl peu géndeenx, sans bouquel of
«pas de garde ; comparable au lokay,
“donne beancoup 0 la taille longue »
11, hog  —dominant & Bawne, Lessay.
Bougemont, Doubs , st le gamay. puis.
apres, le pineau noiv ot la mondease,
I1, 13 — da petiie syra, dons la
Dréme, produil Ie roi des vius: ses
qualités, f1, 296 -na7; — a4 Crest.
Diviee, 11, 240, — 3 Montélimar, 11,
2ha-2/3 5 — ~devraionl toujonrs étre
cemprantés au nord do vignoble
“planteret nonansnd. fsere 1. 203-
2l — d'Euve-et-Lowr . le meanter
et 1o maillon noir bons el preécoces.
I, 516: — domine le eru: le fur-
mint 4 Sainl-Gilles, chez le doctenr
Beammes : 0 Puechi-Ferrter,  clies
AL Molines-Bucros. Gard ; envignoble
Pessai a Toulon, Vear; donme dn
iokay comme en longrie, Gard .
i.o216: — le morved on espar el
aalees cépagesy e gremache gagne
dn terrain dans le Gard, 1, 217
— les tlevels-houreis et les aramons
donnent d’énormes  quantilés de vin
g deviaient vester alfectéos a0 la

chandiore. 1. 218 — e I Haute-

faronne .V, Sl — cen quiil Tau-
diait v ajonier, 1, 5935 - - Dlanes el
conges du Gers 105770 — lenr éhide

ponssie sinssy lotn e possihles eollee

tion de Al Boucherol, & Gavbonnienx
Gironde. 1, W00 — de L Gironde.
1, 455-156 5 — le gany ne snpporte
pas Paste, il lai fant beanconp de cone-
sons, [, 186;—de Suinl—l:]nnfion, lo
houchel (carbenet-sinvignon ), le mer-
lot el le nair de Pressac (col ronge on
pied-de-perdrix), Gironde, 1, 488 -
48y — vonges de Pareondissement
de Libourne, 1, H0h: — Dlancs de
Parrondissement de Lihourne, 1, 503:
— fins el muscats de U'ilerault, 1,
2y o — blane, nosenl s le muscades
blanc. fle-er=¥ilarwe . 11, 56g: —
(- réussicaiont, I, D71 — e
Uladye, 1. 564 — conx qui porlent
des verges el ccux qui n’en portent
pas, dudre~et-Loie, 11, 650-655:
dedifférentes variétés, dix eépages
avee figures, 11, 657-663: — des
vignes basses & Grenoble, fsére, 1.
2d1-903y — des lisses hasses, dos

tretlles hirates el des arbres. & Gre-

noble. 1. 233 -3k longue
tatlle, 1, 263-964: — du Jwra,
I, 385-388-: — qu cchappe e

plus & Pordium, c'est la folle-Dblanche
des Gharenles cb ses varidtés, Penrn-
geat de by Gironde . le plant de dame,
le plant de Gréce et le piepoule, des
Hantes-Pyrénios  des Basses-Pyrondes
tlos Landes , dn Gers et de Lot-et-Ga-
ronie , tons méme el unique eépage, 1,
3575 —des vins des Londes; le chas-
sclas acquicrt dans les subles une qua-
lit¢ exiraordinaire, Landes |1, 361, —
ronges et hlancs qui convienment an sol
de T Sologne, . 685+ — de Low-ei-
Cher, 11, 689-6g1: - - le enein donne
i

Henrt iV 2il est prineipalement enltive

Iexcellentyin blane qui étitpreféed

cutre Movitoive ef Vendome, 11, 500

e Parrendissoment de Vendéme
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1T, 7235~ des envivons de Mont-
hvison, Loire, U, 23-2hy —— Jes
pincaux noirs et greis, les gamays ronds
el ovales arvivenl facilement & une fort
houne malneit & des altitndes de 3ao
d 700 mélres; cenx qa’on ponrrait y
ajonter, Hauie-Loive, 11, 1005 — los
pincanx el les pelils gamays du Beau-
Jolais se  platsent admivablement a
Brionde, I, 1105 — de la Loire-
Inferienre A1, 5870 — de Gien, Loi-
rel, 111, 210-2113 — de Ladon ( Ga-
hnais ), Lowet, N1, 217-5197 — des
rives de la Loire, Lowet, 111, 2275 —
a Olivel, Loivet, le gascon n'est aulre
chose que la wondeuse . 11, o07; —
noirs el blanes; la couleur des noirs
pour conpage csl augimenlie en faisant
bouillirles pellienles séparées du mni-
vel, pnis les rejelant dans la cove ponr
v rester un mois emviron, Lot, 11,33
— e Lot-ot-Garonne , 1, ha1-han-
A=A h-haby — pris & tort dans 1o
Midis cenx gl faudrait v ineoduire
Lozdre. 1, 68-64; — dominants ol
ceux qu'th yaurail avantage 4 v jondre
Maine-et=Lowre 1, G1oy — ceps noirs
expérimentes par M. Guillory, depuis
18740, an nombre de donze; rapport
qui existe entre fa vignene d'nn cépage
el Ja taille a faguelle on Passnjetlits ex-
perienee de M. Becquerels = expirience
e devrail étee Taite s les divers
seepages i compasent e vigne :
econseils,» 1, Gur-615, — com-
ment ils doivent étree Lrailés snnvanl
leuar variéle ponre donner des denlles
abondantes, Weine-ei- Loire 11, (')-27-
G305 — de la Marae <l mllnence
west telle quey dans T niéme tervain,
“levin pentvarier de Sod 3o franes
la barvigques svant les divers cépage

--(|||'|| porte el Lo proparhon 1
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38y-3g0; — rles meilleurs qui pro-
~fitent le mienx d’un sol et d’un clinat
«donnés, tel est 12 grand probléne a
wrésondre dans les vignobles.» 111,
3gu; —delu Hante-Marue , NN, 35753
— wdonnant des vins 4 300 francs
~la barrique suceédant, sur le méme
wsol, & dandres eépages produisant du
~vin a 3o lranes la barrique ; preuve
~de Iénormne influence du cipage,»
IE, 3%q: — ronges et blancs de fa
Mayenne W1, 5675 — de la Meurthe
i1, 307-308; — blanc trés- fin,
Paubin, a Tonl, Nl. 3195 — dels
Meuse, 11, 3hg-3515 — qui réussi-
raient dans la Bretagne et 1e Morbikan.
UL, 584 — dela Moselle, 11, 325+
3aly -— de la Veovre, 111, 153 —
a Pouilhy, Il 17g-180: — det Oise.
N, ARe=185-480-"1g%; — & Cler-
mont, Riom el Lssoive. Puy-de-Dime .
1, 1%3~155: — e pelil gamay dn
Beanjolais bien priféralile anx gros
gramays sons Lous les rapports. 11,183
184 — des vins rouges de Juran-
con, Basses-Pyrenées (1. 3021 — des
vins hlanes de larancon, 1,
des Hautes-Pyrendes, 1, 343-304:
—— observation sur le picpoule de Pey-
rignive, Castelvielh. T, 3040 - des
Pyrences-Qrientales, 1, 2Sa: —de la
Bavicre,« lelraminel ou gentil daret el
~le resling ou gentil arematiqne meri-
eleraient d'étre tutrodimits dansle contr:
edela France. Bus-Rliin 11 oNa: -
les ramays dn Reanjolais. Rlidue, V1.
— des edtes din Rhone Condrien,
Anmipis et Cdtes - Roties, 11, g-10:
— =l pinean Dlane comduil a long
“hois rapporte plns que e gamay 9
de Chinn
plitte Hevte-Sacne 11 TNy -

edaille comte WL 900,

shlanes e varitele Toutes Jioaes
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wdégales dailleurs, Tournissent un vin
«plus viche d’un degré en aleool que la
cmémevariété en ronge , différence qui
«peut élre expliquée par la cuvaison
«plus proJongée du dernier,» L, h2g;
—- elerrains granitiques cl porphyri-
eques de Romauéche - Flenrie trés -
« favorables aux pelits gamays; argilo-
«caleairves excellents pour le chardenet
=ou le pinean blanc, comme les cal-
¢ caires aux pincaux noirs et blancs; un
eseul cépage, denx au plus bien choisis
«pour faire de bons vins & vépntation
reonslanle,» Sadne-et-Loire, 111, 2¢-
315 — de la Sarthe, 111, 553-554:
— de la Sazoie. I, 28¢-292; — le
persan produit le vin de Prinsens, 11,
20 1; — trés-sujet a Poidiam , 11, 2925
— la mondeuse est le cépage caracti-
ristique de la Savoie; tardive dans sa
malurité; devancée de quinze jours
par le pineau, I, 2g1-292; — de
la Hawte-Savoie, 11, 306-307, 322,
332-33"; — qui snpportent la taille
courte, I, 33h; — la mondeuse,
trésor de la Savoie, H, 336; —
des rampes du Saléve et de Saint-Ju-
lien, 11, 3385 — de Collonges-sous-
Saleve, 1L, 339 5 — deThonou, Saint-
Inlien, Bonnevilie, Anneey, 11, 3403
— les mémes que ceux de Seinc-el-
Oise dans la Seme. U}, 5115 — de
Seing-et-Marne, 1, 466-467, hjo-
450, hg6-t77; — de Mantes, Seine-
et-Owe, 11, hgt; — (l’]"jtam]nus, I,
d00; — de Corbeil, HI, Ho1; — de
Rambouillet, 11, 501; — de Mant-
woreney et Deuil, 1, J03-504;
— a Meudou, 11, 505: — de men-
nier et de meslicr, & longs sarments,
pendant dans nn - escarpement, cou-
verts e fleurs el de Truits en 186% ot

1865, 4 Seévres, lil, bobh; — a Ar-

gnuteuil, I, Hog; — cultivés dans le
Niorlais et & Melle, Dewe-Sémes, 1,

5253 — a Thonars et Argenton, 11,
531; — leur terrain de pridilection;

«piuneaux ¢t mondense pour les cal-
@ calres; syra surpasse pelits ganays du
»Beanjolais pour les granits; les cols,
«les carbenets, les negrets, les sémil-
«lons, les meuscadelles pour les boul-
»bhénes,» Tarn, 11, 25 — «le mdlunge
~des cépages lins du Centre et i Nond
«eldes fins edpages du Midi fait des ma-
eriages impossibles, s H, f: - d’Albi,
Gaillac, Castres et Lavaur, (rop nom-
Lireux pour la bonne qualité des vins,
I, 19-13; soixanle varictés ches
M. Vietor Bran, communue de Monbe-
ton, prés la Ville-Dien, Tari-et-Go-
ronne; réflexions a ce sujet, |, 383
3875 — a cultiver dans Tarn-ef -
Garonne, 1, h17-h18, — rouges,
blanes, a sécher, du Var, 1, 88-g1:
— le mourvédre est le principal, 1,
893 — edomine le ern,» 1, 8y-
915 — la syra exige d’étre conduite &
longs bras et a taille longue; cépages
divers, Luueluse . 1, 209-013: — qui
reussiralent dans la Vendde, 11, S0h-
20h; — caltivés & Poitiers, Chatelle-
raull et Loudun, Viewwe, H, 55h-
3005 — de la Haute-Vienne, 11, 1ho:

ceun qui lui comviendraient, II,
1hry — le pnlsart (bontezat), d’une
fertilité incroyable, 11, 149 ;— grosse
el pelite race, Vosges, 111, 289-2¢7;
— de I'}onne : Anxerve, 1, 122-
131; — Coulanges, lil, 137; —
Chablis, 11, 13¢5 — Jloigny, I,
1h3-thh; Tonuerre, I, 1hg-15H0.

Cuanrue vavec palonnier de traction pas-

esanl sons fe ventre dn cheval enltive
«d merveille entre des lignes éeartées

~seufement de 7o d 76 centimétres,
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«cher ML Bapnn, imventeurs de ce svs-
#léne, d Conlanges, » Yonue, U1, 138,
Cuassees du Querey, exeellent: introduit
a Fontaineblean par Henri IV, Lot 11,
335 — au dowaine de Grammont
Lot=ct-Garowne . 1, han=hs3, — de
Montauban; sa conduite a rélormer,
Tarn—et-Garonne, 1, hrh-hil, —
verl ot ronx de ln Suisse; rénssit bien
daus le gvanit, Heate-Vienne , 1, 140,
Gussace ol pECHALSSAGE, «inuliles et
= pluldt nuisibles, surtout quand les ra-
~eines ne penvent éire plongeantes
~exemple, la Champagne; Ta enlturee i
~plat, snbstiluée an chaussage elau dé-
=chaussage, a loujons augmenté la vi-
« ouenr et lafertilité delavigne: coplot
~delahoune de M. Portal de Moux; ane
#senle béte de trail enline, 410 cen-
~timétres de profondeur, 1 hectare dans
~une demi-jonrnée, ce qui permet de
«donner c¢ing ou six binages par sai-
wson,» Givonde, 1, h00-h15, — de
la vigne ditliciles, cotteux el nuisibles
dans la Haute-Garonne (1, 515-31¢:
exagéré dans Lot-et-Garoine, 1.
haoy — dans les Buasses-Pyrences .
I, 352 pour tontes les vignes,
Hantes=Pyrénees 1, 3135 —dune nia-
nicre désastvense en Tarn-et-Garowne
I, 3g5-5094.

Gune ;. Soocono acelolilees dans He-
el=Vilwie {11, 5681 — Go.ooo lee-
tolitres dans ta Vagenne 11, 565,

Corr ncngrese perfechonudée pone la plan-
tation des echialas, Tiube 111, -1 00,

Cumar: des Basses—Alpes 1, 50 - pri-
vildgid des Vpes-Martimes (1, 2%
de U loiége 1, 300 des Bowehes-

du-Lhone, 1, 180-181; - de Brives:

dlélicienx canélbias en pleme tevre: -

Tuened el transforie par les ravan

de Phomnne. Coredze T 1o —qo0:

deta Corse 1, 10D de la Cote-
0r, 11, 5g-o: - dela Dordogne,
un pen inféricur celui de Libourne,
I, 5105 — un des plus henreux de
Franee ponr la vitienlture, B, 525
— des plus fwyorables & la vigne,
Dicime, 11, woby — du Gard 1, 2195
— de Ia fHawte-Goronne 1, 314, —
lavorable a la vigne, canf les orages,
ot les gréles quioy sont ledquentes el
teeribles, Gers, 1, 368: — la zone
moyenne et tempérée de la France pa-
rait donner aux fruils sucrés leur per-
fection arorne et de savenr. 1, 373
— est un des plus Inorables a la
vigae: plus doux el plus régulier.
dans sa tempersture, qu'aucun de-
partement de sa région. Goonde, |
h34-135 . — trés-doux de arron-
dissernent de Libourne. excellent pour
fa vigne, 1. 46y: — donne avec le
sol une végélation ot une fraclification

magniliques, Heralt, T, 216-247;
— favorable & la vigne, flle-et-1'(-
laine, 11, D51 — Javigue v géle
souvent en aveal et mai, v coule sou-
vent en juin et v brale beaucoup en
juallet e aenit: ¢l pen favorablea Uo-
dham, mais des plos favorables a ta
finesse et a Ta sadubrite dos vins. car
il apparticnt & la zone des oveellents
frits sueves, Ladve 1L 5063 — la-
vorable presque partoat a la vigne. si
Foa plantait les eopages du Nowd,
Isdre. 11,

vigneeveepte dans les sabios purs sur

axeellent ponr la

alios sujels any geloes prinfanisres.
Landes (1, 356: — e La Sologue
vendiz plus salubre par la endture de
Lo vigne ot Posage dnvin, Log—pi-
Cher 11, 655686 ; de da Loive
HE, o, menveillenx. v permel

culture en pleine ferve dos magnel
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grandillora, des camdlias, des azalées
etos rhododendrons., I'ml')':*-/rg/;"rivNr(',
I, 589, — meillene pour la vigne
que celui de IAlsace, de la Lorraine,
de PAisue et des Avdennes; Tolivier
vient dans les expositions favorables
des valldes, Lozére . 11, 683 — sa su-
périorité; ponr s’en convaincre, il
sullit de parcourir les splendides jar-
dins et pépimiéres de M. André Leroy,
Mawme-et-Loire I, 620+ — donne aux
raising une finesse et une légéreté qui,
avec leursucre el leur parfum, en sont
le principal mérite, Harne, 111, 389,
— moins vigourcux que celni des
Vosges, Meurthe, HI, 3041 — Jéli-
cieux de la presqu’ile de Bhuise, Mor-
behan, N1, 573; — excellent pour lu
vigne, les végétaux et la santé ho-
maine, fasses-Piiénces, L, 3485 —
des plus favorables & agrienltare et &
la vigne, Hautes-Pyréuces |1, 330,

des Pyrenves~Crontades. 1, a1y —
les gelées blanches s’y font pen sentiv
en coteany, par suite dn voisinage des
Vosges, qui, par contre, délerminent
fa formation de la gréle, Huut-flin,
I, 2h7,— des plus favorables & la
production des vins délicats, Hewle-
Sacne, 11, M>-h16; — de Tar-
rondissement (e Hicen des plus favo-
rables, Sacwe-ei-Luire. TIL, 98-24:
— de Chalon-sur-Sadne, I, vgy —
appartient 4 la zone tempérde; les rai-
sins y sout délicienx, Sarthe, i1, 546-
Hhg; — des weillenrs pour les firuits
el les Kgnmes, Dene-Seeres 41, 5152
— dn Saléve; sest modific un point
de permettre Textension de la vigne
depuis Uincendie dine grande Tordt
de sapins dn vowsinage, Haute-Savoie.
I, 34— excellent poar lus edpages

de la Gieowde, de la Cote-d’Or, dn

Beaujoluis, des cotes du Rhone et de
fa Drome, Tarn, ib, 35 — hinpossible
Wen trouver nn meilleur pour les vi-
gnes des meillenrs vignobles de France,
Tarn-et-Garonne, 1, 3825 — un des
plns fortunés de la France, Var, 1,
651 — tres-bon pour la vigne; frais:
donne au raisin et a tons les fruits une
finesse qn’ils n’ont pason la chalenr est
Pélément permancat et domiaant de
ta végotation, Vienne, 1L, DAS; — in-
fluencé d’vume maniére fachense ponr
fa vigne, par I'humidité qu’y entre-
tieunent les nombrenses prairies abon-
davument irviguées, Haute-Vienne, 1,

5

1 1P

Correrions @ de M. Verrier, jardinier clief

dla ferme-deole de la Saulsaye, A,
1, 566, — détude de TAreyron, 1L,
6y — chez M. Boucherot, & Carbon-
meax, (rronde, 1, 5555 — de edpages
dn comte Odart, d la Dovde  conunnne
d"Esvres, Duldre-ot-Loire 1, 68a-(41:
— de vignes de M. Caillund, & Bois-
Braniavd, pees de Nantes, Loive-Life-
viewre, 1, 5g0-dg1: — de AL Gul-
lovy. ala Rogiw—a|1.‘&—Moines, de douze
eipages rouges, depuis 1871, Maiue-et-
de M. Cour-
tillier, Yeaine-et-Loie, 1, 6hoy —

lwire, 1, 611-612:

chez M. Vietor Druun, & Monbeton,
pres la Villedion, 1. 580-3455 — el
ceole de sigues & Montanban, Tere-
ci=Graroame, 1, 105 — de cépages el
signobies d'essai evdds par ML Pelli-
col el Riondet, dans le Var, 1, 8g-gu.
Coromisynios par la famille de travail;
cvaleur foncidre de cotte famille: Ler-
erain & Inb donner & enitiver; obliga-
e lions réciproques du propeidlaire o
ede ta famille de travail ;» Corse 10
11o=114 5 — mdwue sujet, Fieone. i

KR NN
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Gonpt i ne La vigNe en Lantain on en
tredlle, dans UAin, 11, 345-306; —
eir treillons, sans cullires interca-
laires, 11, 346-348; — trop dlevée
a0 Ambévienx, it & nne compléte
matueité, 1, 350-351; — de denx
facons, & Treflort, sur sonche basse,
& oratson de 15,000 cops & Pheetare,
el & long hois de 8 @ 12 yenx dbor-
ands, piqué en lerre; sur perchelle
horizontale, de 3o a ho centime-
ires de teree, 11, 356 - 35g; —
dans Isisne, a peu prés semblable a
Chateau-Thierry, Seissons et Laon,
avec ploie on long sarment de 10 a
12 naeuds rattaché en cercle au cep on
a T'éehalas, on encore piqudé en terre:
it sappelle alors picaude; ce dernier
n’a presque jamais de fruit dans son
wilien; une troisitme conduite, qui
conserve iles sonches de 70 & 8o con-
timétres de hanteur avec 3 & 4 bro-
clies & denx neends, plus une branche
a fenit nomide spiat, atlachde a I'é-
chalas voisin, que la gelée atteinl ra-
rement, grace a son ¢lévation s ce sys-
e . qni a de Tanalogic avee les
ireilles, doune, snivant l'année, de
60 d 120 hectolitres a Uhectare, 111,
h33-h63qg; — sur arbres, & Ressons,
i Ambleny et a Saint-Bandey; «ceps

-t

gros, porfant sonvenl hoo i Hoo
«grappes, dont 1a position retombante
wob pendimte favorise Ta [deondité.
«Gette conduite vedonte pen los ge-
elées, mais bien les hannetons. Los
evignes sur arbres @ grande arhores-
ceence exisfent de lemps innémorial
ety st conservees, a Tencontre
~des vignes basses, i sont arcachdes
ccomme dommant wne produit insnili-
~sintl,o 1, dhg = hdha: ronge.,
dons P Uler T 000 008

hlanche, d deax cehalas, T, 198-144
— blanche, en berecan, avec deax
versadis a chacune; végétation et fine-

lification des plos abondantes, I,

160-164; — dans les Dusses-Alpes
I, 5h-50; — dans les Hautes-Alpes,
I, v18-uuny — comparative de la

longue branche a fruit horizontale ot
fa branche courte & bois verlicale, avee
la souche sur terre, I1, 223-293:
— a la Gaude, Alpes-Maritimes, 1,
27-30; — dans larrondissement de
Grasse, |, 34: — dans le Bellei. I,
36-37; - - chez M. le baron de Zay-
fen, a Nice. 1, 43-%%; — propagee
par M. Gaudais, chez MM. Bounin,
I. 46-b5,51: — ~a plnsieurs éta-
rges, profitable pour les raisins de
~table, ne peut convenir aux raisins
ede cuve, par suite de linegalité de
emalorité  des différents ctages de
«raisins, qui est en raison inverse des
chauteurs, infériorité radicale sous
~le vapport viticele de la conduite
«sur arbres. treilles et treillons.-
L. A5-16: — v en plaines ou penles

®

douces: en vignes pleines, sans

cnltures intercalatres: 3° on terrasses
on gradins. gendralement sur defon-
cage coutenx et nuisible.  Ardéche.
11, 83-85; — de INarrendissement de
Tournon parait se ratlacher a celle
suivie @ Tain el a I'llermitage: s
deseription, 11, gr-g7: — & Veon-
ziers, recouchage ennuel de favigne,
Ardeanes. 11, 376-350: — a Re-
thel, se vapproche de eelle de TAl-
sace, M0 380 =387, -~ prds—varide
dansles contrees pyréneenies: en hau-
tains Lt ou Pon craint les qelées. ot
s sonchies basses ailleurs. hridge. 1,
Sea-303: — i (aille conrte 3§ Saver-

dun et longne saver lane de sontene-
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ment, & Pamiers, Foix et Varilles, 1,
303-306; — & Bar-sur-Aube, pour
les gamays, 1II, g6; —— pour les
plants nohles, 11, 96-98; — & Bar-
sur-Seinc, en souche & plusicurs bras
apparents ou souterrains, I, 101-
1035 — suivant le systtme Ilooi-
brenk; ses résultats an bout de deux
ans, Aube, I, 109-111; — &
Troyes et snrtout a Laines-aux-Bois,
ou M. Ferrand-Lamotte a dressé tout
un vignoble de pineanx a la branche
Dois et & la branche 4 fruit, 111, 110
— A pied on en treilles, dans les en-
virons de Troyes; celle en treilles v
est une spécialité trés-bien enten-
due, 11, 112-113; — en treilles,
chez M. Charles Baltet, pépiniériste
a Troyes, IlI, 11h4-120; — les
mémes que dans P'Hérault et les Py-
rénées-Orientales, 1, 260; — prés
Carcassonne, chez M. Portal de Moux,
accompagnée de livres d’annotations
et de comptes les plus clairs, I, 264;
—— sur les rives du Tarn, analogue &
celles du Tarn, du Gard ct de T'Ilé-
rauit, Aveyron, 1, 47; — dans les
arrondissements de Villefranche, Ro-
dez et Espalion; mode de planfation;;
provignage considérable renouvelant
la vigne en 12 4 15 ans, II, 48-50;
— dansles Bouches-du-Rhéne, jouelles
ou hautains généralement; i Arles et
Tarascon, sans cultures intercalaires,
I, 184-187, 1915 — & Massiac,
semblahle & celle de Brioude, en treille
contre les faces de rochers, aux expo-
sitions Est, Sud et Quest, Cantal, I,
115-116; — trois sysiémes dans la
Charente , 11, 454-457; — dans
tout ’Aunnis, la vigne est lenue, par
la taille, aussi prés que possible de
terre, presque sous terre: les raisins

1.

y coulent, y brilent, y pourrissent
beaucoup, Charente-Inféricure, 11, h7h-
h76; — palissée dans le Blayais, au
long de la Gironde, affectée de Ia
coulure et de Toidium, par suite du
défaut d’épamprage ; helle santé d’une
vigue épamprée, & Saint-Sorlin; em-
ploi de Parcon (verge), II, 482-
184 ; — dansle Sancerrois, Cher, I11,
188-191; — & Vierzon, avec verge
recourbée, Cher, 111, 191-195; —
a Saint-Amand, Cher, 4 verge et &
deux échalas, IlI, 195-196; — au
Chételet, 11, 198-199; — 4 Bour-
ges, I, 199-203; — dans le
canton d’Argentat, Corréze, I1, 122-

195 ; — de M. le haron de Lau-
thonny, II, 1255 — & Brives, II,
133-134; — & Meyssac, II, 135-

1375 — a Bastia, Corse, I, 119-
126

tra et Moita, & un, deux ou trois

A Vescovato, Cervione, Pie-

bras, & conrson & un ou deux yeux,
1, 127-129; — & Corte, I, 137;
— & Ajaccio, I, 1ho-148;5 —
d’unc ancienne vigne reconstituée a
branche & {ruit et & branche & bois
donne souvent, la premiére annde de
dressement, nn vin vert et trés-léger,
1, 134 — des pincaux, dans la Cdte-
&’Or; entretenus par des provignages
annuels du quinziéme du vignoble
placés dans des fosses, 111, 63; — cen
« foule transformée en vigne type ali-
~gnée, chez M. le comte de fa Loyére,
«a Savigny, Cite-&’Or, passant d’un
«rendement de 12 & 4o hectolitres, la
~maturité et le degré gleucométrique
wen tout les mémes,» I1I, 68-70; —
de gamays. dans la Cote-d’Or, 111, 78-
81; — dans Parrondissement de Se-
mur; plaines et plateaux, surtont gra-
nitiques, en gamays & grains ronds,

>
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durant 25 a 30 ans, entretenus par
provignage dés I'dge de 12 ans; co-
teanx calcaires en pineau noir entre-
tenu par un provignage sans fin, II1,
86-8g; — en perche, 11, 89-go;
— & Celles, Dordogne, 1, H20-b2v;
-— haute cotite fort cher d’¢tablisse-
ment, d’entretien, et produit des vins
inférieurs, I, Hhag; — a partir de sa
plantation & Monbazillac, 1, 538 -
S541; — ¢t ses ftailles, principes
et régles i en découlent, I, Sh1-
5435 — celle de la Dordogne e¢m-
pruntée en partie a celle de Li-
bourne, I, 543 ; — dans les arrondis-
sements de Sarlat, Périgueux, Non-
tron et Ribérac; T'aste peu employée
pour les vignes ronges, les blanches
comme a Bergerac, I, D43-544; —
variété suivant les cépages, d’un aspect
charmant autour de Besanconj isolée,
en chevalets, en perches, Doubs, 1I,
397~-boo; — a Miserey, II, bog-
h1o; — a Quingey, I, Ah10-h11;
— a Ornans, II, his-b12; — &
Baume-les-Dames, I, h12-413; —
petite syra, a Tain et a Tournon,
Dréme, 11, 229-236; — a Crest,
I, 239-241,; -— a Montélimart, II,
2h1-243; — en butle et en vallée,
devenue impossible par Ia rareté de la
main-d’euvre, Bure, I, 537-538;
— impossible d’en voir une plus belte
qua Vernon, U, Hho-544
Eure-et- Lot . NI, Dag-5Had;
pays chartrain en butte ot en vallée,
I, 525-530; — & Dreux est amé-
liorée, I, 530-H34; — dans le
Gard, 1, 220; — dans la Haute-Ga-
ronne, 1, 315-317; — sur arhres
dressés en gobelet, érables et meri-
siers, a Saint-Gaudens, I, 323-326;

trés—-diverses, surtoul dans arvondis-

sement de Mirande, Gers, 1, 368; —
de Rabastens & Miélan, Mirande «t
Anch, en vignes basses tendues, I,
368-36g; — conduite de la vigne a
Auch, souches basses d'un a quatre
bras en éventail | I, 369-370; — dans
le haut Médoc, Geronde, 1, 438-
43q; — dans les graves et les cotes,
Sauterne , domaine du Pape-Clément,
les Palus-Ludon, I, 435-44%; —
a Gujan, Mestras et la Teste, en lignes
basses, & trois ou quatre bras en go-
belet, I, 451; — dans I'arrondis<e-
ment de Libourne, en un seul cordon
portant six & huil astes avec six ou
huit yeux avec coursons a deux ou
trois yeux au Das de chaque aste (sys-
teme Casenave et Marcon), I, 470-
483, — de l'arrondissement de Li-
bourne, dans les palus, 1, 483-48%7,
4 Saint-Emilion, & une, deux ou trois
astes, I, figa-302: — des vignes
blanches dans I'arrondissement de
Libourne, I, d03; — dans [lle-ci-
Vilaine, 111, 569-571: — & Cha-
teaurounx et Issoudun, Indre, 11, 565-
567
lon, II, 567-571: — dans Indre-
et-Loire, 11, 648 -654; — a Bour-
gueil, II, 654-655;

I, 635-656; — & Chinon, Yon-

a la Chétre et & Argen-

a Vourray,

vray, Bourgeuil Joué. Amboise,
Bléré, Esvres, Rastigné, Cing-Mars,
el eépages divers qui vy sont culli-
vis, 1, 650-664: — perfectionnée
chez MM. Pelletier, le baron Lié-
bert, Rouillé-Courbe, Bacot de Ro-
mans, Galois, Sazilly, 11, 666-675;
~— Drake del Castillo 11 675-
6765 — marquis de Quinemont ,
I, 678-680; — & Grenoble. qua-
lit's, dispositions. Isére, 11, ohg-

2055 — modéle, parfaite, 11, 2Hg-
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2615 — & Saint-Marcellin et Tullins,
I, 265-268; — & Vienne et cote
Saint-André, I, 268-275; — A la
Toar-dn-Pin, 11, 275; — & Lons-
le-Saunier et & Poligny, sa plan-
tation, la variété des cépages; ils mé-
ritent la plus sérieuse attention, Jura,
II, 370 5 — & deux et frois courgées,
vers Pdge de qualre & cing ans, ployées
a la hauteur du genou, ce qui équivaut
4 de trés-longues hranchies a fiuit,
simples, doubles ou lriples; avantages
et défants de cette couduite ; con-
seils, I, 376-38; — la conduite ¢n
courgée n’est appliquée quaux cé-
pages auxcuels conviennent les longs
bois; leur énumdration, 11, 385; —
dans les Landes présente la plns
grande anarchie; celles des dunes el
de Capbreton, Landes, 1, 356-360;
— dans les Chalosses, 1, 362-364;
-—— sur fil de fer, commence a rem-
placer les échalas dans plusieurs vi-
gnobles, dans Lou-et-Cher, 11, 686 :
— dans I'arrondissement de Blois, I,
691-6g2; — & Bomorantin, avec
verges, avec ou sans couronne, excepté
pour le gros-noir (leintarier), II,
(196-698; — a plat, & Montrichard,
Thézée, Saint-Georges; a Chissay, ed-
pages employés avec nn on deux hras,
verges et fourchines, 11, 703-707; —
en chaintres & Chissay et environs,
I, 707-715; — «suivant la mé-
«thode type donnant déji, A la troi-
«siéme année, une récolte abondante:
~une vieille vigne de Surin, transfor-
«mée en méthode type, ayant par ce
efait élevé la récolte de »5 & 6o hec-
etolitres, dés la premiére annde de
«transformation, & Prépatour, arron-
«dissement de Vendéme,» I[1, VELE
— an Puy, Hanto-Loive, 11, you-

1023 — a Brioude, 1, 105-108;
—- & Paimheeul el & Saint-Broevin,
Lm’rﬂ-l)l/i"l‘l'mu'e, I, 5g0-d97; —
a la Chapelle-Teulin, en couronnc
et en double conronne croisée, 11,

5g8; — a gorge pour remplacer un
cop manquant, I, 599-600; — &
Brains, [, 6oo-Gory — a Bougne-

nais, & double Dranche & frinit et en
forme de sidges, II, 601; — a In-
grande, Ancenis el Varade, Maine-er-
Lowe, 11, 602-60/t; — i Gien, Lowret ,
[, s10; — dans le Gatinais, I,
213-2290; en tite de saule, por-
tant trois & cinq bras, & Pithiviers,
résultant de lailles successives trés—
vourtes, NI, 219; — lrois principales
dans I'Orléanais: 1~ sur la rive droite
de la Loire, 111, 224-226; — 2" sur
la rive ganche, I, 226-2a7;

3° & Olivet, sa modification économi-
que a généraliser, I, 227-231;

a servi de modéle A celle de 'Hérault;
celle du Lot offre des sujets dont 'exis-
tence est conslatée depuis 130 ans:
en lignes parfaites & 1™, 6o an cavré
chague tronc de 10 & 20 centimétres
de lauteur, surinonté d'un gobelet
coniqne Irés-régnlior, & quatre, cing,
six et sept bras, Lot, I1, ah-26, 30-
395 — daws les canlons de Maitel
el de Vayrac, avec ceps de plus de

centans, I, 37-ho; — dans Lot-et-
Garonne, 1, hiab-ho6; — & la bran-

che & bois et & Ia branche a fruit, a
donné des résultats bien supérieurs &
la conduite usuelle, I, #28; — din-
troduire, poury faire réussir des cépa-
ges mieux approprics & son climat, el
conduite actuelle, Lozére, 11, 69-71;
— Maine-cl-Loire, « Expérience qui de-
»vrait étre faite dans chagque vignoble:
=un cep de eliaque espbee qui 1o consti-

v
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»tue devrait ¢tre conduit & grande al-
«lare, encordonsouen treilles, i courte
~et i lougue taille; on pourrait ainsi
e classer la viguenr et la fécondité de
«chaque cépage, de méme que ses con-
«venances ou disconvenances & 1'égard
«du sol,» 11, 613 ;— dans P'arrondis-
sement. d’Angers, I, 617-618; —
chez M. André Leroy, en palissades,
en éventail ou en cordon hilatéral:
avantages qui en résullent, 11, 622a-
62h; — en Sammurois, provignage
a un vingt-sixieme, I, 624; —
edifférences entre les vignes a taille
wrestreinte ou a taille généreuse, qui
«méne les vignes vigoureuses au dela
wde 150 ans,» H, 624-627; — eavec
«les cépages qui donnent volontiers
el abondamment de grosses grappes 4
egrains trés-juteux sur coursons, les
wchasselas, les gamays, les grenaches,
«les aramons, le pineau de la Loire,
wete., 1l vaut mieux chercher I’abon-
«dance des fruits et la force du végétal
wdans le nombre des bras qu’en multi-
ephant les yenx par des verges et
ebrancbes a fruit, dont, au contraire,
rd’autres eépages s'accommodent ex-
e clusivement, conime les carbenets sau-
~vignon ou breton, les noiriens ,» etc.
1, 628-629; — cbaque vignoble ne
devant admetire qu'un on deux cé-
pages, rien n'est plus facile que d%-
tablir fa conduite qni convient & cha-
cun, 11, 699; — Ta floche,, appliquée
au carbenet sauvignon doune des vius
fins, tandis qu'avec le pinean de [a
Loire elle produit des vins communs,
I, 631; — ellet de Ia fléche dans
PAude, I, 631; — en haies ou treilles
sar la rive droite de la Loive, I1, 631-
6395 — daus son jeune dge sur

la rive ganelie de Ta Loire. 11, 632-

635; — daus la Marne, n'aboutit
qui former une treille souterraine
au nioyeu de provignages, 111, 3ga-
hory — des communes de Saint-
Thievry, Hautvillers, Chalons, Saint-
Dizier, Vitry-Te-Francois, ete. NI,
ho8-hog; — ~a conrsons, la vigne
=ne vit que 20 & 235 ans, tandis qu'a
»pleyons (verge, taille longue) elle
~reste fertile jusqu’a 60 a 8o ans et est
~moins sujettedlagelée, - I, h11:—
{ida méthode type du docteur]. Guvot:
hontures. plantation, dressement sar
il de fer, abvis de paillassons, elc.,
HI, h1b-ha8: — dans la Haute-
Marne, NI, 363-370: — a Thiau-
conrt, Mewrthe, 11, 308-311: —
a Toul, M, 318-321: — a Toul,
avec un palis en fil de fer pour deux
rangs, lll, 321-322: — suivant la
méthode Tronillet, mais avec suppres-
sion de la tige, devient exactement
celle du Beaujolais, muirit mieux ses
raisins par le rapprochenient du sol,
sans v laisser toucher le raisin. et est
suivie dans [arvondissement de Bar-
le-Duc; exempte du brilis, Meuse.
HI, 349-350; — a Varennes, Il.
352-354: — dans le Morbihan, 1.
5793 — dans la Moselle. 111,

328-331; — en cuveau vegete
plus de cenl ans, sans provignage et
donne 100 hectolitres a Mectare: elle
donne plus de heis ponr boutures et
chevelées, 111, 332-331: — sur pa-
lissades en il de fer: travanx de M. Col-
lignon " Auey. depuis 30 ans: 1,
336-337; — & la Trouillet, moins es-
sayée que dans [a Meurthes essais sa-
tisfiisants & la quatricme et canquiéme
annce, [, 338: — absolument sem-
blable i eelle des Vosges, de la Mer-
the el de la Moselle TIT, 34a, —
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est & peu prés uniforme en lignes
de deux rangs, Niévre, III, 16y -
1735 — en lyre & Riousse, avee deux
coursous et denx courgdes recourbées
vers le bas el deux échalas, III, 174-
179; — A Pouilly, en candélabres
de trois & sept bras, pourvus chacun
d'un échalass plus [a vigne a de. bras
et plus elle a de fécondité et de lon-
gévité; 3o a4 Lo hectolitres, 4 trois
bras; Go & 8o, 4 six bras, 1II, 177-
1795 — cn vallées el montagnes a
Beauvais, Clermont et Dreux, Oise,
I, 486-4go; — sur arbres ou
branches de haute fulaie, pour com-
pléter ce qui est indispensable & I'ali-
memation sans avoir rien a débourser;
emplovée souvent pour cloture de
jardin; le systéme Marcon serait pré-
férable, 11, £g0o-496; — la branche
d bois (coutet) et la branche & fruit
(arquet) existent de temps imméio-
vial dans le Puy-de-Diome, 11, 158;
— dans le Puy-de-Dime, 11, 168-
1835 — sur souche basse & deux et
trois bras et & crochets & un et deux
yeux, vers la limite des landes, Basses-
Pyrénces, 1, 3ha; — hautes 3 Ju-
vangon el au Viebille, snr poteaux et
sur poteaux avec lianes, I, 348; —
eu espalier, [, 34g; — plus produc-
tive qu'en hautain el doune un litre
par cep, I, 3505 — avec un archet
replié en cercle & Orthez, 1, 3515, —
1“ mariée aux arbres, prés Tarbes,
canton de Vie, & Maubourguet, vins
peu estimés; 2° en lautains el en
espaliers; coteaux de Madiran, de
Peyriguére , prélérables aux arbres
powr I'dconomie et T'excellence des
vins; dloignées e terre pour les
soustraire aux geldes et aceroitre lear

longevité (plus de 120 ans), wals

'oidium ne les ménage pas; 3° basses
sur souches en lignes et sans échalas
ni palissage, Hautes-Pyréndes, 1, 330-
336; — des vignes basses, 1, 338-
3o, — sans aucun principe, avec
échalas disproportionnément grands,
a Avolsheim, Bas-Dhan, I, 270-
a71; — en kammerbau; la vigne ex-
ploitée en septembre pour le fourrage
qu'elle procure et les herbes, bettera-
ves, choux et légumes que 'on cultive
dans les chambres, I, 276-277; —
suivant la méthede type par M. Schat-
teunemann , préscnlant une grandc
economic d'¢tablissemient sur  celui
en kammerbau, 1lI, 280-282; — et
perfectionnement a introduire dans le
Hawt-Rhin, 111, 167-168: — cen
«quenouille, avec graud échalas; plus
«le développement des courbes est con-
«sidérable, plus la vigne est vigoureuse
«ct fructifére; le hourgeonle plus riche
«est toujours le plus éloigné; la téte
atenue de 8o centimétres i 1 métre de
«hauteur, en plaiue, et & Go centi-
cmétres en coteau,» I, 252-266 5 —
en traverses ou perchettes & Thauu,
I, 261-265; — «en quenouille,
=uuedes plus belles, devrait étre intro-
«duite dans le centre ¢t le nudi de la
«France,» III, 265 ; — en Beaujolais,
Rhdne, 111, 3-5; — dans les cotes du
Rlione avec branche a fvuit, branche
4 bois, IlI, 6-9; — & Vesoul cu
lignes basses, & perches, d carassons,
& hranche a bois, & branche a ht,
Haute-Savne , 11, hoh-lbat; — des
gamays, des pineaux noirs, des pi-
neaux blanes, suivant la néthode beau-
jolaise, excellente, Savne-et- Loiwre
11, 30-34; — swivant la wéthode
macounaise, 11, 34-3g; — suivaut
la méthode chalonnaise, 111, 3g-h;
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— des pincaux, N, ha-ah; — des
pireanx Dlanes on chardenets,
Pouilly, Itl, 44-48; — en hautains
pour les vignes blanches, les rangs
4 denx ctres on en jouelles vins
moins bons que sur vignes basses,
Saoue-et-Loive, M, 18-50: — an
Mans , Sarthe, 1, 5h5-548;

a Samnt-Calais, 1, 548-5hy;

a la Fleche, I, HAg-551; —
sur les murgiers (mnas de pierres),
en Savore, I1, 281; — dressée sans
verges, en cordons bas, avec verges,
avec échalas, a trois et quatre bras, en
jouelles, en espaliers avec intercala-
tions d’arbres morts ou vivants, sur
arbres de vergers avec ou sans guir-
lande de Tum a Tautre, en treille en
sortie, I, 280-288; — en crosse,
arrondissement d’Evian , Haute-Savoie,
I, 3003 — ce que cotite Parbre mort
qui v est employé, 11, 301-303; —
sur les branches de Parbre, & }:l\iun,
I, 314-318; — basse, ses tailles et
sa culture, 11, 319-329; — sur les
bords du lac de Genéve et dn Rhéne,
I, 331-332; — méthode snisse,
1, 333-335; — a Annecy, 11, 334-
3365 — a Bonneville, 11, 337-33%;
~— a Saint-Julien, 11, 338-33¢;

a Thonon, 1I, 3h0-3h1; — de ga-
may et de meslicr, dansla Seine, 11,
H513-51h; — dans Tarrondissement
de Melun, Seive-et-Marne . UL, 166G
464 ; — dans Parrondissement de Pro-
vins, [, h6Gg-hg25 — dans Parrou-
dissement de Fontaineblean, 11, f52-
U755 — dans Parvondissement de Con-
lommiers, HI, A75-476; — daus
Parrondissement de Meany, 111, h76-

h78; — 17 dite basse, avee dehalas
de 17205 o dite haute, avee échalas

de ™o N ARG -hgo s 8 Mantes,

Seme-et-Oise, HY, hg8-hgy, — @

i:]l:lmlms, 11, hgg-500; — a Cor-
beil, 11, 500-501:; — & Rammbouil-
let, 111, S501-5%02; — & Montmo-
reney et a Deuil, 11, 5033 — & Meu-
don, I, 505-5%08; — & Argen-
teuil, Il 508-510; — duns les

Dewa-Serves , smivant deux méthodes
opposces : Tune dans les arrondisse-
ments de Nort et de Melle, et autre
dans fe reste du département, 11
H18-319: — 4 Niort et a Fonte-
nay, la jeune vigne n'est taillée qu'a
la troisicme ou quatriéme année, en
la rasant intégralement au-dessus du
neend le plns prés de terre: puis aprés,
on laisse deux. trois el quatre bras:
on ne fait aucaue taille verte. qui
cependant double 1a récolte et fournit
25 rations de fourrage vert an hé-
tall, 1. 521-524; — rasement in-
tégral des poussesala troisiéme annce.,
faneste & la vigne, & Thouars, Argen-
ton et Mirvault, Dewr-Seévres. 11, DaN:
— ren tailtant des la premiére année.,
wonapu. & 3o mois (troisiéme végeta-
etion), récolter plus de G4 hectolitres
~sur GO ares.~ 11, 5o~ :—dansle nord
des Denx-Sevres, on forme deux bras
d chaque cep : I'un comme branche a
bois et Tauire comme branche & friit
o verge, et cette dernicre, laissce
libre Jusquiapres fos geldes printa-
niéres, est combee ef fichde en terre

dans le billon voisin o attachée en ar-

chet au eep, 11, 528-530: — dans
le Tarn, 1. --8: — dans Taru-et-
Garonne. 1, 38¢: — en jouelles, 1.
300, a chasselas, & Montauban,

sont palissées ou dchalassées. ou sans
soutien ; comparer les produits, |,
A P .

o915 — cn Jonelles, dans le Tar.1,

H6-68, 775 — en plaine ef en gradins
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avec oliviers el cultures intercalaires,
dans le Var, I, 76-77; — libre el iso-
lée, dans le Var, 1, 79-78; — libre ot

isolée, dans le Var, I, 86; — Vau-
cluse, 206-207; — conseils & suivre,
[, 2145 — avec gaule, dans la Ven-

dee, 11, 507-50¢; — dans [a Vendde,
pres de la mer, dans une cuvelte creu-
sée dans le sable, et par carrés de 2 a
/v ares entourés de chaussées de sable
de 1™,50 de hanteur, pour les protéger
contre les vents de mer, 11, 509-510;
— nulle; dans les deux ou trois pre-
miéres années, on y laisse la vigne a
tous crins, puis on la rase soil au-des-
sus de terre 4 10 cenlimélres, soit &
une forte profondeur au-dessous, ce
qui est déplorable, Vienne, 11, 545;
— dans arrondissement de Poitiers;
sa critique et son redressement, 11,
546-55045 — ea& Chitellerault, de
«franc pied, et & Loudun, ot I'on ploie
«avec raison avani la végétation,» Il,
551-554y — dans la Haute-Vienne,
II, 147-1515 — & Bellac, II, 15a-
154 ; — contrasie entre celle de I'Al-
sace et celle de la Lorvaiue; grande
arborescence dans la premiére, depuis
lio yeux environ jusqu’a trois lois au-
tant par cep, sur 1 & 3 métres de su-
perficie; dans la scconde, quatre ceps
dans 1 métre carré, réduits chacun
de deux A quatre yeux, Vosges, 11,

285-286, 288; — en fins cépages,
dans TYonne, 111, 128-129; — doit

¢élre réglée par les besoins spéeianx
a ce végélal, el non par les coutumes
plus ou moins raisonnées ou déraison-
nables, bizarres, que lui infligent plus
ou moins les vignerons de chaque lo-
ca]ité, 11, 130-131; — A Anxerre,
Yonne, 11, 131-135; — & Cou-
langes. 111, 135-138; — & Chablis

LXXXVIH

I, 139-143 5 — a Joigny, 111, 143-
1455 — & Tonnerre, 1, 147-150.
Consgrs aux vignerons de Iarrondisse-
ment de Tournon, Ardéche, 11, g5
— donnés el suivis de succes consta-
és, Ariege, 1, 3125 — anx vilicul-
teurs de Bar-snr-Aube, Aube, 111, gg;
— aux viticulteurs de I'Aveyron, 11,
53-54; — pour la vinification, II,
54-563 — aux viticulteurs des
grands vins de la Cote-d’Or, I, 72;
— aux viticulteurs de la Haute-Ga-

ronne, I, 3a7: — aux viticulteurs du
Gers, 1, 376-377, — anx viticul-

leurs de I'Hérault, 1, 2540 -056; —
aux viticullenrs de Vindre, 11, 574 -
576 ; — «en général, i ¢oté de chaque
«vigne, un cep de chaque variété qui la
«compose devrail étre conduild grande
«allure, cordons ou treilles, & longue
«taille, et un autre & courte taille,»
Maine-et- Lowre, 11, 612-613; —
aux viliculteurs de la Mewrthe, 11,
305-307; — anx viticulteurs des Py-
renées-Orientales, 1, 282-283, 284~
285; — aux viticulteurs de Tarn-et-
Garonne, 1, 3g2-39h.

Corns, maladie dans la Charente-Infé-

rieure, tue le cep en un ou deux ans;
reméde appliqué avec suces, 11, Ayg.

Coveusce général des arbrisseanx & fruits

et a fleurs, & exception de la vigne,
dans les environs de Grasse, Alpes-Ma-

ritimes, ], 26-27.

Courure : redoutable dans le canton de

Brives, Corréze, I, 135; — ses ra-
vages, qu’on peut aliénuer par les
pincements et les rognages, an Puy,
Haute-Loire, 11, 103; — empéchée
par I'incision annulaire, Puy-de-
Déme, N, 194 ; — Thumidité fai
couler le fteret et laramon dans le

Tern, 11, 3.
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Crav (La), plaine de 20,000 hectares,
sa végétation, Bouches-du-Rlidne, 1,
193-201.

Grémnisme, chassé par l'usage du vin,
Savoie, 11, 297-298.

CRossE D’F’JVMN, Haute-Savore, 11, 302,
315-318; — leur raccomrmodage,
I, 3a3-32h; —— sa condnite mise
en comparaison avec la méthode Ca-
zenave simple ou modifice, 11, 324-
33o0.

Cuuture @ an nombre de trois dans
I'Aisne, 111, hho; — an nombre de
deux a quatre dans I'"Allier, 11, 165
— dominante de Grasse, Alpes-Mare-
times, 1, 25-26; — de T'arrondisse-
ment de Nice; causes de leur infério~
rité, 1, 39-h1; — dans I’arrondis§e—
ment de Tournon, Ardéche, 11, g6
— enmars et fin mai, dans 'Aridge,
I, 308; — de la vigne ne doit avoir
lieu que pendant le sommeil de la vé-
gétation, 1, 320; — alamaineta la
houe, a Limonx, Aude, 1, 263; —
denx dans I’Aveyron, trop profondes,
I, 52; — a la main ou a la charrue;
on en donne trois : en mars, juin et
aotit, Charente~Inférieure, 11, H87 -
h88; — au nombre de trois dans le
Sancerrois, Cher, 111, 1903 — de la
vigne a Ajaccio; causes de I'infériorité
relative de sa production, qui rendent
sa plantation onéreuse, Corse, 1, 1/2-
1525 — «ne doil jamais dire pro-
=fonde ni descendre & plns de 10 centi-
«metres,n 1, 165 — en mars, mai,
Jjuin ou juillet, quelquefois i la veraison
et en novembre, wu clos Vougeot, ce
«qui est une excellente pratique, Cire-
&0r, 11, 72-93; — dans la Dor-
dogue, 1, H4G-5h75 - au nombre
de trois aux envivons de Besancon,

qm sonl fort ehioves, Doubs (1, o=

fiu8; — & la charrue, trop prés et
trop profonde en terre; enfouit les ceps,
4 Montéhimart, Dréme, 11, 2b2; —
deux 4 six, dont denx & la charrue,
dans le Gard; ala main, sur les cotes
accidentées du Rhone, I, 2295 — i
«plat des vignes, dans une terre qui
«1'a que 10 centirnélres au-dessus du
~rocher, démontre par leur santé et
eleur longévité que cette couche super-
e ficielle leur permet d’absorber a leur
eprofit tout ce que I'atmosphére peut
~lenr céder; exemple : Banvuls, Port-
«Vendres, Collionre, le Lot,» etc.,
I, 3203 — a T'araire romain perfec-
tionné, a denx linons et a une seule béte
de trait, peut biner une largeur de 7o
i 8o centimetres, Herawlt, 1. 243-245;
— son prix, comparé au travail a la
main, |, 245 ; — ~une culture vaut un
~arrosement; (natre labours augmen-
«tent la récolte de plus d'un tiers, en
~moyenne,» |, 245; — dans Indre-
et-Loire, au noinbre de trois, 11, 664
— nombrenses choz M. le marquis de
Quinemont: & la charrue, quatre, et
4 la main, trois. I, i55-679: —
presque toute a bras, dans le Jura. la
vigne v étant généraloment en coteaus
trop rapides pour admeltre la charrue,
11, 371: — au nombre de cinqg dans
Loir-et-Cher, assez geénéralement: ré-
duiles & quatre et méme A trois a
Saint-Aigran. 11, 69g-700; — dans
Maine-et-Lawre, 11, 635-636; — au
nombre de trois, Houte—Marne 111,
370-3715 — au nomhre de quatre,
cn anars, mai, juillet et fin aoit,
Mewse, H1, 347: — «donnée, dans le
e Puy-de-Dime . apres T vendange et
cavanl la taille etPéchalassage s donnée
cavaul décembre. eveellente pour hi-

evernes le <ol etdiminner les mavaises
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«herbes, réussit admirablement 3 Ar—
«genteuil, prés Paris,» 11, 182-183
— et fagon dans les Basses-Pyrénées
1, 3485 — dela vigue dansles Hautes-
Pyrences, 1, 3435 — & Paraire romain
4 brancard du docteur Passama, 1,
278; —— 4 la charrue, deox fois par
an, & Collioure, Por{-Vendves et Bu-
nyuls, 1, 2783 — ai nombre de trois,
en mai, juin et fin aott, dansle Haut-
Rhin 111, 263 5 — les bras manquent
absolument pour donner les cultures
nécessaires , surtout celles d'été, a
Champlitte; les cultures d’hiver, au
coniraire, a en juger par les provi-
gnages & oulrance en fosses profondes,
prouvent que dans cette saison les bras
sont disponibles, [aute-Sadne 11, h16-
h173 — deonomie de main-d’euvre
qu'apporte le travail exécuté par les
animaux de trait, I, 4uv7-018; —
on en donne trois, et’ méme quatre, a
Champlitte; un premier labour accom-
pagné de la taille exige une journée
douvrier pour 4 ares 5 centiares, 11,
4193y — au nombre de trois, dans
Sagne-et-Loive, en mavs, mai, juin ou
juillet, UI, 51; — au nombre de
deux, Sarthe, N, 5543 — réduites
& deux, trois ou quatre binages super-
ficiels; sont tous extrémement profita-
bles, Savoie, 11, 288-28g; — «irds-
«superficielles et trés-répétées (sept an
«1noins, d 2 centimélres de profondeur),
«avec une simple ratissoive; la terre
eremuée en cours de végétation perd
cune grande partie de sa fécondité;
weffet vérific pendant y ans & Argen-
«teuil, par le docteur J. Guyot lui-
«eméme,» Seine-ct-Oise, Hl, Sog-
2103 —dans le Tarn, 11, 115 — Irés-
négligée, & Moissac, Tarn-et-Garonne;

on y laisse croitre fes mauvaises lierhes,

qui apportent leur ombre et leur hu-
~midité, I, 394 ; — wexceptionnelles
rde Tarn-et-Garonne; M. Lalorgue, a
« Bressol, bien qu'il pratique génévale-
wment les mauvaises coutumnes locales .
« obtient cependant nne récolte triple de
sses voisins pourquoi? 1”11 conserve
«le double et souvent le triple d’yeuxa
»ses Lailles, et en employant aiusi toute
ela [orce de la végétation par une taille
= généreuse, les souches me sont pas
werevies dans leur peau par les gour-
~mands; »* il fail arracher impitoya-
«blement toutes les souches stériles,»
1, 397-%01; — exceptionnelles de
Tarn-et- Garonne ; M™ veuve Re-
naud; son fermier plante moins pro-
fondément (28 centimétres), et par
suite récolte dés Ia troisiéme annde de
quoi payer le travail, et par sa taille
plus générense obtient une récolte
donble de celle des voisins, I, 4o
— M. d’Eyral fils transforme son vi-
gnoble suivant la méthode médocaine;;
ses conditions de culture avee ges mé-
tayers; réflexions i ce sujet; introduc-
tion de meilleurs cépages, etc., fo1-
ho7; — cxceptionnelles dans Tarn-
et~ Garonne; M. Lamothe, ses celliers
et ses cuves, 1, hog-ho8; — M. Gar-
rére- Dupin & Castelsarrazin, pro-
duit le plns par hectare; taille géné-
reuse & = astes cta 4 et 5 coursons et
astes tendues; taille verte nulle, [,
ho8-hog; — M. Bergis; le pour et
le contre; conseils, I, hog-h1h: —
M. Gustave Garrisson, a Beausoleil,
1, 4155 — delavigne rencontre beau-
coup de sitnations excellentes et doit,
A Paide de ses débonchés, s'étendre
dans la Haute-Savoie, 11, 301 -3h2;
—dans e Var, 1, g1;— dansle T au-

dluse, 1, n03-20h; — & la beche
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ou 4 la pioche, deux fagons; & laraire,
quatre lacous, 1, 207; — on en donne
généralement quatre; leur description,
Vendée 11, 512-513 5 — deux et quel-
quefois trois; ce qu’elles devraient étre:
1° aprés la taille; »° fin mai; 3° fin
juin: A° fin juillet ou aoit, s'il n’y a
pas d’lierbe en juillet; un raclage en
novembre est unc excellenie chose,
Vienne. 11, 555-656; — au nombre
de ¢uatre, & Auxerre, Yonne, a la
pioche, ruellage et dévucllage, I,
133-134.

CGuvace : dure quelquefois 15 jours dans
q

le bas Bugey; son vin ne pent at-
tendre que 2 & 3 ans pour éire con-
sommé, mais celui du haut Bugey,
quit ne cuve que 3 a 5 jours, pagne
en vieillissant plus de saveur et de
bouquet, Ain, 1, 352; — rsa du-
erée, rédnite de trois semaines a 5 ou
10 jours, fait que le vin ne se pique
«que trés-rarement & Jujurienx,» A,
11, 3545 — & Montluel, 4 a 5 jours
pour le gamay, et 6 a 8 jours pour le
gros plant (mondeuse), I, 365; —
dans les Basses-dAlpes, I, 595 — ala
Gande, Alpes-Maritimes, 1, 305 — &
Nice, |, h1g-50;5 — chez MM. Portal
de Moux et Sicre, Aude, I, 269;

dans les Bouches-du- Rhine, 1,
1993 —a Bastia, Corse, 1, 1965 —
préeeptes , 1, 192 -173; — dans
la Dovdogne, I, 531-532; — pen-
dant 15 jours & 1 mois, & [llermi-
tage, Drdme, 11, 2365 — & Monldli-
mart, Drome, 11, 243, — le moins
long donne le meillenr vin, Gard, 1,
2933 — dans la Haute-Garonne . 1,
J22s — dure 4 a5 jours dans le Me-
doc, 8 a 15 jonrs dans les palus, (ri-
vonde, 1, 4065 - dure b 4 & jowrs

a Saint Fnilion. sutvant Fanoee, 1,

Jon; — trop prolonge, dans I'llé-
rault, I, 252, — singulier a la cite
Suint-André, & Bourgoin, Isére, el &
Annecy, [, 270-271; — par divers
procidés, dans le Jura, 11, 385-38y;
— prolongé dans une atmosphére de
10 & 19 degrés senlement, refroidit
la fermentation et ne donne que des
vius peu colorés et alcooliques, quoique
provenant de Jus trés-rickes en sucre,
1, 3895 — en Loir-et-Cher, 11, 702-
7031 — avec clairevole pour main-
tenir le chapeau sous le jus, 4 Brioude,
Haute-Loire, 11, 109; — avec pelli-
cules bouillies pour faire le vin noir
pour couleur, dans le Lot, 11, 33-
34; — a Thiaucourt avec chassis a
claire-voie sur le marc: vin de pelle,
Mearthe, [H, 313-314; — dans les
Basses-Pyprénces. 1, 353: — dans les
Pyrénces-Orientales, I, 25g-250; —
ellets comparatifs de sa durée sur la
qualité des vins de méme vigne, de
mémes cépages et de méme année, Sa-
rote, 11, ng3 5 — singulier & Annecy,
Hante=Savoie 11, 336 : — avec raisins
chautles an soletl et foulés, Tarn, II,
15 — en partie sur de bons principes.
mais trop prolongé, ce qui empéche
d'ajouter le vin de presse au vin de
cuve, et cela au détriment de la qualité,
I, 15-165 — cquand le cuvage est
«trop prolongd. le meilleur parti a tirer
cdmmare est den Taire de la piqueltte:
cimais il est préférable de réduire le
covage a huit jours an plus et de
epresser s les jus qui en proviennent,
emélanges a ceux de la cuve, four-
«missent & cenx-ci des snbstances essen-
elielles & leur qualite et & leur soli-
adité, - Tarn-et-Garonne, I, 3905 —
davs le Lar, 1, g2-93; — @ Joigny.
dure 12 @ 24 heures pour les vins fins,
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et 12 415 jonrs pour les vins cour-
wuns, a Villeneuve, Yonne, 11, 115.
Guves en ciment, Basses-Alpes, 1, A
— en méléze, donnent au vin un petit
godt de résine qui digparait au bout
de deux ans au plus; ces cuves durent
des centaines d’anndes, lautes-Alpes,
I, 216-217; — de débourbage ou
de evage, a Moubazillac et dans la
Ghiampagne; phénoméne qni s'y ac-

Décnauvssenest avant la taille; 4 [a fin de
mai, on abat les mottes et 'on remet
les vignes a plat dans Ia Charente, 11,
4575 — Haute- Garonne, 11, 318 -
319; — du cep pendant ses premidres
anné¢es excellent, force les racines 4
s'enloncer en deliors de toute atteinte
des cultures ultéricures, maintient la
netteté du tronc, la régularité et la
symétrie des bras qui provoque une
symétric correspondante dans les ra-
cines, de maniére & en former autant
de ceps a part, Hérault, I, gho-2h1;
—- au moyen d'un véritable fossé, des
plus préjudiciables, & Rionsse, Neévre,
I, 175-176.

Déroncement : reconnn comme plutdt
nuisible dans I'disne, 11, 4335 — de
1 métre d 1,20 dans [es autes-Alpes
II. 217; — & la charrue Dombasle
suivie de la fouilleuse Bodin chez
M. Portal de Moux prés Carcassoune,
Aude, 1, 264y — & trois paires de
bwufs & Santerne, Gironde, 1, h37
— son utilité niée; vignes sur défon-
cement disparues au bout de 12 ans,
tandis que d'autres »contemporaines et
sans déloncement , étaient vigourenses ,

Hevanlt, 1, shoy — (vignes plantées

complit, Dordogne, I, 530; — en bri-
ques ou cailloux et briques vernissées

les cuves en bois donnent un vin un peu
plus coloré et corsé, Gard, 1, 22h-
225 ; — leur capacité et les mauvaises
conditions atmosphériques de leur lo-
gement, lérault, I, 2525 — en ma-
connerie trés-employées a Saint-Mare,
Indre-et-Loire, 11, 6653 — de M. La-
wnothe, Tarn-et-Garonne , 1, hog-ho8.

sur) donnent le double de récolte a
Mugron, Landes , I, 365 ; — enuisible
edans les sols secs, brilants et sans
«fond humide; excellent, au contraire.
«quand le sol est froid, humide, com-
«pacte et imperméable,» Lot, I, 32;
— donne des vignes reconnues peu
durables dans le Chalonnais, Sadne-et-
Loire 11, 3g-ho: — «presque tou-
vjours et partoul provoque, pcndant les
«premiéres années de plantation, un
«luxe de bois qu'accompagne Ia stéri-
«lité, puis cetle végétation luxuriante
«diminue, le raisin parail, mais le bois
«décroit rapidement, el la vigne est
«promptement usée,» Tarn, II, 7;
— «de terrains maigres plus nuisible
«qu'utile dans Vaucluse,» 1, 2.0g.

Decris «gleucométriques comparés des

«raisins de branche a fruit et de ceux
«cueillis sur les coursons;» égalité,
Aude, 1, 270; — atleints snccessive-
ment par les vins de '/férault, I, 247-
2 8.

Dérawremevts : de PAin, II, 343-368;

— de PAisne, III, 431-052; — de
IAlier, III, 153; — des DBasses-
Alpes, I, 53-09; — des Hautes-
\pes, 1, vog-224: — des Alpes-
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Maritimes, I, 23-52: - - de PAr-
déche, 1T, 73-98: — des Ardennes,
Hl, 375-384; — de PAviége, I,
3o1-312; — de PAube, IH, ¢3-
1205 — de PAude, 1, 257-270; —
de TAveyron, 11, A3-66G; — des
Bouches—du-Rhidne, 1, 179-202;

du Cantal, 1T, 115-118; — de fa
Charente, Il, A3g-4068; — de la
Gharente - Inférienre, 11, 469-500;
— dn Cher, Tl1, 183-201; — de la
Corréze, Il 119-138; — de la
Corse, I, g7-178; — de la Cote-
&Or, U1, 57-92; — de la Dordogne,
1, 507-57%; — du Doubs, 11, 393~
hihy — de la Drome, [T, 29d-
20l y — de PEure, IIT, 537-54h,
d’Eure-et-Loir, 11, 515-336; —
duo Gard, 1, 20d-230; — de la
llaute - Garonne , 1, 313-327; —
du Gers. T, 367-378;

roude, 1, h29-305; — de PHérault,

- de la Gi-

I, 237-256; — d'llle-el-Vilaine,
I 569-5723 — de Pludre, 11,
561- 586, — d’Indre-et-Loire, I,
643-6%a; — de Ulsére, 11, obo-
2765 — dundma, 11, 369-392; —

des Lundes, [ 35H-366; — de
Loir-et-Cher, 11, 683-724; — de la
Loire, 11, 21-26; — de fa llaute-
Loire, 11, gg-114; — de la Loire-
Tuférienre , 1. 587-6o6; — du
Loiret, Ill, 205-932: — du Let,
IT, 23-42; — de Lol-cl-Garonne,
I, hig-4a8; — de la Lozére, I,
tig-725 — de Mae-cl-Loive. 11,
607-6n; — de la Marne, U1, 385-
30 ; — de la llante - Marne, I,
365-37h 5 — de la Mayenne, HI,

265-0568; — de la Meurthe, 11,
303-390; — de la Mense, 1L, 341~
3500 — du Morbilan 11 553 -
aRA g — e la Moselle, 1L, 303-

3hou; —- dela Niévee, I, 169-183;
— de I'Oise, I, h79-496; — du
Puy-de-Dome, It 155-1905 — des
Basses - Pyrénces, 1, 347-354 5 —
des llaules-Pyrénées, I, 329-306; —
des Pyréndes-Ovientales, 1, 271-286;
du Bas-Rhin. [ll, 269-284; — du
Haut-Rhin, I, 243-268; — du
Blidne, I, 1-20; — de la Haute-
Sadne, Il, 415-h30; — de Sadne-
et-Loire, 111, 27-56; — de la Sarthe,
I, 5415-561; — de la Savoie, 11,
277-298; — de la Ilaute-Savoie,
11, 2g9-342; — de la Seine, lll,
50 -31ly — de Seine-et-Marne,
I, 465-478; — de Seine-et-Oise,
I, 4g7-510; — des Deux-Sevres,
I, 517-538; — du Tarn . 11, 1-

22; — de Tarn-et-Garonne, I, 379-
418, — du Var, I, 61-96; — de
Vaucluse, 1, 203-214; — de la
Vendée, 1l 501-516: — de la
Vienne, ll, 539 560: — de la
Haute-Vienne, 1, 139-154; — des

Vosges, I, a85-302; — de PYonne,
I, 121-152.

DEesstcurvenT et assainissement en Corse,

I,101-109.

DistieLamion : préparation des modts qui

v sonl destinés, dans la Charente : em-
ploidu glencomeélre; addition d’cau au
medt, I, 460-467; — a quel degré
doit-on préparer les canx-de-vie? Ap-
pareil du doctear Chambardel ; emploi
de Palcoolometre de Gay-Lussac, Cha-
rente-Inférienre 11, ho3-hg6: — des
mares, 'hiver, pour ca faire de I'ean-
de—vie, a Tonl, Mewrthe, I, 3o1.

Dowane : woins il est étendu et plos

il vapporte relativement, Vendee, 11,
514,

Domnee (L) ee quielle esty fa vigue

prospere: sonches  seculaires.  Dor-
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dogne 1, 970-372, 535; — exploi-
tation de son sous-sol argileux, comare

Ear: «sa marche et son réle dans la végé-
«tation, expériences de M. Duchartre, »
Sarthe, 111, 555-557.

Erv-pe-vIE : cgaranlies nécessaires a sa
« pureté et ason commerce, qut est une
«des sources importantes de la richesse
«de la France,» Charente, 11, h3g-
fh1; — détails sur sa fabrication,
dans la Charente, ancienne et mo-
derne, II, 461, #67. — Eau-de-vie
d’'Armagnac, la meilleure de France
aprés celle des Charentes, produite
par la folle-blanche el ses variéids;
la premiére qualité provient des sables
silicenx; la deuxiéme, des argiles ;
la troisitme, des calcaires ; cepen -
dant, les cognacs premiére qualité
viennent dans le calcudre pur. Ce serait
donc Pinflucnce du climat qui prédo-
minerait : plus les vins sont aleooli-
ques, moins les eaux-de-vie sont dé-
licates, Gers, 1, 372-373.

EsovRseosnacE : ecelui qui ne sent pas
esa valeur et qui ne Pexéeute pas, en
«quelque pays que ce soit, sur telle
«taille et conduite que ce soit, ne
«sera jamais ni viticultenr, ni vigne-
wron,» Var, I, 85.

Ecuarss : leur application a doublé la ré-
colte des vignes rangées a Creuzier-
le-Vieux, chez M. Lafond, et aux
Pérelles, chez M. Sadourny, Allier,
Hl, 156-157; — toujours employés
dans Parrondissement de Tournon, de
17,66 2 2 métres, en acacia, chatai-
gnieronchéne, aiguisds des denx bonts,
Ardéche, 11, 915 — instrument pour
tes enfoncer, Aube. 111, 099-100; —

amendement, 1, 576; — projet pour
son peuplement, 1, Hro-074,

leur dépense et leur dovée en Corse,
I, 163-164; — leur dépeuse peut
étre une honne spéculation, Pordogne,
I, H33-53h; —
dansla Dordogne; on y supplée en re-

font souvent défaut

levant les pampres et en les liant
seals on accolés par denx en arcades
ou par lrois en faisceau, I, 545~
5465 — leur ahsence dans les cul-
tures du Gard, 1, o21; — leur ab-
sence dans les cultures de 'Herault,
I, 245, — attachés par quatre pour
la plantation; nouvelles dispositions
suivant la conduite ultérieure de la
vigne, Puy-de-Dime, 11, 16g-174;
-— avantages de lenr grande hauteur,
Basses-Pyrénées, 1, 3505 — leur ab-
sence dans les Pyréndes- Orientales, 1,
2785 — dans le Bus-Lihin, 111, 272
— grande dépense qu'ils occasionnent
en raison de leur longueur dispropor-
tionnée, Haut-Rhin, 11, 262; — en
pyramide & trois souches solidemeut
{ixdes au sommet et d la base pour ré-
sister 4 la violence des vents de la
vallée dn Rhdpe, 11, 8; — point
d’échalas, point de raisin, dicton des
vignobles de Gy, Haute-Saine, 11,
ho1; — conservé au pinean Dlane
jusqu’a Page de quinze & seize ans dans
Sadne-et-Lotre, I, b7.

b .
Ecort des sourds-nicts dn frére Lonis,

Lotve-Inférieure, 11, 589-59o.

Eervam (Eumolpe) : fait des ravages

considérables dans les vignes du Ton-
nerrols et & Chablis; mode de destruc-
twou, Jonne. UL, 151.

Seravpack dins le Dowbs, 11, h66: —
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général dans le Médoc et les Grav

noins général & Saint-Emilion, €i-
ronde, 1, A56: — pratiqué a canse de
Podenr de soufre comunmiquée par
la ralle, Basses-Pyréndées - 1, 318 -
3hg; ——a Champlitte, Haute-Saéne ,
I, Auo; — a Vesoul, les rafles aban-
données, I1, 128 ; — iuutile dans la
conrte cuvaisou; a sa valeur dans la
longue, Tarn, 11, 16.

lixenrats © gazous et bruyeres, lupins
semes & Uantomne et enterrés au prin-
temps & Brives, Corréze, 11,130, —
Gers, 1, 371-3705 — Landes, 1,
363, — Lot-et-Giaronne, 1, Loa-
h23; — DBasses-Pyrenées, 1, 353.

Exronaoir pour faire la chasse 4 I'En-
molpe (Ecrivain), Gard, 1, 226.

Evcisement de la vigne «par hoit bour-
«geons fraitiers et par huit bourgeons
cgourmands est le méme que par
«seize bourgeons fruitiers; il n'y a que
« les raisins de moins et 1a détérioration
«de la souche de plus, » Gard, 1, 221.

SrmaTa, I, cyxxix.

Frupe et enseignement «de la viticulture
~et de la vinification; leur absence et
~pertes qu'un tel état de choses occa-
esionne,» Sarthe, H60-H64.

Exrroitamion :© a moitié dans 1'din, 11,

: — dans PAllier, 11, 167-168:

~— a la journée, quand la vigne ne

BB}

lait pas partie d'une mélairie, drifge,

I, 310; — par les propriétaires,
Basses-Alpes, 1, 58, — 4 la jonrnée,

Hautes-Alpes, 11, 2225 — par le pro-
pri¢taire dans la Gaude, Alpes-Mari-
tomes, 1, 30; — par le métayer, a
Nice, I, ho; — & la journce et &
prix fait dans I'Ardéche, 11, 15 —
dans arrondissement de Tonrnon et
sa dépense, 11, 97; — «chez le doc-
wtene Cartot (Bar=sur=-Aunhe ). qui

wdonne anx vignerous, 4 la récolte,
~une piéee sir vingt et nne; ce se-
erait mienx de donner la onziéme
epicee,n dabe, U1, 985 — considé-
rations @ ce sujet, Aveyron, 1, 57-
61; —— par métayers, Bouches-du-
Ithone, 1 173; — de M. Monier, a
Aubagne, I, 196;—a la journée par
domestiques, & prix fait on & moitié
fruits ou & participation, Charente,
I, 467-408;
Argentat, Correze. 11, 126-127; —

a moitié fruits. a

4 Beaulieu, & mottié fruits, par les
hourgeois et directement par les vi-
gnerons propriétaires, I, 132; —a
moiti¢ froits a Brives, I, 135: —
de gamays, Cote-d' Or. NI, §1-82:
— & la journée par domestiques ou
par métayers a moitié fraits, Dor-

dogne, 1, 517 : — par bail & complant
a4 Mareuil : modéle textuel du hail
et réflexions a ce sujet, 1, 548-552:
~- & moitié un peu délaissée, mais
commence i reprendre faveur dans le
Doubs 11, 407-bo8: — de M. Causse-
Neégre a Massereau. Gard. 1, 225-
226 ;—dla tache et & la journée: com-
paraison des divers modes, 1. 232-
2361 — dansle Gers.1.3-10-35,

& prix fait et dla journde & Sauterne.
Chateau - Iquem, et par les bordiers
dans larrondissement de Libourne.
Gironde: reélloxions et loi écrite dn
Danemark I, [163-46g: — dans
I'Indre. 11, 576-577: par des clo-
siers, sous la direclion des propric-
taires : dix excellents exemples déja
donnés ; description des conduites de la
vigne, Indre-ci-Loire, 11, 666-680:
~tres-soiguce chez le marqnis de Qui-
nemont ., i son domaine de Paviers pros
de I'lle-Boucliard , fndre-ct-Lotre, 11,
678650 — & la tiche. Isére. I1.
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275-276; — dans les Landes, 1, 365 ;
-— dans Parrondissement de Brioude,
trois modes: 1° faire-valoir direct & la
journée; ne donne que la moiti¢ du
rendement possible; 2“ & prix Tait par

a

euvrée; 3° a4 mi-frnit et a4 mi-bois,
Haute-Loire, 11, 112-113; — par
closier ou prix [ait, Loir-et-Cher, 11,
701-70a; — par le propriétaire ou
par ses salariés, Loiret, Il 220-222
— ala journée dans Lot-et-Garonne,
I, ho7; —— «la rareté de la main-
«d'eeuvre la rendant irés-chére , le prix
ade la vigne a baissé de moitié, et nn
epaysan qui est arrivé & en posséder
«2 hectares n’en achéte plus,» Maine-
et-Lowe, 11, 636-637; — uégligde
par suite de la rareté de la main-
d’euvre; délaissée par les condilions
d’existence problématique des ouvriers
de Pagriculture, Haute-Marne, III,
3735 — «calcul du profit qui résulte
epour le propriétaire de I'abaudon
«d’une partie de la récolte au vigneron
equi fa produit,» Moselle, 111, 326-
338; — cexploitation excelleute, assi-
wdue et trés-soignée par les vignerons,
«enlear donnant une prime de 2 fraucs
«par hectolitre de vin récollé, » Moselle,
I11, 338; — «a facon ou a prix fait,
«sans le moindre intérét du vigneron &

Fawinie RuraLe : emoyens de la londer et
«de la faire prospérer : il est plus nid-
#riloire de faire prospérer des familles
«humaines que des cochons, beufs,
«vaches et moutons,» Cher, 111, 185-
187; — sa position avec un hectare de
vigne, 2 liectares de terre et un loge-
ment, Eure-et-Loir, 11,534 ;— 2 hec-
tares de terve, Indre, [T, 581-583; —

ela production, ce qui anéne la perte
«de laparticipation de son intelligence
«et produit une forte diminution sur
ale résultat final, et un état d’losti-
lité enlre le propriétaire et ouvrier
erural, . Nicvre, U1, 1815 — & la
journée, Basses- Pyréndes, 1, 353-
354; — 4 la journée et a prix fait,
Pyréndes-Orientales, 1, 283 ; — 4 moi-
tié fruit, & Vesoul, Haute-Saine, 11,
hag; — & partage, Savoie, II, 29/ ;
— compte des frais d’un heclare a Pn-
teaux, Seine, Il,512-513 ;—3a Niort
et a Melle, Deux-Sévres, II, Hor:
~— a Thouars et & Argenton, [1, 53~-
533; =—— comparaison du métayage
de la IJaute-Vienne et du prix fait
dans les Deux-Sévres; considérations
a ce sujet, Ih, 533-536; — par mé-
taivies dans le Tarn, I, 17-18; — &
Tarn-et-Ga-
vonne, 1, 39/t; — 4 la facon et & la

la journée ou a lagon

journde, Vienne, I, 556-557; — a
la journde a Auxerre, Yonne, 11, 135.

Exmepateve & nn cheval e de M. Portal de
e Moux, cultivant partout & la méwe
e profondeur et avec une telle célérité
aque les cultures rapides peuvent élve
«fréquemment renouvelées, et entre-
«tiennentla propreté et la perméahilité
=des terres,» Aude, I, 266.

considératious économiques a ce sn-
jet, Loiret, T, 206-210.

Fermace dans la Beauce: opinion de
Sismondi, Eure-et- Loir, 11, H3h-
536.

Fenme-teoLk de Ja Saulsayes ses spéci-
mens d’arhoriculture hors ligne, Ain.
I, 366.

Fermentation : » peut étre abrégée de moi-
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«tié par addition d’un einquidme de
eraisin Dlanc dans la cuve,» Hautes-
Alpes, 1, 216; — crapide el géné-
=rense des raisins blanes; extrait plus
«demati¢re colorante desraisins rouges
«que cenx-cine le peavent faire, » Alpes-
Maritimes 1, 32 ;— au-dessous d’une
température de 15 degrés, elle v’a pas
hen, Chavente-Infévicure 11, hgow —
absence de fermentation el de mousse
st la mise en Douteillea lieu en janvier
ou [éyrier; mais les vins sont mons-
seux si elle a lien en mars, Maine-ot-
Lowe 11, 638; —«sarapidité dépend
«de la tenipérature, élevée ou non, des
~raisins déposés dans la cuve, suivant
= qu'tls sont cueillis en temps opportun
e pour obtenir la plus forte chaleur pos-
nsihle,» Puy-de-Dime, 11, 1490,
Ferminiré de premier ordre da sol des

Alpes-Maritimes , 1, 2h.
Fossorace : ses différences avec le pro-
vignage, Aube, I, 103-105.
Frmure : tous les dix ans & Moulius, 4/-
her, 11, 165; — de fumier et brous-
sailles pourries, 4 raison de 20,000 ki-
logr. par hectare; dure dix aus dans
les Hautes-Alpes. 11, a21; — avec
des fenilles de pins et de bnis, -
déche, 11, 8g; — rare & Limonx;
fumier, charrée, chiffons de lame.
plitres an pied des sonches, Ande,
a62-263: — ancune dans la Cha-
rente. 11, hH1, — substances em-
plovées, Charente-Inforieure, 11, 48¢-
hgo; — avee des Druvéres mises i

pourrir dans les ehemins on des Inan-

GeLfe . emporte un tiers de la réeolte en
viu pent étre en partie conjurde par

les longs hois de précantion, 4in, 1,
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ches de chitaigniers coupdes, vertes et
lides an mois d'avt, & Argentat, Cor-
réze, 11, 1255 — avee colombine on
terreau, Noailles, 11, 1345 —  pour
les provins seulement, Cite-d’Or, 111,
73 — trés-rave daus la Dordogne, 1,
547 ;—avec du buis, Doubs , 111, d11;
— apeu prés nulle dansle frers, 1,37 45
— emal placée au collet de la vigne;
eelle doit éire enfouie dans un sillon
~profond entre deux rangs, I, 3¢3;
— mal placée au collet de la vigne dans
la Gironde, 1, 154 — dans Loir-
et-Cher, 11, 700-701; — avec des
genets, Lowre-Inférieure, 11, 5955 —
abondante a Brains avec de la chaux
el de la boue d'élang sur fond de
schiste, 11, Goo; — rare dans Lot

et-Garonne, 1, ho5; — tousles 4 &
5 ans 4 raison de H0.000 4 60,000 ki-
logrammes par hectare dans la Moselle
11, 331: — ~appliquce en été est le
cremeéde le plus certain contre la cou-
~lure etla brilure,» Puy-de-Dime, 11,
186i: — ~en éle, avec paillis, évite en
«grande partie la briilure du raisin,

Rhone, 11, 5.
Sadne-et-Lotre, 1I1, 51: — {rés-rare

— irréguliére dans

dans [e Tarn, 1. 11: — ~en rigoles
« profondes entre les cops: ¢’est la meil-
cleuve mnéthode: ne sert qu'a la vigne
~elnon i engendrer de mauvaises her-
«hes; la fumure au pied du cep pro-
~voque la sortie an collet d’une foule
«de pelites racines nuisibles aux racines
«principales,» Vendée, 1. 513; —

dans la Tienne, 11, 556.

3hh: — plus les plojes (verges) sont
longues, mieuv elles échappent 4 la

gelée: les bourgeons latenis reponseent
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Jusqua trois fois sous trois geldes sue-
cessives, Ardennes, 111, 38,

Geuge  printaniére  attaqnaut  d’autant
moins les vignes qu’elles sout lenues
plus hautes au-dessus du sol , ot d"antre
part Toidiom  sévit d'autant plns,
Mrvigge, 1, 3035 —- de printemps frd-
quentes a Brives, Corréze, 11, 1355—
sténlise lavigne plantée en plaine, alors
que les coleaux qui n’y scraient pas
aussi sujets sont délaissés, Eure-et-Loir,
11, 528-52¢ ;5 —on pare d sa principale
action en laissant un sarment de pré-
caution, Haute-Garonne | 1, 327; —
printamére ne sévit qu'une année sur
quatve dans Indre-et-Lotrve, 11, 6h7.
— =¥igues de Poligny ctde Salins pré-
~servées en grande pavtie des désastres
«de la gelée de printemps par la laille
=et fa conduite en courgées, ¢'est-d-dirve
4 trés-longues branches a froit sim-
sples, doubles ef triples, usitée de
« temps immeémorial dans le Jure - 11,
378-380; — on cnterre les ceps
pour les y sonstraire, a Poligny, IT,
387; — a Capbreton, Landes, I,
361 ;—ses effets désastrenx en grande
partie conjurds par la taille longue,
Loire, 111, 255 — «explication de la
cpréservation que lui opposent les
«lailles longues et les sarments de pré-
ccaution,  Mewrthe, 11, 301-309:
—de printerps fait beaucoup de mal,
Busées—Pyrc’np’ws, I, 348 — devient,
ainsi que la couture, redoutable vers
les bords de la Saéne : on la conjure
par la conduite en hautans; méme
conduite duns les rampes inférienres
de Chalon et de Verdun, Sadne-et-
Loive, 111, 293 — conjurde en partie
par les longs hois & Thouars et Ar-
acnton, Dewe-Sévres, 11, 532, —

3

acetdentelle dans le Tarn, 1L, 3.

)

Gruge, [iéquente a Montanban, Tarn-ot-
Garonne, 1, 3825 — les sous-yenx
repoussent encore aprés la - destruc-
tion des yeux daus 'arrondisscment
de Tonnerre, Yonne. TII, 150.

Géovocte = de PAin, 11, 344 — de
PAisne, 111, 433; — des Buasses-
Alpes, 1, 53-54; — des Hantes-

Alpes, 11, 2100 — des Alpes-Mari-
times, ¥, a0y — de Vdrdiche, 11, g7;
— de Vi lridge, [, 3015 — de I'dube,
I, 93: —deldude, T, 275 — des
vignobles de Limoux, 1, 260 — de
I'deeyron, 11, 6o — des Bonches-
du-Rhéne, 1, 181 ; —de la Charente .
I, "hh=hhsy — de la Chavente-fn-
Seriewre, 1, g0y — du Cher, T,
184-185; —de la Corréze, 11, 120
— de Brives (Corréze), 11, 133: —
de la Corse. 1. 105-106; — de la
Céte-d’ Or, 111, 59=Goy — de Ta Dor-
dogne, 1, 526-ba7; — du Doubs,
i, 394y — de la Divme, 11, 29h-
2255 — du Gard, 1, 2195 — de la
Haute-Garonne, 1, 313-311; — do
Gers, 1, 367-368; — de la Gironde,
I, A31-1325 — de Parvondissement
de Libourne, T, 16q; — de I'fudre,
1L, 562-563; — d'Indre-et- Loire.
I, 647, —de Plsére. 11, 26247,
- des Landes, 1, 355=-3506; — de
la Sologne (Low-ct-Chery, 11, 685,
—dela Loie, 1, 215 —de la Loire-
Inféviewre, 11, 588-058g; — des
cantous de Martel ot de Vayrac, Lot,
i1, 23 et 37; — de Lot-et-Garonne,
[, higy — de Maine-et-Loire, 11,
og—0610; — ct composition des
condrieres de la Marne. 111, 386
388 — de la Hawte- Marve 111, 363
— de la Mewrthe, I, 3053675 -
de TOdse, 11, h80; — dn Puy-de-

Dome 11, 160 5 — des Busses-Pipreners.

(H
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Gtovoau des Hantes-Pyrenées , [ 30y 5 —
du Bas-Rhaie, N1, o7hy — du Hout-
Bhin, H1, 247, — du Bhine, NI,

s — de la Haute-Saone, 11, hh;

— de Sadne-et-Lowre, 11, 29-30; —

de la Sarthe, I, 516; — de la

Savore, [1, n77-278;—de la Haute-

w

Savoie, 11, 300, — de Setne-et-Marie
UL, 466, — des Dewr-Séeves, 1, 519-
518y —du Taru, 11, 25— de Tari-et-
Gavonne, 1, 381-382; — du Var,
I, 65-66;, — de Vaucluse, |, 205H—
206, — de la lTendée, 11, 5o3-00k;
— de In Viewne, 1, 31 =502; —
d*Auxerve (Fowne) 11, 131, — de
Tonnerre, 111, 147.

GLEucomMETRE 0N pése-moiil; «son ulihlé
«pour constater la fermentation com-
«pléte des vins; ponr classer les divers
“cépages par richesse en sucres ponr
«fixer Tépogue de lenr vendange,»
Charente-Inférieure, 11, hgo-hgr; —
vson emploi en Beaujolais ponr détor-
cminer la durée de la euvaison,»
Rlwne , 11, 5.

Gouvnrwavps: trés-nombreux dans la ban-
liene de Bar-le-Dnc, n’v donnant pas de
Truits; ce sont des pineanx, Meuse,
[, 3455 — sarment sorlh dn vienx
bois: la folle-blanche v fournit des
(ronts, lewdée, 11, 511,

Grapns : les muraifles 0y sonl pas em-

ployées ponr appliquer de Ia vigne

Inpors  déelaration de M, Barhe. per-
ceplent dir canton de Voilear, cousta-
Lant que leur reconviement est dos plns
lueiles dans les commmnnes qui ent des
vignes, Jura (1, S,

Ivasioy asvensne echez M. Baltet, je-

~nicriste & Troves; dustemetion sar
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qui ici est lrailée sans lacon el sans
la connaissince de sa conduile, Ar-
diche, 11, 76-82; — (vigne &), 4 taille
conrte, & Pamiers, et a taille longne
sur éehalas, fil de fer ou lanes, a
Foix, Aridge, T, 308-309: — a Ma-
rillac, Avoyron, 11, 61.

Gratsst s ~maladie des vins gqn’on gnéril
»mainlenant et prévient méme aujour-
«d’hni par e addition de 15 & 20
«grammes de tannin par hectolitre,~
Marne 1L, h12.

Grerre en saulerelle chez M. de Saint-
Phalle; la houture hai est préférable,
Vievre, 1, 180-181,

GRELE : fuil pen de ravages dans1'din, 11,
3hh; —el gelées: leurs zones sonl pa-
ralléles anx Pyrénées ot v restreignent
la culture dela vigne, dricge, 1, 3o2:
—moven datlénuer sesravages, fude.
I, 268-26qg; — Hante-Garonne, 1.
325: — lréquente a Capbrelon.
Landes, 1. 361: — trés-rare au Puy,
Haute-Loire . 11, 103: — plus rare
(que la gelée & Pau, Basses-Pyrences.
1,345, — tréquente dans le Taru, 11,
35 —a Montuban. Tarn-ct-fiaronne.
I, 38>,

tm g tournante a arrére d'une voilure
i vendange pane charger les poincons,
inventee par M. Ranz, de Mon(richard.

Lotr-et-Char A1, 291,

=son eniploi. M. Lambry, son inventeur
cen 1556 son hisloire depuis lorvs,
Lube, NI, 1 17-120:—— «1" empéche
«la conlure et donne beaucoup de foree
caux bois el anx froits au-dessus delle;
«a" favorise Ta matnration, remlue plus

xprecoce, en ajontant i la heanté et i da
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<qnalitédes graiueset des grappes. Pra-
~tiquie en grand dés 185¢ par . de
«Tarrienx, chiteau de Saint-Bonnet»
(Puy-de-Diine), constatée en 1862 el
récompensée a exposition nniverselle
de 1867, I1, 194 ; — son application
d la conduite de Ia vigne dans Par-
rondissement de Poitiers, Vienne, I,
Sho.

Issenuagsr de transport (civiere), Hautes-
Alpes, 1L, 2915 — de culture, Cha-
rente-Infévieure, 11, 487: — pour
égrapper, Doubs, 11, ho6 ;— de cal-
ture & Montélhnart, Didme . 11, 249
— dans le Gard, |, 2223 — mare ot
bident dn Médoc, Gironde, 1, hoh-

Jswoiy pes pugsres de Nantes, Loire-Tu-
Sfeviewie, 11, 53895 — maraichers of
vignes de M. Gouin & 20 métres de
la mer, pres Nantes, dans les sables.,
1, 5943-594; — d’Orléans, deux
carrés y sont consacrés & Iétude de la
viticalture, Loiret, 111, 231.

Joventes, & Montilly, dans une prairie
artificiclle; comnparaison des produits
dela vigne et de ta praivie, Allier, 11,
139-160; — générales, excepté dans
Parrondissement de Tournon et les
cotes du Rhone, Ardéche, 11, 7h-

755 — lent influence fichense sur la

Lirorns croisés peu ralionnels avec les
charrues & versoirs le labour longi-
tudinal est le seul admissible dans les
vignes, lwwelese. 1. w19-213; —
prolouds, perte des vignes, Bouches-

du-Blidue . 1. 146.

HJ
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hob; — dans le Juwra, 11, 387: —
pour la dégustation des fondres, 11,
38y-3g0;—dans la Huute-Loire, 11,
108; — dans le Puy-de-Dime, 1,
161; — de vendange, Puy-de-Démie,
I1, 188-18g; — dans les Pyrénées-
Ovientales, 1, 270; — de culture a
Champlitte, Haute-Sadne, 11, brg:

— a4 Gy, 11, h22; — de calture,
Haute-Savoie, 11, 321; — de ven-
dange, hotte en bois, II, 3295 —
barre en fer ronde, avee pointe dacier
de 1 métre de longueur, & centiméires
de diamiéire et pesant 6 a4 8 kilo-
granunes, pour faire le trou et placer la
boutnre, dans les Do r-Séeres | 11, 51 g.

vigne, Bouches-du-Rligne, 1, 185-
185 ; — les céréales comme culture
intercalaire font tort & la vigne, parce
quelles atteignent par leur hauteur sa
floraison , et parleur pied ses racines:
les cultures sarclées lui sont Ggalement
nuisibles. Si la vigne était élevée en
treille, une partic de ces inconvénients
serail évitée, Dordogue, 1, 519;-—en
treilles hautes et sur noyers a Celles
arrondissement de Bibérac, 1, 500 -
duny — & Grest, Drgme, 11, 239-

alla,

Luwmgee @ «joue nn role immense dans la

«confection et la perfection des fruits,
=comme elle en jone un non moins
=grand dans la confection ef la perfee-

~tion des hois, . Isire, H1, 208,
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Manv-p’ostvngy sa varelé, canse de dépi-
rissement des vignobles de VAube, NI,
9h1-95.

Mare dishillé pomr fabrication des pi-
queltes, pnis engrais pour fa valmitle, 1o
hétail et Ta vigne, lisne M1, 406G —
de raisin, emploi ponr la distitlation,
Charente 11, £62=0G3 5 —— pour fa-
brication de piquetle, Charente-Tufe-
renre, 1, hgb—bgg7. — distille,
nourritnre des animaux, finrd | |,
a9l

Manae; amendela vigne profitallement,
Chavente U, 458 — employde lors
de fa planlalien, angmenlte la recolle &
Orx el Saint-Martin - de Seignanx,
Landes, I, 365.

Miravace: role el revenu g’y produil la

— le vrai al

vigne, Allier, 11, 154
le profitable parlage annuel des ré-
colles entre le propridlaire dirigeant
el la famille rurale exécutant, I,

167-168; — composition minimnm

NiGarton el sestevtion sonl assez génédralement

I, 86-K8.

Ointrvs le grenache le crainl pen . Busses-
Apes, 1, 5hs — Trappe plus dnergi-
quement les flages dleveés que les ¢lages
approchant dosol, Upes-Waritimes
I, it 5 — on commence d le comballre
dans 1" Dpdeche 10, g fail aban-

donner fos vigmes Tautes, Dege. 1,

Jo3; — dans 1 oepron, 1, Do —

cdpages quiil alteinl dans la Charento.

M

\

0

des terres d'une mélaivie @ oang
personnes, Busses - Alpes, 1 a11-
91+ ; —- son influence fichenspand
il est mal divige, Bouckes-du-Rae, 1
187-1go;—a Argenlon, = comsition
=Pnne métairie; y réussit Irésien el
»donne le plus hant produil,=idre.
11, 556 ;— »delavigne; ce qul rap-
v porte; rapport de M. Damoutle -
11, 585-586: — ~role importa qu'y
~joue Ja vigne dans une mdctae de
«3 hectares el 3o cenliares, tem par
~trois adultes et huil enfants,  rufe-
Sadne ML, hog=h30:— dansla jute-
1h3-1h5.

Mot rigres de dreyron, 110 53

Iiewne, 11,

Motrasne préparée avec la fine farhdu
sinapis nigra el dn mout de ran,
mustime, dansle Lot. 11, 35.

Mémers ~maintenus nains par la tae.
«dderépilsa 15 ans, a plein vent; a-
~logie frappante avec la vigne lrae

Corse 1. 200,

~de méme,

la doclrine viticole div Snd-Est, la

1, 45065 — ses ravages altaquenl pen
la folle dans la Chavente-Lifivicwre 11,
g7=N9%: - a cerasé les vignes de
Beanhion: combatin par Ie soufrage:
allagne de préférence les vignes haules
ol respeela les basses. surtout si elles
sond bien attachées, bien epanipries,
en adrées verlicalement Argenlal.

Brives, Mevsaae ne senl pas alleints
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augme degré que Beanlien, dont les
cesont plus élevés, Corréze, 11, 128
-

(., combattu par le soufre a prix ré-
den 1856, Corse, 1, 102-103:
=int fortementles treilles, Didme 11,
19;
aute-Garomne. 1, 326, — sévit bien

dévore les vignes sur arbres,

lus sur les souches élevées et plus
dfficiles a soufrer que sur les vignes
passes ; il atteint principalement e hon-
chet { carbenet sauvignon ), Gironde, 1,
How;—ravage ot ancantit les vignes et
déeourage les proprictaires des Landes,
1, 357, — lait peu de ravages dans
le Puy-de-Déme, W1, 186,

Vipoque des gelées, on détache lus

3
apres

vnes en hauleor et on les conche par
tere pour les préserver de Poidium

Pus le meillenr de France, dit-on, a
Cedes, Tarn, 11, 18.

Pir e v a b centimétres de diamébre et
(v metre de long ponr Ia plantation
dla vigue, Yoane, I, 135.

Psuster des vigness doit acconipagner
l:cultire du sol & la charroe, Corse,
1164-160; — modele du Taut Mé-
oc; exceplé en un point, les carassons
«evraient étee plus ¢levés ponr allacher
t conduire les pousses verticales : dans

les Graves les ponsses horizonlales n’ont
ricn pour les soulenir ct les attacher,
Gironde, 1, h3g.

Jauene, définition du mot, Var, 1,
86.

Péxirescier de Sant’-Antonto ponr cul-
ture jardiniére el Teuitidre @ Ajaceio,
Corse, 1, 1hg.

Puysionocik » végétale el animale séparde

“de la plusique et de Ta chimie par

l)

(J\Iis de Franclien), Hautes- Pyréndes
1, 336.

Oipiom : finit, dans le Midi, par atteindre
les vignes Dasses aussi bien que les
hautes, mais eéde aux soufrages hien
diriges, Hautes-Pyrénées, 1, 337-338
—le morved seddfend assez bien conltre
lui; nesévit que surles bordsde lanier,
Var, 11, 189 — dans la Fendée, 11,
504 3 — le froid des nuits en diminue
I'intensité et I'andantit le plus souvent,
Vienne, 11, She.

Ouvviier runac @ edoit produire d’abord
~fout son ndeessaire pour ponvoir ven-
~dre 4 tont prix son superflu; en cul-
~tivant un demi-hectare 3 Montoire, il
enourrit sa famille, fait des économies
cetachiote du bien,» Loar-et-Cher, 11,
723-72h.

~toute la distance des lois de la vie &
wcelles delamort, . Dordogne, 1, 500,

-

Pivcase; ~a produit une anguientation
~de 13,63 p. 100 dans le vendement
»pendant onze ans dobservations chiez
~M. Portal de Moux, » ude, I, 267; —
des hourgeons & fruit; démonstration
de son wtilité, Cite-d’Or, 111, 73
703 — epraliqué avee succes sur les
«grappes de raisin trop allongdes, sar
vla mondeuse par exemple, lni fail
«rendre trois fois plus de jus,  Juwra,
11, 385 — pratiqué & Beaumont pres
Clermont par ML Papin, Puy-de-Dime,
I1,181~189;—Pexpérience a prouvé
«que les rangs pineds avant la flour ont
«augmenté la récolle de 50 p. roo,»
Hawt-Rhin, W11, »62; — des conlie-
ltoul';reous du haut retardent Ta mata-
rité dun raisin d'uine dizaine de jonrs.

Fosges . 111 0gn-ngi.
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Proverar avee les imares, Addsne, L, 106 ;
—- faite en rejetant sur les mares non
pressurés de ean en quanlité égale an
tiers dn vin extrail, Vierzon, Cher,
I, 19h5 — dans le Lot, 11, 565 —
dans le Puy-de-Dime, 11, 1915 — &
Castres el & Lavanr, Tarn, 11, 16—
dans: 17 le demi-vin, en versant sur le
INACC NON Presse chg préces (’eau pour
vingl pices de vin lirés o aprés quoi,
on remet cing pitces dean pour faive
la piquelte premiére; 3° on fait de la
méme facon Ia piquette seconde, bois-
sons salutaires pour les travaillenrs,
Torn-et-Garonwe . 1, 399,

Pisse-vin; vient sur le vienx bois: cesl
un  gonrmand . Hantes-Pyréndes, 1.
338-811.

Pravr enraciné (pourctte); sa plantation
chez M. Portal de NMoux, lude. |.
263; — la bouture esl prél'('-mb.lu.
Puy-de-Dime, 11, 166; — employé
quelquefois dans le Rhone, et y don-
nant 15 & 20 hectolitres In denxieme
année, el 75 & 100 la troisiéme au
domaine de Longsard, Itheue 11, 3 :
~— nombrenx produits par le couchage
des sarments sur terre, pl.'océ(lé du
doctenr Esquot, Vosges, 1T, 2g8-301.

Prantamion : & Amberieax, Ain, [, 3 hg-
3505 — trop prolonde, ce qui éoigne
jusqn’a quatee ans la récolle rémuni-
rateice, Allier, TH, 1605 — daus les
Hautes-Alpes, 11, 2175 — mal enlen-

due dans U lrdeche . 11, 855 - - on

fossés of planls enracinés & Bar-sir-

\ube, Aube. HL, g6 - cn lrous iso-

és 2 Bar-sur-Seine, Anbe. 111, 101:

— c¢hez M. Portal de Monx, Audi. 1,

260-266 ;—-dansles Bowches-du-Bhine,

1. 1go; — en honture et ta harre,

precédec de Taplantation d'no sament

provisoive  Chavente 11 b6 44K

ERALE DES MATIERES.

PLavearion «cu boutures, au picuns
«la terre végétale oud la barre, Live
wdu 15 mai au 1D juin, époque Ya
~yegélalion se met en mouveme et

an surment auenne chande

e ne lai
« ponrritre, de gelée ou de dessh-

~lion; doitétre procedéede stratificay

«daus fa terre et smivie, lors de la pl

~lation, de Penlevement de 1'épider

~de la partic enfouie duns la terre

Charente-Inférienre, 11, hijo-lg1—e
Louturesdans le Sancerrois; ony a cone
taté: = 1" que le tassement de la terre es
~ nécessaire pour assurer la reprise et fu
~force de la végétation: 2" (u'une pro-
~foudenr qui dépasse 2. centimétres
- est défavorable: 37 que si on n’enéve
-~ pas l'épiderme sur 16 a 20 cati-
»métres de la partie inférienre, les rois
“cinquiémes des boutnres périssat, -
Cher 111, 1895 —a Vierzon, parlant
euraciné de deux ans. en higne st pe-
lites fosses a distance de 17,10 au crré,
qui sera reduite & 0”70 par le jovi-
gnage, 111, 192 — en fosses adr-
gentat. Corvéze. 1l 1o0-123 —
a Beaulien, I, 125 : — sans dion-
cemenl, 3 la cherille seulement, wis-
tanl depuis 150 ansa Cervione, Crw

T, 128 ;— enfosses el honfnresat.ote.
o135 ——cen losses par provignge.
Ioa38-1ho: — en fosses @ Ajacio.
f, tha-thic o procoptes & sobve.
I, 131160 : — trésrare Kion le po-
vignage régne presque exclusiemen .
Cite-d"Or N1, 05 : — v erlicale de bon
lure bien préférable a fa plantation cou-
dée, 1M, 79-80: - - de va 000 hee-
tares de Dijon & Marsannay, dans des
terres de v & Hoo francs. porlées ainsi
de 6,000 3 1,000 [rancs hectare.
I, 83:— e fa vigue s considéralions

wdconomigues sur les divers wodes de
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~plantations et de conduite de la vigne
~el sur les résullats linanciers qu'ils en-
«trainent,» Dordogue, 1, 535-538.
Puastamion et le provignage a Miserey se
font dune grande profondenr el cotitent
énormément sans denner un produil
rénundraleur, quoique le sol soil ex-
cellent: méme plantation & Quingey,
wais le produil esl angmenté par la
courgée qu'on laisse anx cépages qui
la comportent, Doubs, 11, hro; —
dispendicuse et mal enlendue de la
pelite syra dans la Didine, 11, 229~
230y — dans le Gard, I, 219-220;
— au pal etd bouture, Haute-Garonne,
[, 320:— duns le Gers;—chiez M. le
comle Duchitel et M. Richier, Gironde,
I, 435136, -
labour et défongage est la plus usitée,

4 la baree aprés

[, 4395 — cc'est dans la ligne que les
~cops doivent étre serrés ou ¢loignés,
~les frais de palissage restant atusi les
~mémes el les rangs de vignes gardant
~toujonrs enlre cux une distonce de
- 1 métre, suffisante pour la entlure éco-
~nomiqne avec les animaux, ainsi que
~pour la fumnre, Ie terrage et la sor-
dans Uliérault,

~velllance,» 1, 13¥;
I, 203, —a Chiteanronx,d Issondun
a Argenton , onremplace les mangnaults
par des boutures nouvelles ou de jennes
plantsy Tudre, 11, 565 — erésullals
~comparés d’nme plantation & la fiche
wet & Pauget au bout de 5o ans: d
= liche, pas de déloncement et plantyer
«tical, cops Lrés-vigourenx; & 'augel
wavec défoncement el plant coudé, il
wneresle plus que des ceps mouants, -
i1, 578-579;— ~de la vigne au fond
~du sol végélal, conlraire d lons les
~prineipes de la physiologie végélale:
editveloppement successil et conlre-na-

e des vacines, qui est contrainl de

»sc laire de bas en hant, au Len de
chaul en bas,» Jura, 11, 371-374;
— spdenlation curiense & layuelle
donne licu ce mode de plantation & Sa-
lins : les vignerons mclayers emplolent
lesrejets de terre enlrelesfosscsa plan-
Ler des boutures ponr avoirdu plant en-
racind , quiils vendent pendant que les
boutures sortent i peine des lossés dans
des condilions moilis moins favorables,
I, 374

racinds coudds au fond par planches &

; — en bonture on plants en-

trois on qualre rangs, la lerve des
senliers qui se trouvent ainst de 6™,30
a o™ o an-dessons du sol dalanl re-
Jetee sar les planches, dans le Lotr-et-
Cher, exceplé d Monlvichard, Chissay
ol Saiut-Georges, ot la culture st @
plat, Loir-et-Cher, I, 686-687; —
dans Parrondissement de Vendome, a
raison de 10,000 ceps & Phectarve,
portés ensnile jusqu’i 2 b,000 ebidme
hh,000 par le provignape, I, 729
— snr délriché de chiénes, y prospeére,
1M1, 24+ — de Roanne et cuvirons en
razes bombdes an moyen ale Ia terre
prise tons les ans dans les fossés pa—
valltles, Foire, 1,255 — en fossis @
Brionde, Haute-Loire , 11, 1055 — sur
schiste sans défoneements, quisont plus
nuisibles qu'uliles, an Loroux-Botle-
veau, prés Nantes, Lowe-lnferieure 11,
S0l —a Gien en-fossés d donble dis-
tance el & double rang, le milien élant
garnt plns tard par le provignage des
premiéres plantations au hent de ol 8
ans, Lotret . 111, 211=212;— dans le
Galinais, on fossé avee deuax rigoles
poury Iu;v"erleﬁ|>lunlscmul(fs. L, e
— 3 Beanne-Ta-Rolande et & Gaubertin
avee sucees de ntal en juin, avec sar-
mentssteatifids, 11,21 g 5 — L Guil-

elory a procéde funnedialement a une
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e plantation de vignes sue un défriche-
cment de vighes, mais en changeaut
“le cdpage,» Maine-et-Loive, 1L, 635.
Puasrarion en plants enracinés mis en
fossé, Marne, 111, 3ya-303 :—sur un
labonr profond dans Ies ter rains ldgers
ct perméables on sur un défoucage &
deux et trois fers de beéche dans les
Lerains compacles et argileny, Moselle,
HI, 528-3aq;

;;ummées aveeboutures on planls enril-

-~ en fossés en lignes

cinds, coudés d'nm eoté a Tactre du

fossé, Nivere, I, 173 — dans Je Puy-
de-Dome, 1, 169-16%; — dans les

Pyréndes-Orientales , 1, agh,276-277,
— sur minage ou défoncement i 0™, 1.5
de profondenr par planches de /i a
O meétres séparcées par des sentiers de
o™ 8o de profondeur, chiaque planchie
portant 5 & 7 rangs, Rhine, 111, n-
35— enfossis direets et latéraux desti-
nés a tirer d'un sen] cep Lrois sarments
de provignage, qui se lont attendre plu-
sicurs anndes. Bas-Rlin, UL, 279
2735 — en kammerhau ou c¢hanibre
a vigue; ses nombreus inconvénients
ponr ta culture et Iexploitation, I,
270=274; — température plus douce
enlrelenne par ce systéme, qui pro-
core anssi une grande vigueur, une
fécondité plus abondante et une lon-
gevilé extraordinaire de cent ans et
plis, avantages contre-baluneds parla
sujction a Pordiim, 111, 279-2801:
— en fossés, Hanr-Bhin, 1, 001y —
en plants enracinds qua produisent i 3
ou i ans, a Chaniplitte, flawte-Sadne
L, 85— Vesoul ninliers e fosses,

les denx alees Lers vésnltant ensmite

dn pmvigun;;l-, HRE endigues,

)

ses avantages économiques ponrla enl-
ture avee les aninauy e teail, Swoine-

et-Lae AL HH-00.

Pranrarion enfossé avee provignage, enSa-
roie, 11, 279 5 — pluscodteuse que celle

defrane pied, I, 279-280;— dEvian,
faitede préférence quand laséve monte
el méme quand le Lonrgeon est sorti,
Huute-Savoie, 11, 307; — en bouture
a la baree, 3 Niort et a Molle; descrip-
tion de la féte qni a licu & cette occa-
sion, DenrSivres, 1, S1g=D21; —
— dans des rigoles faites i [a pioche,
de 15 4 20 centimétres en tous sens,
a Thouars, Argenton el Airvault, plant
coudé an fond de la rigole, I, 524%;

—deo",goa1".33 au carré en lignes
dans [e Tarn, 1T, h; — d’une crosselte
dans un tron fait au pal, 11, ~»y —
dans Tarn-ct-Garonne, 1, SR ES DR

- ce quelle devrait étre, 1, 38¢; —
conditions 4 remplir; Ia prinlaniere
est préférable, Tear, 1. 70-72: —
viciense en Donlures avee pros crocliets
de vieux bois, Fiewne 11, 504-345:
— immdédiatement aprés un défri-
chement de Dhois de ¢hiéne dont les
racines sont enlevées avec le plus grand
soin, Vawelnse, 1, 208-00¢: —
e prématarée en novembre et mois sui-
«vant fatl périr beancoup de sujets a
e Auxerre . Tonne, I, 132: — an
pala Conlanges, en boeuture, de no-
vembre en mai: Deaucoup trop tot.
i, 135-130.

Prireace desving, ses effets. Var, 1. 03-gh.

Pommien «de Publier, prés Evian. de 20
emélres de hant, 3™.40 de circonfo-
«crence an trone, ot Go metres de pour-
«lonr "arborescence, donne tous les
< [rols ans 100,000 4 120,000 poires,
wel 30,000 & fo.oono dans les denx
catntées d'intervalle; 3l fournit 15 &
« 2o liectolitres de poird dans ses honnes
canndes, ot B Q) 7 dims ses annees de

wvepos velatity Havte Savon 11, 3ok
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Postues ok pennr ; lewr culture, qui, ontre
leur consommation directe, permet I'é-
levage dipore, quis'associc merveillou
sement a laviticultnre 13 oft les Praivies
sonl raves on impossibles, Trdéche, 11,
7hs—peuavent donuer jasqu'a froo hee-
tolitres 4 I'hectare dans le Cantal, Ii,
1185 -— leur importance dans I'écono-
wierurale, Maine-et-Laire, 11, GoR-60q.

Porruarion. « Il ne vestera dans les cam-
«pagues (que cenx qui y possédent une
«maison ¢l un champ, excepté les do-
«mestiques qui y retrouvenl une fa-
emille; Pindustrie dispute avee avan-
~tage les bras {tla popnlation rurale en
«pourvoyant les familles de maisons,
~jardins, ete., Haut-Rhin, 111, 2hq;
— méme sujet, Vienne, 11, 543.

Prammies eadmivablement irrignées en
« Limousin, cause du vefroidissement
«du climat et qui ne lail que l'ang-
ementer,» Hante-LTienne, 11, 142,

Prépansmioy du sols défoncage général &
3o ou Ho centimelres & Gognac et Bar-
bezieux, simple enlture & Angonléme,
coutume générale autrelois, en fossés
trés-rarement, Charente , 11, 146 ——
en fossés & Bastia ctaucap Corse, Corse,
L, 190 ;— pardéfoncement, a Vignale,
nécessilé par une qnanlilé énorme de
ronees, |, 1285 — rigoles de 0™,05
de largear sur 0,75 de profondeur
et paralléles & fa pente des coteanx a
Corle; i Dastia et a Ajaccio efles sout
perpendiculaires, 1, 136-137; —
a PHermitage, Didine, 11, an8-29q:
— daus lo Gard, 1, 219; — dans
le Gers, 1, 370-371; — dans los
Graves el le Médoc, ehiez MAL le comte
Duchitel et Richier, eta Saint-Emilion i
Gironde, 1, 135-437; — par un
déloncage géndral de Lo & o centi-

metres tend a se sabslituer A la con-

tume plus ancienne de plantation en
fossés de Ho @ 6o centimetres de lar-
geur sur 504 60 centimétres de profon-
deur, Jura, 11, 3715 —résulie presque
toujours de larrachage d’nne vigne
épuisée, gqni le plus souvent est snivi
de 1a plantation d’une nouvelle vigne,
Marne, 11, 3g1-392; — Lrois modes
pour la plantation dans lo Var, I,
68-70.

Pressowrs & Brioude, pnblic, qui peut
fuire attendre trois semaines pour fonc-
tionner, Huute-Loive, 11, 1095 de
M. Dezaunay, & Nantes, Loire-Infé-
riewre . I, Goh=60h; — a erinoline,
chez M. le vicomte de la Loyére, 4 la
Lovere, Sadue-ct-Loive | 11, 55-56.

Proprerions «fruitieres & grande arboves-
#cence peuvent seules alimenter la con-
»sommation générale des fruits a bon
=marchés (Decaisne), Hante-Sarvote .
I1, 300=305; —de Vaucluse, 1, 203,

Proni i1 net et produit brot = distinction,
Dordogne, 1, Ho8.

Propeiéraies : «construclions que fonl
= établic pour lesvignerons MAL Driard
met Anscaux. a Beayne-fa-tolande,»
Loiret, 111, 2905 — e possédant e sol
el ouvriers qui le cultivent : énuinéra-
«tion détaillée de toules les manwnres
edéplorables qn’améne Pantagonisme
~de lenrs inléréils; la conduite de la
evigne suivant la méthode Trouillet en
«fait disparaitre une partie,» Meuse,
HI, 3%h=307: — el vignevons mier-
eenaires seulenient, Fonie, 125-120.

Proviensce systématique accompagné de
lortes Inmures et & raison de 333 son-
ches par hiectare el par an renouvelle
lavignea Ambérienx par trentieme, i,
11, 852-353; — giudral dans I disne,
HI, hdo: — employé pone Pentrelien

des viguobles dans UAlhee, WL 165,
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Puoviensse; donne moins que le Iranc
pied sans alignement en foule, Hautes-
Alpes, 11, 217-218; — sonterrains a
Bar-sur-Seine, Aube, 111, 101-109; —
périodique est une duperie, Aveyron,
LL, 48-hg; — employé exclusivement
pour le renonvellement de la vigne
sur le pied de 8oo provins a quatre
pointes par an, i Sancerre, Cher.
I, 18g; — eveessil a Chéateau-
meillant, équivalant a un rajeunisse-
ment tous les dix ans, 11, 197; —
4 Beanlien, de la troisitime on gna-
iritme annce, =i la végétation n'est
pas assez vigoureuse; la vigne main-
tenue de franc pied est meilleure , plus
précoce et plos durable, Correze, 11,
127-128; — prées de Cervione avec
un sarment de § & 6 métres conché
dans nn foss¢ de 3o centimétres de
profondenr et ondulé de maniére 4
Tournir trois sujets a ses trois points
de contact avee le sol, Corse, 1, 130-
1315 —a Corte, pour plantation, I,
1385 — eperpétuel a eu un grand mé-
“rite, eelni d'y perpéluer sans aucun
~mélange le inéme eépage, le pinear;
“ses Inconvenients ont ¢té de briser
~toule espéee d’alignement cf, cn
soutre. de nécessiter nm snrerofl. an-
~nucel de wain-envree et de dépense
~bien snpdrienr i ce que conterait une
“plantation ovdinaire; rend moins o
~Thectare que le fraue pied; la qualité
=il produtl est inferienre, co qui
e ahaisse celle da Iwrmlnil general dans
“lequel il entre,» Cote=d O, 11, 64—
655 estane longne taitle soulervaine,
L, 67 3—comparaison de ses produits
avee ceun que doane la condnite a
Fair Tibre, T, fi7-705 — porté de
Lano d 800 cops par hectare de

aamavs, [, 8.
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Proviexace séeulaire  maintient  la
vigne sur le méme terrain, qui, ne
recevant aucun antre amendement
qunne terre qui est tonjours la méme,
finit par se stériliser, Doubs, 11,
395; — el recouchage des souches,
sont les modes d’entretien de la vigne
par quinziéme : économie que présente
une plantation nouvelle. I, 4o5; —
anx vignobles de 'llermitage et a Ton-
ron,on I'on prétend quelui senl donne
des fruils : sa eritique, Drdme, 11,
225, 234y — dternel en bulte et en
vallée, Eure, 111, 538 ; -—— <a pratique
produit des vignes qui durent moins
longtemps que celles de franc pied el
Tournissent du vin infériear, 11, 340-
5435 — excessil & Vonvray et modéré
allleurs, Indre-et-Loire, 1. 663: —
a Tair libre préférable an provignage
souterrain, Loir-et-Cher. 11, Gg5:
— n'est emplové généralement que
pour remplacement isol¢ de ceps
morls, exceplé & Saint-Aignan et envi-
rons: diminne le rendement en vio.
malgré le doublement da nombre de
ceps & Thectare, 11, ;00: — sert a
enlretenir la vigne a Grenoble. Jsire.
. ahg: — par vingtidme dans le
Jwra A0 3750 — pour entretenir Ta
Hawte-Loire. 11.

Sol: o an vingtiéme dans le Sau-

vigne @ Brioude

murois, Maine-et-Lore. 11, G20: —
excessif équivalant 4 1t renownvelle-
ment tons les dix on donze ans 1 fosses
laites an nombre de soinante par jour-
nee i A franes a Bar-le-Dne, et de
deuy conts par journéde de » i, So e,
a Lionville, Vewse 111, 348 — de
remplacement : versadi - preferable .
Puy=de-Dime 11, 161=106; — dans
demamaises conditions,  Pyrences-

Ovientules 1, 258 0=q.
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ProvicNAGE a outrance el par fossés tous
les douze ans 4 Champlitte; doit étre
continué toujours, [aute-Sadne, II
6185 — réduit au remplacement des
ceps morts dans le Miconuais : la

vigne v dure trente & cinquante ans

’

et méme plus, mais il est cmnployé
dans le Ghalonnais pour y entretenir
la vigne indéfiniment, Sadne-et-Loire.
1L, 515 — ses inconvénients, ot géne
qu'il imposc aux racines pour profifer
de la famure, Savoie, 11, 27¢-280.

Ricines adventices sons terre aussi nui-
sibles que les gourmands sur terre,
Aube, Hl, 100-100.

liaeLes sont abandonndes & Gy : wen les
~lavant au moment de I'égrappage on
~en obtiendrait une teés-bonne pi-
«quette ou une excellente eau-de-vie,»
Haute-Saéne, I, h28; — & Gaillac,
Tarn, I, 106.

Rarsis de mondeuse (gros plant) vendu
a Lyon pour la piquette des onvriers
A raison de 30 4 36 francs les 100 ki-
logrammes, lin, I, 365 ; — = chaque
evarlélé a sa qualité sensuclle et ali-
~menlaire spéciale d’oul résulte nn vin
«qui lui est propre; peu sassocient ct
«s’havmonisent parfaitement & la cave
= conime auviguoble,» Dordogne,l, 528
2293 — leur choix minuticux pour le
vin de Champagne, Marne, 111, o1,

Raseomissement de la vigne : procédés
employés dans la Charente-Inféricure,
II, 486-487; — & Thiancourt

~les vignes rajeunies sont infiniment
~moins fertiles gue les vignes replau-
~tées,» Meurthe, 111, 311.

Bieports de M. J. Cornu & la Sociot

Tagricalture de Ulndre 11, 5800380,

Provigxace avec des gourmands sortis du
pied de vicilles sonches doit étre évité
avec le plus grand soin pour ne pas
créer des souches stériles, Tarn, I, 5 ;
— excessif & Loudun : 300 provins i
trois pointes par an ct par hectare,,
Vienne, 11, 551, — n'est pas usilé
dans I Youne, 11, 140.

Pyracte ¢ sa desiruction au moyen de
'eau bonillante; traitement imaginé
par M. Raclet de Romanéche, Rhine,
I, 10.

Récouzr atteignant quelquelois 200 hee-
tolitres & I'iectare, Aun, l, 3hg; —
de 5o liectolitres & Montluel, 1, 221-
295 — de 180 hectolitres sur 3,750

m

ceps en jouelles a 1™,60 dans les rangs.
espacds de 67,66, soil 5 litres & peu
prés par cep, & Monlilly, Allier, 111,
th9-160; — moyemie rouge ot
blanche dans le département , 111, 167
—— et produit net par hectare, Basses-
Alpes, 11, 221-222; —dans la Gaude,
Alpes-Maritimes, 1, 30; — a Bar-sur-
Anbe. 20 hectolitres chez les beour-
geois et ho chiez les vignerons, Aube,
1, go: — chez MM. Portal de Monx
et Sicre, Aude 1, a6g; — & Cognac,
Barbezieux et Angouléme, Charente,
I, 458; — de 100 & =200 hec-
tolitres n’est pas inconnue en Cha-
rente, II, 1613 — tombant de 120 ou
1 5o hectolitres d /1o au bout de dix ans,
par snite d'un provignage excessif, o
Chiteaumeilant, Cher, 1, 1975 —
de g0 liectolitres dés la troisteme an-
née de plantation cliez M. Estival , 111,
198; — a Beanlieu avant Potdinm,
Corréze 11,128 ;-—a Brives el d Don

zenac, 11 130; 3 Meyssac, 11,136,
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Récoure @ Argenlat, 8o hectolitres a
Ihectare ponr les propriétaires vigne-
rons, 4o hectolitres seulement pour
bourgeois, 11, 1251 — a Corte, Corse,
I, 1415 — des gamays dans la Cre-
d’0r, 111, 825 — de la vigne : sa va-
leur comparée avee les antres produits
de Pagrieultnre, 11, 845 — trop
litive dans quelques parties amene
de Ta vevdenr dans le vin de quelqgnes
proprictaires, Dordogne, 1, 531 -
comment les rendements moyens de-
vraient ctre calenlés, Doubs, 11, hob:
— ¢t son produit en argent, frers,
I, 873-37h0; — moyen d’en aug-

menter la valeur en changeant les cé-

pages, . 375-376, — dans la

Gironde. 1, 458; — variant de ¢

18. 127 hectolitres, suivant la conduite

a une, deux ot trois astes, a Suint-

Emilion ; pourquoi la plus profitable

west-elle pas adoptée? 1, hgn-lgy:

— prodigicuse attribnée aux détritus

hasaltiques contenus dans les allnvions,

Hevauli, 1, 2465 — on récolte quel-

(ues grappes & quatre ans, ou pave les

facons par la vendange & cing ans, ct

a six ans, on réalise un rvevenu net,

Indre A1, 5715 — la premidre & huit

ans, c’est la ruine; mais a4 tros ans

cost o fortune, Iudve-et=Loire, |1,

6715 — dans les Chalosses, Landes,

I, 364-365; - - de M. de Huoolz.

a AHevet, Hawte-Loive, 11, 1100 —

i vignerou propeidtaive § hectolitres

a Pamyeée (3 ares 7o cenfiares): du

proprictaire faisant cultiver par des

vigoerous journaliers, o hectolitres ot
demi, a Brioude 01, 1100 — compa-
rée dn Giitimais, de POvleaans ot de la

Loveaine. Lowet, HEovi6-m0;—a

Beamue-da-Rolande NI, o000y —

dans Lot-ct-Gurowne 1 h06 o

Récouse #atteint 12 p. ofo du capital
« Maranville, daprés des comptabilités
¢ remontant & un siecle, » Hauio-Marne,
U1, 3565 — «la plas haute de France
~cn moyenne : conséquence de son
»excellent terrsin el surtout de la
«boune méthode de culture et de con-
~duitede lavigue, = Mewrthe, 111, 304-
3075 —a Toul, 11, 319;— a Tonl,
compte de vevient, 1, 320: — re-
marquable de hons vins @ raison de
1 90 hectolitresi Phiectare et a 20 francs
Ihectolitre, auprés de Commerey el &
616 de vastes, lerrains sans plantation,
Vense.

hectolitres a Thectare sur une vigne

351; — de 1104 120

de deux ans de provignage et de 504
(o lectolitres sur une d'un an, i,
332 — comptes tres=détailles ef rd-
flexions a ce sujet, Morbihan 411 5575-
S8h; — des vignes hautes: 1.000
picds donnent 10 liectolitres de vin
rouge ou blanc, Dasses-Pyréuces. 1,
3485 — en cepalier serait plns riche
et plus régulicre =i les pampres verts
dlatent pineds et rormes, 1. 350 —
a Colhioures, Port-Vendres of Banvuls,
Pyrenées-Orientoles 1. 275 — i denx
ans dans le clos de [ Pommier aux
Thorins. Sadne-et-Loire. 111, 32-34:
— de la Sarthe. Ul 557-558: —
b I‘i\ian, des vignes hasses ot a gmmle
arborescence, Haute-Sarvoie. 11, 303~
J06: —— arrondissement d"Anuecy. 11,
A36: movenne de So hectolitres a
Phectare. dont la modiette <'explique
par les mutilations de la vigne. la cou-
love, de Twiidis. a pourrifuve, & Vort
ot & Mellos Poce=Sceres, IV Db —
soca pua Oiron, canfon de Thounars.
srecolter ada troisidimeannee de vege-
e tation, 0 hectolitres, sur 66 ares tail-

eles dés T pramioee annde, 1L 5as
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Beécoure de Ao heetolitres en blane of
20 ¢ rouge. & Thouars el Argenton;
ne paye les frais qu’a cingans ponr les
blancs et & sepl ans pour les rouges :
prix moyen du blanc, o francs I'bec-
tolitre et 3o francs powr fe rouge. I1,

3a.

Reyyvoiemest a Mercurey; on séme
Usainfoin dans les places vides; au
bt de deux ou trois ans, on défii-
Chpuis on replante, Sadne-et-Loire,
Iy, — par boutures, plants en-
ratis ou provignage daus le Tarn,

~ 1L L—périodique defavigne comme

dansérault et e Beaujolais sl
préféle an remplacement partiel.

Sam.kesiliy parait donner des fruits de
equalitépirienre, exemples : chas-
eselas detaineblean et Thomery ;
egamays  Beaujolais , raisins e
«Capbretet fryits de I'ile de Ré, -
1, 3733 —éme sujet & propos des
landes de Boaux . Gironde, 1, 433 ;
— & Saint-tjp pris des dunes de
la Loire-In buo, planté en vignes,
11, Hg1-592_ o jardins & 20 meé-
tres de I'Océay 53,

Semsre. «Role Ggye pour la culture
«de la \-igne: uvee le sol comme
wiles tuiles sur joir. aniretient la
wlraicheur, dis] dos cultures, se
«gonfle, se delitjayiong un amen-
«dement excellen. 1, vigne; dure
equinze 4 vingt Hantes—Aipes,
I, 220-221.

Semts edes nends | vigne, par
« M. Hudelot, de 1 prés Besan-
wcon, Doubs,» Ty

Stve. 11 faut ne Tni qll’lll] senl

conrs, Dordogiie 1y (o0 1on-

RirouvecLesment 3 une vigne qui ne donne
plns que 10 & 20 hectolitres & I'hice-
tarc nme vaul plus rien; & espéces
identiques, le vin de jeunes vignes
adultes vaut celui des vieilles vignes, Tt
5—=6; — par marcoltage, provignage
el plant enraciné dans la Vendée, 11,
D13,

sraeaTion des vignes longues si elles

sonl conduites a la taille courte, Ain,
I, 3365 — Corse, 1, 16g-170.
Rivocamoy de Iédit de Nantes : son in-
Nuence sur 'abandon de la culture de Ia
vigne en Sologne, Lotr-et-Cher, 11, 68 4.
Rocomme, sa confection et sa vente en
ITollande, Lot, 10, 35.

vement analogue a celui du sang des
animaux, Sarthe, 111, 565-557.
SociérE vigNERrosaE pE MonTLivAULT ~a
«=porté son rendement a §o hectolifres
+a Thectare en adoptant la culture
~type,» Lov-ot-Cher 11, 716-717.
Sov, {avorable & la vigoe, Ain, IT, 344
— de VAisue, T, 430; — de I'Al-
fer, 111,
excellent ponr la vigne, Aridge, 1,

1535 — des plns variés ol

301, 3075 — ~des rampes moyennes
~el inférieures des mmontagnes donne
~en tont pays le meillenr vin,» Aude,
I, 2bo; — du Cher, 111, 18h1-185;
— argilo-calcaire; fa vigne y pousse
avec force et vit tres-longtemps [ertile :
il n’en est pas deméme dans Le terrain
erétacd pur, onla vigne végete et dnre
peu, 111, 1855 -—— de Vierzon, siliceux
et argilo-siliceux reposant sur nne es-
péced’aliosousable etgravier cirnenics,
qui ne devient fertile quiaprés denx on
trois ans, 111, 1¢1;— un pen inféricur

A celui de Libonene, Dordogne, 1, 510,
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Son favorable & la vigne, Didme, 1,
2253 — présente une surface tour-
mentée el des gorges étroites qui,
avec laltitude des chaines domi-
nantes, enfretienvent nne frajcheur
contraire surtout & la maturité du rai-
sin, ce qui resireint aux expositions du
sud-est el sud-ouest les lerrains pro-
pres i la vigne, Doubs, 1l, 394-
395, — d'Bure-et-Lowr, 1, H17;—
excellent généralement pour la vigne,
Gard, 1, 219;— favorable i la vigne,
Gers, 1, 368; — des palus, des terres
fortes et de cerlaines cites de la Gi-
ronde, est d’unc grande fertilité; nais
les landes, les graves, ne peuvent
nourrir que les pins et la vigne, Gi-
ronde, 1, 4345 — la vigne meurt
promptement sur les roches pleines,
sans fissures; elle prospére ct dure
longtemps sur les roches & lissures
nombreuses, T, 48¢; — sa composi-
tion, Ilérault, 1, 238-23g; — son
humidité et sa nature un peu con-
traires a la vigoe, Hle-eti-Vilaine , 111,
6418 ; — excellent dans Indye—et-Loire,
I, 648 ; — merveillenx pour la vigne,

Jura, W, 374-375; — & Pexception
de la plaine dn Forez, aussi propice
a fa vigne que celui du Beaujolais,
serait transformdé en premicre qualité
par les cendres de la louille et les
fumicrs de Saint-Eticune, Loire, 111.
vo—a3: — du Loiret, U1, 206, —
la vigne sur les terres siliceuses se
et tout d'abord a frurts, mais dure
moins longtemps, Lot, 11, a3-2ah;
— fort viclie et couvient a toutes les
cultures; la vigne S' prospere & peu
pres partout, Lot-cl-Garonne, 1, kg
— de ses mombrenses wontagues st
arvide, Lozére. 11, 67: — «sa coulenr

sprise en consulération; moins il est

~rouge, moins il est favorable, suriout
«aux raisins rouges; les blanes sont
v plantés de préférence sor les terres
«grises ou jaundtres,» Mame, 111,
388.

Son est schisteux et refroidit tele-
ment la température que Ja culbre
des pommiers esl substitude a elle
de la vigne, Mayenne , 111, 565: —
est granitique et schisteux; céjages
auxquels i convient, Morbihar, 11,
573-0574; — de 'Oise, I, 485
— argilo-calcaire ou granitique et
volcanique, Puy-de-Dome, 11, 159:
— riche et profond des Busses-Pyré-
nées, I, 347; — froid, moins pro-
fond et fertile s'il était déloncé et
soumis 4 des cultures fréquentes : les
prairies 8’y associeraient & la vigne,
comme dans le Beanjolais, et v pro-
duiraient une grande richesse attirant
une population nombreuse. Hautes-

Pyrénces, 1, 330; — tourmenté,

monlagueux, i pentes abruptes et &
rochers compactes privés de terre vé-
gétale, Pyrences-Oriwertales. 1. 271-
2725 — son peu d: profondeur a
Banyuls, Port-Vendras et Collioure, 1,
275; -— gypsenx daus la Maurienne.
donne le vin le plus capiteux, Savoie.
Il, 277: — des rampes inférieures
des hautes montagnes est principale-
ment occupé par la vigne. 11, a73;
- résente quatre catégories toutes
propres & la vigue, Haute-Sacoie, I,
300; d’Evian, propre & la pro-
duction fruitiére. 11, 303-305: —
plus favorable & la culture des hons
cépages, plus précoces que les wmau-
vais, Seine-et-Mavne. 111, h65-166:
— de Sewe-pt-Oise, 11, ho8; — les
parties les plus maigres sont loutes

exeellentes ponr lavigne, Dewr-Sévres
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1, 5185

Tarn, I, 2;—ecsL essentiellement propre

excellent poar la vigne,

& la vigne, Vienne, I1, 5413 — grani-
lique; le pineau, le balzar, le bontezat,
qui réussissent sibien dansles calcaires,
ne donnent dans Ie granit que des jus
douceiltres et plats; ~il faut aa granit
«les petits gamays du Beaujolais et les
~chasselas (fendants verls et ronx de
»la Suisse),» Haute-Vienne, I, 141,
— d'Auxerre, Yonne, IlI, 131,
Sovimiré «des vins parait résuller de la ra-
epidité et de la perfection de la fer-
ementation & la cuve,» Alpes- Mari-
times , I, 33-34.

Sovrrace conlre Poidium, mal appliqué
dans les Basses-Alpes, 1, 5h; — par
M. Tastour, & Cannes, au moyen du
soufflet de M. Bonnin, Alpes-Mari-
times, [, 18-liy 5 — « facilité par Jes trois
«opérations de Icpamprage, . Bou-
ches-du-Rhéne, 1, 198; — «quand
«loidium révéle sa présence par des
rattaques particlles et prémonitoires,
succés complet sur 100 hectares, par
« M. le comte de Lavergne,» Garonde,
[, 459-h00; — praliqué avec suce's
dans les Basses-Pyrénées, 1, 353.
Sramsrique de ['Ain, [, 343-344; —
de TAisne, UL, 431132 — de
PAllier, 11, 153-150; — des vi-
gnobles et des vins des Basses-Alpes,
1, 53, H8=ig; — des Hantes-Alpes,
I, 209-210; — des Alpes-Maritimes,
I, 93—24; — de PArdeche, I, 73;
— des Ardenres, I, 375-376; —
de l'Arvidge, [, 301; — de I'Anbe, I,
93-gh; — de Aude. I, 2055 —
de I'Aveyron, I, 62; — des Bouches-
du-Rhone. I, 179-180; 11, 1925 —
dua Cantal, I, 115; —dela Charente,
I, Asr=n43; — de la Charente-Inle-
rienve, 11 16g 5 dn Cher, 11, 183,

Stamsmnque de la Corréze, 11, 118-

119; — de la Corse, el ponrquoi elle
n'a que 16,000 hectares de vignes, I,
98-t01; — de la Gote-d’Or, 1II,
59; — de la Dordogne, I, Ho7-
510; — dua Doubs, II, 3¢3-39h;
— de la Drdme, II, 205; — de
I'Eure, 111, 537; — d’Eure-et-Loir,
ill, 515; — du Gard, 1, 2155 —
de la Haute-Garonne, I, 3135 — du
Gers, I, 366; — de la Gironde, I,
hag-h31; — de arrondissement de
Libourne, I, 461-462; — de I'Hé-
rault, I, 237-238; — d'llle-et-\1-
laine, I, 569; — de I'lndre, Il.
301-562; — d’Indre-et-Loire, I,
616-647; — de I'lsére, II, 245; —
du Jura, H,369-370;—des Landes,
1, 3553 -— de Loir-et-Cher, II, 683-
684y — de la Loire, II. 22; —
de fa Haule-Loire, 11, 993 — de '~
rondissement de Brioude, II, 103-
1043 — de la Loire-Inférieure, I,
389-588; — du Loiret, III, 205-
206; — du Lot, I, 22; — de Lot-
et-Garonne, 1. h1g; — dela Lozére,
I, 65: — de Maine-cl-Loire, 11,
6o7-608: — de la Marne, III, 3go~
391; — de la Iante-Marne, II,
355=356; — de la Meurthe, I,
303; — de la Meuse, I, 341-342;
— du Morbilian, 1T, 573; — de la
Moselle, I, 323-325; — de la
Niévre, I, 16g; — de POise, I,
W§o-48h: — au Puy -de-Déme, II,
134-137; — des Basses-Pyrénces,
[, 345; — des Haules—Pyrénées, I,
3095 — des Pyréndes-Orientales, [,
2715 — dn Bas-Rbin, I, 26¢9-
2705 — du Haut=Rhin, 11, 245-
2065 — du Rhone, I, 1-2; —
de la Hante-Saéne, I, f1d: — de

Sadue-et-Lotre, T, 28,



CX1

Stansriocede la Sarthe, 1, 54 Sy —de
la Savoie, I, 277 — de la Haute-Sa-
voie, 1l 299-300; — de la Seine,
N, 511-H14; — de Seine-ct-Marne,
1, 464 ;—de Seine-ct-Oise, 1T, hyg;
— des Deux-Sévres, 11, H17; — du
Tarn, 11, 1=25—de Tarn et-Garonne,
[, 3795 —dnVar, I, 61-6G2; — de
Vaucluse, 1, w0l ;—delaVendée, 11,
505=h06;—de la Vienne, II, 53¢ a
ol — de la Ilante-Vienne,, 11, 147,

TasLe pes wamenes par déparlement s

Ain, H, 7365 — Aisne, 1M, 705; —
Aliier, I, 7045 — Basses-Alpes, 1,
6ov; — Hautes-Alpes, IT, 735; —
Alpes—Mantimes, [, Go1;-— Ardéche,
I, 7345 — Ardennes, I, 705; —
Ariége, I, 6032 — Aube, III, -0y,
— Aude, 1, Goh; — Aveyron, II,
7333 — Bouches-du-Rhéne, I, 603
— Cantal, IT, 734 ; — Charente, II,
73735 — Charente-Inférteare, 11, 737
— Cher, III, 709; — Corréze, II,
734; — Corse, T, 6o2; — Cdle-
d’0Or, U1, 7005 — - Dordogne, I, Go8;
— Doubs, 11, 737: — Drome, Ii,
7355 — Eare, I, 707; — Bure-ct-
Loir, I, 707; — Gard, I, 603; —
Haute-Garonne, T, 603, - - Gers, |,
606; — Gironde, 1, Goy;— IMérault,
I, 60h; — Me—et=Yilaine, TIT, 7083
— Indre, 11, 738 ; — hudre-ct-Loire,
I, 7385 — Istre, 1, 735; - I,
I, 736,
et-Cher, I, 7393 — Loire, [IL, 644+

- Landes, I, 6oty — Lotr-

Taule-Loire, 11, 7343 — Loire-
Inféricure, 11, 738 — Louret, 111,
7075 — Lot, 11, 733, — Lot-ol-
Garonne, |, 6oy — Lonore. 11,

73 — \aine-ct-Loire | 11, 738 -

T
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Starssnore des Vosges, I, 286-287:

— de 'Yonne, I, 122,

Srénasarion d'un cep est le résultat
composé : 17 de la vigueur de Iespéce
ne pouvant supporter nne taille res-
treinte; o7 de la générosité dn sol,
Muine-et-Loire, 11, 619-613.

Sceee. A apparence extérieure de matu-
rité égale, les raisins des hautains pu-
raissent en contenir moins fue ceux des

vignes basses, Corse, 176-173.

Marne, [II, 705 ;—ITante-Marne, III,
70/t ;—Mayenne, III, 708; —Meurthe,
I, 7oh; — Mense, III, 7045 —
— Morbihan, 1II, 708: — Moselle,
I, 7045 — Niévee, III, 7oo; —
Oise I, 706: — Puy-de-Dome, II,
7355 — Basses-Pyréndes. [. 606: —
Hautes-Pyréndes, I, 605 : — Pyréndes-
Ortentales, T, Goh ; — Bas-Rhin, I,
703; — Haut-Rhin. III,
Rhéne. IIT, 64g: — Haute-Sadne,
I, 737: — Saone-et-Loire, II, 700;
— Sarthe, Ill, ;07; — Savoie. II,
736; — Haute-3avoie, II, 7362 —
~—— Neine-et-Marne,

703 —

Scine, I, 707
I, 706 — Seine-et-Ojse,, I11, 7065
IT, -38; — Tarn.

I, 733 — Tarn-et-Garonne. I, 606;

— Deux-Sovres .

— Var, [, 6oa; — Vaueluse, I, 603:

il Or
Vendde, 11, 737

— Vienne, II.

73385 — Iaate-Vienne. I, -34; —

Vosges, [11. 70/ : —Yonne. IIL, J01.

TABLEAT\ Qt tDRILLES indiquant sur le pa-
pier la place de chaque cep dans les
pitees de vignes, chez M. Portal de
Moux, I, 206-267.

Tare Lover s, comparce a la conrte,
offre seule une production certaine et

e saine végétation. lin, 11, 350,


http://STATiSTiiiur.de







TABLE GENERALE DES MATIERES. BT

Tsiie longue ressuscite les vignes con-
duiles & taille courle, quand elles ne
veulent plns donner, 3 Montluel, Ain,
I, 366 ; — préconisde pour les vignes
blanches dans I'Allier et proserite pour
les rouges: ¢’estexactement le contraire
qui est adis el pratiqué dans les ar-
rondissements de Bergerac et Libonrne.
CGependant & Louchy les vignes rouges
sont condites en berceau avee plein
succés, Allier. 111, 162 — 16h, —
longue a verge on & ploye «résisle
«d’autant mieux 3 la gelée que la
everge est plus longue en méme
elemps qu'elle est plus fructilere.
«Les bourgeons latents repoussent
cjusqn’a trois fois aprés trois geldes
wsuccessives. La taille courte & conrson
=ysuccombe, » Ardennes, 111, 3513823
— «longue; son influence heurcuse
wconslatée parle vendement des vignes
«del’Aveyron comparé i celui duTarn, -
Aveyron, W, 43 = 45— ~longue ang-
«menle le produil sans nuire i la qua-
clité, n Céte-d’Gr NI, 71-72;, —
vcelte taille généreuse tue-t-elle les
wvignes? La réponse a celle question se
«tronve dans les vignes en treilles de
#I'lsére, oti il s’en tronve de 100 @
w150 ans,» Dordogne, 1, 555-556; -
waressusclié chez M. Marcon de vieilles
«vignes ludes par la taille courte, [,
«553 = 5Ok — celte taille nnil-elle
«d la qualité du vin en’donnant trep
wde fruits? Pourvu que la gnantité
ade [ruits soit en harmonie avec IMar-
¢borescence, lu qualité n’en souffre
«pas. Les raisins cuaillis sur les astes
" Saint-l"]milion, en Mddoc, a Juran-
ceon, & Madiran. aux Cotes-Roties.
~en sont la preave,» 1, 356 — 537,
— ~avégénéré des vignes qui, & taille
seourle ne donnatent rien,~ 1, 560,

Taiie «longue; alors que les yeux prés de
~la souche ne sont pas fructiferes, les
=bourgeons supéricurs des sarments
~sonl Loujours feconds et donnent des
~lruits d’autant plus beaux qu'ils sont
« plusprésde Pextrémitédesbranches, »
Givonde, 1, 459 = 4535 — ~lors de
=sa premiére année d'application, elle
~donne souvent des raisins qui w'at-
«teignent pas une maturité conipléte ot
~les bourgeons en restent gréles: cec
=est du d la disproportion des racines
=i emploient Ia séve & les mettre en
«harmonie avee 'extension qu'on a
- laissée & la tige et & ces dependances ,»
b higg = A8u5 — ne doit pas porter
alternativement d’un bras sur nn autre
de la méne souche, Mndre-ct-Loive , 11,
653; — longne & courgée a considé-
rablement atténug les dégdts cuusés
par les geldes printaniéres & Poligny
et a Salins, Jura, 11, 377 = 3805 —
a triplé la récolle sur une vigne atleinte
par une gelée de printemps, compara-
tivement avee des vignes voisines lail-
lées a coursons, Lowe, U1, 25, —
desvignes en cordons bas dans la Mau-
vienne ol lichées & longs bois sur les
amas de picrres enbordure, Savoie, 11,
a813 - aangmenté beauconp la vé-
colte auboutde deux ans, Lewr-Sevies
i, 536 ; — «diminne-t-elle et pord-
~elle la qualité du vin? Tous les vins
»les Cotes-Roties, dn Médoe, de Juran-
«con, de la Gaude (Alpes-Maritimes),
oo H:linl—l:‘.milion, la moitic des vins
»du Rlitn , les nietlleurs de la Lorraine,
~de PAlsace et de la Franche-Comlé,
~sont produits sur des tailles longues,
e ce qui n’empéelie pas la Bonrgogne
«el la Cliampagne {"en produire & lu
etaille conrle.« Tarp-ct-Garoune, 1.

394.
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Tanae, « 4 nne plas longne taitle covros-
“pomddent de plus nowbrenses el plus
~longaes vacines, qui amonent la di-
~nrinution du nombre de ceps ot par
wsiite eelle de ladépense,» 1, hoos-—
~donne  pregque toajonrs des vins
everls la premicre aunde de son adop-
“lion; seulement, plus fard, des ra-
«cines nonvelles correspondantes au
=snreroil de vigétation font cosser ol
“inconviénient, I, A1

Tyes ey secon d’hiver: trop lente a for-
merla vigne, Ardéche, 11, 86— 8% —
longue, plus favorable gue Ta courte i
lafonghité delasonche, dla vignenr de
sos pousses ot & sa ficondité, 1, Jo6i:
— doit donner le plis 16t possible 4 Ta
vigne tonle sa haatenr, Aricge, T, 307
— stche de Limoux, trop courle:
on laisse copendant quelquefois nne
Iroche de sepl i Lait yenx, appelée pi-
cheet, pisse-vin, dude, 1, ain: —
courte en gobelet chez M. Portal de
Mlonx, prés Carcassonne. [, 26h: —
en sec, dans Udveyron, 11, 4l = Ao,

= clerminée  beaucoup trop tol esl
~fimeste : inlérét particulier du vigne-
=rondaenavancer Pépoque; vérileé dece
cilicton : taille tit, pew de vin et gros
= fugots tadlle tard | beancoup de vin ot
= pew de hart (sarment),~ il i7;—en
sec des honlnrees & partir de la qui-
tritme on einguidme annde 3 Gogmac .
dSamnt-Fort, a Bachezienx, & Angon-
lome, fussanl de moins en moins de
hras an cep ol d’veux an bras; en -
sumd.iet comme partont des vignes fes
phusvigonrenses, donnant los plis fortes
récoltes, sont eellos ont le nombre
drvenx latssds & L tille est e plus con-
sidérable, €harente, 11 298 = 400
—de Conpnae vl la wieillenre quion

misse appliguer i L folle-blanele of

antres cépages comme efle, dormant
constamminent ¢t beancoup i la laille
conrte : ne vandrait rien pour les ed-
pages courears, 11, 154,

Tanee en see: la moitié de la Charente
proscrithi branche fruit, 'autre moitis
Papplique de temps immémorial avee
sneces eb profit constant; les branches
i [ruit semblent entretenir la fécondité
des vieilles sonches; elles sont le seul
rémlalenr possible entre la production
dn fruit el celle du bois. ~La prodne-
= tion d’nn hois toajonrs nonveau parait
~fatiguer anlant et plus la plante et
~le tevrain que fa production du rai-
esin.» Vers Tdge de 304 4o ans, il
se produit antant de raisin que de
feailles. Charente-Inferienre 1. 76—
h705 — a Beaulicu. des ceps franes d
2. 3 et hcols: des cops non franes a
long bois ¢n couvonne et un cot de re-
lonr a deux veux, Corpoze. H.1275:

— déplorablement restreinte a Al-
selo, Corse. 1, 132-133: — trop ves-
lreinte &t Cervione (Corse). 1. 133:
—— de premicre annee des houlures el
années suivanles, I, 100-1061. —
propre a restaurer les vieilles vignes.
I 1955 — en sec, en février ot mars,
Cite-d"Or, M. 522 — des vignes
pleines dans ta Dordogne. 1. 510 —
des jouclles dans Ta Dordogne. 1,516-
H18: — comparmson des deuy systémes
de taille dans Ly Dordogne. 1, 518
—a Monbazillac, 1535 =501 — lvop
rigourcuse, lonl en permetlant une vé-
gélation Inxnriante la vendait stévile
en fruils: coux-ci sont arrivés aprés I
cossalion de eotle (aille, 1. D64 —
pour les ditférentes conduites  de la
vigne dans le Doubs 41, 307 - hov:—
en see de la petile syraca Beausejour.
Didme 11,

1’,37 i :’39.
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Tawre en sec réduite a trois eonps de
serpe ¢ celni du passé, celul du pré-
sent, eclui de T'aveniv, Eure-et-lLoir,
I, 532 - 533; — plus clle csl
conrle, plus il y a de gourmands,
Gard, 1, 2215 — en sce prépara-
toire, & Toulouse, ne laissant qu’un
sarment & chaque bras, dtant trop
courte, fait sortic une foule de gour-
mands du vieux hois, Haute-Garonne
I, 321 = 309 — du haut Médoc, des
Graves et de Santerne, Gironde, 1,
h38 — 4435 — des palus, I, 448 -
h505 — ensce type : «ane seule tige
«a la vigne, un seul cours de séve,
«donneront tonjours la végétation la
«meilleurc et Ta plus facile & diriger;
esysléme basé sur les mémes principes
«que celur de la Gironde, il n’en dif-
«fére que parce qu'il esl nnilaléral,
I, thg=4H1: — en sec, toujours a
astes (longs hois), pour le bouchel
(earbenet sauvignon), toujonrs a cour-
sons pour le noir de DPressac (col
rouge}, 1, hjo;— ensec de la vigne
a cordon de MM. Cazenave el Marcon
s’ la quatriéme on clinquitine an-
née de naissance, I, 472 - 4795 -
~la vigne dans les conditions fes plus
«lavorables de sol el de climat refuse
=absolument ses froits si elle n'est pas
~chargée d'un certain nombre d’veux
«qui modeérent el utifisent normale-
«ment la puissante pression de séve
«ascendante,» 1, 481, — daus 1"1ie-
ranlt, 1, 2h1 — oha; — s la clotson

de I'eeil an-dessus dn plus hant bour-

geon conserve, 1, 93 ; — celle adop-
iée pour le pulsart d'nue [écondité
inépuisable saus jJamais épuiser Ja
sonche, Jura, 1, 1hg; - en sec.
deux fois plns générense & Brionde

quvan Povoais pas assez en égard

la vigueur de la végétation, Haute-
Lowre, 11, 107.

Tanee en sec, en téte de saule, en boule
plate, champignon ou Létard, dans le
Gatinais, Lowret, 111, 213-916; —
en sec courle infligée aux cols on
auxerrols, qui veulenl la longue, en
abaisse considérablement ou en an-
nnle les produits; pour cn oblenir,
il faut Jicher la vigne en quelque
sorte en treilles; & la taille conrle, Ja
vigrne resle stérile pour toujoars, Lot
I, 26 = 305 — énorme quanlité de
hois qu’elle fournit en Quercy, 11, 39
— lransforinée en (aille type., II, ho —
h1; — en scc, trop restreinte  cu
égard & la vigueur de la végélation, a
la richesse du sol et a la puissance du
climat en Lot-et-Garonne, 1, hao —
N21; — un ou denx sarments verticaun
conservés au long de Téchalas, el
¢hourgeonnage avant la flewr de tons
les yenx stériles pour los grosses races:
méme systeme pour les fines races, en
y ajoutant une verge en couronne.
Meuse, 1L, 3ho - 3440

~avec verges de six a vingt yeax, sui-

“enosec.

«vant les risques de gelée printaniére.,
~et laissées verticales ot flottantes jus-
~qu’aI'époque la plus dangerense. Pra-
«lique observée dgalement de temps
ennmémorial 4 Mendon, Clamarl,
~Sévees, Suresuos, ele. aux environs
wde Paris : dn 15 an 20 mai, laverge
«ou branche a lralt est abaissée soil
«en ligne droile, soit en arc ct solide-
sment attachée > Puy=de-Dime 11,
163 = 1695 — en see. disserlalion
a ce sujet, Hautes-Pyrenves, 1, 3h —
343: — trop reslreinte, Pyprénées-
Ovieutales 1, 277 = 2585 — i Cham-
plitte, Haute-Sodne 11, 118, — des
gumavs el de Penfivineé, des maillés
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des menniers ol des pineanx, cher
M. Mareonn, a0 Clhamphite, Hawte-
Saane. M1, hao.

Toek ensee 3 Vesoul, 1, hely = hatyy —
conrle sans pléynres (verpes) stérili-
sante en Savoie, 1L, 2815 ——du plant
ereacind dans T Haate Savore. L
Jog=31ay - eeclle qui consiste 4

Tovmer vapidement les treilles et s

=cordons . ennmellant d prohil lontes les

“lovees de la végétation, esl reconnne

sprefevable o la fornmtion lenle 4

ceonrte latlle,» T, 313 =31h5 — i

téle e sanle, eépages qui sen accom-

wodent, 1, 5545 — en see trop res-
teeinle, ce qu'elle deveait éive, fong

Dots qu'il fanl Taisser dans cevlains cas,

Tari, 11, 8—11; — doil laisser a la

plante nne arborescence en rapport

avec le cube de¢ lerre alleelé aux ra-
eines ¢ six yenx de végélation sont in-
suflisants ponr les racines & grand
vigélal, Tarn-el-Garonne, 1, 3go: —
en see: dans le Var, T, 79-800 —-
courle slérilise Ta pelite syra, FPau-
cluse, b, 209y — «n Tallongeant el
«donnant plus de bras, plus de conr-
~sons et plns d'yens anx jeunes vignes
~deda Niethie onaoblenn beanconp de
elenils, o 1, 20— O plosienes bras
eu Lite desande avee une verge, dans
la endie, 11, S07=-b0g:— la verge

¢tant prise sieles gormands on e

vieny bois, L S1o-51s, — sue de

Jennes sonclies, les it pévie, B S0

— i Paiticrs, a rols on qualrve verpes

Ao sonelie el d bt venx chaenne

conduites en versadiy taille Trés—riche

wais wal appliquee, 11, Hhg,
son influence snr Lo qualilé e T va-
lear vénale dn ving du silnplc an
friphe; mais il fanl ausst prendee en

considération Ta nalnve dn edpage

le sile el le sol, Lewewne, 1, Got -

630: — des six premieres anndes i

Chablis : retarde la premicre récolle et

épuise la sonche Yownwe, 111, 1ho-
1ho,

Tanrr £y vest réduoite o Péhonrgeon-
mage i Ambérienx, A, 11 3bo;
— & Cernan (canlon de Jujurienx),
on cutive los fenilles de dessous les
roists, ML 353 =350 — nulle &
Trelfort «f Ceszérial et dans tont
le Revermont @ ~cependant on v a
wconslalié (qne le rognage seul a doublé
“lavdeolle, 11, 308 =359 — tres-
négligée, excepld i Saint - Pourcain
ot a Chantelle, Wy, 1110165, —
on wen opere (uiune d peu prés dans
Pledéche 11, 88-8¢: — dans ' Ariege,
I. 3075 —a peu pres nnlle & Limoux
Aude. 1, o060

M. Bommeloy-Sicre, a cn un enlier sue-

— complele chez

wcon, a hite o maturilé el augmente le
~rvendement. ~ dude 1, 2651 — com-
~ment olle doil se faire: nombre de
« Journées qu'elle exige et sa dépense:
~ peut doubler la récolte, - Aveyran. 11,
S1=ba: — anx Bowches-du-Rhine
I. 191: — compléte facilite 1o son-
e et la destroclion de Toidinm,
1. 198 — aucune n'esl faile dans
bt Charente |10 055 = 10% — ~on
dpamprage. sl la premiere condi-
etion die la fecondilé, de la salubritd
wel dee la prospévité delavigne,  Cha-
rente=Infericnre 11, 1800 — ese com-
wpose de qaatre oparations destindes,
sapres tataille en see, a faive produive
«le plus de vaisins possible: ce sont:
«lébonrgeonuage., le pincage. le ro-
egnage el Peffemillage. 1ebourgeon-
«nage Tait grossiv la charpente ducep.
ele pmeage prévient fa coulure. le ro-

cgmage fail grossiv le raisin, fortifie
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«les bots de charpente et Tes vend frue-
stifere pour Pannde suivante; il lavo-
crise la maturitd dn raisin ol empiche
«la powrriture quaméne Phnmidité de
«septembre,» 11, hg9 & b8,
Tanwe cu veets on en fail trois & Beau-
liew, Corréze, 11, 1271985 — §

Gorte, Corse, 1, 1ho; — ¢poques

de s

s diflérentes opérations , |

1605 —  dparfaitement  condnite
dans Lo Dordogue, 1, 5hh;  — con-
iribne & maintenie I svidlrie de
la plautation; est uwulle dans e
Gard, na0-9915 — une senle (Pef-
feuillage) est pratiquée & Toulonse
avant la vendange, Haute-Gayronne .1,
35— nulle, 3 lexeeplion de effenil-
lage avaul la vendange, ce qui améne
la déformation des ceps par les gowr-
wands, Gers, 1,571 3— ¢hoargeounage
avant la (loraison, rognage avant le
passage des charrues, puis refail ane
seconde Tois & la fin ot clfenillage
abondant; conseils & ce sajet, Goonde
L 450y — réduite & éhourgeonnage
pruniGl dans UlHerault, 1, 2hd;

dans Vludre 11, 5715 adéndralement
nille ou considérablement réduite .
faite scalement en considération i
lonrrage qu'elle produit,  ndre-et-
Loire ) 11, 657 & 6655 — exae—
tement saivie chez M. leo tarquis e
Quinemont, 11, G785 — irds—in-
compléte en Logr-et- Cher, 11, 694
— nulle & Painubauf of Saint-Lro-
vin, Loz'm-]:!/r"i'/'ﬂll)‘(!, li, 505; —
s¢ borne Peffeuliage e Lot-ei-Ga-
rome, 1, loa; — e cependant limpor-
lance de son prodait se nonte 4 enyi-
“ron mboo kilogr. de foarrage par
“hectare, o 1, doty— priservateice de
L couture ot de Voidint, Lozére. 11,

Bho5 — se vdduit i deny shomrreon-

nemends  dans Maie-oi-Lyire | 11,
Gal.

Tanae en vert; des gratre opérations ['é-
bowrgeonnement seul est pratiqué das
le Pugy-do-Dime, 11, 179-180; — o
uonage des pamnpres en hercean a ponr
résitftal, étant Lailentre les deux scéves .
derabattreles dermiers efforts de la séve
sur lapartie infivicure des sarments,
le rognage, qui deviait le rewplacer,
aurait ponr résultat de fonenir 050 o,
ile ilnn'rngo par cep, soil enviroa
2000 hilog. par heclare, 11 180-1 81,
— deux seules, l’él»om';;'f_-mll]ugv el
Pelfeuillage , soul pratiquées dans les
Basses-Pyrénces , 1, 3485 — wnlle as
Pyréndes-Orientales |1, 2785 — e ne pus
-ioucher aux parpres da 13 Juillet an
=adaonil,» Hawt-Rlin ) 1T, 269 ) — se
fail avec soin 3 Champlitte, Hawie-
Sadne, 1, his-hig; —— 4 pet s
nnlle dans Sadne-et-Loive 111, Hoy —
dans la Sevthe, UL, 553-5007 - ve-
dnite a Péboargeonnage et & T'ol-
{euillage en Suvoie, 11, 2885 — comn-
Mete douneratt de la nourriture au
bétail el angnienterait le remlement eu
raism, 11, 288-a59: — trop lardive,
weotplite on nulle dans le Taar,
I, 1g=-20: — imparfailemeal con-
dutle dans Taru-et-Garoune . 1, 3qa-
3935 —dans le bary 1, 8h-86; —
wexiste pas dans la Vendre, 1T, 519
ires-négligée ou nalle ilans la Frenne .
il, 355; — coarle, de printenmps,
dété vt dantomme, sans aacun long
bourgeon qui puisse jamais douner i
loug sarment suechlint @ une taille
stvere «hiver, telle est la taille de
M. Troaillet on & la Titws, Dosees,
I, 2ga—2¢b.

Tinwvpne, lavee ponr planies fa e §

Montbrisow, Loge. HLL o2
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Tenpérarure «délevée des raisins nis dans

«la cnve, en acedlérant la fermenta-
«lion, augmente la colovation , » Alpes-
Maritimes | 1, 33.

ERRAGE «au noyen des terres Pl'O\(ﬁlNllll

«du provignage ¢lablit des ierdgula-
«rités de sol trés-incommodes dans les
«vignes; Papport de terres dlrangeres,
aquellesquellessoient | esl préférable,
wctassnre lardussite desplantations de
«vignedans les lervains déserts el de
#peu devaleur,s Alfeer 111, 165-160
— i peine pratigné [a ov il sevait fa-
cile et pen colitenx; se [ail avec une
lhotte parlienlicre dans I'Avdiche, 11,
815 — trés-lréqnent dans le vignoble
de Bar-sur-Aunbe; on va chercher les
terres & 8oo métres, Aube, 1L, 98,
106;— peufréquenta Limoux, qui, ce-
pendant, posséde de magnifiques mi-
niéresde terre, Aude . 1, 263, — pra-
Liqué dans le Sancerrois en vemontant
la terre des coteanx; pen usité, Cher,
HI, 1915 — devrail éhe employe &
Argenlat, Corréze, 1, 1255 — enre-
monlant les terres tous les six & huit
ans dans Ja Cote-Or, 111, 733 — dex
vignes occupe les ouvriers I'hiver:
100 ntlres cubes suflisent & un hee-
tare pendant cing ans, Gard, T, 223:
— praligné nn peu dans le Gers, 1.
3715 — tous les quatre & cing ans, on
remonle dn bas en haat Ta terre des
coteanx & Vowvray, ludre-et-Loive
i, 664,

prosignant el en faisaul des fosses;

copieux dans le Jura, en

mconveénmenls, 11, 3755 — lres-frd-
quent & Blain, Lotve-Inferiewre. 11,
Goos - — levrage abondant dans Lo~
ei-Garonne, 1, hngy — fail la prospe-
rilé des hons vignobles des Hautes-
\pes, serail phis facile el plis avanla-

geux dans la Lozére 110 51,
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Ternace. Praliqué tres - énergiquement

4 Thianconrt avec la marne lous
les vingl-cing ans, a raison de 1,000
townbereanx  par  hectare, Meurthe,
11, 311, — on remonte les terres
du pied & la téte des vignes dans

tons les vignobles, Puy-de-Dime, 11,

185, — ypraligué dans les Dasses-
Pyrences, 1, 3037 —  rés-usité a

Aire, Tarn, I, 11-12: — devrait <o
faire & raison de 250 métres cubes
par hectare tous les dix ans dans
Tarp-et-Garvume, 1, 393+ — rare ol
cependant il serait le plus facile el le
plus avantageux, Fewdee, 11, 5033 —
irés-sunvi & Coulange, Youne, 1L
137.

Teursnns voleaniques paraissent donner
de la précocité a lavigne, Cantal, 11,
117; — =influence de leur nature
~sur la durée de la vigne: 2) ans
«dans les gres blancs, 50 ans dans
=les calcaires magnésiens, indéfini-
aementdans les calcaires du lias,~ Cor-
réze, 1, 134 — vastes ou la vigne
pourrait étre cultivée . Marne. 111,301
3063 5 — a Cheneviere. excellents sans
pierres — plantés en vigue, donnent
dnergiquement dn hois jusqu'a donze
ans ponr périr a vingt. Hante-Sadne,
I, 4197 — inflnence de lenr nalure
sure les eépages et lenr vin, Haute-
Vienne, 1, 141,

Trrnasses (Plantations en), drdéche.
1. 78=811 — Pyrences-Orientales. 1.
275 — des coteaun du Ithone. 11,
93 —dansle Var, 1, 55.

Tornane: ses avantages, Iidre-et-Loire.
11, 643-610.

Treree de museat Mane . innmense , sans
madadie, a Jasseron. . 11, 3503
— des cuvirons de Troves; spectalite

fres=Dien cutendne el des plos forliles.
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Lube 1L, 13-116:— disposant uny

metre cube de terre, peut couvrir 8 &
10 métres superficiels; les vignes en
teeille de Lavaux (Suisse) onl une
valewr fonciére énorie.

Peenak de Massiac, Cantal, 1, 116
— de la Tesle, 70 centimétres (e
cwconlérence, au milieu e son

trone, sur & metres de hanteur; vi-

gétation vigourcuse el longévile, -

rowde . 1, 4535 — fteellle hante de

Vansg pirunk, abolie en Corse, 1, 109,
LRV}

Pige les détmise, ce qui nuil a la

Aty vivargs gardés jusqu'a ce que

saine conservalion du vin, Ao I
504y —— en méléze, dounenl nn pelit
aoul de résine qui disparait au bout
de deux ans; durent des centaines
Fanndes, Hautes-Alpes , 11, 216~217;
—— vieux, moisis, dans la Charente-
Infevieure, 11, hg3 ;s — neuls & Ber-
gerac, Dordogue, 1, 5325 — =moyen
#de tes rajeunir avee de la sciure de
~bois; procédé Ollery, a Loville,
Mewrthe , 111, 3165 — de 338 hieclo-
lires, en Savoie, 1, 2923,

—

dicirarion; plus  vigourcuse em hois
dans les Lerrains argilo-caleaires (ra-
rennes) el meilleure en Iruits dans
les terves culeaires mélangées d'une
forte proportion de pierres oolithiques
ou fragmeals de crate-lulfan sur banes
oolithiques ou crayeux el a failles yé-
néralement pinétrées pav les racines
de la vigue, Chavente-Inférieure, 11,
h70y—wson luxe n’esl pas accompagne
e par une fruetilication correspondanle
“loutes les fois que la Laille d’hiver
mseracirop resteennte; fes yeun laissés

laeeut des pampres trop forls,

DES MATIERES

[FAVAN

1o métres d’emvergnre . portaul vingl
Lranches @ fruit de 1 métre et plus,
de chacune 15 & ao yenx el de 150 a
200 ans, Tsere, 1, 203, — les vins
quiclles donnent provenaut de rai-
sins d'élages dillérents el d'inégale wa-
turité sont loujours inléricurs = I'or-
dium les derase, 1, 258,

Tise v comrrussion desting d rendre

§

visible Lo degrd de pletn des harrigues

enccave, lube 11, 108-10g.

~emporlent e raisin par la coulure. A
vcolé de pousses verlieales existimtes
~d'mue vigne faillée 4 cing yeux et
~uc donmant presque pas de fraits,
“une aulre vigne , & cordons horizou-
lanx de 1”50 @ 2 wmdtres, portaui
“vingl & trente yeux, élail chargée de

«leuits,» Cher, 111, 1¢5.

sErarion nalnrelle, Corse, 1, 100-

ltr«q-’

. R . 5 .
wsion quion lai donne aceroit la fé-

s
~non-senlement fexpan-

<condilé de la vigne, sa vigueur of
»sa durce, mais eacore la hauteur
“quion donne A sa lige augmenle
»nolablement toutes ses facullés; on
#dirail qa’au rcbomrs des lois  de
~I'hydraulique, Ja - plupart des vé-
= gétaux arborescents ¢lévent d'autant
e plus facilement eau de Ja terre que
leur séve ascendaule veprésente une
=colonme liquide plus verticale et plis
<hante, . Dordogne, 1, 519-520; —
sonn exubérance chez le {rousscau ci
le pulsart, toules choses égales dail-
leurs, Doubs, 11, hoo-ho1; — «sa
«direction verticale cn arboriculture ef
wen viticuiture donne le maximanm de
~hois ol le iinion de feils, of o

~direction horizontale fe niasisoom de


file:///aisseaux

AN

»lruits eb e oo de bois, 1.
3.

Viekr vrion. Le Modoe of Jos Graves sTuecor
denta ne suener Tenr taille guloblique-
menl i A5 degres, 1, A3 — e cellode

elavigne est destinée, par ke nature, 4

eprendre nne expansion plus grande

que celle dauean autrevigétal s féeon-
edité, viguenr et longévite des vignes
esie arbres ot Taies, cn treilles of

e treillons, comparées a celles desvi-

#gnes basses & conrsons; moins on

«laisse d’expansionvégélale & la vigue,

«plus on Palfaiblit, plus on la stérilise,

«plus on abrége son existence», 1,

r6-Ng7 5 — d'anchéne dans un ter-

rain riche et profond sera gigantesque,
el naine sur une roche aride: néan-
moins, tontes conditions égales dail-
lenrs, on obtiendra tonjonrs sou maxi-

mum par la taille la plus géndrense pos:

sible, Goronee, 1, 182-088: -— nata-
relle, sonaspects paralysie partout on
le nustral pent sonfller, Var, 1, 64-65.
Vesoaree : duns Pdan, 1L, 5645 — trop
prolongée, mulgré des amdéliorations:
assoclation entre vignerons pomr I'ac
célérer & Lagnienx prés Ambdricux,
I, 360

soin, Basses Hpes, 1, 575 — dans les
, B ll/ | g | |

— faite snvee e plus grand
Alpes=Muritinves . 1, 3o, hg=bo; -

dans Udlyedéche 1L, gls — avee dgrap-
page, dude, 263 5 — dans los Boucles-
du-Fhoue 1, g — a4 Cognae el An-
gouléme, Glhearenie 11, 489 5 — e hean-
ecoup trop oLy doit comerder avee Ie
“woment ot fe vaistn contienl o plis
erle sucre, ce (ue permet do canstater
~Pemplot du glewcomine. Chavente
i

gental, Gorveze THva6 s — & Bean-

Iufévieare . 10, o=l

lieu, a fa clileme dn joar pony aetiver

la Termentation, U, 12
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Vewwinvees o Bastia, Corse, 1, 120,
1o — aGorte, Corse, 1y 1h1; — &
\Ji

»comlels. n 1, 171-1 78; — ma-

i, Corse, 1,108 — »pricoptes

nitre déplorable suivant lacquelie los
vendongenrs sent trait’s dans I'Yonne,
la Cole-d'Or, ete., engages sur la place
publique ponr la jonrnée seulement :
consiquences de eclte conduite, Cite-

dO0r, 11E, v h3=118 s — trés-lardive &

Bergerac, Dordogne 1, 5295 dans

le Doubs A1, hoo=bogs - al'lermi-
tage, Dedme, 11, 236-257; — dans
le Gard, I, 223 ; — dans la Gironde,
I, 136 — en deux fols & Sainl-Fmi-
lion, les raisins malades d'abord. les
bous ensuile: on n'égrappe pas, I,
J02; — hitive, expérience de 3. Ca-
salis-Allut dans U'Herauwlt, 1. 221 —
I, 664-6066:

— dauns I'lsére, 11, 26%; — dans le

dans  fudre-et-Luire

Jura, 11, 38g: — en septembre dans
les Landes, 1, 360: — dans la Haute-
Loire M 104 — dans la Lozere, 1.
713 — se fail en denx fois 4 Saumar.
les raisins sout Dleltis; & Angers en
nne leis. Maine-et-Lone, 1, 635-
638:; — dans la Marwe, UL, 01—
hoz;—dansle Puy-de-Dime 11,157
—en deux et trois lois dans les Busses-
Pyrénecs. 1, 318 — an commence-
ment d'octobre. Pyrendes-Orientales.
1. 2503 — vendue en parlie & ['élat
de wmout, Houte-Seine 1, has: —
dims la Sarthe o 1L 3503 — edes
crasses & Fnian mvee éelielles devraient
dlre Taites en denx ou trois fois, les
vitistus disonnuet sont . poar leur nia-
turité. de & a g jours en retard sur
coun du bas » Hawte-Sarvole 11, 323
i Ndort et o Molley Desr=Sieres.
I, Dafi—ing: ediscussion s

~Fépogue comv enadile pour 1a fue sui-
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~vant les cépages et la qnalité recher-
«chée daus les vins, raisins blettis, Clia-

edu vin fournt par les coursons; dis-

wenssion & ce sujel,» 11, 626-Gag.

~teau-Iquem el Sauterne,» Tarn, 11, Vizees. Les vignes qui en portent sont

13-10. d'une vigueur et d'une féeondité re-
VEnDasG méme sujet, Tarn-el-Ga- marquables, Sarthe, 111, 553,

voune, I, hogy — daos le Var, 1, Versapi; lenr emploi dans les vignes

02-03; —dans le Vaueluse, 1, 217
— prematurée du Limousin, Pune des
causes de Pinférionté de ses vins,
Hauto-Uienne ) 11, 1h1y — & Auxerre,
Yonne, 111, 134,
Venges; «plus elles sont longnes, mienx
elles ¢chappent 4 la gelée; on a vu
~les bourgeous latents repousser jus-
«qu'd trois fois sous trois gelées sue-
wcessivess il y a tonjonrs plus de rai-
»stns sur les sarments poussés le plus
~haut sur le cep ou le plus avant
esur L ploye (verge)», Adrdennes, 11T,
381-3892; — «ugnes datant de
e 1782, 4 verges d'une grande fécon-
«dilé el d’une grande vigueur, quand,
4 coté d’elles, d’antres & conrson leur
~étaient bien infévienres eof & pen
~prés stériles,» Cher, U1, 2025 —
piquées en terre, préservées de 1oi-
dium, Corréze, 1, 1255 — = portant
719 @ 1) yeux au molns, laissées tlot-
slantes Jusqu’a la fin de mai, sont de
«vrais sarnents de précantion contre la
wgelée, puis sont appuydes & terre par
«nine ou denx moties pour y pr‘emlrc
~racine et douner du plant,» Eure-el-
Lo 11, H20-5215 — & Brionde,
veste lilee ef w'est repliée en cercle
(e dorsque I'époque des gelées est
passée, Haute-Looe. 11, 100y —
#son inclinaison an-dessns de 'hori-
wzontale a ¢Lé recounne meilleme que
«I"horizontale, & Saumur et & Saint-
- i:]mjlion,, Waine-ct-Lone . 11, 620,
- wson mfluence e T qualité da

viqulelle prodnit romparée a celle

hlanclies de ' dllier, 111, 163: — em-
ployis avec succes pour le remplace-
wnent des ceps, sont irés-précoces el
trés-fertiles, Chavente-Inféricnre. 11,
484-486; — employés dins les Cha-
rentes et I'Allier pour remplacer les
ceps morts voising, Gorse, 1, 165-168;
— parfaitement réussis chez be docteur
Guilbert, & Coulaure, et chez M. Va-
labrégue & Ars, Dordogne, 1 560~
D62 et D05 — plant enracind la téte
en bas, ce qul nonrrit e raisin, et e
cep domme les replants les plus beanx
et les plus fertiles, Dewr-Serres, 11,

088,

Viaxpe; ses qualités relativement aux ali-

ments ui ont servi a la former, Ten-

dee, 11, 51h=510.

Viese : compte de ses frais d’enlretien

annutel dins U'Aésne ; nodibications & v
faire, 1L, Ah2=4A3; — ~de quarante
cans, & simple et double archelet, avee
edes bois magnifiques et des frnits en
«abondance; & cet dge, les vignes a
~coursons touchent & Teur fin,» Allier,
11, 154y; — son importance financiére
comparativement aux cultures aux-
gnelles elle estassociée dansles jouelles,
I, 159-160; — peut étre établic
sur nne superficic quintuple de celle
qu’elle occupe actucllement; profit qui
en résulterait pour les autres enltures,
Hautes-Apes, 11, 210-211; — son
mllnence sur le nombre dindividus
propres an service militaire, 11, 217
— pleineouavec cultures intercalaives.

Upes Mavitimes . 1 =08,
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Vievi a planter dans les tevres de by

Grig dépenses el revenns, Bouches

du-Rline, 1, 182-1805 — «peut
“élre rétablie d Anrvillac, on il y en
cavanl aulrefois, surtonl  en en-
eployant les pinecaux, les mennicrs
cel les morillons Iilils placds sur les
«lerrains voleaniques, qui donnent une
e précocité qui ferait défaut sur les ter-
crains siliceny eCargtlens,~ 11, 117
— végéle aigonrensement dans Jes
lerrains siliceux de b Sologne, Gher,
I, rgh; — evieille; comment on
e peut la restaurer; s exeuples. Corse.
I, 16g-170; — peul élre cultivie
dius los meilleares conditions siur le
cinquieme de la Corse, 1, 1049; —
rreluse de donner des fruits sous les
«mutilations d’une talle rop courte,
~lance des jets de plusicurs inéres par
«le petit nombre d’yeux quien lui
elaisse, eréve [ peau de ses pieds par
«des gourmands stériles, et, malgré les
«obstacles que les tailles et retailies
=opposent A la cicenlation de Tasive,
e linit par donnerijuclques fruits, Dor-
dogne. 1, 512-5133 — de Saint-
Cyprien, T, 5155 - vieille de M. Mar-
con a la Mothe-Moulravel, presqne
ee par la taille conrte, ressuscilee
pine Lo talle Tougue - £, 552-50%, —
carrachée el transplantée est, finan-
ceierement paclat,  wne nanvaise
espéenlation, . 1, H67-068; — dans
les houies terres el les vignes lorles
taillies court, les cops relusent souent
de domer anire chose que du hois
Jasquid la douzidime ou qninzitme
annde, 1, H67; a cordon ol v eol
peut donner de hons vésnltals dans
cevtains solsavec les cé pigres quiaiment
L tatlle conrle, conne Lo chasselas . 1o

sy, le aremehe e feet s ote andis
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qque les cols, les pineaun, les meshers,
les carbenets, les muscals, ele., shac-
commodent mreux de la taille & courson
el a usle. Cetle derniére Laille u Lonles
les propridtés de Lo taille & long bors
sur souchie, et Pantre représenle exac-
tement a taille courte sur sonche 1,
568=50y.

Viene e Michel-Montaigne,  Corbiac.
Monbazillue, Planque,  Campagne.
I Baclellere , Sorge, Puvlerral,
Coulaures, Brantome, Ars, Conne-
zac. Gouls-Russignol. Malines, Pon-
teyraud, Sainl-Médard-de-Mussidan,
Saint-Front-de-Pradous, cte.. [, 555-
565 — son1ole économique duns
I"Heérault, 1, 253—-250: — hasse &
Grenoble, Iscie. 1, 201 =203 —
cu lisse basse a Grenoble, 11, 234
— ~de tonles los méthodes i Beaure-
= gard, au-dessns de Grenoble, complant
~deux cents ans d'existenee,= 1L, 259
258 : — on lisses basses: discussion i
leur sujet: miodes de conduite et de
taille qui en montrent la perfection,
i, 259-201: — en Sologne. de-
penses d'installation et de cadture:
revenus, vius el can-de=vie, Loow-ci-
Cher 11, 7v7-720: — tulluence de-
favorable du caleaire sur sa fongdsite
a Pitliviers. Looet, N0 oage -
complautee de prauiers & Agen. 1.
h120—4b21: — translormie un revenu

de 3,000 Itanes o 20,000 {ranes.

Lot=et-Garonne . 1, oo —03: —
west Pobjet dancun enseignement ;
vesullal fachieux de cet etat de choses,
Hawte-Marne W, 306, 361-303: —
est Tobjet de (ous les soins. de toutes
les préoceupations, de tontes les affec-
tons., elle est retne a0 Toul, Mearthe.

I B ~-008: o amportiance

Iianerire compiree i eelle dos autres
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cultares dans Uexploitation de la terve
du Thil et dans celle de Longsard,
Rhone 111, 16-18.

Vigye. Terrains d’une détenduc consi-
dérable, d’une valenr miniwe, propres
a sa plantation, Haut-Bhin, 111, 247-
2085 — la Sarthe diminue plutol
les siennes; causes de cel ¢lat e
ignorance el provignage indéfini,
I, 547: — d'Awsse, leur erda-
tion el lewr résullat financier, Haute-
Savoie. 11, 337; — comparée aux
aufres cultures, Tarn-et-Garonne, 1.
379-381: — dans le Var, 1, 63—
645 — résultat financier obtenn par
sa culture, 1, 963 — erésultats phy-
«siques, moraux, alimentaires et iy~
«gicniques qui découlent de sa cul-
eture,» I, 97-98; — son ancienneté:
¢édit de Donatien en I'an g2 apres ). C.
qui prescrivit d’en arracher la molllc,
Youne, 11, 1215 — causes de son
abandon : Pinlroduction de cépages
communs el Phutérét da vigneron,
journalicr ou tacherou, a s'opposer a
une culture perfectionnée, les man-
vaises manauvres de lonte sovle des
spreculateurs intermdédiaires, 111, 124-
128,

Viererov. Dillicullés pour s’eu procurer;
la main-d’eeuvre a triplé de valeur
depuis 30 ans, disne, 11, Ah4=hk5;
—— récolte tont ce qu’il consomime,
blé fourrage, vacines, légnues, reuits,
lait, viaude, wufs, cte., Lowet, 111,
218-21¢; — conduile de M. de Gla-
venaz pour cn avoir de bons, Rline.
I, 18=20; — «a la tiche ou a la
«journée, ofe le plus de vieux bois pos-
=sible pour se chanlfer et Tait le plus
<deprovins que'il penl pavee ques cest
~an treavarl dliver qoi i est payveé a

spak,  Forne M1 rad—106

Viexeronsicr en Beaujolais; «sa deserip-

«tion el son foncliomiement, son
cinfluence sur la richesse privie el
«publique el sur imporLance de la
population ,» Bhéne, 11, 11-16; —
bitis par MM. Driard ¢t Anscanx a
Beaune-la-Rolande, Loiret, 1L, 220.

Viexerres de la Haute-Loire, |1, 100-

102,

Viesoser vasie el bean a Ceyzériat (Adin),

en ganay dans la plaine de Moutluel
elen vignes pleines & 1 métre an card,
I, 365; — du département des
Hautes-Alpes, 11, 21k 5 — de Tour-
non, de Saint-Péray, de Baume, de Cor-
nas counne les meilleurs de Uilrdéefie,
I, g1;5 — de Bar-sur-Aube, lear
beauté en approchant de la ville, Aube,
11, 95-96; — de Bar-sur-Seine,
1, 100-107; — des Riceys, lenr
décadence , I, 107-111; — de
Troyes, ses cépages, 111, 111-117;
de M. le comte dela Loyire, Coted Or,
M, 6g-70, 84, 85, 86; — de lu

Dordoone, 1, 511, Had=Hnh; —de
yne ,
Moenbazillac, I, 5245 — «considéra-

~lions dconomiques sur leurs  [rais
«d’établissement., d’entretien, dex-
= ploitation el leurs produits,» 1, 532-
536 5 ~ du Doubs, 1, 3434-305; —
de Miserey se distingue par le cépage
dit savagnin janne, qui le pagle o
lotalité ou particllement, 11, 108 -

de Quingey donne de hons vins, 11,
h115 — d’Ornans, conduite de lu
vigne, 11, haa=h12; — de Bamme-
les-Dames, 11, 413, — de tokay
princesse dn docteur Beaumes & Sain(-
Gilles, Gard, 1, 2165 — e Saiut-
Cwilion, Gironde, 1, 489: de
Lunel, Frontignan el Maraussan
Hevauli | 1. oy — de s freetayes

evéd aun Laguvs. fudre par I haron
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Bertramd, ses vésultats, 11,5779 57495
de 120 hectures créé & Brion par
M. de Saint-Lary , résultats (taille verte
unlle), 1, H79-5605— de b5 hee
taves par M. Pomiés, 11, D805 -
de la Dorde, comte Odart, Tudre-et-
Loae, H, 680-681; — de M. Galais
a Saint-Cyr-sue-Loire; comple des do-
peuses el receftes ponr I'étahlisserment
' hectare devignes palissces sur Gl
de ferd la taille type de 186101865,
0, 673-G75: — lenr enlinee cin-
pruntée sy départements voisins:
Girenoble culture de fa Savoie, o Vivten
eld Ta Tour-du-Pin culture cb copages
de PAln et do Joria, 8 Vienne condaite
du Lyonnais, de Condricu, des Cites-
Roties, a Sainl-Marcellin cépages el
conduite de la Drome, ITsire, 1, 2h7-
ahg; — de la cote Saint-Audré,
arrondissetment de Vienno, 11, 268-
2705 —— aucune  circonscription de
Franee ne Tait plus de sortes de vins
naturels, ayant clacune e valear
véelle et un cachel distingnd, que le
Jura 11, 350-3715 - - de In Char-
moise a1 branche 4 Lois el bresmchie
fruit, excellente vécolle, Lot—et-Clier,
S 7217205 — dumarnais de Reolz
i Mleret, arvondissement de Brionde,
aha0 melres an-dessus de la mer, sure
sel voleanique et méme de pouzzolane
pure, rendaul A5 heclolifres & Thee-
e, Heante-faoire 3, 1011y — do Lot-
el-Garonse . ), hrg=hao, distin-
gues de Mame-ct=Laive: Tene cnaméra-
Lion; Saumar en est le warche prin-
cipal, Hy G105 — sa valenr Toneiere
lend & dimivner algre Pangmen-
tolion de Ly videwr de son prodait
L msin-d’auvee Tasant défant ) Ve .
M, Aeg=dos —— e eomumoe de

Saint Pends " Vugon eal Tsonle
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e posséde  dins la Hoyenne, 11,
360,

Vicvoras de Thinucoart, Mewrthe, 11
S08-313;
I, 3145 — de Roville, AL Ollery,
Yewrthe, 111, 3165~ de Toul, Meur
the, M, 316-317: de ML Lanler-

nier & Guenétrange: lous les eépages

-~ de Pagny, Menrthe,

lins v sont cultiveés sépuréinent, Mo
solle, 111, 331-335; — de Jurancon,
Basses-Pyrénées . 1, 3525 — de Rive-
salles, sociélé pour lavente des vius,
es-Orientales . 1, w813—2S8h: —

de Gy, Lenu avee beaucoup de régnla-

Pyrén

rite el de soin; inéme t-noe dans 'ar-
rondissement de Gray, a Are et a Mui-
son=du=Bois. Hawte-Suie 1, oo~
2l s — remarquables par Pexcellente
qualité de lenrsvins ovdinaires et do
consommalion couranle, cnrouse el en
blane, el dant le commerce el cou-
cenbré a Micon . Sedwe-rt=Loire . 111,
17-28, —— de M. Fleuri-Lacoste. &
Cinel eof s Colombicer, condulls ala
taille type. Seenie I10 2050 — du
Tarw, 11, 18-19: — de Condorert-
la-Nerthe, Taweluse T, 210,
Vivdesvignes hasses ostsenl hon, eelmndes
treilles el treillons est de qualite Inlé-
viewre, o 10305 0 — du bt Be-
nevs analogue au pelit meddoe 11,304
- s consommation s Treflort ({0

est din fois plus lorte que son expor-

tilions s neesssite ponr combattre

les fiovees des Domhes, 11, 350 ——
de Cevzerial,  provenant de meitié
mesele (pulsart) et moitié ehétuan
(mondeuse). 11, 365: Bane de
Seyssel £t wvee T roussette, 1.
SNy sl Jeger el parlois lets-
agrdabled boire dosla premnére ande,
quiest le el lewps e sacon-

sommnision I\l"ll'l:l“ BATES 1]1‘\ Il]ﬂd'
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lications (e cepages ot de eondiite,
servir a faire «u vin de Champague,
Adsne. 1L, hhi=Nf.

Vv de Ia Gande, Alpes-Maritimes, 1,
S1y — de Bollet, 1, 31: —— de Niee.
I, 505 — de Manosqne, de Valen-
solle, des Mées, vemarqualle, 1, h73
— prix de cenx de Tarrondisse-
ment de Tournon, Ardéche, 11, 975

lypes de Dbons vins de lable,
Ariege, 1, 3o75: — son usage ali-
mentae apone resullat daugimenter
le travail de Touvrier, de le civiliser ot
de Péloigner de Tivrognerie, Aude, 1.
208 =204 — ronge et blanquetle de
Limonx, I, ao; — de la végion des
oliviers sont moins admis que celni des
cimats plns lempérés de la France,
comime  hoisson couranle abondante
alimentaire, I, 261-960; — les
Bowches-du-Bhine, 1, 197 : — eson
cusage, snbstitnd & cehn de la bicre
edans ime agglomdration de plusicurs
«milliers d’ouvricrs & Liancourt (Gise ),
caproduitune augmentation nolable ot
zconstatée offictellement dans la (qnan-
«hité el la perfection du travail | » Caa-
tal, I, 1155 — de folle jaune:
traitement qu'il fant lai faive subir pour
li donner de trés-honnes qnalités;
de eolombar tai est encore supéricur,
Charvente 11, 662 ;-—pent en prodnire
de trés-bon, surtont avee les eépages
de la Gironde. Charente-fuferienve, 11,
81 = 8a; — A Argentat pen al-
coaliques; les petits gamays du Beanjo-
lais devraient figurer dans les cépages
pour des terrains & schistes, Corréze,

L, 125; — & Beaulien, =5 francs
Ihectohtre, 11, 131 —132; — de

Brives sc gavde pen et tonrne faci-
lement. 11, 135, — de la Corse, 1,

109: — blanes dweap Corse, T, 107

Vi, Sa confection ef soins & I don-
ner, I, 173-176; — considérations i
son sujcty vécolte moyenne, Cite-d’ ().,
I, 57-03; — «de provins de pre-
~miére et denxicme année est de qna-
~litéinféricure el entre copendant pour
#plus 'nn septicme dans la récolte to-
~tale & laquelle il est inélangé en di-
=minnant sa qualité,» 11, 655 —«des
«diflirents membres d’mi eep est iden-
“tique, o 1, 65—« procddés ponr le
«garantiv de toute allération lors de
~Texpidition en fitts oa en Louteilles, »
UL, g5 — provenant de hantains in-
féricurs & cenx des vignes basses, Dor-
dogue. 1, Daay — son classement pav

i eaux-de-

Intien, [, 593-52h;
vie de tres-grande qualité sur la fron-
tieve de la Dordogne et de la Chavente,
I 500 Babs — de pinean, de syra,
de mnseat, de tokay, ont un eachet
ivariable  pavce qn’il résulte d'im
seul eépage, 1. Dog; — sa facultd
nulrilive consiatée dans un ordinaire
Lonveiers, dont ia dépense est par jonv
i 6o centimes quand le vin y figure ., 4
70 cenlimes quand 1i 0’y ligure pas, 1,
H64=5655 — dn Donbs, 1, hog;
— de Pllermitage. d'une solidité et
('ime longévité vemarquables dnes an
cépage, la pelite syra, vin ronge, ot @
fa roussane, vin blane, Drdme, 11,
2375 — de Crest, 1L, 2113 — celui
de Vernon offre ¢ & 10 degrés il'al-
cool: dureraieni plns longtemps s'ils
cawvaient trois 4 luit jonrs an plus,
Jove, U1, 5k — honne qualité de
celm de la Haute-Garonne, 1, 320 —
la viticultnre, la vinificalion of le coni-
merce des svins sont portes d Ia plus
bautc perfection pratique dans la (-
vende, ¥, 4305 — Dblane « rogles a

subvrepouren faive debon. 1, A5 7-408.
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Viv de Sant-Eonlion, 1, 48¢g; — 1l
s’y produil tonles les variélés, /lo-

veult . ¥, 97 — 2505 — condifions
de son logement, 1, uh2-9538; —
muscat de Lunel, Frontignan et Ma-
vaussan, I, 2475 — des dilférents vi-
gmobles comparé aux cépages qu le
produisent, fudre, I, H73-67h; —
de Jond, Bourgueil, Vouvray, Indre-
et-Loire. 11, 663 =0666; — de Ia
cole Saint-Andrd, fsive, 1, 2705 —
de Vienue, le meillenr de Ulsere, 11,
27h —a70 — «celul de treilles
e plnsicnrs ¢tages ne dommant que des
«malurités siccessives pouvant différer

«detrols semaies ne peut étre hon,

I, 2538y — énumdration de dix va-
rictds devin lonrnies par le Jura, 11
B70-371:0 — des sables et de Cap-

hreton excellents, Landes, 1, 361:
— dles Chalosses, 1, 364 ; — du Cher.
sa qnalité, cépages qui le produ-
seut, Loa-et-Cher, 11, 68=6ge: —
blane de Ta cote des Nosls, 11, 88¢ ;-

de Brionde me peut se garder en
raison des mauvais procédés de vimbi-
cation, Hawte-Loive, 11, 1105 —— rose
déhicienx d'Alleret i@ 25 kilométres de
Brionde, chez M. le marqunis de Ruolz
ot M. ode Saint-Ferdoly de vingi-
quatre heures de cuvatson, I, 110~
111; — Dblane seulement dans  la
Loie-Inferiowre, 11, God: — de Ne-

.
bl

rac, Lot-et-Gnrowne 1, e - Dblane

jorit d'nme véputation mevitée, Ve
ci=Love , 1, 611 — condition d'evis-
tenee d'un anavche sux vins, 1.
L1H =016y - monsseny de '\n-
Jouy 635 =6hey — powr la mer
of powr Pares. Maine-ct- Loire, 1.
Gty —  floence fachionse  dos
verges sure s gqualité ot qui s pe

sute par e dininntion die i

DES MATIERES.

tieme sur le prix, 1, 626-625.
Viv de Champagne, Marne, 11, 385 -
386; — sa valeur dans le méme
terrain suivant les cépages qni le
produisent, UL, 38%g; — son col-
lage, L, ho3; — rouge de la Clam-
pagne, 1, hog; — de pays, ses
avantages, moins coliteux que les vins
extériewmrs, se boit dans la famille,
exclut le cabaret et compléte le cercle
de la prodaction alinentaire locale.
UL, H19: — gris ou rosé, seul de
bonne  garde, Haute-Marie, 11,
371y — de pelle, & Thiaucourt,
Meurthe, NI, 313 =31h; — de
Jurangon, son prix. Basses Pyrendes.
I, 352-333: — ~de Vichille.s I,
353: — des Hautes- Pyréuees, 1.
3h3~34hy — ~de commerce : sa
~coloration d'une 1atensité exiraor-
~dinaire: ajoutc a six fois son volume
~d’eau, conserve encore une couleur
~cgale i celle des vins rouges de Bour-
~gogne et du Beaujolais, « Pyrences-
Orientales, 1. 280—ax1: — fins do
Banyuls et Rivesaltes, leur adultéra-
tion, 1, 280-250; — industriel des
DPyrénces- Orientales. 1. 2Ni-aN5: —
blane et cépages qui le produtsent : lo
ronge wenfre que pour un cinquan-
tiénie dans la production. ne &y con-
serve pas: canses probables de cet in-
comvenient, [launt=Lhin, N, 243~
20— crevient & o3 franes Theeto-
=litre au proprictaire faisant travailler
= des merceuaives. of i 1 7 lrancsanvi-
Tgneron-proprietaire: rasaltat aualo-
eoue pour le tabae, 1 a5 1-nh0:—
deVesoulde s copiges. d une grande
delicaiosse of do Licanconp dagrement.
quelqneloisde peude doree parsuitede
cvaison trop prolongee etvieny (rits mal

conserves Haute Socne 1 19840
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Vv des vignes en hantaing woins lon
que celai des vignes basses, quoique
ce soit le méme cépage;  pincau
blae, vendangé quinze jours plus tard
pour avoir sa parfaite maturité, Sadne-
et=-Loive, W, A8 = 505 — vemar-
quable de Chitean-do-Loir et de la
GChartre et aatres, Sarthe, 111, 546—
575 — cépages qui le produisent :
de Prinsens, a de riches qualités, est
produit par le persan, se lait altendre
douze a4 quinze ans et micux encore
vingl-cing ans; celui de Tlibon est
agréable au bout de uelques mois,
Savoce, 11, 21y — la ot il est bon et
vendable, la main-d’euavre est abon-
dante et & bon marché, it n'y a pas
démigration, H, 294, —de la Haute-
Saecore. 1, 30D = 306, — de Parron-
dissement ’Anneey, 11, 336-337,
— de Musiége, récolté sur Pasphalie
pur, rés—fin et trés—agréable, 11,335
— son nsage alimentaire (demi-bon-
teille de Dlane le matin et demi-hon-
teille de ronge Te soir) accomnpagne
fres=hien la longévité (quatre-vingl-
six ans el demi), Dewr-Séores, 11,
3365 — du Var, T, 43 — de Bellac
sl phitot de la dimonade que du
vin ¢ ne doit son inlériorité qu'a ce
que les cépages me sont pas appro-
priés au sol granitique ot sont Irop
nombreux; w'a que quatre & cing
degrés desprity celni de Samt-Victor-
nien-Pagnac, Vernenil et Saint-lunien.
sept a hait, Hawie-1ienne, 11, 1V Ay =
they — de Bretonneau el de Cour.
pur et vendangé  bien mir. esl
excellent, se garde bien el rappelle

c

les saint-émilions de 3¢ classe. 11.
1912 — gris se garde bien ol ol
plus giéndreny qe les vins ronges

pavee il pen emné L, 1o

CXANVH

Viv d'ancienne véputation, Yonne, 111,
191 — 124 — de Chablis an-dessus
de sa répulation et se place tont prés
dn vin de Menrsault, sa qualité, 111

1395 — d'Auxerre, nomeuclature,
UL, 131 — de Conlange en ronge,
I, 137, — de Joigny, gris excel-

lent. ne cuve que douze a vingt-
quatve henres; le vin comninn cuve
dix & quinze jours, N, 145 — de
Tonnerre, e meillene de P }oune,
échelonné dans la vallée de ’Arman-
com, se conserve trés-hien jusqu’a cin-
quante ans, I, 1A7-1505 — (I’J:]pi—
neatl, I, 151,

Vivatere de vin, Visite a la fabrique
de MM, Robin ot Deécle, a Nemille-
de-Poitou; importance pour la sants
publique e sa loyale  fabrication,
Vienne 11, 55y,

Visterewrios ¢ dans PAiswe. W1, AhD =

Gy dans Pdilier, 11, 166 - 167

— dans les Busses-Alpes, 1, 571 —

dans les Vpes-Mayitimes | 1, g - Ho,

— dans PAwdéche, 1. go - 65—

dans I ridge, 1. 310: — & Bar-su-

\nbe, Adube, 11, g4, — a Bar-si-Seine,

[, 107 —anx Ricevs, HI, 108 —

a Limoux, Awde. 1, 2633, — con-

seils @ ce snjet, lrayron 11, 5h = 56

— dans la Chavente M, h5g = 6y,

— dans le Sancerrois, Cher, 11,

19o=191; — a Vierzou, HI, 194
—a Beaulieu, Corréze. 11,131, a
Brives et Donzenac. Il. 133: — an

clos Vougeot, sa descriplion complote
Cite-d”Or 111, 74-785 — soins qui
y sont donnés an vignoble de Mon-
bazillac, Bergerac, Dordogne, 1, 5oq-
5310 —— mélange de molit blaue
{un cinquidme) an moit ronge, a
Monbazillac 1 5%
Doubs, 1. ho6 - hos.

dans le
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Vivirenons a Pllermitage, Drdme. 11,
256y —— A Crest, I, 2ho = alyy
— dans la Girende, 1, 456 — Ah7;
— 4 Saint-Emilion, I, Hoa = S03:

eun grand poini &y observer est
ed’atlendre avee patience et conrage
«enne boime matnrilé; ¢est en denx
con trms semaines que se fait la
ebonne ou la mauvaise qualité du
avin, 1, Doy —— dans Pladve, 11,
hga =073 — a Tours, Joné, Bour-
aneil, Vomvray, Tudre-ci=Lowe . 11
G6N = 6665 -~ des différents types de

vins, Jura, 11, 390y — dans Jes

Landes, 1, 360; — mamase

Briounde, Haute-Loive 11, 10— 1101

——dansle Lot, 11, 33 -84, - dans

fa Lozére. 1l 71— 725 — dans
PAnon, Uaine-et- Lowe, 1. 637~
Ghos - dans Ta Maywe. M, hon =
hogy — dans Parrondissement de

Viten, UL, Ae = ady - dans o
Harte-Marne . 1], 371 = 3ay —a
Thiauconrt, chez M. Rollet, Meurthe

I, S1a = 314,

Viev = Cenx i domnent es plus belles
rgrappes sout tonjonrs a extrémite
aeles sarments,» bin, 11, 358 — |a
vignour e la vigne el osa focondite
sont toujorrs en proportion di nom-
hre d'ven Taissés 4 la taille d*hiver,
Charente 11, A0 de T vigne an

nowbre de 250 sar un senl cep e

o metees de longneur, anx emvirons

de Bastia, Corse. 1, 100-106: -~ on

laisser donze d vingl-quatree Par -
fee d ™00 an carrd dans la Dope
dogne. 1, 513 moins  on- en

laisse. moins on o de fratts of pls
|
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Vivrreanios dausla Mewse, 1, 318=5h0;
— dans la Moselle, N1, 338 = 3ho; —
dans la Nidere 111, 1700 — ele raisin
evendangé bien miir par Ja ehalenr,
ela enve remplie rapidement en up
ejour on deux an plus telles sont Tes
~meillenres et les seales conditions
 pour oblenir du bon vin,= Puy-de-
Dime, 1. 190 — 191: — duns les
I{l/)'l"lll"l’b‘—()rl!‘l(l(l/I‘S. i, u79 — 28y

— dans le Haut=BRikiv, 1, 265 -
ality — en Beaujoluis on emploie
le glencométre, Bhone, I, 50 —
& Champlitte, Haute-Saone, 11, 414~
ooy —influence de fa durée de [a
cuvaison ol de sa température, Sosue-
ol-Lowe, T, 50 — 03
Sarthe . 11, 558
Arpenton. Diowr-Séeves, Tl 930 —

i — dans la
-— & Thouars et

dans le Tarn 11, 00 = 150 — dans
Tarv-et= Garowr . 10 3% = 3g5:
- dans le Tur. Toog2. g3, g3 —
dans la Veesme. 110 355 = 5580 —
dans s Tosges, I, 2970 — a

Anxerve. Youne 11, 131 =135,

on a de gourmands, Gard. 1, 201,
Yeos de favigne. «Cony qui sont le phis
eprés des extidmiles de Ta vigne ilon-
cnent fonjours les plus heaux fraits:
el on colle conzequence pratique : il
evant mienx lasser a la souche m
clong hois a din ey que cing
ceonrsons a denx venv,  Gironde. 1.
Voo — sohanle d soivante-in venx
ils de-

veanent ofre portes de tente-cing i

laisses par eep, 1. i DE

Quarante-denx par cop, @ Brioude.
powr utihiser I vigneur de Ta voocdas

tiow. fhupieboge 1. 10-
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Yrua de la vigne. ~La vigne a douze
syeux, les ceps & go cenlimélres au
ccarré, dommera le double eur bois ol
~en froits et vivea plus longtemps
~féconde que la vigne & six veux.
«On peut compter dans une bonne
«lerre sur douze a vingl-qualre yeux
«bien nourris par métre carré; en
«Lorraine, il yen a vingt & trente,»
Rhdne, I, g.— «Dans la Mosclle, un

m

«cep planté & 1,30 an carré, portant
~cinqnante-six yeux fructiféres, donne

«sur le pied de 100 hectolitres & I'lec-

etare; a eolé, dans le méme ferrain
«el snr la méme surface, sept souches
« portant ensemble quarante-neuf yenx
«ne douneronl que sur le pied de
=50 hectolitres : le premier cep ne
= porte que sept yeux de plus et donne
«le double de raisin, il vit plus long-
«temps, il esl plus vigourcux parce
equ’il ala tige et par conséquent les
wracines d’un arbuste puissant ,» Tarn-
et-Garonne, [, hoo-ho1; —4 Poitiers
chaque cep en porte trente - denx,
Vienne, 11, H47.

el

SECONDE PARTIE.

Accipeats qui peavent frapper la vigne.
Conclusions, HI, 63g.

Aenrcriture FrRaxcase. — Ses devoirs
el problemes quelle doit rdsoudre;
elle doit se préoceuper avant toul de
créer el entretenir la famille vurale,
qui fournisse des Lravailleors & elle, &
industrie et a tontes les professions
qui les consomment et n'en créent
pas, [, 2g4-295. — Role et rang anx-

quels elle a le droit de prétendre, en

Bouvrrees avee vieux bois . moins bonnes
lenrstratification. Conelustons, L, 615.

Caves & tompdrature fie: an-dessous de
12 degrés manquent généralement.
Resumé du Sud-Est, |oo2g3. - Dan

GENERALITES.

face des oclrois, des produits étran-
gers, des taxes sur les mulations et
des coatingents mililaires. — Veenx ca
sa favenr. Conclusions, H1, 689-Gg7.

Avtirupe. — Son Influence énorme s
la température et le elimal. Gonclu-
sions, 1, Hyd.

Assorenest des vignes par arrachement,
de vingt & cinquanle ans. Résumd du
Snd-Est, 1, 288.

Buivune, bralis on bridé, Gonclusione,
T, 642-613.

fes Dounes condilions, améliorent les
vins et la position des propridtaires.

Résumd dn Sud-tnest, 1, Hor.
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Ger. — Le moindre nombre est préfé-
rable au plus élevé. Résumé du Nord-
Est, [11,458. — Conclusions, I1I, 66o.
— Leur nombre varie de 8,000 &
ho,o00 a Teclare, dans le Centre-
Nord. Résumé dn Gentre-Nord, 111,23 4.

Ceraces & bon vin : 1”& grande tige et

v

4 longue tailles o a petite tige el a
taille courte; 3° supportant les deux
régimes; leur énumération. Introduc-
tion, 1, 11. — Cépages de la région
du Sud-Est; leurs noms et vins qu’ils
produisent; ces vins pourraient étre
heurcusement modifiés par ladjonction
de nouveaux c¢épages, remplacant, en
lont ou en partie, les anciens; essals
déja tentds. Résumé du Sud-Est, 1,
28g-2g». — Comparaison de ceux
du Snd-Est et de ceux du Sud-Ouest,
I, 581-582, — Enumération de ceux
du Sud-Ounest, 1, 587-5g0. Ré-
sumé du Sud-Ouest. — Cépages qui
pourraient élre introduits avec profit
dans la région du Centre-Sud, quoi-
que cullivés avec d’excellentes métho-
des dansle Nord; autres cépages qui
pourraient étre supprimés ou cullivéds
d’une maniéve plus profitable. Ré-
swmé du Centre-Sud, 11,1 6-197. —
Cépages de la région de T'Est, sui-
vant lenr climature. Résnmé de IEst,
I, £31-433. — Cépages earacléris-
liques de Ia région de 1'Oucst. Résumé
de I'Ouest, 1I, 726-727. — Cipages
de la région du Nord-Est. Résumé du
Nord-Lst, HI, 458-hhy. — Cépages
des vignobles de France, en partant de
Pextréme Nord et allant & Textrénie
Sud. Table géndrale de quatee-vingl-
neul ecpages faisant partie des vigio-
bles de France, par ovdree de préco-
caité; observations @ lenr sujet. Con

elustons, I, Gos-t1h

Cinsr. — Considérations sur les phe-
noménes mdtéorologiques que pro-
duisent les pentes des Pyrénées, douces
vers I'lspagne  abruptes vers la
France. Gelées et gréle qui en résul-
tent. Résumeé du Sud-Ouest, 1, 57¢-
H81. — Ses ¢léments.  Conclusions,
I, 5q9h.

Cumating. — Résalte des influences
combinées de la latitude et de P'alti-
tude des vignobles, abstraction faite de
celle des expositions, pentes, ahris,
sols, etc. Talle contenant les clima-
tures de deux cent =oixante el dix vi-
gnobles de France. Conclusions, 1L,
hyg-6on.

Coscrusions théoriques et pratiques dé-
duites de 'étude des vignobles de
France, I1I, 593-597.

CONDUITE DE LA viesE. — Résumé de la
région du Sud-Est, I, 288, - Résnmé
de la région de T'Est, 1I 434,

ConseiLs aux viticulteurs du Sud-Ouest
pour la plantation. Résumé du Sud-
Ouest, I, 586-58~.

Covservition pes vivs. — Vinage, pla-
trage, chauffage, Conclusions, 111, 66a-
664,

CoxsIDERATIONS Econon1QUES sur les roles
des producteurs, des consommateurs.
des mtermédiaires, des denrées pro-
duites, de 'usure, de la concurrence.
de la coalition, de lagiolage, du cré-
dit commercial, ete. Conelusions, I11.
(7868,

COOPERATEI RS i Lot viace. — 'réface,
| S LW

Covvrne et incision annulaive. Concu-
sions, 1, 644,

Carsmion ot conduile des vighes d vin.
Gonelusions, 1T, 615-G16.

Crurene véduite a denx . en aveil of mai.

exceplé dans THerandl of M vnde. on
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Fon cnndonne gnatve. Résume du Snd-
Est, 1, 28q.

et du Centre doivent, pone se perfec-

Les vignobles du Midi

lionner, prendre leursinspirations dims
les procédés de viticnlture et de vinifi-
cation de la Gironde, I, 583. — Avan-
tage des cnltures donndes avec des
animany de trait; rapidité et fréquence
des cultures; comparaison de la dé-
pense et dn temps employés dans les
cultures & bras ou avee une béte de
trait. Les herbes font couler et pour-
rir, en moyenne, nn liers des récoltes;
chague binage vant nn arrosement, en
fixant dans le gudrel Plismidité des

rosées, des Dennes ot des pluies,

Dicnarssior g Cnussyver g daus le Snd-
Onest, a la chavrue onala mam: (é
plorable, quand il est profond: rem-
Placé avee avantage, dans Ta Gironde,
par des enltnves maltiplices, snperfi-
cielles et presquea plat. aceompagudes

de septiers on {osses d’assainissement.

Ear. — Nest absorbée que par les ra-
cines et non par les Teailles, qui. an
contraive, I'évaporent. Introdnction,
[,vg, 20.

Evc-ve-vie de fa région de I'Ouesl. Son
prodinl comparé & celui du vin de
consommation couranle. Région de
I'Ouest, 1, 727
des eaux-te-vie. Conelusions, 1T, 66%-
6060,

.~ Productions des

B seeonxemist senl esl géndralement
pratiqué dans le Sud-Owest ; les rele-
vages el aceolages ont liea [ on on

emploie les debalas: e vomnage pavtiel

Crves FREI

1, 587. Cnltire @ bras onavee des
machines; considéralions a ce sujetl.
Resnmé du Sud-Ouest, 1, 592, —Cul-
tare a la charrue est une rare exeep-
tion, en raison de la configuration aeci-
dentée da sol. Résumé de Ulst, [, 435,
—— Gonelnsions, 111, 632-633.

Crvace, — Résumd du Sud-Est, T, ug2-

23, —— Cnvage prolongé, dans le hnt
d'obtenir, pour le vin, -plus de corps,
Wesprit et de conlenr, eslt nne triple
erreur. Résume du Sud-Ouvest, 1, Hgo.
— Désnmé du Nord- Est, 1, 45¢g-

h6o. — Conclusions, 111, 66o.

— Gonelasious AL, 65q.

Ecnrssace, - - Les binages a plat de

B Les binag plat
M. Portal de Monx vandiaient micux
que tes transports siolents de terre,

6.

Conelusions, 111,

Régien dn Sud-Ouest, 1,
Divroscevoyr pr son.-
Br6-617.

et Pefleaillage ont fien trop tardive-
ment, T, H81-HRH.

Bonaras. — Non emploves dans le Sud
Est, excepté en Corse. Résnmé du
sud-lst, 1, 288-28).

adnéral dans larégion de I'Est, excepté

Lmployés en

dans les Hinttes-Alpes et le Revermont.
fesumd de N'Est, 11, 435-134. — Con-
Irées on s sont employés. Kidsumé du
Centee-Nord, T, 235,

Eoraerace. - Pratiqué avee le fonlage
hors de Tn enve dans la région hor-
delise. Résmmié dn Sad-Onest, 1,

o
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Exrnerien pus vignes. — CGonelusions,
i, 634.

Eeavericr. - Gomprewd qualre opéra
tious : palissage, HI, 628-631: chour
geonnage, HI, 631: pincement, 11,
6315 roguage, I, 632, Conclusions,
HI, 628-630.

Eseerr, couleur, durée des vins, Conclu-
sions, I, 657-609.

renE of enseignement de la vilien)-

ture el de ln vimfication. Préluce, 1.

1v-v.
Everormatioy. -— Résumé dn Cenlre-
Sud. 11 199, — Main-d’euvre au

moyen de Irois modes: 1* par le pro-
prictaire Jui-méme, y employanl ses

Fanieer riniee. — Constitution de la

famille rurale, 1, 295-2¢6. - La vili-
cilture est favorable & cette conslilu-
lion, I, 296-297. — Résumd de’Ouesl.
11, 681-68. — Résnmé du Nord-Est .
NI, A61-h67,

Gu: de prin-

i< dhiver, U1, Gy
temps, 111, 640, — Reniédes : paillas-
sons, linnde, sarment e lu‘&cautiun.

longuetaille. Conelusions, TH, 6 10-61-.

GENERALITES.

bras ol conx de sa familles o par
des journaliers ou lachierons, avee on
sans la divection plus or moins éclai-
rée, plus on moins active du propric-
taire; 3" sans aucune direclion
surveillanee. Conelasions. 1, 66K-
669. — Exploilation de la Vigne en
associant fe propriétaire avec la famille
rurale: valeur de celle-cit régles des
apports et du parlage des produits,
Conclusions, H1, 6609-672. — Exploi-
tation par ouvriers ou lachierons, avee
prime sur les produite, Conclusions,
Il 667.

Exrostrion pes vievopnes, Conelusions,

I, 6o

France. — Sa division en huit régions
viticoles, 1, 1-5. — Carte & ['appui.
], H11.

i vures. Conclusions, {I1. 634-

630.

Golr vE TrRROIL, Conclusions. I,
6O 1-600,

Gurre. - Conelusions, I, 643-64"

Howwe (L) v vk caervar.
I"Onest, 1, |

~ Counsidéralhons n"mnmni(lnm adene sojet. Resne de

—'/'f; 1.

L

Lamrenk propre d faovigne s ses Tinites, sa Novd el an Sl en Franee, Conelisions

1, .')9[| ITAN
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MALADIES DE LA ViGne. — Le jaune, le
rongin, le cottis. Gonelusions, IIT,
604-606.

Marcs. — Leur emploi a la distillation
el a fa nourriture du bétail. Conclu-
sions, [lI, 665-668.

Aarnage. — - Conclusions, I, 6306.

Mers et Lacs. — Leur influence sur les

Orrre (L) £r 1o pEMANDE. — Résuwé de
I'Ouest, 1[, 729-732.

Parasires b Ly viene. — Eumolpe, py-
rale. Conclusions, I, 646-647.
Peytes pes vienosres, — Leur influence
suivant la température. Conclusions,
I}, 6o2-603.
Prisrarions. — En jouelles, dans la
Provence ci les Alpes-Maritimes; en
wélange avec les oliviers, figuiers,
praniers, amandiers, abricoticrs el
miriers, par vxeeplion ; mélange plus
vare dans le Lavguedoc ct le Lous-
sillon; résumé du Sud-Est, [, 289. —
Résumé du Sud-Ouest, 1, 583-584.
~ Kn quinconces n’ont ancune raisou
d’étre; conseils & ce sujet, I, 086-587.
— Iésumé de I'Est, 11, 433-434. —
Gouclusions, I, 617. — Lenr profon-
deur. Conelusions, HI, 619-620. —
Leur époque. Conclusions, 11I, G2o.
- Leur élablissement et feur maintien
vigoureus, perpétuel et de franc pied
eu lignes parfaites. Conelusions, 111,

a3,

CAXNTL

plidnomenes atmosphdériques. Conelu-
sions, [If, 60A-Gob.

Mérairie. — Sa composition, ses régles
et son école. Gonclusions, ITL, 672-6G77.

Missions donndes & Pauteurs lewrs to-
tifs, leurmécanisme ; rapports auxcuels
elles ont donndé licu et lear réunion eu
un seul ouvrage. Préface, I, v-ix.

Oipiuy et Sovrkase. — I, 647-G53.
OuiLraces. — Conclusions, [, 662.

Prases e vieve. — Moyen de se les
procurer. Conclusions, I[I, 614.
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AVIS AU LECTEUR.

Malgre la longuenr démesurée de a table des maliéres qui préeide, je n'ai pu oy
faire ignrer toutes les indications qui, & certains points de vine, auraient di peut-cétre
en laire partte, mais qui ponr la plapact n’anraient éé qne des répititions,

Te soumets d"aillenrs ci-apres, an lectenr, la nomenclature de quelqnes arlicles prin
cipanx., (ui sont entre enx, pur lenr sujet, dans une telle dépendance, qu'ils se com -

plétent ot (quelquefois méme se remplacent U'nn autre.
I

Climat, vigne.
Conduite de la vigne, cops, cépaves, cullures, chanssages.
s} I P ) e o
Diéchanssages, échalas, ¢pamprages, plantation, préparation du sol.
4] ’ a
Taille en see, taille en vert.
Conlure, neision anuulaire,
Culture, explotiation.
A
Epamprage, palissage . éhourgeonnage, pincage, vognage
Gelée, sarment de précantion , taille longue, verge,
Géologie, sol, terrain.
Provignage, renonvellement.
Soufrage, ordium.
Végitation , taille,
Vendange, cave, cellior, emvage, cove, égrappage. fevinentation.
Vaisseany vimaires, vin, vinilieation.

Vigne, climat, condnit. taille. vignoble,






CORRECTIONS

AUX TROES VOLI'MES DE L'ETUDE DES VIGNOBLES DI FRANGE.

TOME PREMIER.

Page a7, 6 hgne, lise: taller au liew de : tailler.
358, 15° ligne, lisez le sable au licw de - les able.
372, 16° ligne, lisez 24 hectolitres «u live de : 11 hectolilres.
496, 257 ligne, lisez souches au liew de : couches.
48g, 5°ligne (en remontant), lisez pleine au liew de : plenc.
545, 23° ligne, lisez marquis au liew de : comte.
on, 1 ligne, fisez lignes an liew de : ignes.

TOME DEUXIEME.

Page 15, 6" ligne, lisez lents au liew de : lants.
180, 19" ligne, lisez taille au liew dv : paille.
181, 4% ligne (en remontant), lisex figure 112 au liew de : figure 111,
194, 20° ligne, la plirase commengant par : les autres, n'est pas finte, wats los

conclusions qui suivent rendent cette onission moius regrettable.

222, 3¢ ligne (en remontant), lisex figure 125 au liew de : figure 124,
223, 1" ligne, lise figure 124 an liew de : figure 125.
256, 17" ligne, lisez fignre 138 au liew de : figure 1ho.
335, 5 ligne, lisex hoo an liew de : hooo.
353, 3%eth* lignes (en remontant), lisez Cerdon wu licw de : Gernon.
362.  figure 198, lises stérile au liew de : fertile.
362, figure 198, lisex (ertile an liew de : stérile.
hoo, 6°ligne (en remontant), ajouter figure 21k aprés le mot : ¢chalas.
h32, dernitre ligne, lisez rémit aw licw de : riuni.
686, 23° ligne, hisez moins wa liew de : mois.

TOME TROISIEME.

Page 64, 5 el 6 lignes (en remontant), fisez : un quartaut de 57 litres & Nowvioe
de vares, 285, au liew de : quartaul & hectare.
358, 8 ligue (en remoulant ), fisex pour au liew de : pur.
o, A% ligne, fiser dela cullure de ta vigne el vinification a fep o dbagri

eultire.






PREFACE.

La vigne oceupail en I'rance, en 1788, environ un
million (rois cent quarante-six mille licetares; en 1 329,
un million neuf cent quatre-vingl-dix mille; en 184,
deux millions cent qualve-vingl-lreize wille; en 1859,
deux millions trois cent mille; et, depuis ce temps, sa
superficie s'est acerue au point d'atleindre aujourdnn
pres de deux milions cing cent mille hectares : plus
de la moitié de Udtendue lotale des vignes ¢ vin eul-
tivées dans les cing parites du monde; la vingt et
mnicme parlie de toul le terviboire francais, et la seiziéme
pactie de son sol cullivable.

Le produit brut des vignobles de Franee séléve &
prus d'un miliard eing cents millions de franes : lear
culture occupe et entretient un imithon eing cent mille
famitles de vignerous, ¢ esl-a-dire six millions d'habi-
tants: plus de deax militons de lournisseurs industriels,
transporteurs et comercants, constituant ensemble le
elnquicne au wolns de notre population Lotale, et re-
précentant une production el une consommation de plus
de denx milliards.
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Le produit brut de la vigne constitue fe quart du
produit total agricole (abstraction faite du bhétail), réa-
lisé sur Taseizidine partie du sol eultivable : ce produt
est done mathiématiquement quates lois plus grand, 4
surlace dgale. que celui de toutes les autres cultures
prises ensemble.

Partout ot la vigue mirit bien ses fruits. elle double
le revenu des propriétés, grandes on petites. dans les-
quelles sa culture entre pour un cinquieme de la su-
perticie, si elle y est dingée avee mtelligence et si elfe
recoit la part de soms el d’engrais proportionuds a cenx
donnés aux autres cultures.

La calture de la vigne est des plus [acites. des plus
simples ol des plus lueratives. Elle pent donner des pro-
duils rémundératenrs des la (roisieme annde de sa plan-
tation. La vigue sacconmmode de loutes Tes formations
géologiques; elle prospére dans les terraims les plus arides
et les moins propices aux ededales aux racines et anx
fourrages : elle est done, par ce faif, lo complément de
toute bonne agriculture, tandis quelle en st le com-
manditaire. par Fargeat quelle prodiit: ta foree et la
ressource. par les bras et les houches quelle entretient.

Le vin est Ia boissou alimentaire la plus préciense et
la plus duergique; sou wsage habitnel . auy repas de
fa fanille, épargne mn tiers pai ot de la viande:
el, de plus que e paim et Ta viande. lo vin stimude la
foree dn corps. dehanfle o camnr, <|6\'0|0|)|w Fesprit de
socrtabilitéz 1l donne Tactivité. la dédeision o conrage

el le contenterent dans le tervail el dans toule aclion.



PREFAGE. i
Aucune boisson. biere, cidre, ele. ne peul ie remplacer
dans son heurcuse el compléte influence : aussi devra-
t-1l constituer bientot la boisson alimentaire de toules
les [amilles, riches ou pauvres, partout ot la civihisa-
tion élend ses bienfaits.

La consommation normale du vin alimentaire, pour
donner aux sociétés humaines toute leur foree et toute
leur activité de corps et d'esprit, doit étre au moins
dgale a ceile du pain et de ses suppléants; ee qui re-
vienl & dire qne la France devra en consommer & elle
seule plus de cent millions d’hectolitres par an, tandis
qu'elle n'en produit encore que de cinquante & soixante-
quinze millions d’hectolitres.

La France, lant par son heureux climat que par le
choix de ses eépages et les soins donnés a la vinifi-
calion, produit la presque lotalité des vins vraiment
ahmentaires, ¢’est-a-dire noflrant que de sept a onze
pour cent d’élément spiritueux, et sassociant largement
aux aliments solides de tous les repas. Elle est la seule
conlrée qui produit les vins de luxe de Champagne,
de Bourgogne, de Bordeaux, ele., vins innnitables, qui
resleront éternellement son splendide monopole. Elle
wa de concurrence séricuse a craindre, de extéricur,
que celle des vins forls d'entremets et des vins de h-
quenr; vius de consommalion restreinte, dont elle pro-
duit d"ailleurs des variétés sans rivales. On pent done
dtre assuré que, pendant des siceles encore, les vins
de France seront appelés a alimenter la plus grande
partie de la consommation du monde civilisé. La vigue

1.



v PREFAGE.

esl, commie je I'ai toujours dit, notre arbrisseau colo-
misaleur, notre ponle any ceuls dor, nolre canne a
suere, notre calier, notre arbre a the.

Malgré les trésors contenns dans la vitiealture, malgré
les bienfaits des produils fermentés de la vigne, con-
sacrés par les religions et les traditions les plus reculées,
ot plus encore par Pexpérience et par Tobservation des
derniers siecles, I'étude et enseignement de la viticul-
(ure el de la vimfication, objel de T'atlention, des fra-
vaux et des publications de quelques hommes émments
de toutes les époques et de tous les pavs, objel de
ta sollicttude de quelques chefs veligieux et de quelques
souveralns, nont jamais ¢té compris dans les études el
les enseignements véguliers et ofliciels, méme en France.
ot les éludes et les enseignements publies sont si judi-
cteusement prodiguds aux antres hranches de Fagricul-
ture. Jamais lfa viticultnee, Ta plus imporiante el la
plus nationale de loules nos ealtures, na éié étudide ni
enseignée spéeralement.

Aussi les pratiques les plus dranges et les plus op-
posies, qut semblent s exclie une Taulve. en nombre
tnfing, sonl-clles appliquées sans aueune regle sans
ancun prineipe qui les relie, sans aneune lumicre qui
permetle de les comparer et d’établiv feur valour res-
pechive. Ghaque proviuce, chaque département chaque
canton vignoble, sont convaineus que leur viticulture
traditionnelle est fa meilteure ., ol quelle constitne Lo der-
mer mol de art et de i setence viticolos. Chaque vigne-

ron est persuadé quon ne saurait cultiver la vigne el
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faice le viu autrement que lui. Aussi les hons procédés
des uns ne l)l'oﬁtont—ils;jamais aux anlres, et la conduite
de la vigne el des vins sont-ils abandonndés & mille pra-
tiques bizarres el élroites, & une anarchie compléte,
sans progres logique possible.

Pourtantil est peu de centres vignobles quine puissent
offrir an moins un procédé de culture. de plantation
de taille. de conduite, de palissage, ete. utile et féeond,
a coté daulres procédés qui en détruissent le hou effel;
il en est beancoup ot lensemble des pratiques est (rés-
satisfaisant; 1l en esl quelques-uns qui approchent de
la perfection.

H mmportail done, pour fonder un ensergnement vili-
cole sérieux, d'étudier avee soin et avee impartialité
tous les syslémes, toutes les méthodes et tous les proed-
dés de la viticulture el de la vimfication francaises; de
les exposer neltement, en texte el en gravures, el de les
grouper de facon que chaque vitieulleny, chaque agri-
calienr, puisse les comprendre, les comparer et en
déduire, soit Jes améliorations & mtroduire dans ses
vignes, s'il en posséde, soil le genre de culture qui peut
fe mieux hni convenir, il désire en eréer.

Cest 1 Lo tdche qui ma éLé confide par le nnnistére
de Tagricnlture, c’est 1 le vésullat fque je me suis eflored
datteindye,

Pourquot ai-je accepté un tel travail 7 pourquor m’a-
=il ¢ conhié? Je dots répoudre en pew de mols, d celle
double question.

Avanl véeu dés mon enfance au milien des priv
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tiques de la vitienlture et de la vinification, Jaimais les
vignes, les vendanges, les envaisons, les pressurages,
les soulirages, comme les enfants annent les seenes ani-
mées du manoir de famille et du pays. Jaimais les vi-
gnerons, comnie on aime, a cet dge, les bonues gens
qui se plaisent {t vous initier & leurs travaux et permettent
volontiers que l'enfant les dérange un peu, ponr lui
laisser le plaisir de croire quil les aide beaucoup. Plus
tard, et pendant toutes mes études de collége, je révais
a tout cela et j'en reprenais avee honheur I'étude et la
conduite a chaque vacance. Plus tard encore, les vignes,
les vendangeoirs, les cuves, les pressoirs. les caves,
les celliers, peupléds ou mis en activité par les familles
vigneronnes si inlelligentes, si laborieuses, st actives.
s1 gaies, figuraient toujonrs aux Lorizons de mes dtudes
scientifiques et attiraient toujours ma premieére atten-
tion dans mes vovages en France et a 1'étranger. Pen-
dant neuf ans de mon séjour a Paris. je mis a 'expé-
rience, dans un vaste enclos de trois hectares peu
¢loigné de la capitale. mes idédes sur la viticulture et la
vinification; puis, pendant quatorze ans, je fus entrainé
ales appliquer sur une bien plus vaste échelle.

Dans cette derniére période d'expérience et de pra-
tique, je dus faire construire des batiments d'habilation
el dexplottation. des caves, des celliers. des vaisseans
vinaires, des pressotrs, des machines je dns farre
planter et dresser seize heetares de vignes, d'nne part,
el lrenle-quatre hectares, de antre: je dus disposer et

explotter une ferme, crcer des potagers des vergers et
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des bois, en méme Llemyps quun vignoble, et éendre
alst mes observalions comparalives & tons ces genres
de culture et & lous leurs délails.

Sollieité par mes amis, je publiai, de 1857 a186o,
quelques arlicles sur la vigne et les vins dans le Jour-
nal d’agriculture pratique : ces arlicles furent compris et
accueillis par le monde agricole, et je dus les réunir ct
les compléter dans un Traué de la viticulture et de la
vimification, publié en 1860.

Ce sont ces publications, et surtout ce dernier ira-
vail, qui m’ont valu I'honneur d'éire appelé & remplir
les missions d'étude et d’enseignement viticoles fondées
en 1861 par le ministére de agricullure, sur linitia-
tive et la recommandation du prmee Napoléon.

Gest & M. Rouber qu'est due Tinslitulion officielle
de ces misstons, continudes par M. Béhie et par M. de
Forcade la Roquette, sur la Lradition anssi bhienveil-
lante qu'éclairée de M. de Mornay, direcleur de l'agri-
culture.

Les études qui suivent comprennent les soixante-
dix-neuf départements ou la vigne & vin est cultivée en
France, depuis la Gironde et 'Hérault, quien cultivent
chacun cent cinquante mille hectares, jusqua celui d'llle-
el-Vilaine, qui n’en posséde que cent quatre.

Chaque département a élé Tobjet d'un examen spé
cial, au milien des vignes el des exploitations vinaires,
avee le concours des propriélaires et des vignerons;
¢lude immédiatement (ransmise, en texte et en croquis.
a M. ie Ministre de Tagricuiture, dans un premier rap-
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port, reprodmisant sur place toutes les observalions et
toutes les tuspivations locales, teclmiques el deouo-
miques. Pins, apres chague série denqguétes el d'explo-
ralions embrassant hnit & dix départements, les hiuit ou
dix rapports spéeiaux m’ont été remis, pomr constituer.
avee les notes et les croquis plus détaillés de mes car-
nels, un rapport géncral sur la région ainsi élndice,

Hint rapports géncranx, le Sud-fist, le Sud-Ouest, fe
Centre-Sud, Ullst, V' Ouest, 1o Centre-Vord, 1o Nord-Est el
le Nord-Ouest, correspondant aux huit rézions vigno-
Bles de la France, ont é1é successivement. ef dans ]es-
pace de six aundes, adressés a M. le Munstre de Tagri-
culture, qui en a ordonné mpression. la gravare el
le tirage par 'lmprunerie Tmpériale  en hul fasc-
ctiles.

Chacun de ces fascicules a é1é envové pai le mimstere,
d'abord aux propriétaives. viticulteurs el vignerons.
aux membres des sociélés agricoles el auv aulorités
avant concouru au sucecs des enquétes. des dtudes sor
p]nce el des conférences de chaque département com-
pris an rapport; pms A loules les sociéics agricoles et
viticoles des dépariements on a \mm\ est eullivde: puis
anx membres des gramds corps de | Etat et dos socidids
savanles (1111 pouvzm'm |)l'(‘!l(ll‘(‘ wérét a la vitieultnre:
puts enfin aux vitientteurs dmévites de tonte Ia France.

(Vest apres cos dprenves et ces controles  dont lo ré-
sultat Tur a sans doute parn salisfarsan que I dmins-
(ration ma engagd 4 terminer Fouvre par un fravail

densemble, qui réuuisse tous les départements déerils
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et les relie dans nne comparaison ef une cvitique génd-
rales. Gest le travail que je produis et

Ce nest point précisément mion cuvre; cest une
ceuvre collective dont les éléments sont les vignobles,
dont les auteurs sont les viticulteurs, dont le ministére
de Vagricullure est le promoteur, et dont je suis le
simple rédaclenr, qui se tient pour tres-honoré du role
qui lui a été confié et qui s'estinera trés-heureny si ses
collaborateurs sont contents de lul.

1l est pourtant une partie de ce travail qui m est tout
a fait propre et dont je dois assumer loute la responsa-
bifité : ce sont les opinions économiques et socrales se-
mées au courant de Uélude de divers départements; ces
optnions chfférent souvent de celles adoplées générale-
ment et surtout dans la sphiére officielle; mais les ulen-
tions libérales du Gouvernement de PEmpereur mont
laissé toute mon indépendance et permis toute liberld
dexprimer les 1dées que Ja1 pu eroire, & tort on & raison,
dtre justes et vraies, sous I'impression des ohservations
et des faits recueillis dans le cours de mes missions : le
ministére de Tagricalture na pas un moment hésité a
ordonuer Immpression et la publicité de mes rapports.
sans v rien reprendre el sans en rien refrancher.

Je ne terminera: pount cet exposé sommaire sans
adresser mes plus vils remerciments & M. de Mornay,
et sans me [éliciter publiguement du concours eflicace
el alleetueux qie na cessé de me donner M. Porher,
chefl du bureau des encouragements a lagriculture.

Gest au crayon de M. Rioereux, lartiste le plus jus-
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tement renommé el le plus habile dansla reproduction
des plantes et des fleurs, que sont dus la plupart des
dessins gravés; dessins reproduits sur mes simples cro-
quis, accompagneés de quelques explications.

Enfin MM. Vietor Masson et fils, éditeurs des plus
connus et des plus estimés pour la perfection des ou-
vrages quils livrent a la publicité, ont voulu assurer a
celui-ci tous les avantages et toute la supériorité typo-
graphiques de I'Imprimerie Impériale, en obtenant I'au-
torisation de le faire exécuter par cel incomparable
élablissement.

Si doue VErunr pes vievobies pe Fraver pour servir d
Censeignement multuel de la viticulture el de la vinification
francaises n"atlemnt pas le but proposé, cetle délaitlance
ne saurait clre attribude ui any autorités supérieures
et locales qui niont aidé de tout lTeur pouvoir. ni aux
artistes qui mont prété leur concours. ni au défaut de
ma bonne volonté : elle n"accuserait que mon msuflisance
personnelle.

Paris, 10 decembre 1867.

Dr Jreres GUYOT.



ETUDE

BES

VIGNOBLES DE FRANCE.

INTRODUCTION.

Jai cru devoir diviser les vignobles de France en huit
régions, bien que le comte Odard n'en signale que cing et
que FAmpélographie francaise n'en admette que six.

La diversité des cépages adoptés, des cultures suivies
et des vins produits sous une méme latitude, souvent dans
un méme département, rendent a peu prés impossible
le groupement de vignobles similaires, et méme ayant une
analogie un peu reconnaissable, en un nombre de régions
si petit ou si grand quon Je fasse.

Aiust, dans le seul département de 'Aveyron, les eépages,
lescultures el les vins de T'arrondissement de Saint-Afirique
different essentiellement des vins, des cultures et des eé-
pages des arrondissements de Rodez et d’Espalion. Le pre-
mier offre & peu pres le climat, les eépages, les cultures et
les vins du Midi; les deruiers offrent le climat, les cépages,
les cultures et les vins du Nord. Le méme contraste se fait
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remarquer dans PArvdache, dans Tletre, dans les Alpes, dans
la Gorse, dans les Pyréndes Hantes ot Basses, dans la Haute-
Garonne, dans le Tam, ete. Les latitudes et les Tongitudes
sonl complétement annulées par les altitudes et les versants
nord ou sud, est ou ouest des massifs el des chaines de
monlagues.

Une bonne division régionale des vignobles de France
semble done ne pouvoir reposer que sur la juxtaposttion
otographique, sans acception de cépages, de conduite de la
vigue et de production de vins ayant quelque ressemblance;
sous ces derniers rapports, 1l faudrait compter autant de
régions que d’anciennes proviuces : ainsi la Provence. le Lan-
guedoc, T Gascogne, I \inis, fa Saintonge . e Poitou, 1'An-
jou, la Touraie, I'\uvergne, Ta Bonrgogue, la Franche-
Gomté. la Lorvaine, '\lsace, ete. ete. ont leurs pimeipaux
edpages, lenrs principales cullves, lears vins dominants a
pen pres semblabless mais la Champagne . Te Pévigord. 1e-
de-Irance, 1e Dauphiné, le Berry, le Bourbonnais. ete. ete.
different essenticllement, dans ces éléments. d'un vignoble
a Tautre. Toutefois on peut encore réunir un certain nombre
de caractéres communs & chaque région si les régions sont
au nombre de it : Sud-Est, Sud-Ouest, Cenire=Sud, Est.
Ounest, Centre-Nord, Nord-Est et Nord-Ouest,

Ricion vu Sun-Esr. Fai rémn dans cette végion tous les
dépactements qui cultivent Tolivier: ce sont : les {pes=Ma-
vitimes, les lf(lssw.s‘—.l//ws, le Vary la Corse. les Bouclhes—du-
Rldne, Vaueluse, o Gard  THévaudt, T lude ot s Pyicuces-
Orieatales.

Tous ces départenients. a Texeeption de eelut de Vau-
cluse, touchent an Littoral de Ta Méditerranée : Teur région

pourrail done sappeler Régqon mediterranéeine, wais la cnl-
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tare de Tolivier est son indice le plus caractéristique; il dé-
noie un ciimat unique en Franee, et d'une remarquable nni-
formité: anssi je lui donne le sous-titve de Région des oliviers,

Riégiox pu Sup-Ouest. Elle comprend I Avicge, la Haute-
Garoune, les Hautes-Pyréndes, les Basses-Pyréndes, les Landes,
le Gevs, Tarn-et-Garonne, Lot-et-Garoniie, la Gironde et la Dor-
dogne, et peut ¢ire surnonnnée Région pyrénéenne el borde-
laise.

Si Ton sTarrétait exclusivement a la constitution physique
et géologique du sol de fa région pyrénéenne et bordelaise,
les départements de Lot-el-Garonne, de Tarn-et-Garonne
et de la Dordogne se rallieraient difficilement aux autres
vignobles de la méme végion; mais par la nature de leurs
vins, par leurs débouchés ressortissant en grande partic du
commerce de Bordeaux, ces vignobles peuvent, assez ration-
nellement, se rattacher a ceux de la circonseription borde-
laise, qui devrail, avec les Landes et le Gers, sappeler lan-
darse si 1e cenlre de Bordeaux n'embrassait micux le groupe.

Régron pu Cexrre-Sen. Gette région comprend : le Tarn,
le Lot, UAveyron, la Lozére, U'Avdéche, lo Haute- Loire, le
Cantal, la Corvéze, la Hauie-Vienne et le Puy-de-Dime.

Tous ces départements ont des vignobles que lear alti-
tude rend teos-différents de ceux qni existent sous la méme
latitude, mais dans des plaines moins ¢levées. Cette in-
fluence de Faltitude est telle que, dans le méme massif, la
Creuse, au sol gramtique, est totalement dépourvue de
vigies, Le nom de Région des massifs des Cévennes et de .1u-
vergae  a done semblé caractériser suflismnment le Centre-
Sud.

Riaioy vr VEst. Celte région comprend : les Huautes-

Alpes, le Drome, Ulsére, la Savole, la Haute-Savow, UAuwn,
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le Jura, le Doubs et la aute-Sadne : je la désigne par le
sous-titre de Iégion des rampes jurassiques, paree que la plu-
parl de ses vignohles reposent sur les formalions jurassiques
des Alpes et snr les rampes el contre-forts du Jura.

Régon e 1'Ovesr. La région de T'Ouest comprend : o
Charente, la Chavente-Infévieure, la Vendée, les Dews=Sevres,
la Vienne, Ulndre, la Lowe-Inféricure, Maine-ct-Lore, Indre-
et-Lowe ot Lotr-et-Cher. T.e sous-litre de Région de o Cha-
rente el du bassin inférieur de la Lotre wm'a paru, a défaut
dautre caractére, désigner sullisamment son ensemble; fes
vins blanes communs el & ean-de-vie quelle donne dans
ses viguobles les plus rapprochés de la mer auraient pu
servir & la désigner; mais cin remontant la Loive et ses
aflluents tes vins blancs prennent une qualité remarquable
et sassocient a des productions de vins rouges tres-distin-
guds, ce qui éearle celle base de qualilication,

RéGiox pu Cexrre-Norn. Cette région comprend : fe Rhidne,
la Loire, Sadne-et=Loire, la Céte=d"Or, [Aube, ITonue,
P Alher, la Nicvve, le Cher et le Lowet : je la désigne par le
sous-litre de fidgion de la Bourgogne et de I'Orléanais.

Celte région est divisée en deux parties bien distinetes:
d'une part, la Cote-d'Or, I'\ube, 'Yonne, Sadne-et-Loire,
et, pav aflinité de contact, Ie Rhione et la Loire. a peu pros
exclusivenient vouds au culte du piueau et du gamay; el
de Tautre, le Loivet, e Cher, la Nicvre et 'Mlier, ot do-
mine la culture du meunier, des cots, du tresseau des gouais.
du genoilleré, ele.

Réaion vy Noro-Esr. Celte région comprend @ Je [laut-
Rlvin, le Bas-Tian . la Voselle, la Meurthe, la Meuse, o Haute-
Mavne, la Marue. les Ardennes ol [ lisae : olle peut sTappeler

Lidgion des Vosges, des Avdennes et des velévements créiaces, Elle


file:///rdennes
file:///tsnc

INTRODUCGTION. %
présente, quant & ses vignobles, lrois divisions bien dis-
tinctes : I'Alsace, la Lovraine et la Champagne.

REerox vu Noro-Ouest. Celle région comprend = Seine-el-
Marne, 'Oise, Seine-et-Oise, la Seine, lsure-ct-Low, [Eure,
la Sarthe, o Mayenne, Hle-et=) tdaine ot le Morbilian.

Les quatre derniers de ces départements, ainsi que ceux
de I'Eure et de I'Oise, sont placés sur extrénre limite cli-
matologique de la culture de la vigue @ vin en Irance.
Et bien que la partic la plus méridionale de cette région
se signale encore par dassez bous vins el par de riches
productions vignobles, je la désiguerai néanmoins, faute
dautre qualification plus caractéristique, sous le nom de
Région linite de la vigne @ vins.

Avant d'entrer dans Pexamen séparé des vignobles de
chaque département et de chagque végion, exposé de quel-
ques notions générales sur la vigne et sur sa culiure ma
paru nécessaire.

NOTIONS GENERALES

SUR LA VIGNE ET SUR SES FONCTIONS, MODIFIEES PAR LA CONDUITE

ET PAR LA TAILLE.

Pour faciliter aux lecteurs 'utelligence et I'appréciation
de la viticulture de chaque pays, it importe de faire con-
naitre a lavance, el sommairement, les principes de Ja
physiologic de la vigue. Lesprit une fois muni de ees apercus
jngera plus strement et plus salnement les divers procédés
cmployés dans Tespacement, le dressement, la taille ct la
conduite de la vigne.

Ly vigne, par fa nature fexible de sa tige et de ses
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rameanx, qm Poblige & s'altacher aux arbres, aux rocliers,
on & vamper sur le sol, appartient a fa division des arbris-
seaux grimpants; mais par la vigueur, la rapidité et Téten-
dne de sa végétation, elle Temporte sur les plus grands
arhres, qnelle est, d'ailleurs, naturellement destinée a sur-
monter. Sa vitalit¢ est telle, quelle tronve encore ses ah-
ments 14 o0 les aulres végétaux ne peuvent exister; qn elle
couserve eucore ses fenilles alovs que les chaleurs tropi-
cales ont déja dépouillé tous les autres végélaux a feuilles
caduques, el que chaque section de ses sarments mise en
terre, ne contint-elle quun seul eil, sofiit a la reproduire;
ses rameaux, abandonndés a cus-mémes, peuvent couvrm
plusieurs centaines de meétres carrés, par un scul cep, et ses
racines s'enfoncent dans les fissures des rochers presque
impénétrables, & des distanees et a des profondeurs consi-
dérables.

La vigne est done, dans 1'étal de nature, un des végé-
tanx les plus vivaces, les plus expansibles et les plus du-
vables, Plis sa végétation a 1'état de culture se rapproche
de ses conditions naturelies d'existence. ¢’est-a-dire plus sa
tige s'étend et s'éleve, plus a vigne dome de fruits, plus
elle donne de bois, plus sou existence est prolongde.

Ge sont [ des véritds fonddées sur Tobservation des vigues.
A Tétat sanvage comme & T'étal de culture, en Asie, en
Alvique, ainst guen Envope.

Il n'est pas moins acquis et démontré que, phis Ta vigne
estrestreinte dans sa tige plus elle est rabattue pres de
terre, moins elle végdte, moins elle doune de feuit:. moins
clle vit longtemps.

Gest ponrtant a I'état nain, e plus rédmt possible et le

plus pres possiblc de terve, que sonl cultivés ia p]npm‘t,
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pour ne pas dire la totalité, des viguobles de la France, de
Ilspagne, de I'ltalie, de la Suisse, de la Prusse et de I'Au-
triche; si on y rencontre des cultures a grande arbores-
cence, & grandes treilles, & grands cordons, soit élevés sur
des arbres, soit sur des palissades, soit rampant sur le sol,
ce west que par exception.

Entre ces deux extrémes, la vigne grande et la vigne
naine, on verra un liectare de vigne contenant deux cents,
deux mille, cing mille, dix mille, vingt niille, ou quarante
et Jusqu’a sorxante mille ceps; et, généralement, le taux de
la production moyenne de chaque hectare est en sens in-
verse du nombre de ceps qul contient, si I'étendue de la
tige correspond au terrain qui est laissé a chaque cep.

Il a done fallu de bien puissants motifs pour amener les
viticulteurs & restreindre la tige de chaque souche et i en
entretenir Lo,o000, par exemple, au lieu de 2,000, dans
un méme espace de terrain.

En eflet, ces motifs existent; ils se sont 1mposés avee
raison : le premier cousiste dans la nécessité de rapprocher
le travail de la main de homme ; le second consiste dans
la difliculté et la dépense d’dlever et de soutenir des ceps a
grande expansion; et le troisicme consiste daus la perfection
que Gre la maturité du raisin de la proximnté du sol.

Mais, comme il arrive souvent dans les pratiques hu-
maines, les vignes étant presque toutes réduites i I'état nain
depuis des siecles, on a perdu de vue les prineipes de leur
végétation naturelle; et fe vigieron s’est mis a rechercher la
vigueur, la fécondité et la durée du cep dans sa restriclion
de plus en plus grande, dans sa mutilation de plus en plus
compléte et dans laugmentation proportioniiée du nombre
de ceps contenus dans un méme espace. Cette voie [ausse,

L 2
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considérée comme la senle vraie, ne donnant pas les ré-
sultats attendus en fertilité, en vigueur et cen durée, le
vigieron a dd recourir aux provignages, aux terrages, i
lengrais et a une foule dautres pratiques difficiles et col-
teuses, pour entretenir les vignes et pour tiver des produits
suflisauts de ses tiges mutilées « dott la diversité mdéfinie
des vignobles et la nécessité d'une classification pour en
bien saisir la diflérence.

Pour classer les vignes, le contraste le plus frappant se
montre d'abord dans le développement accordé a la tige
el aux rameaux de la vigue : c’est ainsi que les vignes sur
arbres vivants ou morts, les treilles palissées contre les mu-
railles ou, en plein air, sur des chdssis ou des berceaux, sur
des piliers, des perchies ou des fils de fer. ou rampant
a longs bras sur le sol, constitueront les vignes a grande
arborescence; puis les vigues en jouelles, en hautains, les
treillons, les cordons, les contre-espaliers. les gobelets & un
grand nombre de bras, cle. seront les vignes a moyenne
arborescence, ct enfin les vignes a souches stmples et basses
scront appelées names ou & petite arborescence.

La grande, la moyenne et la pelite arborescence xen-
tendent de Ja charpente des ceps. c'est-a-dire des vieux
bois plus ou moins nombreuy, plus ou moins lougs, qni,
sous le non de bras, cornes, membres ou cordons. sortent
d'une méme tige on d'mun méme pied central . pour porter.
soit le ong de denr cours, soit & Teur extrémité les jeunes
bois on sarments de Fannde preéeddente

Ce sont surtoul les vetranchements ()pél'és ('ha([ue an-
née sur les jenmes sarwents, soit dans leur nombre, soit
dans Temr onguenr, qui- constitnent les opérations de la
taille seehe ou d'hiver. Or la talle offte 1a seconde base.

?)
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a plus importante apres I'étendue de 'arborescence, de la
lasstficalion des méthodes diverses de la culture de la vigne.

Avant d'indiquer ces subdivisions, il faut rappeler que
es sarmenls d'un an, venus sur bois de deux ans, portent
ieuls les yeux de la végélation a bois et 2 fruits de Tannée
sutvante; que les sarments qui sortent accidentellement sur
sois de plus de deux ans sont généralement stériles et
sappellent des gourmands ; que la taille ordinatre fait dispa-
raltre tous les gourmands et ne conserve qu'un ou deux
saments A Pextrémilé de chaque membre, ou en plusieurs
points, le long du cours des cordons.

Ceci posé, s'il nest laissé quun sarment a Iextrémité
de chaque membre, ou en certains pomnts de la longueur
d'un cordon, ce sarment peut étre coupé au-dessus du pre-
mier, du deuxiéime ou du troisitme @il : ce qui sappelle
tlle courte. S\l esl coupé au-dessous du qualri¢nie, cin-
quitme et sixieme wil, ce sera une talle moyenne; sile sar-
ment est laissé avee sept, douze, vingt yeux et méme plus,
ce sera une lalle longue. Les mémes noms seront conservés
ala taille st deux sarments, laissés au méme membre ou por-
lant, ou corne, sont taillés tous deux de la méme facon;
mais si I'un des deux sarments laissés est coupé court el que
lautre soit coupé long, nous donnerons a cette taille le nom
de taille mixte.

Ghacun de ces quatre genres de taille s"applique, ou peut
sappliquer, aux trois classes d’arborescence ; ce qui engendre
douze divisions de dressement et de taille, dou dépendent,
par-dessus tout et avant tout, la vigucur, la fécondité ct la
durée de la vigne,

Ce sout ces douze modes de dressement et de taille
qui dominent la constitution du cep : mdépendamment du

2.
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sol et de ses cultures; indépendaniment des modes de sou-
tenement et de palissage; indépeudamment des espéces
ou variétés de cépages.

Gest en effet Uétendue de la tige et 'étenduce de Ja taille
qui déterminent le nombre d'veux, c¢est-a-dire le nombre
des pampres qui végétent chaque année sur J'arbrisscau et
créent a la [ois ses bols, ses racines el ses fruits.

Chaque pampre ne porte en moyeune que deux grappes,
quelquefois trois, bien rarement quatre : les fruits sont
toujours opposés aux feunlles et généralement aux neeuds
les plus rapprochés du sarmeut de l'année précédente;
dans les naruds plus élevés, les villes remplacent les raisins,

Ansi, plus il y aura d’yeux sur un méme tige. plus il sor-
tira de bourgeons et plus il se montrera de fleurs.

Ce west pas a dire que la végétation sera plus brillante
el que la vendange sera plus abondante : car chaque
bourgeon pousse d’autant moins qu'il y en a plus sur un
méme sarment; et sil sort trop de fleurs de trop nombreux
bourgeons, la plupart des fleurs disparaissent sans donner
de fruits (on dit alors qu’elles coulent); ou. si elles don-
nent des fruils, ces [ruils sout gréles et souvent miirissent
tard el mal. Aussi le grand art de la taille consiste-t-1l a
obteniv de beaux sarments, pour asseoir la taille de année
sutvanle el des fruits parfaits, mais assez nombreux pour
assuver une récolte rémunératrice. La tatlle a encore un tron-
sitme but fort important : c’est de maintenir toujours la
vigne dans la méme forme et dans les mémes limites quon a
voulu lui assiguer, pour Foceupation d'un espace déterminé
de terrain, pour sa distance du sol et pour ses proportions
et directions, a Tégard des éehalas et des divers pahssages
quon lui doune pour soutien,
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De méme que Ja plupart des végétaux et des animaux
ont leurs espéces et variétés, il existe aussi, parmi les diffé-
renfes espéces de vignes, des cépages a grande végélation,
dautres & moyenune végétation, et d’autres enfin & petite
végétation, par leur propre constitution et indépendam-
ment de I'mtervention de Part: il faut done, avant d’arréter
l'étendue de la tige et de la taille quon veut imposer a
un cep de vigne, connaitre ses aptitudes et sa nature plus
ou moins expansives, de méme quil faut connaitre a lavance
les espéces grimpantes et non grimpantes des haricots et des
petits pois, avant de leur donner ou de leur refuser des rames.

La puissance végétative de chaque espéce et de chaque
variété de cépage n'est pas encore bien connue; mais, parmi
les cépages & bons vins, on peut déja citer, sans erreur, le
pineau noir et blane, le carbenet, la syra, le tresseau, le pul-
sart, le braquet, la foéla, les cots rouges et verts, le meunier,
le riesling, le sauvignon blanc, la mondeuse, les [romentés
rouges et les muscats, comme cépages a grande expansion
et (ui réussissent le mieux a grande tige et a longue taille;
en opposition, on pent dire que les gamays, les grenaches,
les aramons, le grollot, le lignage, le troyen, guenche ou
foirard, le liverdun, la varenne, se prétent bien mienx a
la petite tige et a la taille courte; enfin certains autres
cépages, comme le chasselas, les gouais, la folle blanche,
les morillons, les gros pineaux blanes de la Loire, les verts-
dorés, la roussane, la clairette, sont également fertiles sous
toute forme et sous toute taille; mais, je le répete, c'est une
étude incompléte et des plus importantes a parachever, car
I'expansion natnrelle a chaque espice est le premier élément
& connaitre pour juger son bon ou son mauvais dressement,
sa bonne ou mauvaise taille,
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Relativement au sol, il est démontré par Vobservation
que 'étendue des tiges et des tailles doit &tre proportion-
nelle & sa fertilité, & son épaisseur et a Tespace laissé &
chaque cep. Un sol trés-fertile peut porter de vingt a vingt-
quatre yeux par métre carré; un sol maigre ne peut en
nourrir que de dix a douze. Mais, dans un sol maigre comme
dans un sol [ertile, plus le nombre d'yeux réums sur un seul
cep sera graud, toujours dans la proportion indiquée par
métre carré, plusle cep sera bien portaut, fertile et durable.

Relativement au climat, plus on approche du midi, plus
les ceps peuvent s'étendre et s'¢lever, parce que la vigne
acquiert de plus en plus de vigueur, & mesure que la somme
de chaleur du site quelle occupe est plus considérable,

Apres ces données, je reviens & la taille proprement
dite. Pour avoir de beaux et longs sarments, il faut tailler
court, mais on risque d'avoir peu de fruils; pour avorr
beaucoup de fruits , il faut taller long , mais on risque d’a-
voir de faibles sarments pour la taille de T'année suivante,
et surtout de les avoir mal placés, pour maintenir chaque
cep dans sa forme et dans ses limites. Dans les cépages qui,
pour étre fertiles, exigent Ja taille Jongue. il v a done une
transaction & faire; transaction qui fait disparaitre tous les
inconvénients : cest de laisser sur chaque membre dune
souche, ou sur chaque portant dun cordon, un sarment,
le plus bas, taillé & deux yeux seulement. et un autre sar-
menl Je plus haut, taillé & dixon quinze yeux, pour assurer
une production suflisante de [ruils. Le premier sarment
produira denx beanx sarments, si les hourgeons sont bien
coudnils: Tannée suvante. e plus bas sera taillé a deus
yeux, cb le plis haut rewplacera la hranche a fruit qui.
désormais inutile, sera coupée ras la souclie. De cette [acon,
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les trois exigences de fixité dans la forme et la position du
cep, de production de beaux bois et de beaux [ruits sont
parfaitement remplies. Clest ce que nous appellerons la
taille type; quelle sapplique & un ou & plusieurs membres,
d un ou & plusieurs cordons d'une méme souche.

Mais ee nest pas seulement ponr les cépages a taille
fongue quiil convient de laisser denx sarments, le méme
avantage existe pour la taille courte : chaque portaut devrail
toujours avoir deux sarments pour y faire afiluer la séve,
et le plus bas doit &tre affecté & la production du bois. Cette
taille est pratiquée avec succés depuis longtemps : on l'ap-
pelle talle en oreille de licvre.

Pour que les deux yeux de la branche & hois donnent de
beaux sarments, il fant que les hourgeons solent élevés ver-
ticalement et atlachés soit par leurs vrilles, soit par des
liens, jusqu’a ce qu'ils aient atteint un métre et plus de hau-
teur. La branche & fruit, aun contraire, doit é&tre abaissée
horizontalement ou recourbée en bas et fixée dans ces posi-
tions pour y ralentir le cours de la séve; et ses hourgeons
doivent étre pineés, a deux ou & quatre feuilles au-dessus de
la plus haute grappe.

Un mot sur la taille verte ou d’été, en regard de la taclle
séche ou d’hiver.

La taille verte comprend quatre opérations, qui se ré-
petent jusqu'a deux fois : la premuére est I'ébourgeonne-
ment, qui consiste & jeter bas les bourgeons sortis du vieux
bois et cenx qui ne portent pas fruit et ne doivent pas fournir
les sarments de la taille de T'année suivante : le premier
¢hourgeonnement doit se pratiquer en avril et mai; cette
opération est de haute importance, puisquelle empéche
tout délournement de séve des hois nécessaires et des fruits.
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La seconde opération est le pincement, qui se pratique
sur chaque cep an moment ot I'on vient de I'éhourgeonner.
II consiste & supprimer le sommet des bonrgeons portlant
[ruits, mais ne devant pas servir & la taille de Iannée sui-
vaute, & denx feuilles, dansle novd, a quatre, daus le midi,
au-dessns de la plus haute grappe. Le pincement a pour
ellet et pour objet d’empécher le bourgeon de sallonger en
un bois nulile et de concentrer ainsi la séve ascendante au
profit dn fruit.

La troisitme opération est le rognage : il consiste a
rogner les hourgeons destinés a la taillle de Pannée suivante,
a1 metre on 3 1™,30 au-dessus de la souche. quandils ont
acquis trop de longueur. Son ohjel est de fortifier ces
honrgeons et d’en faire des sarments de taille plus forts et
plus levtiles, en 'y concentrant la séve,

La quatricme opération est constituée par I'effenillage et
nn vognage des repousses, quelques semaines avant la ven-
dange : 1l a ponr objet de downer plus d'air et de soleil aux
raisins; mais il doit étve fait avee moddération, parce que les
fenilles placées au-dessus des fruits entretiennent seules
Fascension de la séve : les fruits ne mirivaient pas sils
iwétaient pas surmontés d'un certain nombre de feuilles;
nne on deux, au moins, par grappe.

Il st indispensable de connaitre quelque peu la marche
ct1e vole de la séve pour bien comprendre la taille séche el
la taille verte.

Sous Uinfluence de la chaleur et de la lnmiére, un monve-
ment vital, excité dans la tige, véagit sur les racines, Jes-
quelles parleurs stomates, orifices d'autant plus nombreux a
lenr surface que les vacines sont plus jeunes et plus délides,

aspirent Teau du sol qui pénctre dans les cellules ligneuses
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par endosmose (Dutrochet) et capillarité; pus cette cau
monte jusqu’aux extrémités des sarments par une circu-
lation rotatoire, laquelle semble saccomplir dans chaque
cellule et d'une cellule a Tautre. Ce mouvement séveux
parait étre simultané, des extrémités de la tige & celles des
racines; il semble aussi ne pas plus obéir aux lois de la
pesanteur que ne le ferait une longue série de petites roues
dengrenage se commandant 'une Tautre, dans laquelle il
serait impossible d'imprimer un mouvement a lune des
roues sans que ce mouvement se reproduisit instantanément
sur toute la ligne. L'eau du sol, aimsi absorbée, monte done
ct se répand dans toute la tige par le bois dur, et non par
Pécorce ni par le canal médullaire. Elle dessert chaque
sarment en proportion de la surface de sa section ligneuse
et en proportion de la force et de la vitesse que lui impri-
nent la chaleur, la lumicre et I'électricité atmosphériques,
agissant sur les organes extérieurs au sol.

On a voulu savoir (Hales, MM. de Mirbel et Chevreul) la
part que prenaient & la force du mouvement séveux les
différentes parties de la vigne; et 'on a constaté, en pleine
séve, qu'une tige de vigne étant tout a coup tranchée et le
trone qui tient aux racines étant munm d'un manométre a
mercure, la séve ascendante pouvait soutenir une colonne
de mercure de 8o centimetres & 1 métre, équivalant & une
colonne d’eau de 10 & 14 métres de hauteur. Mais ce n'est
ld quune faible expression de la vraie force impulsive ou
ascendante de la séve, puisque T'eau des racmes alimente
les bourgeons des vignes & 20 et 3o métres de hauteur
et les bourgeons dautres arbres gigantesques jusqu'a
100 metres et plus, L'essentiel est de savoir que les vacines
poussent T'eau dans la plante avec une grande puissance,
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méme en 'absence de la tige, et qu’elles la propulsent avant
toute apparence de honrgeons ou de feuilles, comme le
montrenl les pleurs de la vigne, aux mois de février et de
mars.

Par contre, on a essayé de reconnaitre (Iales, Desfon-
taines, de Mirhel et Ghevreul) Taction de la tige et des
feutlles sur la séve ascendante; des tiges de vignes, char-
;;‘("es de leurs pampres verts, ont Gt coup(-,es et leur trone
plongé, par sa coupe inléricure, dans e caisse d'eau her-
métiquement fermée el a manomctre. Ainsi disposées et
placées en mai et en juin, sous I'influence des ravons du
pletn soleil, elles aspirent I'eau avee une force ¢quivalente
au poids d'une colonne de mercure d’environ quarante-six
centimétres. Si un nuage ou un éeran intercepte les rayons
du soleil, Taspiration tombe de moitié; elle est nulle pen-
dantla nuit. Amsi les feutlles attirent la séve ascendante avee
nne grande énergie en plein soleil. Cette énergie diminue
avee Tintensité de la Tumicre elle est nulle dans ['obscunité,

L'observation semble établiv qu'an début de la végétation
printanicre, la principale force d'expansion de la séve dite
ascendante réside dans les racines: car, avant toute sortie
des bourgeons, Teau monte et coule par la section des
sarments les plus élevés. Elle coule de méme par 1a section
de toute la tige, rasla terre.

Au mois de juin et jusqu'a Thiver, c'est-a-dire quand les
organes foliacés ou verts sout d(’\\'eloppés et adultes, ce
sont ces organes qui, parlenr ¢tendue et leur vigneur. sem-
blent commander presque absolument la foree aseension-
nelle de Tean puisée par les vacimes: pavee (que cette ean
cesse & peu pres de monter st Ton supprime les femlles et
toutes les parties verles de la tige.
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Amsi, au début de la végétation, c’est la tension inté-
rieare de la séve ascendante qui pousse les yeux dehors, les
débourre et forme les premiers organes des hourgeons:
mais 1'cau qui monte du sol ne suffirait point a les nourrir,
s cette cau, en se mélant avee les sues végétanx féeulents
et saccharins déposés par la végétation de Tannée précé-
dente dans les cellules ligneuses, ne constituait pas ainsi
un premier lait nourricier, analogue & celui que produisent
les cotylédons des graines pour constitner les premiers
organes des plantes.

Aussitol que les organes verts sont constitués. aussitdt
quils sont adulles, ce sont eux qui aspirent I'eau du sol,
sous 'action photo-thermo-¢lectrique de atmosphere, pour
fournir aux besoins de leur travail el entretenir leur propre
existenee,

Les feuilles sont chargées de fabriquer le ligneux, le
bois qui va grossir les ramecaux, les branches, Ie trone et les
racines de la plante; elles produisent aussi les substances
qui serviront & nourrir les premiers rudiments de la végé-
tation des bourgeons de Tannée suivante.

Les fruits sont chargés de former les graines reproduc-
trices de T'espece, lenrs germes, ainsi que les acides végé-
taux, les sucres, les farines et le ligneux qui les constituent
et les entourent, pour favoriser leur premier développement.

Les feunilles sont les moyens d’accroissement et d’entretien
de la vie de la plante; les fruits sont ses parasites, qui se
constituent & ses dépens, pour s'en séparer et eréer plus
tard d’autres plantes semblables.

On pourrait comparer les feuilles et les frnits 2 deux
usines anlagonistes tiraut leur eau d’alimentation d’un
méme canal ou réservoir: {outes les fois que T'usine & bois
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pourra s'emparer de la totalité de Pean pour sa {fabrication,
Tusine a fruits ne produira rien; réciproquement, si F'usine
a fruits détourne toute la séve asecendante a son profit, il y
aura peu ou point de hois fabriqué. Celle comparaison est
a peu prés vraie, et tout 'art de la taille séche et de la taille
verte consiste a distribuer, & woddérer, & régulariser le
partage de la séve ascendante eutre la production néces-
saire du bois el la production rémunératrice du fruit,

On concoit en effel que si Tarrivée de la séve ascendante
est proportionnelle a la section des canaux ligneux qui 'ap-
portent, 1l vaudra toujours mieux laisser un sarment pour
produire le hois et un sarment pour produire le fruit que
de ne laisser qu'un seul sarment pour produire bois et fruit,
puisquon aura ainsi deux canaux de méme section au lieu
d'un, cest-a-dire une arrivée double de séve. et de plus la
dispavition de toute lutte entre la production du bois et
celle du fruit.

On concevra de méme que, nayant hesoin, pour renou-
veler la végétation de Tannée suivante en un méme point,
que de deux beaux bois, il faudra ne laisser que deux yeux
au canal destiné a les alimenter; car le diametre d'un sar-
ment et son apport de séve restant les mémes. denx parties
prenantes dans un méme apport auront une part bien p]us
grande que shl y en a vingt.

Par contre, chaque @il ne donnant que deux grappes.
deux yenx w'en fourniraient que quatre et souvent n'en
fourniraient pas. paree que Taceroissement excessil en hois
fait disparaitre fréquemment le feait : il convient done de
laisser nn plus grand nombre d'venx sur le sapment & fruit.
surfout lorsque Texpéricnee montre que le [ruit exige moins

de séve que le bois ponr sa formation,
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Ge qui est rationnel et vrai pour la taille séche est encore
plus rationuel pour la taille verte. 11 est d'abord évident
que tout bourgeon impropre a la taille de Tannée suivante
et ne portant pas de fruit absorberait inutilement la séve,
et quil doit étre supprimé tout d’abord ; il west pas moins
évident que tout bourgeon portant fruit, mais inutile pour
la talle, devra étre arrété dans sa trop grande expausion a
bois, pour favoriser le [fruit, et que tout bourgeon destiné
a la taille, au coutraire, devra étre respecté, et méme favo-
risé par la position verticale, dans sa végétalion nécessaire;
mais en le rognant lorsqu’il a dépassé ses dimensions utiles,
on favorise son grossissement et surtout on enrichit sa partie
conservée d'un plus grand dépot de substance nutritive
pour la végétation de I'annde suivante.

Ces données sur la eirculation et la distribution de I'eau
séveuse dans la vigne suflivont & expliquer comment la
courbure, la torsiou, 'abaissement des sarments génent plus
ou moins le cours de la séve et permettent de favoriser
quelques yeux prés de la souche plus que les yeux placés
au dela de la courbure, pour avoir de meilleurs bois
dans les premiers el plus de fruits dans les derniers.

Je dois encore dire ici que T'eau n'entre dans la vigne
que par les racines et jamais par les feuilles (M. Duchartre);
la pluie, la rosée et le brouillard ne sont pas plus absorbés
par les feuilles que par la peau des animaux.

Les feuilles pompent Peau de la tige, la répandent dans
leur limbe, ou se fait le cambium ou bois coulant ou séve
descendante, par Taspiration de T'acide carbonique, la lixa-
tion du carbone aux éléments de Teau et Iexhalation de
Foxygéue dans Tatmosphere, pendant le jours les feuilles

fabriquent en ménte temps les matidres nutritives qui
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s'¢changent dans le bourgeon vert par endosmose, tardis
que le cambinm descend, entre le hois et le liber ou fewl-
lets de I'écorce, pour grossiv la plante. Mais la dépense la
plus considérable des feuilles consiste dans la vapeur d’eau
qu'elles exhalent : cetle transpiration seule peut les faire
vivee et les mamtemir vertes sous les ardeurs du soleil,
Cetbe transpiration s'éleve & plus d'un demi-gramme d’ean
par déctmctre carré de feuille et par les jours de chaleur,
en juin, jutllet etaoit. Plus les fenilles sont jeunes et hautes,
plus elles ont de force pour tirer Fhumidité du sol. Quand
celte humidité manque & la terve, les feutlles d'en haut
semparent de Teau des fenilles d'en bas et de celle des rai-
sing, quelles dessechent ainsi quelquefois en peu d’heures.
La comnaissance de ces faits explique et justifie les pratiques
de 'épamprage pour arréter Ia chute des feuilles du centre
des souches et le brilis des raisins.

dnfin il importe de constater que, bien que le méca-
nisnie de Tendosmose permette & la séve ascendante de se
répandre a peu pres dans toute fa section ligneuse de la
tige, celle séve suit pourtant beaucoup plus rapidement
ses voles directes et quelle se détowrne diflicilement, des
organes quelle dessert, pour alimenter les autres. Ainsi,
sur wne souche & plusicurs bras. sur nne treille a plusieurs
cordons, Tamputation dun bras on d'un cordon ne profite
poimt aux audres en proportion de la suppression. Plus les
divers embres d'une souche ou les divers cordons d'une
tretlle sont vieus, moins leur suppression ajoute de foree
auy parties conservées; plus le bois supprimé est jeune, plus
la séve qui devait Talimenter profite au jeane bois voisin
conservé. Mais le jeune bois supprimé, ou laissé le long

N S 2 .4 3 g
ou a lextrémilé d'un vieux cordon ou membre, waura
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aucune influence sur les jeunes bois d’'un autre membre ou
cordon.

La séve alfecte done une dirvection; clle est distribuée
plus particulicrement a telle ou telle partie de la tige : cest
ainsi quon peut faire végéter et fructifier un cordon de
treille en serre chaude, tandis qu'un autre cordon de la
méme treille, laissé & Tair libre, ne donnera pendant ce
temps-1a aucun signe de vie; mais, au printemps, il entrera
en végétation et vivra de sa vie végétale ordinaire jusqua
la fin de Tautomme. Ainsi les diverses raciues desservent
diverses parties des tiges, el la suppression des tiges qui
leur correspondent crée plus d’embarras de circulation
que de profit : cest ainsi que, par une succession de nou-
breuses tailles, la séve refuse de monter et la tige de
pousser.

Ge qui prouve que lobstruction des canaux, par cette
multiplicité de tailles accumulées les unes pres des autres,
est la cause uuique de Tarrét de la séve et de la défail-
lance de 1a végélation, c’est que du pied des vieilles souches
et des vieilles treilles, qui ne végétent plus par leur téte,
jaillissent spontandément des hourgeons d'un diamétre et
d'une longucur extraordinaives, et que, si ees hourgeons
ne sortent pas spontanément, il suffit de couper la treille
ou ia souche prés de terre pour obtenir wue nouvelle et
puissante végétation.

Les ¢léments de la physiologie de la vigne que je viens
d'esquisser me paraissent devoir initier suflisamment le fec-
leur aux lois qui régissent sa taille et sa conduite. Les détails
d'application se rencontreront {ous dans I'étude des dépar-
tewents : en les donnant ici, je m'exposerais a des répé-
titions sans profit pour I'étude, pwsqu'l sagit de faits et
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de pratiques qn’il faul swisir
rout méme {réquem-

es detals se
ment répéles dans les divers départcmeuts parce que
méthodes diflérentes demandent des explica-
x wméies principes.

sur p]acn ol en action. G
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vous analogues pour itre ramendes au
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OU DES OLIVIERS.

DEPARTEMENT DES ALPES-MARITIMES.

Le département des Alpes-Maritimes, formé de Tarron-
dissement de Grasse et du comlé de Nice, contient de 2/ a
26,000 lieclares de vignes, savoir: 11 & 12,000 dans l'ar-
rondissement de Grasse et 13 & 14,000 dans les arrondis-
sements de Pugel-Théniers et de Nice. La production
moyenne par heclare, dans ces deux derniers arrondisse-
menls, s'¢léve & peine & 10 hectolitres; mais clle s'éleve
au-dessus de 20 daus arrondissenient de Grasse. En com-
pensation de la faiblesse de la production, e prix du vin
esl fort ¢levé; il mest pas descendu depuis six ans au-
dessous de 3o francs hectolitre, ce qui porterait le ren-
dement brut des vignes en argent, leur produit en vin étant
de 380,000 hectolitres, & envivon 11 unlhions de francs.

Quoiqu'une pareille production, qui représente Texis-
tence de 11,000 familles et de 44 & 55,000 habitants,
ne soit pas sans importance dans Pagriculture locale, clle
est loin néanmoins de ce quelle devrait étre sous le climat
privilégic de Niee et sur le sol de premidre fertilité des

1o 3
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plames, des coleaux et des rampes huféricures des hautes
montagues du pays.

Le elimat de Nice, de Grasse et de leurs environs, sur-
toul daus les parties les plus vapprochices du littoral de la
Méditerranée, est justement considéré come un des plus
coustants de Franee dans sa douce et boune température,
Ihiver y présente assurément un printemps plus chaud et
plus siir, daus ses beaux jours, que le mois de mai a Paris.
Le 21 février de cette anudée, en Guéraud, a 6 kilometres
de lamer et de Nice, jai cueilli moi-méme des fraises par-
faitement mdres, venues sans culture sur des gazous; jai,
le méme jour, détaché des cosses de pors raniés a 1™,50 de
hauteur, remplics de lenrs grains bons & manger : toule
la végétation ¢élait & Tavenant; arbres chamypétres et frui-
tiers, plantes des champs et des jardins. tout ¢tait luxuriant
de végélation ou de fleurs. A Grasse et & Nice surtout, de
véritables bois d'orangers, couverts de millions d'oranges,
¢blouissaient la vue et prouvaient, par leur santé. la clé-
menee el la constance du chimat; enfin des palmiers daltiers,
plus grands et plus brillants encore que ceux d'Hyéres,
ddja si remarquables, ornés de lenrs magmfiques régunes en
lanicres pendantes de 2 metres de long, supportant cha-
caun 10 kilogrammes de dalles amendes presque a matunt,
achevent de démontrer que le elimat de Nice réunit pour
la vigne tous les avantages des climals Lempérés el loute la
piissance de végétation des régions astatiques ct africamnes.

Quant aux terrains, saul les roches dénuddées des sonmmuets
des monlagnes el de leurs rampes escar]»éus. {ous con-
viennent parfaitement a la vigne et sont de premicre fertilité
dans les plaies, sur les collines ei auy ¢tages mférieurs des

A ’ ’
groupes o des chaines des wonls plus ¢ley s,
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Nice est siluée, partie sar les terrains erélacés inlérieurs a
lest, partic sur les alluvions ancienues de la Bresse, allu-
vious qui forment les deux versants du thalweg du Var.
Grasse est également moili¢ sur les terrains des grés verls,
an nord, el moiti¢ sur les marnes ivisées du {rias, au sud.
Antibes et Gannes sonl sur ce dernier Lerrain, sauf le littoral
ausud de Gannes, qui est grauitique; cufin, Puget-Théniers
repose, partie sur les roches erétacées supéricures, partie
sur les terrains jurassiques.

Jai pénétré dans le département des Alpes-Maritimes
par Grasse, venant de Draguignau; et, recommandé par
AL Picheret, sous-préfet de Grasse, a MM. Scuechi et Mal-
vilau, propriétaires les plus versés dans les cultures de
Grasse et de son arrondissement, je pus en prendre une
conuaissance rapide mais suflisaute.

La vigne joue mn réle plus que secondairve dans les en-
virons wéies de Grasse; ¢est surtout dans le canton de
Vence, sur les versants ouest de la vallée du Var, et dans
ceux d"Antibes et de Cannes, le long de la Méditerrande,
que les vignes se développent sur de grandes superficies et
se distinguent par leurs cultures et par leurs produits.

Dans les envirous de Grasse, les cultures dominantes et
les plus productives sont d’une part Uolivier, de l'autre les
plantes a 'usage de la parfumerie, parmi lesquelles les ro-
siers de mai ticument la premiére et la plus grande place.

Lolivier y rapporte de 800 a 1,000 franes bruts ct de
290 & 750 [rancs nels par hectare et par an : Thectare s'y
vend a b p. ofo du produit net, ¢'est-a-dire de 7,000 a
15,000 francs.

La culture du rosier rapporte de 1,000 & 1,ho00 franes
bruts par Lectare et de 700 a 1,100 [raues nets; mals ce

5.
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produit est bien moins assuré, moins durable, et le capital
de la terre ue s’y proportionne point.

Sous les oliviers on stme des blés, surtout pour en ré-
colter la paille, car chacun, en ce pays accidenté, posséde
sa béte de somme qu'il faut entretenir d’aliments et de li-
ticre; et en bordure des gradins ou des blés, sous les oliviers,
sont des ceps en lignes irrégulieres ou disséminés sans
soin, pour fournir la boisson de consommation ; mais ni
les blés ni la vigne ne sont considérés comme production
lucrative.

Un fait qui m’a frappé et que je dois signaler ici, cest
que de temps immémorial, daus les environs de Grasse,
tous les arbrisscaux & fruits ou a fleurs, tels que framboi-
siers, jasmins, rosiers, etc. sont abaissés et couchés dans la
totalité de leurs rameaux poussés Faunde précédente, pour
en obtenir les fruits et les fleurs en plus grande abondance.
Ce couchage général
de tous les arbris-
seaux.  dun  ménie
champ. se reprodui-
sant surtoute |'éten-
due des cultures de
la plaine, offre on
aspect qui attive l'at-

tention de tous les
o voyageurs, mais que
oo Eﬁwﬁﬁ“ . surtout les horticul-

T tewrs el arboricul-
teurs éfrangers au pays ont di remarquer en le traversant.
Jessaye d'indiquer Faspeet d'un champ de rosiers couchés,
dans les figures 1 el 2, au centicme.
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Ainsi ce procédé, quion a cssayé de présenter dans ces
dernicrs temps comme une invention, cst une pratique
des plus ancienues pour les arbrisscaux a fleurs ou a fruits,
pour les 1égumes, dans le couchage des oignons ct des autres
alliacées, pour les céréales par les roulages des mois de
mars ct aveill, pour les faire tailler; pour les arbres en
contre-cspaliers ct espaliers, et pour la vigne dans dix dé-
partements de la France. Je puis affirmer que dans I'Aunis,
aux environs de la Rochelle, 10,000 hectares de vignes
présentent au printemps, & la premiére pousse, Taspect et
la disposition des figures 1 et 2; disposition que je précise
dans la figure 3, au trente-troisitme, et cette pratique est
appliquée tous les ans et de temps immémorial.

Mais, chose singulitre, la méthode employée dans les
Alpes-Maritimes pour faive fleurir et fructifier les arbris-
seaux west point appliquée a la vigne, a laquelle elle con-
viendrait certes micux que la taille & un ou deux bras et &
un ou deux coursons, & deux et a un wil, taille quon lui
inflige et qui la stérilise a peu prés complétement.

Toutelots, & la Gaude, vignoble le plus distingué et le
plus renommé du département des Alpes-Maritimes, et dans
les pays voisins, la vigne est conduite A un long bois, abaissé
en trajectoire et atlaché a un long roseau (arundo donaz),
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fixé sur des tétes des souches formant la ligne de passage il
(fig. &, au 100°). ab, roseau allaché sur la téte des vieilles

Fig. 4.

EaSERPSERES R

souches sss; 111, sarment de 'année précédente, plidet
allaché au voseau : tel est aspect général des lignes de
vignes de la Gaude. Pour faire mieux comprendre cefte
conduite mtelligente de la vigue, je donnele détail de trois

ceps au 33° (lig. 5).

e I .
Fig. 5. Fig. 6.

Pendant les trois premiéres années, & la Gaude. on mel
un tuteur aux souches pour les dresser et les soutenir jus-
qu'a 35 ou ho ceuntimétres de hauteur ; la souche étant as-
sez forte, on supprime le tuteur, ou fixe la téte des souches
tttan moyen du voseau ab : cest alors qu'on cesse de
tailler a courson et quon donne l'aste ¢d ed od; on lui m-
prime une conrbure assez brusque enece, pour géner la
séve el la foreer & se porter sur les deux ou trois premiers
hourgeons chargés de veproduire les hois de remplacement,
landis que la partie ed ed cd, chargée de douner plus de
fruils , est abaissée et attachée, en dd d, au roseau.

[l est impossible d'établir un palissage de la vigne plus
ingémenx et plus économique; mais il es facile de voir que
la taille et le palissage ne sont pas tout a fait sullisants; et,
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quoique meilleurs que la taille & courson senl, d'une part,
et que Tabsence du palissage, on comprend tout d’abord que
ni Tun ni Fantre ne penvent donner le résultat le meilienr
possible. Ainst, Taste a b e (fig. 6) est obligé de fournir de
beaax et grands bois pour l'aste de Pannée suivante entre a
et b, un beau bois du moins sar Tun des trois bonrgeons;
clle doit en méme temps porter de beaux fruits entre b et
¢ sur les trois autres bourgeons, sans préjudice aux frutts
des trois premiers. Or abe n'a quun seul canal, dun dia-
meétre fort restreint, powr alimenter ses bois et ses [ruits :
si les fruits profitent de la séve, les bois seront médiocres;
si c'est au contraire les bois qui la prennent, les fruits se-
ront petits ou absents. 1 fandrait done, ponr obteniv de
beaux résultats en hois et eu fruits & la fois, qu'un canal

fitt consacré au hois et un

Fig. 7.
- 2 Al
aulre anx fruits; c’est-i-
r1 . oo » .
! dire quil faudrait un conr-
| son et un aste comme dans
| la figure 7 : @b, courson:
|
Sm— === e, asle. ab offre un canal
- a 5 =t g
(RS d’alimentation trés-large
. I N Y
3 ¥ pour les deux hois néces-
;‘ L saires au remplacement,
I &
S et b ¢, un autre canal d’au-

tant plus suffisant qu'il ne
doit produire que des fruits; Tannée suivante, Tail b don-
nera le coursou, et I'eil a, lo plus haut. donnera Taste.

Mais si Ton sait que la vigne ne donne de beanx hois
que quand ils sout élevés verticalement, on comprendra
quil manque ici, dans le palissage, un échalas qui permelle
de remplir cette indication : il faudrait donc & chaque
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souehie un échalas d ¢; mais on sait aussi que les [ruits
grossissent d'autant plus et marissent d’autant mieux qu'ils
sont plus solidement suspendus : un sccond roscau fg
serait done nécessaire pour réunir a une taille parfaite un
palissage parfail.

Néanmoins les viticultenrs de la Gaude arvivent a une
moyenne production de 3o hectolitres au nioins a hectare,
hien (quils ne pratiquent avee soin que I'éhourgeounage et
Peffeuillage, laissant le pincage et 1e rognage de coté. lls
ne donnent & leur vigne qu'une seule culture, un piochage
apres la taille. L'ordre des facons est celui-ci : on faille et
Pon attache; on pioche, on ébourgeonne, puis ou veléve
les pampres qui trainent a terre. Tous fes proprictaires de
la Gaude cultivent ou font valoir par eux-mémes. Leurs
ceps sont a Ho centimétres dans le rang; fes rangs sont
a 12,25 ou 1™,50; ils n'introduisent dans teurs vignes
aucune culture intercalaire.

Les vendanges se font avec grand som dans la Gaude :
des femmes nettoient les raisins du see, du vert et du
pourri; on n'égrappe point. La cuve étaut remplie de rai-
sins en bon ¢at, on laisse cuver vingt-quatre heures. rare-
ment quarante-hnit ; puis un iomme descend tout nu dans
la cuve et Gerase successivenment les vaisis par peties
couches, Quatre a six heures apres, on tive ef Fon wiet en
tonneau ; le mare est mis aun pressoir el les jus de presse
sont vépartis également dans tes fitts: le vin hout dans le
tonneau et jette son éeume an dehors. On vemplit a me-
sure el tous les jours pour remplacer fa perte du guillage::
A la Sait=-Martin, on lerme le tonnean.

Le vin de fa Gaude est produit par fe pané ou panéa.

raisi précoce, ne pourrissant pas et dommant un ot de
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bonne qualité; par le hraquel, qu'on croit étre le pineaw el
que je suppose étre le breton ou carbenet sauvignon, ¢l par
la clairette, dont on compte trois variélés: la rose, la pointue
et le blanchero.

Le vin de la Gande se conserve parfaitement en tonneau
et sur lie; on ue le soutire point; il se garde pendant un
grand nombre d'anuées. Dés la premicre année il obtien!
un prix assez ¢levé @il sest vendu Ha francs Thectolitre
en 1862,

Le vin de Ja Gaude est vraiment teés-remarquable par
sa coulenr, par sa force, par sa saveur, en méme temps que
par son bouquet, el par son action lonique et bienfai-
sante, aprés cing a six ans. Il ne laisse aucune des impres-
sions chaudes el de rancio des vins forts du Midi; il désaltere
an contraire parfaitement et supporte Peau sans perdre sa
saveur franche.

Vai nsisté d’abord sur le vignoble et sur Ie vin de la
Gande, parce quils sont vraiment les types supérieurs des
vignobles el des vins du pays, de tout le canton de Vence,
de celui d’Antibes, de Cannes, et méme du canton de Le-
vens el de Nice, daus leur partic qui s'étend sur Ja rive
gauche du Var el quon nomme le Bellet. Les vins de tous
ces canlons sont mférieurs a ceux de Ja Gaude proprement
dite; mais ceux de Cagnes, de Saint-Laurent-du-Var, de
Saint-Paul, se rapprochent assez de leurs qualilés pour dtre
vendus & peu prés le méme prix el sous le méme nom : le
Bellet, dans cevtaines parties, donue aussi de fort bons
vIns.

Mais en m occupant ¢n premier heu de 'étude et de la
deseription du vignoble de la Gaude, javais encore mn molif

plus sérieux, celui de faive ressorlir trois observalions que
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la vinification de la Gaude me fournit Toccasion de déve-
lopper.

La premiere de ces observations, c'est que vingl-quatre
heures de fermentation suffisent icl pour donner un vin
trés-coloré; la durée de la fermentation ou de la macération
des jus avece les pellicules duraisin n’est done pasl'élément
indispensable de la coloration. Est-ce done le panéa. la tron-
quiere, cilée dans 'Ampélographic francaise, qui donnent
celte coloration puissante et rapide? Genx qui veulent de la
couleur devraient dans ce cas cultiver des raisins qui les exo-
néreraient de la triste obligation de faire macérer leurs vins:
mais je ne crois pas qu'aucune vertu spéciale de coloration
appartienne au panéa ni a la (ronquitre, pas plus qu'au
braquet; elle appartiendrait encore moins aux blanquettes
ou clairettes, qu n'ont pas de maticre colorante. El bien!
contrairement aux apparences, je crois que les hlanquettes.
les clairettes, les ugnis blancs, les jurancons, les mozacs.
les pineaux blanes, en un mot tous les raisms blancs amouts
trés-sucrés, a fermentation géméreuse. ont la propriété
d’extraire plus de matiére colorante des pellicules des rai-
sins rouges que les propres jus de ces raisins. soif en vertn
de certains éléments spéeiaux, soit par leur puissance et leur
aclivité fermentescibles. Je suis done porté a penser que
c'est anx trois variélés de clairette, qni entrent pour un
quart on un cinguicme dans les cuvées de la Gande. quiest
duela grande coloration de leurs vins en vingt-quatre heures
de fermentation.

Fai vin bien des faits qui tendraient a prouver quil en
esl ainst : un cingnicme de raising blanes de mozac on de ju-
rancon el quatre cinguicmes de rvaisins rouges de cols, de
breton, de bouchaits, de negrets, donnent des vins plus
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colorés que tons raigins rouges dans la cuvée; un cinquiéme
de pincau blane el quatre cinquitmes de pineau noir ou de
gamay dounent & peu prés le méme résultat; il doit en élre
infailliblement de méme avee le concours des clairettes et
des blanqueties, dont les jus sont encore plus riches.

Cest 1e sucre, c'est la fermeniation rapide et chaude qui
dissolvent la mati¢re colorante, et non la macération. Silon
met sur un mare de vin rouge, dans une cuve, de I'eau pure,
clle se colore a peine; si celte cau contient 8 p. ofo de sucre,
elle se colore comme le premier vin tiré; si cette cau con-
tient 12 p. o/o de sucre, clle est colorée au double, aussitot
sa fermentation terminde,

Ma scconde observation, c’est que le degré de chaleur
des raisins, au moment ot 1ls sont mis dans la cuve, influe
singulitrement sur la puissance et la rapidité de la fermen-
tation et par conséquent sur l'intensité de la coloration. Il
est hors de doute que les raisins de méme espece, d'une
méme vigne, cueillis & la grande fraicheur d'une matinée
Q'automne, emplissant une cuve, mettront huit & dix joars
A accomplir leur fermentation; et que ces mémes raisins,
cucillis 4 1a grande chaleur du méme jour, emplissant une
autre cuve, accompliront toute leur fermentation en deux
ou trois jours et que plus la fermentation aura été rapide,
plus la coloration sera prononcée.

L'influcnee de la chaleur pour opérer la dissolution de
la matitre colorante du raisin est parfaitement démontrée;
chacun peut la constater en faisant chauffer du mare de
raisin rouge avee de Tean, depuis 3o degrés jusqua 100
degrés : on constatera que Tinfensité et la rapidité de la co-
loration sont proportionnelles & I'élévation de la température.

Ma troisitme ohservation est relative a la conservation
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et ala solidit¢ des vins ala cave, aux celliers, aux transports,
Chacun sait que tels vins de plaine, obtenus des mémes rai-
sins que ceux de montagne, ne se conservent pas aussi bien
que ces derniers; que tels vins 1dentiques de cépages, de
telle rive d'mne riviere, se conservent, et tels autves, de
Fantre rive, ne se conservent pas; que tels vins alcooliques
salterent vapidement, et tels autres, peu alcooliques, et
mée plats, sont d'une solidité & toute éprenve. Eh Dhien!
je erois que cest.apros la qualité du eépage, dans la rapi-
dit¢ de la fermentation et dans sa perfection, obtenue par
une certaine {empérature des raisins avant et pendant la
cuvaisolt, que réside snrlout la solidité des vins. Sous ce rap-
port, les raisins blanes généreux, comme les clairettes, les
ugnis blanes, les mozacs, les pineaux, ete. peuvent contri-
buer a Ja conservation des vins rouges par de meilleurs élé-
ments de fermentation et méme de composition.

Te livre ces considérations aux viticultenrs, en les invi-
tant & faire de leur edté fes recherelies e je fais dun mien
dans ce sens; el sous pen dannées, nons aurons conquis,
sans pldtrage ct sans substances étrangeres aux vins. le degré
de coloration le plus parfait et la plus grande solidité pos-
sihle.

Je reviens aux vignobles de T'arrondissement de Grasse.

A Saint-Paul, a la Colle, la vigne est conduife comme a
la Gaude. Tontefors, ala Golle, jai v des ¢chalas disposés
dans les Tignes de vignes & 1,50, un peu plus. un peu
mois, pone attachier les roscaux qui doivent fixer les astes.
Cest nne dépense de plus qua la Gande, mais c'est un
progress ear il est diflicile de pouvolr compler sur les souches
wémes powr altacher les roseaux de palissage. Si Ton met-

tail un éehalas a chaque souche el deux roseauy superposds,
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comme I'imdique la figure 7, il ne resterait plus qu'a laisser
un courson & bois, & deux yeux, pour avoir taille et palis-
sage parfaits. La fignre 8 donne Iaspectd’une ligne de vigne
semblable & celles que jai observées ala Colle.

Fig. 8.

e

Toutefois, quelques propri¢taires taillent anssi lenrs vigues
asimple conrson & la Golle, la vigne étant dressée sur denx
ou rois bras, parfois sur un seul; mais la regle parait étre
deux bras.

A Cagnes, la taille est exclusivement a coursons & deux
yeuy, sur deux ou lrois bras, @ 15 ou 20 centimetres de
terre; les ceps & 5o centimétres dans le rang el les rangs
a 2 métres : ¢'est, on pent dire, la regle la plus générale
de Tarrondissement de Grasse, conue celle du comté de
Nice. Des ¢chalas peu véguliers et peu droits, surtout quand
ils sont faits de branches d'oliviers, sont placés a 1™,50 et
a 2 metres dans les lignes; mne ou deux palissades en ro-
seaux sont atlachées & ces échalas apres la taille; quand il
ny en a quiune, clle est attachée a environ Go centimetres
de terre; quand il y en a denx, I'mférieure est & 5o centi-
meélres et la supéricure a 8o centimétres au-dessus dn sol.
Mais ces pahissades ue servent qu'a retrousser les pampres
déja longs; ces pampres sont jelés par-dessus les roseaux; on
les attache tontefois assez négligemment, tantdt aux éehalas,
tantot anx palis.
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Les figures g el 10 donnent Paspeet des vigues de Cagnes
ot de Saint-Laurcnl-du-Var, & un et a deux roscaux, apres

%
Fig. 9.
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fa taille; Ja figure 11 donne Paspect d'une ligne, non taillée,
avee lous sarments jel('s SUr un roseatl.

(uand les échalas sont de pelits sapineaux. ils sont tres-
véguliers el trés-droits. Beaucoup de vigues & Antibes el a
Cannes, Lees-peu a Gagnes, a Samd-Laurent  a Villencuve
et dans le Bellet, sont absolument privies déchalas et de
traverses cu roscaux.

Dans ce dernier pays et dans ses parties les plus re-
nommées pour les bons vius, la culture de fa vigne csl
vratment dans Fenfanee s les eceps ysoul tous d 10 ou 10 cen-
timetres a peme de terves ifs rampent sur le sol sans ordre
el sans diveclion auemite: s sonta 2. 3 ou b bras portant un

courson latllé a deny yeuns au printemps, on se contenle



DEPARTEMENT DES ALPES-MARITIMES. 37
den jeter bas les bourgeons qui wonl pas de raisin. Un
donne un binage en mai, el voila tout.

Si les vienes du Bellet étaient bien soiguées, avee leur
sol, leur situation ct leur climal exceplionnels et des plus
merveilleux, elles donneraicnt en abondance des vius dé-
licicux. Avant Pinvasion de loidinm, Je produil de ces
vignes sélevait & 20 hectolitres au plus, & Theclare, en
moyenne ; aujourd’lui lear produit est & peu pres nul,
grace & l'apathie des vignerons el a leur aversion pour le
soufrage. 1l y a douze ans, la contrée récollail 20,000 liec-
tolitres de viu; aujourd’hui, clie wen livre pas 1,200 a la
consotation locale. Rien ne peut vainere le falalisme des
vignerons du Dellet. Aiusi que les habitants dun Gap-Bre-
ton, ils regardent Toidium comme un fléau de Dieu, el
ils souflrent et meurent de faint, au beson, avec résigna-
Lion,

Les bonnes vignes du Bellel sont composées : 1° d'un
ciuquitme de braquet , eépage trés-fin, trés-riche, & grande
végétation , a feuilles profondénient lobées & chuq lobes, a
grappes allongées et claires, a grains ovales (c'esl peut-
étre le pulsart); on en comple deux autres variétés, lune
a grains rouds, noire aussi, l'aulre & grains verts; 2° de
trois cinqui¢mes de fuella, raisin uoir a grappe lrés-grosse,
conique , & gros grains rouds ; cépage lrés-riche aussi et
g'élevant , comme le bracquet , & 15 degrés alucomtriques
dans ses motits; & feutlles pleines tris-vertes en dessus el
cotouneuses en dessous; 3° le dernier cinquicme est com-
posé de la roussaire, eépage blanc, de Fespagnol , du
niegrel. du pignerol el de la clairetle.

A la Gaude et sur la rive droite du Var, beaucoup de

vigues sonl pleines (épaisses, not du pays), cest-a-dire
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sans cultures herbacées intercalaires et sans oliviers ni
cultures arborescentes en allées, principalement sur les
coleaux; & Antibes, 2 Cannes, les cultures en jouelles pa-
raissent devenir dominantes. Dans lous ces pays, el méme
& Saint-Laurent, en plaine surtout, on voit de nombreux
et grands oliviers ombrager les vignes, comme partout
dailleurs dans le comté de Nice. On ne fait les hons vins
de la Gaude ct des environs que dans les vignes sans her-
bages el sans ombrages.

M. le colonel Gazan a de fort belles vignes a Antibes,
quil conduit ct fait culliver avec une grande supériorité,
Taieu le regret de ne pouvoir oblenir ses enseignements,
étant allé le chercher au golfe de Jnai, sur une fausse
mdication ; mais M. Trastour, receveur des contribuhons
indirecles & Gannes, et viticulteur propriétaire et praticien
des plus expérimentés, m'a fait appréeier la viticulture et
la vinmilication de tous les environs.

M. Trastour a praligné chez luy et fait pratiquer par ses
parents d'abord, ct par un grand wombre de vitieulteurs
ensuite, e soufrage énergique et eflicace des vignes. 1l a
recu, ponrson aclivité et son impulsion a cet égard, une
médaille dargent die econcours agricole de Grasse. 1} con-
seille el préfere le soufre sublimé; il est couvaineu que
cest par son odeur, développée par la chaleur, que le
soufre détrait oidiuns il Tappligne & Toidinm naissant, et
I Taime autant répandn sur terve que sur les feuilles ou
sur les vaisins. Ha done fat. & Tégard dn soufrage  les
nitutes remarques que M. Forest el que M. de la Vergne;
je le crois dans le vrai,

Dans Farrondissement de Niee, comme dans lout le dé-

partement, les vigues en coteaun de la Gaude , de la Colle,
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de Saint-Paul, de Cagnes, de Villeneuve, d’Antibes, de
Samnt-Laurent-du-Var et du Bellet (je laisse a part les
vignes de Tarrondissement de Puget-Théniers, que je n’ai
pu aller visiter) sout seules cultivées sans mélange; toutes
les autres vignes sont en général mélées aux cultures her-
bacées et arborescentes, et cultivées en jouelles ou en allées,
en lignes, pres de terre, sur un ou deux rangs rapprochés,
matis le plus souvent sur un; toutes sont taillées a courson,
& un ou deux yeux francs; toutes sout dressées a un, deux,
trois, et rarement (uatre bras; les rangs sont a 2 et 3
métres, et les ceps & o centimetres dans le rang. Une par-
tie est échalassée et palissée fort irrégulierement; une
autre partie wa i échalas ni palis. On retrouve dans Tar-
rondissement de Nice les mémes dispositions, les mémes
souches et les mémes tailles que nous verrons plus tard sur
les rives du Var, mais tenues ici avec moins de régularité
et de soin, par conséquent avec moins de récoltes et de (ua-
lité : les moyennes récoltes varient de 6 & 12 hectolitres a
Thectare, et pourtant le vin récolté ne descend guére au-
dessous de 3o franes ’hectolitre.

Il est juste de dire que, jusqu'en ces derniers temps ,
les cultures aux environs de Nice, ville de luxe, de santé
et d’étrangers, étaient considérées comme agrément et
comme distraction, et abandonndes entiérement aux paysans
en ce qui concernait la production nourricicre. La vigne
sartout w'était T'objet d’aucune préoceupation et d'aucun
somn spéeral.

Par la méme raison le comté de Nice, il faut le dire, est
des moms avancés dans son agrienlture.

Il faut bien aussi reconnailre que la différence de moeurs
et de langage, le défaut d'initiative ct de tout encourage-

[N 4
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ment a Lagriculture de la part dn Gouvernement piémon-
lais, el par=dessns tont Tabsence de voies de communica-
tion el méwe de simples chemins d’exploitation a I'intérieuy
du pays , sont pour beanconp dans eet élat arviérd de -
dustrie rurale de Vancien comté de Niee,

lei tout se fait & la main, méme le blé sous les oliviers:
loutes les cultures se fout aussi par métayage a moilié
fruils, mais sans concours el presque sans surverllance du
propri¢laire. Aussi le nétayer sadjuge-t-il sans couteste
les quatre cinquicmes de la vécolte : 19 il nourril dessus lui
ct sa famille; 2°1] porte au marché , paye tous ses frais,
il achete les souliers du petit, la casserole et le casaquin
de sa femme, et vient partager le veste. de la main a la
main, avec son maitre au sortir dnmarché. La plupart des
propriclaires savenl tout cela et semblent mne pas sen
préoceuper; ¢esh sans doute tres-patriarcal, mais je ne sais
si-la richesse privée el publique, won plus que la morali-
salion, v gagne beaucoup : car les maitres savent quils
sont pris pour dupes , et les paysans wignorent pas quil
dupent leurs maitres. Cette sitnation doit engendrer une
dirole de conscience dans le pays; dans tous les cas. ell
rend de progres diflielle et la richesse agricole  presque
nulle. Le pavsan est atlaché & son maitre conmme le lichen
a Técorce de Farbre : aussi le maitre Tappelle-t-il mon
paysan, et e paysan aceepte  avee une honhomie qui west
pas jouce, le mot plas que le fait de la servitude qui le
nourrit strement.

Le paysan de Ta rive droite da Var est ¢uergique, lier
el démocrate; celui du comte de Niee est doun. humbie et
subordonné, e toute apparence du moins,

Quand on parcourt la rive drotie, on est émermeillé,
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sinon de la perfection absolue de I'agriculture, au moins de
la vigourcuse utilisation du sol et de la sollicitude active el
incessanle de ses colons; dés quon passe sur la rive ganche,
on est attrist¢ par aspect d'une inertie et d’'une négligence
relalives trés-prononcdées.

Tout le luxe des cultures parait réservé aux jardins de
Nice et aux nombreuses et splendides villas qui T'en-
tourent; le reste semble paresseusement exploité sans mé-
thode, saus ordre, sans résultats; et n’étaient les oliviers
séeulaires qui meublent richement les coteaux, on aurait,
non loin de la capitale des Alpes-Maritimes, un fort pauvre
aspecl agricole.

Bien plus, & quelques lieues de Nice, vivent dans les mon-
tagnes des peuplades pauvres et pour ainsi dive sauvages,
logeant dans des trous en lerre recouverls de branchages
et de bruyeres. Dans chacun de ces trous habitent une fa-
mille, son mulet, son cochon, tous ensemble; et la fumde
du foyer qui cuil les aliments n'a d’autre issue que I'en-
lrée connnune,

Mais voicl la sollicitude, 1'énergic de la France, qui iu-
lervielnenat; voicl ses voies de communication qui se déve-
loppent, ses chemins de fer qui arrivent, ses cuseignements
el ses encouragements a tous les progres en général eta la-
griculture en particulier, qui s'étendent a sa plus brillante
annexion : avant peu le comté de Nice verra laisance. la
prospérité, la richesse de ses populations agricoles se
jomdre a la fortune de sa grande cité, centre de la plus
splendide et de la plus salutaire villégiature de IEurope
occidentale.

Déja Feuvre du progres est commencée dans la viticul-
tures el du premier coup, sous lintelligente initiative el

4.
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'énergique impulsion de M. Gaudais, elle a été portée
la perfection daus ses essais.

Le sol et le climat de Nice sont tellement heureux pour
les cultures, que tous les hommes actifs et ntelligents qui
viement T'habiter se sentent pris d'une véritable passion
horticole ou agricole. M. A. Karr y a joint depuis longtemps.
a sa légitime réputation de grand écrivain celle d’habile
jardiuier; M. K. Thomas s’y livre ala production des graines
de fleurs; M. Gaudais y pousse avec énergie tous les pro-
grés agricoles. Ce pays-la est prédestiné aux productions
du sol les plus puissantes et les plus variées; mais clest
la vigne surtout et les bons vins qui ferout sa plus solide
ricliesse.

M. Gaudais m’'a tout d’abord conduit chez M. le baron
de Zuylen, dans la magnifique propriété duquel 1l a fail
plauter des vignes, quil dirige et conduit dans des systémes
divers, d'accord avec le propriétaire, son digne et excellent
ami.

(est dans cette propriélé, aussi remarquable parsa po-
sition, qui domine la ville et la mer a trois kilométres, que
par ses bois d'orangers jeunes, ses vieux oliviers el ses
arbres rares de toutes sortes, que se trouve le plus beau
palwmier dattier qui soit en Europe : son panache. d'une pu-
reté de ligues et de feuilles d'une symétrie irréprochable.
mesure 2h métres de eircouférence; son slipe comple
8 metres de hauteur et 1+ meétre de tour: vingl-quatre ré-
ghmes de dattes pendent régulidrement autour de sa cou-
ronie et souticunent, a Iextrémité dantant de lanieres d'un
melre et demi chacune, un faisceau de 1o Kilogramues de
dattes (9,[10 Kilogrames en tont ). Je wai jamais rien vu

d'aussi beau. J'en ai pris le croquis, que je donne iei comme
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cachet du climat de Nice, et comme indication de la sé-
curité et de la fécondité luxuriante que la vigne doit en
tirer (fig. 12).

Mais ce qui ma le plus intéressé et ce qui rentre mieny
dans mon syjet, c'est T'exa-
men d'une vigne de 1,700
ceps, dont 300 conduils en
palmettes et 1,li00 disposés
irréprochablement selon la
méthode qui m’a si bien
réussi, et que jai déerite et
conseillée dans mon Traité
de la viticulture et de la vi-
nification. Cette vigne, arri-
vée & sa troisicme année
seulement, et mise 'année
derniére (1862) en branche
a bois et branche a fruit,
binée quatre fois, pincée

trois fois, ébourgeonnée, at-
tachée, et rognde deux fois, fin juin et fin aolt, snivant la
regle, a donné 100 hectolitres a I'hectare, c’est-a-dire
1 hectolitres pour 1,h00 ceps & 1 métre au carré, dans
m pays ol la moyenne récolte n'atteint pas 12 hectolitres
i Thectare. Je suis convaincu que cette vigne donnera da-
vantage cette année; car les bois de remplacement avaient
de 1 métre 1/5 & 2 métres de long, et la plupart étaient
de la grosseur du ponce a leur base. Quant au vin produit,
1l était excellent, et il venait d'étre vendu et livré par M. le
baron de Zuylen a 35 franes Phectolitre, prix le plus élevé
dn cours,
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La figure 13 donne, au centicme, Taspeet de cette vigne,

tillée en e aaa el non tailée en b b bb; a a @ a sout les
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grands échalas de sonelie. e e e sont les carrassons pour por-
ter le fil de fer F G et 1a branche a [rurt horrzontale: b6 b b
montrent les longs bois de remplacement, et d d d d les
branches a frnit, garnies de leurs sarments porteurs.

Les 300 ceps condnits en palmettes avaient produit. 4
fa vérité, le double de raisins et le donble en vin. c'est-a-
dire 6 liectolitres; mais cette conduite de la vigne est boune
pour les jardins et pour les raisins de table : elle est com-
plétement inadmissible pour la culture des vignobles et des
Vigles a vin.

La figure 14 indique. au centiéme, la forme et les pro-

Fig. 14,
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portions de la conduile en palmetles. ou plutodt en cordons
verticaux, de M. Rose Charmeux, adoptée chez M. le haron
de Zuylen. I est facile de voir d'abord quiil faut nu palis-
sage compliqué et trop élevé pour ne pas exiger une dépense
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extraordinaire en fourniture et en main-d'euvre, el ensuite
me distance au moins dégale & la hautenr entre les lignes
pour avoir les mémes conditions d’aérage et d'insolation :
done st les lignes de 1 métre de liaut comportent 1 metre
de distance, les lignes de 2 meétres devront admettre
o melres: d'ott la récolte double sur les cordons ne donnera
quune quantité égale a un double rang.

Mais la considération principale qui s‘oppose al'adoption
des covdons verticaux, cesl que, la maturité du raisin étant
inverse de la hauteur, on ne peut obtenir une maturité
¢gale le méme jour a divers étages; pour le raisin de table.
il 'y a aucun inconvénient a cela, c’est au contraire un
avantage : on cueille alovs successivement les grappes an
moment précis de lenr bonne maturité. Mais ponr faire le
vin 1 faut une maturité simultanée et égale sur tous les
ceps et snr toutes les parties d'un méme cep. Ancune sorle
de culture de vigne & deux étages ne doit et ne peut dtre
adoplée pour Ja vinification; tons les efforts des bons, des
vrais viticulteurs doivent tendre a tenmir les raisins aussi
pres de terre que possible, et tous aussi également que
possible rapprochés de terre. Les bons jardiniers, au con-
traire, ont tout intérét a cultiver la vigne et les fruits a
plusieurs étages. La figure 13 donne une honne vigne de
vigneron, la figure 14 donne une bonne vigne de jardi-
nier,

Jamais une vigne a deux étages n'a donné méme du vin
de bon ordinaire, & plus forte vaison des vins de choix; cest
1a surtont ce qui fait et fera éternellement que les vigues
en arbres, en treilles et en treillons ne donneront jamais
d'aussi bon vin que les vignes basses, du moins dans les lati-
lndes tempérées. Sila treille courait horizontalement prés
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de terre en cordon, tous ses portants donnant le raisin a la
wéme hauteur, cetle treille produirait le meilleur vin pos-
sible, selon son cépage; mais le cordon, la palmette, les
contre-espaliers, les treilles verticales ou a étages super-
posés, doivent étre repoussés énergiquement de la viticul-
ture : c’est le contre-pied du progrés viticole pour la vini-
fication.

D’un autre eoté, Yoidium frappe plus énergiquement Jes
étages élevés que les étages approchant le sol; la dépense
de soutenement et de palissage suit une progression géo-
métrique, la hauteur étant prise arithmétiquement : ces
deux graves inconvénients sufliraient & eux seuls pour qu'an-
cune entreprise séricuse de viticulture ne pit se fonder sur
les palissages élevés, & plusieurs étages.

Quoi qu'il en soit, M. de Zuylen et M. Gaudais vont
suivre avec soin leurs applications, tant sur la conduite des
vignes que sur la nature des cépages. Une vigne venait d'étre
plantée en pineau noir de Bourgogne, pour étre ensuite
traitée & la branche & bois et a la branche & fruit. M. Gau-
dais a introduit et pour ainsi dire imposé le soufrage dans le
pays. M. de Zuylen a soufré, comme cela sest déja pratiqué,
en faisant précéder le sonfrage dun arrosement général : il
a parfattement réussi & débarrasser ses vignes; mais je Ccrois
que, sous le climat de Nice, le soufre doit réussir selon
toutes les méthodes de son emploi. car la chaleur um-
forme et soutenue est la principale condition qui développe
sa faculté curative.

Sur les conseils de M. Gaudais, M. Agathocle Bounin a
fait disparaitee les arbres frnitiers et les oliviers qui cou-
vraient une vigie absolinment stévile depuis douze ans. Celle

vigne, reconchée et taillée a branche a bois et a branche &
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fruit, a douné des la premiére année 36 hectolitres dans
un demi-hectare. Je suis allé visiter cette vigne et tontes les
vignes environnantes : la jai vu une vigne plantée en pi-
neaux par MM. Gaudais et Bonmin jenne; M. Vician, un des
propriétaires viticulteurs les plus expérimentés du pays,
m'a fait voir les vignes ordinaires, en me donuant les indi-
cations de leur conduite et de leurs cépages.

La largeur des jouelles est généraleinent de o métres
25 centimetres. Pour planter, on défonce & (rois pans (o™,75)
sur 1 métre de largenr; et I'on plante les ceps tantdt a hou-
tures, tantot en plans enracinés, a deux pans (o'",50) dans

la ligne.

La figure 15 donne, au 33, Taspect le plus commun des
ceps de 8 & g ans, et la figure 16 représeule une ligne de

Fig. 16.

vieille vigne, éliolée par les enltures des jouelles ou par
Fombrage des oliviers; évidemment ces vignes n'ont profité
ni da beau elimat ni de excellent terrain du pays.

Ce qui prouve bien que cest aux arbres et anx herbes
que cette chétiveté est due, cest que les souches observées
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i vignes épaisses, esl-a-dive pleines, sans cultnres inter-
calaives mi superposées, sont extrémement vigoureuses;
voici, pour exemple, Taspect proportionnel de souches de
7 ans, eroquées a Saint-Laurent-dn-Var dans Texcursion
qne Jy fis avee M. Bounin péve. président de 1a Société
dagriculture et d’acelimatation des Atpes-Maritimes (fi-

g‘lll'(‘ 17) :

Fig.o1q.

. Bounin pére m’a conduit, en effet. dans ses vignes de
Saiut-Laurent, vigues entourées doliviers, mais non gar-
nies d'oliviers dans I'iutérieur; ces vignes sont fort belles,
palissées sur échalas el roseaux, comme la plupart des
vignes environnantes. Toules ces vignes sont taillées a cour-
son et donnent trés-peu. M. Bounin en a disposé environ
6,000 ceps & branche a bois et a branche a fruit qui lui
ont donné, & la dernitre récolte, 4o hectolitres, produit
énorme pour le pays. D'accord avee M. Gaudais. et sous
I'inpulsion de ce dernier, M. Bounin a soufré ses vignes
chil asu les débarrasser de Toidium qui dévore celles de
tons ses voisins. M. Bonnin ma montré une treille qui,
sans ¢lre malade, avait ¢1é soulrée dans toule une mottié
el von soufrée dans fautre: les sarments du coté soufré
Haient d'nntievs plus gros et plus Tongs que cenx du coté
non soufré.

Enfin, M. Bounin m a fait voir un soufflet destiné  lancer
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le soufre & I'élat de vapeur; jessayerai de donuer une idée
de ce soufllet (fig. 18): efgh est un soufllet ordinaire au-
quel est adaptée une tuyére cdk, dont

.
IFig. 18,

la partic ¢d est élargie el présente un
evlindre d’environ 15 centimetres delong
sur & de diamétre ; dans ce cylindre on
place un rouleau de méches soulrées ¢’
apres en avoir préalablement allumé I'ex-
trémité d'; ensuite on recouvre ¢ d de la
tuyére mobile @ b; puis on souflle en agis-
sant sur les mancherons fg, en dirigeant
la tuyére ab sur les ceps. M. Bounin dit
avolr ainst guéri des vignes ; M. Gaudais

prétend qu'il les a bridées, parce que la
flamme sortait. M. Bounin réplique que cela lui est arrivé
cn effet, mais accidentellement. Bref, il y a 1a une 1dée que
je crois bonne et qui peut étre perfectionnée et fécondée.
Je ne crois pas que l'acide sulfureux formé soit efficace el
inoffensif, mais je pense que beaucoup de soufre doit se
sublimer et agir avec une énergie proporfionnée a sa tem-
pérature ; n'y edt-il que le fait de lancer le soufre méme
en poudre, artificiellement chauffé, il y aurait lieu & s'ingé-
nier pour trouver le moyen plus pratique et plus sir d'ob-
tenir réguliérement ce résultat.

Dans Tarrondissement de Nice, les cépages les plus
répandus sont le braquet, e fuella, le sauvageot, le pi-
anerol, le trinchiera, le salerne, le barbaroux, le val-
banec, en rouges; la clairette, le verlanti, le mosecatel, en
blancs.

Les raisins sont mis en cuve, et la cuve est deux ou trois
jours A se remplir; vingt-quatre heures aprés on foule; on
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laisse deux et trois jours encore et Ion tire en tonneauy
vieux ou en tonrilles, tant il se fait peu de vin. Les tonneauy
sont & peine rincés : aussi trouve-t-on peu de vins qui ne
sotent pas piqués ou qui soient franes de goit; pourtant
quelques propriétaives soignent leurs vins, comme a la
Gaude et dans les environs.

Gréice A MM. Gaudais, baron de Zuaylen, Agathocle Bounin
et & M. Bounin pére, J'ai pu apprécier les vins nouveaux el
vieux du département. Jai déja dit mon sentiment sur les
vins de la Gande et ses congéncres; les vins du Bellet sont
analogues, mais plus légers et souvent préférables comme
boisson hygiénique et rafraiclissante. Enfin les vins de la
banliecue de Nice, quand ils ne sont pas avariés, sont vrai-
ment sains et bons; ils désaltérent parfaitement et sont bien
supérieurs a ceux du Languedoc. Mallieureusement on les
prépare le plus souvent sans soin et ceux qui se donnent a
T'ordinaire des voyageurs sont piqués.

Je ne m’arréteral pas ici a critiquer la cuvaison, qui se
fait bien, Tenfitaillement, qui se fait mal, 1a conservation
en celliers ou caves a température variable. qui est presque
impossible. Le plus urgent, pour le premier pays du monde
a vignes, c’est de faire des vignes 1a ot il n'v en a pas ol
de faire produire celles qui existent par une cultnre. une
couduite et une taille qui vépondent a la générosité du
terram et du climat.

Défricher les garigues et les bois, gratter et nettoyer la
surface des rampes pierreuses a lits et a joints terreux;

Plantér a la fiche a pointe d'acier. enfoncée an maillet
dans les terres, a la masse de fer dans les pierves: descendre
el élargir le trou antaut que possible;

Descendre & 25 centimetres seulement de simples hon-
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tures, bien fraichement retirées de leur stratification, aux
mots "avril et de mai; glisser de bonne terre dans le trou,
la tasser fortement, et au besoin la tasser par 'cau d’arrose-
ment; ne laisser sortir quun wil de terre el le recouvrir
enticrement de terre légere ou de sable non tassés;

Placer les rangs a 1™,25 les uns des autres et les ceps
a 1 metre dans le rang, dans les terrains fertiles et & 0™,66
dans les terrains maigres ;

Faire la premiére taille sur un seul courson a deux yeux;
lannée suivante, dresser & un courson a deux yeux pour
reproduire le bois et & une branche 4 6, 8, 10 et 15 yeux,
sutvant la force des sarments, pour produire les fruits :
celle-ci abaissée parallelenient au sol ou piquée en terrve:

Mettre un échalas de 1™,25 & chaque souche el un ou
deux roseaux en palissades; douner trois ou quatre binages
légers de mars en septembre; jeter bas, en mai, tous les
bourgeons sans fruils et ne devant pas donuer les deux sar-
ments de remplacement pour I'année suivante; pincer en
mai une premiére fois, attacher les panipres au grand échalas
et aux roseaux, rogner ce qui dépasse et pincer de nouveau
e juin ou juillet toutes les repousses a 2 ou a 4 feuilles :

Telles sont les excellentes pratiques propagées par M. Gau-
dais el par le président de la Société d'agriculture et d'ac-
climatation; elles doivent faire de la vigne, dans les Alpes-
Mavitimes, une culture a dépenses modérées et a courte
échéance : car, conduite ainsi, elle payera ses dépenses a
la seconde anndée et donnera des bénélices dés la troisieme,
comme ont prouvé M. le barou de Zuylen, M. Jaumes, ele.;
el puis aprés, elle sera uie source de grandesrichesses pen
dant trente on quarante ans et plus : elle ponrra donner alors
moyennement Do heetolitres a Iliectare, lesquels, & 3o francs
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Puir, produiront 1,500 franes, dont Hoo franes couvriront
largentent toultes les dépenses.

Nice est puissamment riche, el janais ses habitants ne
trouveront un placement de capital plus sir et plus rému-
uéré,

Ses splendides jardius et bois dorangers rapportent sans
doute davantage; mais c’est Ja une culture de tuxe quine
répond pointa une consommation générale, et fa production
de Torange ne saurait s'étendre comme celle du raisin avec
la méme séeurité d’écoulement, d'une part, et, d'autre part,
la culture de Toranger exige des terres de premiere qualité
el des irrigations, el la culture de Ja vigne wa besoin ni des

aies nl des aulres.



DEPARTEMENT DES BASSES-ALPES.

Le département des Basses-Alpes est un des plus étendus
de la Frauce : il compte pres de 700,000 hectares de su-
perficie, sur lesquels 180,000 a peie sont liveés a la cul-
ture; sur ces 180,000 hectares, la vigne en oceupe seale-
ment 16,000 aujourd’hui. Cetle culture a pourtaul recu
un accroisseutent cousidérable depuis 18165 elle woceu-
pait alors que b & 6,000 liectares.

Lextension de la vigne ne sarrétera pas la, car on en
plante avee énergie a Valensolle, & Manosque, anx Mées, a
Digne, el, on peutle dire, partout ot des centres viguobles
¢taient formés depuis longltemps dans le département el
partout ot Taltitude et la froidure des nioutagues nom-
breuses, élevées et trés-élendues, du département ne s'op-
posent pas a la bouue el fructueuse végélation de la vigue.

Saus les monlagnes, sans leurs vallées étroiles, saus 1'é-
lévation et les revers nord, la latitude et le sol seraient
partout des plus favorables & la vigue dans le département
des Basses-Alpes; mais la vigne est a peu pres exclue dune
grande partie du noed et de tout Test du département: a
partiv de Digne, qui en ocenpe le centre, les terraims ju-
rassiques de toule cetle partic lui sout interdits, Cest sar

les alluvions anciennes de la Bresse, au sud et a Pouest de
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Digne, & droite et & gauche de la Bléone jusqu’aux Mées,
puis le Jong de la Durance, jusques el y compris le canton
de Manosque, enfin dans les cantons de Valensolle et de
Riez, que la vignea trouvé ses meilleures et ses plus grandes
installations. Les meuliéres & ouest de Manosque et autour
de Forcalquicer, les grés verls de Sisterou, lui offrent encore
de Dbons sites el dexcellents terrains; mais la culture de la
vigne y est peu développée en comparaison de espace qu'elle
oceupe sur les alluvions anciemies de la Bresse.

Le contact des grandes et hautes chaines de montagues
expose naturellement ici les vignes aux gelées du printemps
el aux gréles; mais le fléau le plus grave dont elles ont été
atleintes dans ces dernieres années est 'oidium, contre le-
quel on na employé aucune défense, ou du moins contre
lequel le soufre, dirigé sans enseignements sufhsants et
sans persévérance, a coulplételnent éclioud : aussi bcaucoup
de vignes, dans la vallée de la Bléone surtout, ont-elles été
abandoundes ou arrachées.

Aujourd’hui on veplante beaucoup de  vignes, mais
presque exclusivement en grenache, qui craint peu I'oi-
divm; le bouteillan et le morved, qui faisaient les bons
vins du pays, sont délaissés & cause de leur faeilité a cou-
tracter la vedoutable maladie.

Les vignes, dans le département des Basses-Alpes, sont
généralement cullivées en jouelles a un, deux, trois of
jusquia quatre rvangs de vignes, avee des intervalles qui
varieut de 4 & 8 meétres, consacrés a des céréales, des
légumes, des racines. Les vignes sont souvent complan-
tées darbres [ruitiers en rangs réguliers, soit dans les
rangs de vigues mtmes, soil dans los intervalles : les ol-

) e . }
viers, les wdwviers, les pruniers, les amaudiers, sont les
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priucipaux; les noyers sont fort cultivés dans le pays, mais
rarement dans les vignes.

Lorsque les rangs de vignes sont doubles, triples on qua-
druples, les ceps y sont disposés a 1 métre au carré; mais
sils sont sur un seul rang, les ceps sont rapprochés a 8o,
6o et méme bo ceutumetres dans le rang.

Outre les cultures en jouelles, il en existe dautres en
vignes pleines, sans cultures intercalaires ni superposées;
celles-ci sont surtout placées sur les coteaux a pentes trop
rapides pour admettre les cultures a la charrue, ou en ter-
rains impropres a porter utilement des arbres fruitiers ou
des plantes herbacées. Mais aujourd’hui Timportance de
la vigne, cultivée seule et pour elle-mdme, est si bien
recoinue, que les vignes nouvelles sont pour la plupart
plantées a plein et sans mélange dautres cultures. La
vigne, en effet, donne ici un rendement triple et méme
quadruple de celui des meilleurs autres arbres ou em-
blaves quelconques.

Les vigues pleies sont plantées en lignes a 1™,b0 ou a
2 métres, lorsquelles dorvent étre cultivées a la chan ue.
les ceps étant rapprochés a 6o ou Ho' centimetres dans le
rang; ou plante & 1 métre, 1™,10 au carré quand les vignes
dotvent &tre cultivées a la mam.

Généralement les plantations sont faites sur un défongage
de ho a 5o centimetres, soit partiel et excédant de bo cen-
imetres 'espace donné au rang de vignes, soit général, si
les vignes sont pleines.

La plantation se fait a boutures, rarement plantées au
pleu, presque toujours plantées a la pioche; dans ce cas,
au fond du trou, ouvert a 4o ou bo centimdtres de profon-
deur, 1a houture est couchiée Lorizontalement sur une jon-

I )
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squeur de 3o centimélres environ, puis relevée verticalement,
converle de terre el taillée & deux yeux.

On laisse la végétation s'établir librement et sans talle
la prewmiére et la seconde année; au connencement de la
(roisicme anuée, le plus souvent on rase la souche a fleur
de teyre ou cutre deux terres. Ge procédé barbare, qui fait
périr beaucoup de ceps et qui retarde fa production de deux
ou (rois ans, sera hientot abandonné; il est déja par quel-
(ues viticultenrs mtelligents, mais 1l est remplacé par une
laille swe un @il frane qui, appliquée a de jeunes vignes
vigoureuses de deux ou trois ans, est ¢galement déplorable,
en ce (u'elle fait jaillir des gourmmands nombreux, ne por-
tant pas de fruits, et déformaut complétement les souches
cu les couvrant d'uletres ou de chicots qui en arrélent
promplement la séve.

On dresse généralement les souches prés de terre sur
deux, (rois et jusqu’a quatre bras; ou laisse sur chaque bras
mn seul courson, quon taille & deux veux franes el souvent
A un seul il fraue et le bourillon: on met des échalas ala
(rowsicme ou a la quatrieme année. et on les laisse jusqua
Fusure, puis on wen met plus: souvent, trop souvent. on
nen mel pas du tout. On ébourgeoune, on reléve et Ton
altache une on deux fois quand il y a des ¢chalas; on ne
pmee pas, on e rogue pas, on 1 clfeuille pas.

Les enltures se réduisent souvent a wie seule facon donnée
en mars o en avell s varement on donne un binage en juin.
On se fera une idée de da pacenmonie des facons accordées
ala vigne, eu sachaul quele priv de la enltnre d'un hectare
devigne, fournitures, main-d'enyvre ef vendanges comyprises
jusquia la mise en cave. s'éleve ordinairement a 45 francs.

Anjowrd’hui fes edpages doninant dans les plantations


file:///igne

It

DEPARTEVMENT DES BASSES-ALPES. 57

sont le grenache et le morved ; les anciens sont le houteil-
lan, le catalan, le bruno, Tolivette, le spagnen ou gros noir
d’Espagne, le crussen, en cépages rouges; et, en blancs,
Tarainon blane, la clairette. 'ugni, le muscat, la madeleine,
le pascal et Taubier vert; mais, de tous ces raisins, le gre-
nache, le morved, le bouteillan et la clairette sont encore
les plus répandus.

A la vendauge, on foule soit dans les bennes, soit sur une
plate-forme ad hoc, et Pou emplit les cuves, qui sont géné-
ralement en ciment doublé ou non de briques; ces cuves
sont & plafond supérieur avec une ouverture a trappe. Aus-
sitdt 1a cuve pleine, on ferme la trappe et on laisse cuver
de douze & vingt jours, puis on tire eu touneaux immeubles
par destination, d’une capacité de 10 & 20 hectolitres. On
pressure les mares, niais ou ne mélange pas les vins de
presse avec les vius de goutte, parce qu'ils ne sont pas
clairs. On met les premiers & parl, on les laisse se clarifier,
et tout le monde les trouve alors aussi bons les uns que les
autres.

Les vins des cantons de Manosque et de Valensolle ont
de bonmes qualités : 1ls sont chauds, colorés et solides ; les
vis des Mées sont particulierement remarquables par leur
riche couleur, leur force, leur générosité et leur bouquet.
Quand ils sont bien faits et de bonne année, ils constituent
dexcellents vins de roti, ils s'élévent presque jusqu'au vin
de liqueur : ils ressemblent alors un peu au porto.

La production moyenne aujourd’hui, malgré les mala-
dies, malgré les mauvaises pratiques et les nuégligences de
la viticulture, s'éléve au-dessus de 20 lectolitres a Ihec-
lave; et des prix moyens, pour loul le département, ont dé-
passé 2b francs I'hectoiitre dans les six années de 1860 a

5.
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1866. La vigue fournit donc 8 niillions sur un produit total
du sol agricole de 32 millions, c'est-a-dire e quart du re-
vena total d'un sol cullivé dont elle woccupe que la onziénie
partie, laquelle n'est que la quarante-troisicme partie dela
surface totale du département.

La vigne pourra done s’étendre et devra s'étendre encore
dans les Basses-Alpes, au grand profit de la population, de
la richesse et de I'agriculture du pays. La vigne, la pomme
de terre et les cochons alimentés par ce tubercule, voild
de quoi coustituer et nourrir une population double de celle
qui existe dans les Basses-Alpes.

Les vigues sont, pour la plus grande part, cultivées par
les propriétaires, ou par leurs ouviiers journaliers, ou a
facour. Le prix de la journée est de 1 fr. Ho cent. & 2 francs
pour sept a huit heures de travail cffectif. On se plaint de
la cherté el de la rareté de la mam-d’ceuvre, et Pon dit
que 2,000 habitants du département ont émigré sur Mar-
seille. Il n'en serait pas aiusi si Touvrier était inléressé a la
production par une prime sur les fruils ou par une parti-
cipation a la récolte; mais le colonage a mi-fruits existe
peine dans le département : aussi la viticulture v est-elle
peu soignée.

Les vigues des Mées, de Malijay, de tout le thalweg de la
Bléone et de ses affluents jusqu'a Digne. out été générale-
nient et suceessivement délaissées depuis quinze ans, au dire
des habitants : 1° parce que les routes leur ont amene la
coueurrence extérieure, attendu qu'un mulet n'importait
sur son dos que 2 heetolitres de vin venant du Var, et qu'au-
jourd’hui ce méme nrulet en importe 10 sur une charrette::
2° parce que les vigues élatent vieilles; 3° paree que la ma-
tadie les a dévordes. Toutes ees raisons d'abaudon sont mau-
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vaises ¢ car 1° le vin se vend aujourd’hui 25 a Jo francs
alors quil ne se vendait que 12 a 15 francs, done les routes
w'ont pas lait de tort au prix des vins; 2° partout les vignes
vieillissent et sont remplacées ; 3° la maladie se guérit par
le soulre quand on veut.

Au surplns, Iintérét est plus fort, ici comme partout,
quele besoin de raisonner dans le vide et de se plaindre
A tort; car on replante la vigne de tous cdtés, et ala téte du
monvement sont les hommes les plus capables. les plas actifs
et les plus intelligents : je citerai M. le doctenr Fruchier,
de Digne, M. André, maire de Malijay, et M. Reybaud-Lange,
maire des Mées, comme les plus habiles praticiens en viti-
culture, comme en agriculture, dans le pays. Tout le monde
sait et tout le monde répéte ici comme en Provence : Oustan
vina es maila pana.
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La statistique de 1852 attribue aux vignes dn Var une
étendue de 85,200 hectares; mais a cette époque Tarron-
dissement de Grasse appartenait encore a ce département
et y figurait pour 11,300 hectares, quil faut reporfer an
département des Alpes-Maritimes. Il resterait done 73,900
hectares pour chiffre de I'étendue des vignobles du dépar-
tement du Var en 1852.

Depuis quelques années, les blés n'offrant pas de profits
a la vente; les miiriers vendant pen, par suite de la ma-
ladie des vers a soie; Tolivier donnant un produit bien infé-
rieur, et la valeur véuale des vins ayant augmenté du double,
soit par I'accroissement de la consommation, soit par les
facilités de Texportation, la surface des vignes sest évi-
demment accrue dune facon notable par les plantatious
nouvelles; et, tout en tenant compte de I'abandon de cer-
taines vignes dévorées par l'oidium, je crois qu'on resterait
encore au-dessous de la vérité en fixant a un septieme l'ac-
croissement des vignes du Var depuis 1852, et en estimant
ainsi leur superficie actuelle au chiffre rond de 85,000 hec-
tares, Ia huitiéme partie du sol, qui est de 726,000 hectares.

Si la surface des vignes s’est accrue d'un coté, leur cul-
ture s'est perfectionnée del'autre; et la moyenne production,
qui était en 1852 de 17 hectolitres, dépasse aujourd’hui
25 hectolitres & Thectare. Le prix moyen de I'hectolitre, dans
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les dix dernicresannées, a presquie doublé et s éleve au-dessus
de 2b franes © don cette conséquence, que chaque heetare
donne un produit brut moyen de plus de Goo franes, et
les 85,000 liectares un produit total de plus de 5o millions
de franes.

La vigue représente done dans e Var, 4 1,000 francs
par famille, le budget de 50,000 fanilles & quatre mem-
Lres, on de 200,000, & 1,000 fraucs par famlle, sur
Shb,000, plus de Ta moitié des habitants: elle v joue donc
le premier role en agrienlture et en économie sociale,

[l n'ena pas loujours été ainsi = en 1816 1a vigne don-
pait, dans 1e Var, de 8 & 10 millions; en 1852, elle rendait
de 16 a4 20 millions. Ge nest done que depis le perfec-
tiounement et Taclievement des voies de commumeation,
depnis snrtoul que les chemus de fer ont éclairé et servi
rapidement la consonnuation; depuis que le vin, comme
cela est arrivé pour la viande, est reconnu par les popula-
tions un aliment de premier ordre et de premiére nécessité,
que la vigne prend dans Tagriculture sa véritable importance
et que les propriétaires du Var lui consacrent toute leur atten-
tion et loute lenr prédilection. La vigne est dailleurs au-
jourd’hui lenr principale, sinon leur unique souree de profit.

Jusquen ces derniéres années. la vigne était sans doute
adimise avee les Dlés. les praivies. les racines. les légumes,
les olives, les figues. les amandes. les abricots. comme une
culture aussi utile quiagréable pour la cave comme pour
la table; mais elle faisait partie d'un groupe d'utilités.
comme on a des arctichants. des asperges on des nelons:
elle faisait nombre. elle complétait mais elle n'était pas
cultivée comime sonree de ricliesse prtbliqure et privie, a

Vinstar de la canne d suere aux Antilles. Jdn coton aux
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Etats-Fnis; en un mot, elle n'était pas cultivée dans le Var
et dans toute la Provence, sauf dans quelques vignobles spé-
ciaux, pour elle-uéme et pour elle seule.

Aussi dans le Var, comme dans les Bonches-du-Rhédne,
comme dans les Alpes-Maritimes, comnie dans les Basses-
Alpes, la voit-on & peu prés partout et exclusivement cultivée
en jouelles a un ou a deux rangs, c'est-a-dire en simple hor-
dure des champs de blé et de légumes, couverte de lignes
doliviers, mélangée de figuiers, d'amaudiers; en un mot,
traitée avec une liberté, une égalité et une fraternité végétales
qui détraisent les trois quarts de sa viguenr et desa fécondité.

Malgré Timportance et la sagesse de la tradition agricole
qui consiste a cultiver tous les produits de la terre indis-
pensables a la vie et compatibles avec les aptitudes du
sol et du climat, bien que cette loi de 1)1‘&’5\‘0}7auce, malgré
les chemins de fer, malgré la liberté et la rapidité des
échanges, ait encore toute sa valeur en regard des coali-
tions et de 'usure commerciales, la vigne ne saurait s'ac-
commoder d’une pareille promiscuité : elle n’accepte ni les
herbages sur ses racines, ui les arbres au-dessus de ses
tiges, et depuis quelques années les hommes de progreés,
fes viticulteurs émérites du Var, MM. Riondet a Hyeres,
Pellicot & Toulon, Siry & Careés, Barles a Draguignan, etc.
Font parfaitement compris; aussi, sous leur impulsion, une
transformation profonde a T'égard de la vitienlture tend-
elle a saccomplir : on fait disparaitre les arbres qui ombra-
geaient les vignes par leurs tiges et qui les dévoraient par
leurs racines; on cesse de semer, dans les intervalles des
raugs de vignes, des céréales et des légumes, plantes her-
bacées que les chevelus de la vigne ne peuvent souflrir et
qui font couler ses fleurs, et Yon comlie les intervalles des
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rangs par de nouveaux rangs de vignes; eun uu mnot, on
plante ct lon fait la vigne pleine sans herbages et sans
arbres; on cultive enfin la vigne pour la vigne.

Mais c’est encore 13 Ja trés-minime exception; et, pour
concourir au progrés et appuyer les efforts des viticulteurs
du Var, je dois étudier les pratiques de viticulture et de
vinification les plus générales, telles qu'elles sont encore
accomplies aujourdhui, et les discuter en toute liberté et en
toute franchise.

La surface du sol du Var est trés-variée et trés-acciden-
tée; elle présente des groupes ou des chaines de monta-
gnes qui, sans étre d'une trés-grande hauteur. n'en offrent
pas moins des rampes de sommets escarpées et dénudées
et des rampes inférieures assez rapides pour ne pouvolr
étre cultivées qu'en gradins soutenus par des murailles.
Entre les montagnes, ou au pied de leurs groupes. soffrent
alavue des plaines un peu mouverentées et d'une étendue
qui permet rarement de ne pas distinguer les chaines qui
les bordent; des gorges tout entiéres sont a roches presque
nues, n'offrant que quelques buis. des romarins, des fen-
tisques, des arbousiers, des bruyéres. des salsepareilles
de place en place, ensuite des bois de pins maritimes et
d’Alep. Des chénes verts et des arbres forestiers a feuilles
caduques garnissent d'autres vallons. d'autres rampes et
quelques plateaux; mais, sur toutes les rampes inférieures
des montagnes, les oliviers, les amandiers. les figmers et
les arbres fruitiers de toute nature. mélangés aux lignes de
vignes, aux eéréales el amy Iégumes, dénotent une rvare
fertilité. Ouant anx plaines. elles présentent & peu pres
partont le luxe de toutes les cultuves des jardins. des ver-
gers et des fermes, réunies anx vignes en ouillieres et hau-
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tains. Les rives du Gapeau, du Pausart, de la maravenne,
el Cune foule de petites rivitres descendant des montagnes
des Maures et de 1'Esterel vers la Méditerranée, sout en-
cadrées dans une large ceinture de lauriers-roses, de myrtes
et de tamarix & Tombre desquels pousse 'asperge sauvage,
que, par parenthése, personne ne songe & récolter. Tout,
jusque dans les cantons écartés ou les terres incultes 'em-
portent en étendue sur les terres cultivées, indique la fé-
condité naturelle d’un sol qui ne demande qu'a produire.

Le climat du Var est un des plus fortunés de France,
surtout sur son littoral maritime, ot ’hiver se montre &
peine pendant quelques jours; les gelées blanches se font
pourtant sentir quelquefois et en proportion de 1'éloigne-
ment de la mer, et quelques plateaux élevés éprouvent de
véritables froidures, qui ne permettent plus aux oliviers
de prospérer et ot la vigne elle-méme est négligée; 'arron-
dissement de Brignoles, et surtout celui de Draguignan, sont
loin de jouir des avantages d’Ollioules, de Toulon, Hyéres,
Saint-Tropez et Fréjus.

Cette différence de climat local qui fait varier, du tout
au tout, les cultures dans des cantons qui se touchent est
due principalement & I'influence funeste du vent de nord-
ouest, du terrible mustral; partout ott les rideaux de mon-
tagnes barrent le passage au mistral, le climat est des plus
doux, Thiver est nul, et toutes les cultures méridionales
sont possibles; partout ol rien n'arréte le mistral, la végé-
tation de la vigne elle-méme est en quelque sorte paralysée
par son souflle destructeur.

Sous le rapport de la géologie, le sol du Var offre trois
variétés principales, formant trois zones bien distinctes,
qui ne sont pas sans influence sur les divers cépages et sur
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la fécondité de la vigue: 1°e granit, qui constitue les mon-
tagnes des Maures, depuis Hyeres jusqu au golfe de Fréjus;
2° le caleaire crétacé mférieur, on gres vert, et le caleaire
jurassique, qui s'étend de la Ciotat, autour de Brignoles et
d'Aups; et 3° le terrain du trias, partant de Toulon et
d’'Hyéres pour s'étendre par Cuers autour de Lorgues et

de Draguignan, pour

Fig. 1g.

reveniv a la mer par
Fréjus et Antibes, en
embrassant deux relé-
vements porphyriens,

La vigne, sauf les
conditions de  trop
grande humidité du
fond des plaines et de
maigreur et daridité
absolue de certaines
rampes et de certains
sommets, peut croitre
ef prospérer sur toutes
les variétés et nuances
de climat et de terrain
du Var.

Dans la presque to-
talité dun département
dn Var, Jes vignes sonl
plantées en jouelles,

c'est-a-dire enbordures
de bandes de terrain de o 3 el 4 motres de largeur,
comme l'udique la lignre 19 (uu ('olllit\nw). AP sont deux

rangs de vignes & 1 metre; les ceps a 1 metre dans le rang
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au carré; C, D sout les intervalles cultivés en céréales,
légumes, racines, elc. Les plates-bandes 4, B, garnies de
vignes, sappellent les hautains; les wtervalles C, D, se
nomment les ouilliéres.

La figure 19 donne le type le plus général des hautains
du Var, qui sout & double rang. La largeur de Pouillicre,
qui est ici de o métres, est le plus souvent de 3, cest-a-
dire qu'on laisse 4 meétres dun rang de ceps au rang de
ceps de Tautre coté, au lien de 3; Ho centimétres sont

laissés de chaque coté

Fig. 2o0.

de Touilliere, quelle
que soit sa largeur,
sans étre ensemences.
Les ouilliéres sont cul-
tivées ordinairement a
la charrue, quand la
pente duterrainle per-
mel ; l'intervalle des
hautains est toujours
cultivé a la main.
Depuis quelque
temnps, selon M. Pel-
licot, président du Co-
mice agricole de Tou-
lon, on a admis et 1'on
pratique, comme un
progres, la plantation
de chaque hautain sur

un seu] rang, avec dis-
lance de 3, 4 etjusqu’a 5 métres entre les rangs; les ceps
| 0 I

élant rapprochés entre cux, dans chaque rang, a 75 cen-
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tinietres (fig. 20). A, hautain sur nn seul rang; BC, ouilliére
de 3 métres. Jai vu beaucoup de ces cultures nouvelles, qui
sont loiu d’étre une amélioration pour la vigne, a mes yeux.

Enfin il y a des hautains a triple rang, jen ai vu a qua-
druple rang; el, contrairement a ce quon pourrait croire.
les quadruples et les triples rangs sout plus vigoureux et
plus fertiles que les doubles, et les doubles, plus vigoureux
et plus fertiles que les simples. Mais ce qui est encore plus
vigoureux et plus fertile que les jouelles de toutes formes,
c’est la vigne pleine, cest-a-dire sans cultures intermédiaires.
Jindiqueral plus loin les faits ui prouvent cette assertion
et les raisous qui démontrent quil doit en étre ainsi dans
le Var comme partout ailleurs.

Jai dd fixer Tattention par les figures 19 et 20 pour
aborder d’une facon intelligible a préparation du sol, le
mode de plantation et les cultures.

Trois méthodes sont employées a la préparation du sol :
ou bien les hautains sont plantés, sans défoncement, sur
une simple culture générale, plus ou moins profonde, n'ex-
cédaut pas 25 a 3o centimétres; ou bien dans une tranchée.
de1metrea 1,50 de largewr par chaque hautain d'un rang,
el de o métres de largeur pour chaque hautain de dem
rangs, sur 6o ou 70 centimeétres de prolondeur (Touilliére.
ou 1utervalle des liautains, n'étant pas défoncée); ou bien
cufin la totalité du sol, pour ouillieres et hautains, estdé-
foncée a 60 et 75 centimetres. Quelle est la nreilleure de
ces trois méthodes? 11 est évident ponr wior, qui proseris
les jouelles absolument et qui ne comprends la eulture de
la vigne qu'a plem, que la cultnre semblable dans tout le
terrair & planter est la meilleure; mais cette culture doit-
elle étre superficiclle ou profonde ?
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Le défoucement est nuisible dans certains cas, inutile
dans certains autres, avantageux et méme indispensable
dans beaucoup de circonstances.

Dans les tervains de gramit, qui se délitent par I'hiver-
nage el se transforment ainsi en terrain fertile, la ot il iy
avait pas ou presque pas de terre végétale; sur les terrains
de lave voleanique ou de calcaire schisteux, se comportant
comme le granit el constituant toul le sol perméable aux
racines, le défoncement est imdispensable; il est encore in-
dispensable lorsquil s'agit de défricher unbois , une garigue,
une vieille vigne méme.

Dans les terres argileuses, compactes et froides, tres-
humides I'hiver et qui se crevassent 1'été; dans les terrains
tassés, saus picrres ni cailloux, assis sur un tuf aquifere, le
défoncage est utile et hon. Mais lorscue la terre est maigre,
peu épaisse, perméable a air et a Teau, dont elle w'a aucun
réservoir souterrain pour s'alimenter, lorsqu’elle est mélée
de beaucoup de cailloux, de galets ou de pierres fragmen-
taires, et surtoul lorsqu’elle vepose sur des roches calcaires
alits et a joints, non-seulement le défoucage n est pas utile,
mais il est nuisible a la vigne, dont il cause la mort inévi-
table au boul de quelques années.

Le défoncage étant d'ailleurs une dépeuse cousidérable,
il faut, avant d'engager ce capital dans la vigne, chercher
avec soin, par les exemples du voisinage et sur les données
que jindique, sl est vraiment néecessaire d’en faire la dé-
pense et jusqua quel point 'améhoration répondra aux
avances failes pour obtenir. Je conmais de magnifiques et
frés-anciens vignobles, par centaines de mille hectares, qui
ont été plantés sans le moindre défoncage, et qui ne vi-
vraient pas aujourd’hul si le sol avait été défoncé. Lexpé-
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rience directe a démontré que, dans certains sols, la vigne
vient micux sur le sol naturel que sur le sol défoncé; cela
se concolt : dans un terrain aride et sur roche, les racines
trouvent la fraichenr sous les pierres par des prolongements
vigoureux et profonds; si le sol avait été remué et expurgs,
la vigne pousserait des clievelus abondants, donnant d’abord
des bois luxuriants; mais en pen de temps humidité de ce
sol remué s'épuise, et la vigne meurt.

Je suis trés-partisan du défonqage comnie du drainage,
comme de {outes les grandes ressources de lagriculture;
mais |'engageral toujours a éviter d’en faire des applications
intempestives ou exagérées.

Aux flanes des montagnes granitiques ou calcaires, le
défoncement du sol a souvent un double but : 1° rendre plus
profonde la couche de terre végétale; 2° extraire les maté-
riaux nécessaires pour la construction des gradins ou ter-
rasses. Dans ce cas, le défoncement est indispensable, puis-
qu’il constitue en méme temps un approfondissement du sol
et une fourniture de matériaux nécessaires et tout portés.

Dans le Var, la vigue est plantée au pal. soit sur dé-
[oncement partiel ou général, soit sur simple labour. Dans
ce dernier cas, il arrive parfois quon ouvre le sillon a la
charrue, et quon remplit ensuite le sillon ouvert par le
renversenient de retour de l'instrument aratoire.

Daus tous les cas, la bouture est plantée verticalement
de 35 a 55 centimétres de prolondeur. On plante égale-
ment et trés-souvent a la béche ou A la pioclie: dans ce cas,
au fond de la fosse, pratiquée a 35 ou Ao centimetres de
profondeur, on coude la crossette et on lui fait un pied
horizontal, long de 25 ou 30 centimitres en plaine et de
30 a bo centimétres seulement en cotean.
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La plantation a la cheville ou au pal et la bouture des-
cendue verticalement dans le trou sont une méthode bien
préférable a la plantation ala pioche avee bouture plus ou
moins coudée, surtout si toutes les mesuressont prises pour
en assurer le sucees. Ces conditions sont précisément les
plus simples et les plus économiques de toutes : plantation
verticale & 25 centimétres, jamais au deld; terre tassée au-
tour du sarment et rendue aussi ferme que la terre d'un
chemin; un seul ceil laissé hors de terre et recouvert d une
poignée de terre meuble ou de sable. Jaurai d'ailleurs en-
core & parler de cette méthode de plantation.

On plante généralement dans le Var de novembre en
avril : assurément, sous l'excellent climat de ce départe-
ment, la bouture mise en terre dans tout I'intervalle d'une
végétation a I'autre peut prospérer; mais elle réussira tou-
jours mieux si elle est faite en mars et en avril que si elle
est mise en place de novembre jusqu'en mars, ¢’est-a~dire
dans la saison qui précede de un, de deux et de trois mois
le mouvement définitif de la séve. Quand bien méme T'ex-
périence n'aurait pas prouvé, dans le nord comme dans le
centre et le sud lui-méme, que la plantation printaniére
de la bouture réussit mieux et donne de meilleurs résultats
que sa plantation automnale ou hivernale, le raisonnement
prouverait qu’il doit en ¢étre ainsi.

Que peut faire un sarment sans racines sous terre, tant
que la saison du mouvement de la séve et de la végétation
west pas arrivée? Il ne peut qu'y entretenir sou humidité
végétale; mais ce sarment n’a-t-il pas, daus le Var, 20 cen-
timétres et deux bourgeons au moins hors de terre? Ce bois
et ces bourgeons & ciel ouvert, ne pouvant et ne devant
rien tirer de leur prolongement souterrain, ne vont-ils pas

I .
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se dessécher sous I'action du vent el du soleil? Ne peuvent:
ils subir les rigueurs et les dangers du chaud et du froid,
st modéré qu'il soit dans le pays, et si la chaleur peut émou-
voir pendant quelques jours une végétation qui ne peut se
continuer, 1y a-t-il pas épuisement des yeux et desséche-
ment des sarmenls qui n'ont point de racines pour pourvoir
a leur transpiration?

Tandis que si les sarments, coupés a I'époque quel-
conque de Ja taille, sont stratifiés de suite et tout entiers
sous terre, pour étre mis en place avec toute leur humidité
de végétation, au moment de la montée abondante et défi-
nitive de la séve, ils sont alors dans toutes les conditions
d'une réussite rapide et dune végétation qui, ne subissant
aucune interruption, sera beaucoup plus énergique et plus
étendue. Une seule objection se présenterait alors, clest
que les yeux, exposés a I'air ou au soleil aussitét leur exhu-
mation, pourraient se dessécher tout a coup sous l'action
absorbante de 'un et sous I'ardeur des rayons de l'autre.
Cette objection est fondée : aussi le grand succes, le plus
grand de tous les succes possibles, n’est-il assuré que quand
on ne laisse qu’un ceil hors du sol, et que cet ceil est recou-
vert de lerre légére ou de sable, cest-a-dire placé. comme
une graie, en dehors de toutes les rigucurs météorolo-
giques; alors 1l pousse sirement et admirablement.

Je concois qu'une graiue soit semée avant hiver pour
donner sa végélation I'année suivante, mais a la condition
quelle formera tige avant Ihivernage définitif ef qu'elle
profitera amst de tous les heaux temps pour se fortifier,
comme fonl toutes les plantes enracindées ; niais je ne con-
cevrais pas quon semdt en novembre ou décembre une

graine qui ne devrail lever el végéter qu'en mars ou avril
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Je regarderais comme une grande conguéte viticole de
pouvoir faire gagner a la vigne une année de végétation,
en la plantant de bonne heure et de fagon qu'elle végélat
dans Tannée méme; ainsi, si des boulures prises et plantées
aussilot que l'aottage du bois est lermmé, ou méme avant
qu'il soit termind, pouvaient se constituer des racines et une
tige avanl I'hiver, il y aurait cerlainement une année de bé-
néfice. Mais celte condition n'est pas réalisée : c'est une con-
quéte & faire; je la poursuis et ne peux trop engager les
viticulteurs a la poursuivre avee moi; en attendant, la plan-
tation des boutures de mnovembre en mars noffre rien a
gagner et expose & perdre beaucoup.

La plantation tardive ou printaniere est de beauconp
préférable & la plantation hative, antommale ou hivernale,
M. Pellicot, dans son Traité d’agriculture élémentaire pour
le Var, s'exprime ainsi & Fégard des sarments mis en jauge
pour attendre la plantation : «Je préfére de beaucoup
«planter tard, avec les crosselles qui ont déja poussé,
cque de me servir d’enracinés qui, bien plus dérangés
cdans leur végétation, finissent par cétre dépassés par les
cerossettes ordinarres, dont la reprise dans une planta-
rtion tardive est aussi assurée que celle des enracimés. »
M. Pellicot, praticien expérimenté, résume en ce peu de mots
la vérité théorique cl pratique de la plantation a bouture.

Le mode général de plantation du Var esl en jouelles,
ai-je dil, et cette disposiLiou en bordures ou haies des
champs, donnée & la vigne , a ¢té molivée de tout temps,
hon par Fintérél de la vigne, mais parce que la vigne était
considérée comme un accessoire propre & enclore, a aérer.
i diviser les cultures des céréales et des légunies, lout en
lournissant la boisson par-dessus le marehé. On a égale-

6.
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ment utilisé 1a vigne pour occuper les sous-bois d’oliviers et
d'autres arbres fruiticrs, sans se préoccuper des meilleures
conditions de sa végélation ni de sa [écondité.

Ainsi, une longue pratique ayant amené les vignerons a
voir de meilfeurs résultats dans les hautains & deux rangs
que dans ceux a un scul rang, la couséquence naturelle de
celle observation devait étre d'essayer une augmentation
du nombre de rangs juxtaposés; el bien! ¢est le contraire
qui se pratique aujourd hui. Les logiciens del’économie, sans
connaitre les faits ou sans y avoir égard, se sont dit qu'en
arrachant un rang sur deux, la charrue laisserait peu de
chose a faire a la main de Thomme, que louilliére se-
rait agrandie au profit des céréales; puis, ils ont supposé
a tort quun rang mieux aéré, micux exposé a l'action bien-
faisante des rayons solaires, produirait au moins anlant que
deux rangs : ils ont donc diminué la production au lieu de
I'aceroltre; le rang unique qu’ils ont laissé subsister ne donne
pas méme la moitié du produit des deux rangs: la perte
(uils ont subie dépasse de beaucoup I'économie réalisée par
la suppression d’'un maigre salaire.

Tant que des céréales el des 1égumes ou des lLierhages
queleconques occuperont les intervalles des rangs de vignes,
en ne leur laissant que 5o centimétres de chaque coté sans
herbages, les vignes, sur un seul rang,
que les vigues sur deux rangs, lrois rangs, quatre rangs,

vegéteront 10108

motns que fes vignes pletnes sans cultures intermédiaires a
1 metre; parce que les plantes herbacées qul avolsinent Jes
vignes les étiolent, les épuisent, les stérilisent et leur font
produire des fruits verts, acides ¢f de mauvaise qualité.
Une vigue a deux rangs, avee 1 metre dlintervalle et
bo centimélres de chaque ebté, dispose de 2 metres de cul



DEPARTEMENT DU VAR. 75

ture spéeiale et sans herbages, au lieu de 1-métre pour la
culture & un rang; celle & trois rangs dispose de 3 métres;
la vigue pleine dispose de toute sa terre dénudée; et, bien
que cetle terre soit exactement proportionnelle & celle ac-
cordée & un rang, la quantité et la qualité des bois et des
fruits augmenterontselonl'¢loignement des plautes parasites.

Les jouelles ont ¢té établies pour s'occuper le moins pos-
sible des vignes, et surtout pour éviter de leur-donner des
engrais : on a cru que leurs racines profiteraient des en-
grais donnés aux céréales et aux légumes intermédiaires;
je ne dis pas quelles n'en profitent pas, mais jaffirme que,
par le voisinage de leurs tiges et par la superposition &
leurs racines de toute sorte de plantes herbacées, les vignes
perdent en vigueur de végétation plus qu'elles ne peuvent
gagner en participant a la fumure, ce qui se voit aisément
4 la diminution de leurs produits, soit en quantité, soit en
qualité, snrtout quand les vignes sont tenues sur souches
basses et sans palissades ni échalas, comme dans le Var.

La premiére impression que jai recue de T'aspect des
vignes en jouelles des environs de Toulon a été 'étonne-
ment de voir, sous un ftel climat et dans un tel sol, de trés-
petites souches et des sarnents maigres et trés-peu élevés.
Je pensais tout d’abord que la terre était des plus ingrates
el des moins pl‘ofondes; mais, & mesure que mes observa-
tions se sont étendues, jai di reconnaitre que, partout ou
la vigne se présentait sur trois ou quatre rangs, partont o
elle était cultivée sans plantes herbacées intercalaires et sans
arbres & racines et A tiges étendues, elle fournissait des
soucles et des sarments de premiére graudeur et de pre-
micre {orce.

La vigne, sous un climat chaud comme sons un <limat
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froid, n'accepte ni Therbe sur ses pieds, ni Fherbe mélée 3
ses tiges, ni les ombrages sur sa (¢te : la vigne vit bien avec
cHe-méme en sociélé, elle accepte son propre voisinage,
elle partage volontiers Pair et le sol depuis 1,000 pieds &
Thectare en treilles jusqua Ho,000 pieds en petits ceps;
mais elle donne de mauvais fiuits ou elle wen donne pas
des quelle est mélangée aux herbes ou dominée par les
arbres. Je ne conmais, en France ni ailleurs, aucun vin
renommé récolté en jouelles au milieu des cultures her-
bacées ou sous les cultures arborescentes.

Ces vérités w'ont point échappé aux intelligents viticul-
teurs du Var, qui, de tous cotés, s'empressent d'arracher
les arbres de leurs vignes et de supprimer les cultures her-
bacées intermédiaires a leurs rangs.

Je voudrais pouvoir donner ici une faible idée des diffé-
rentes dispositions et combinaisons de la vigne avec les
autres cultures les plus répandues dans le Var: je voudrais
aussi pouvoir montrer les proportions relatives des vignes
sans aucune intercalation ou superposition dautres végé-
taux et des vignes complétement 1solées : mais il me faudrait
pour cela un talent graphique qui me manque absolument;
pourtant je vais risquer quelques croquis pris sur place.

Fig. 21.

La figure 21 donne Taspect des hautains avec oliviers el
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ouillitres en céréales, légumes ou racines en plaine. La
ligure 22 donne la disposition la plus générale des cultures

\‘7

en gradins (au centiéme environ). La figure 23 indique, au
trente-troisi¢me, la faible végétation de la vigne en jouelles

Fig 23.

au milicu des plantes herbacées; et 1a figure 24, 4 la méme
échielle, montre la vigne libre et isolée des arbres et des
herbages, considérée dans le méme lieu et sur le méme
terrain,
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Assurément des diflérences de terrain, d’exposition et ’hu-
midité peuvent donner tantdt la maigreur de la figure 23,

Fig. 24,

tantdt la vigneur dela figure 24 mais, aux environs de
Toulon, aux environs de Brignoles, a Ollioules comme a
Careds, jal observé des vignes du méme dge, du méme cé-
page et dans des terrains semblables et voisins, et je me
suis assuré que I'intercalation ou la suppression des céréales
offre, dans la force des vignes, la différence (ue j’a1 relevée
sur place et que je suis loin d’exagérer.

Il n'en serait pas tout a fait de méme si les vignes étaient
en treilles, parce que la tige échappe du moins aux mau-
vais effets du voisinage des herbes; mais les treilles elles-
mémes donnent des raisins plns abondants et meilleurs
lorsqu elles sont cultivées & terre nue: c'est ce qu'on observe
dans Tarrondissement de Belley (département de T'Ain), 4
Madiran, a Jurancon, ot I'on a supprimé les cultures her-
bactes entre les treilles. Je suis trés-porté & croive quau-
trefois les rangées de vignes étaient cultivées dans le Var

en treilles assez ¢levées, et que cest de 1a que le nom de
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hautans est resté aux lignes de vignes aujourd’hut trés-
basses, puisqu’elles ne s'élévent pas d’abord & plus de 10 4
15 centimetres de terre dans les premiéres années : ce nesi
qua la longue que les souches prennent 30, ko et jusqu’a
6o centimétres de hauteur. Jen ai
croqué une entre mille, pres de Car-
cts, qui en moins de treute-cing ans
avait atteint plus de 1™,20 de hau-
teur et un diametre de plusde 20 cen-

' =4
Fig. 25.

timetres (fig. 25).

L’espace entre les rangées doubles
est de 3 metres, aux environs de Tou-
lon, et de i métres entre les rangées
simples : Toutlliére est bien plus étroite

au Beausset et bien pluslargea Hyéres.

Les hautains simples, doubles, triples, quadruples, sont
toujours plantés et maintenus en ligues, dans leurs limites
aux ouilliéres; mais dans leur iutérieur is cout fort souvent
déviés de la ligne, dans les jouelles comme dans les vignes
pleines, par des provignages de remplacement ou plutét par
des couchages de souches entiéres, étendues sous terre pour
donner deux et trois souches au lieu d’une.

Toutes les vignes sont tenues a souches trés-hasses dans
le Var, et dressées 4 deux bras dés la troisiéme année, et a
trois bras la quatriéme et la cinquieme, suivant la force de
végétation.

Gette force de végétation est généralement trés-grande
pendant les premiéres années, mais la taille trop courte e
a bientdt raison. Souvent la pousse de reprise et la seconde
pousse, dans les terrains secs, ne sont pas assez cousidi-
rables pour asseoir une bonue taille; alors quelques viticul-
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teurs ne taillent pas du tout pour préparer la seconde oula
troisiéme pousse : c’est un tort, selon mol. Il vaut mienx
tailler 2 un seul petit sarment et & un ou & deux yeux dans
tous les cas: car cest la taille de deuxiéme année qui
prépare le dressement normal et presque définitf du cep
a la troisitme année; quand on laisse passer sans tailler la
seconde année, on recule d'un an la production, sous le
vain prétexte de fortifier la vigne.

Mais le plus généralement la pousse est suffisante pour
ne laisser aucune hésitation : plus le sarment de taille est
fort, plos il est nécessaire de lui laisser deux veux francs
et le borgne ou bourillon, c’est-a-dire T'eeil placé pres du
vieux bois sur la couronne d’'insertion du jeune.

Cette deuxiéme année, la vigne végete généralement
avec une grande vigueur : jai vu a Hyéres. a Draguignan,
mais & Caredés surtout, de jeunes vignes dont la pousse de

Fig. a6.

deux ans comptail trois ou quatre sarments, dont deny
wavaient pas moins de 15 millimétres a la base et de 2 a
3 métres de long (fig. 26); dans les environs d’'Hyeres, les
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sarments des vignes ainsi traitées atteignent [réquemment
5 & 6 meétres de longucur. A la taille d’hiver, ces sarments,
entrelacés les uns dans les auires, sont repliés sur eux-
mémes et reliés en fascines qu on vend aux boulangers pour
chauffer le four; on ne pent se figurer un pareil luxe de
végétation, si Ton n'a pas en occasion de I'observer. En
présence d'mne telle végétation, beancoup de vignerons, au
lieu de tailler cette vigne en a a/, aprés avoir supprimé les
deux sarments cc ¢, cc ¢, suppriment les yeux b et b’ en cou-
pant les deux sarments en b" b" et en ne laissant que le

.
Fig. 27, borgne. J'ai va une grande

HE

vigne de M. Siry, notaire et
maire de Carces, ainsi taillée
et présentant I'affreuse mu-
tilation de la fignre 27.

Il est évident, an premier
coup d'eil, que les deux bourillons ou borgnes " 5" ne
peuvent profiter de toute la séve qui va monter par les sec-
tions des deux gros sarments; il n’est pas moins évident que
ces deux bourillons, poussant a bois avec frénésie par I'abon-
dance de la séve, ne donneront pas de fruits, tandis que,
si le vigneron avait laissé non-seulement les quatre francs
bourgeons b5 ' b, mais encore un ou deux bourgeons de
plus, en les pincant pour les empécher de s'emporter a
bois, il est évident, dis-je, que la troisitme année elt donné
des fruits en abondance et des bois suffisamment beaux.
Mais ce n’est pas tout; la natnre se charge de donner au
vigneron une rude lecon, dont il ne profite pont, car il ne
la comprend pas : le vigneron refusant a la séve une appli-
cation logique et féconde en laissant assez d’'yeux sur la téte
du cep, cette séve créve la peau du pied et lance trois ou
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(quatre gourmands énormes et d’'une longueur souvent pro-
digicuse, cest-a-dire de 3 ou 4 métres. Or ces gourmands
sont stériles et seront encore stériles lannée suivante le plus
souvent; souvent aussi ils ont étiolé et tué les sarments de
téte; alors toute bonne taille et tout espoir de récolte sont
renvoyés & deux ans. A cOté de la vigne de deux ans se
trouvait chez M. Siry méme, dans son domaine de Saint-
Jean, une vigne de trois ans, dont je reproduis une souche
dans la figure 28, ct cette vigne était la démonstration ab-

Fig. a8.

solue de ce que je viens de dire. Ta ficure 28 donne bien
le résultat de la taille de la figure o6 ¢t de la fignre 25 les
deux gourmands a b, @' b ont ruiné les sarments de téte

ce, ¢ ¢, sortis des deux bourillons laissés. Siles deux gour-
mands sout coupés, il restera des plaies énormes et imeu-
rables; si la Léte qui les surmonte est coupce, cest une
stérilité de deux ans qu'il faut subir, et si la taille trop
courle est encore pratiquée sur eux, dautres gourmands
pousseront.
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Jamais, pour qui sait comprendre la vigne, jamais pro-
(estation plus éloquente que celle-ci, contre la taille trop
courte, ne peut &tre présentée, et je I'al vue sur des milliers
de souches. Tous les viticulteurs, au surplus, ont rencontré
les mémes laits tels que je les expose, et je ne crains pas
aflirmer que, si un des beaux sarments de la figure 26 avait
été laissé & long bois et T'autre taillé a deux yeux francs, la
séve se serait réglée d'elle-méme en donnant de beaux fruits
sur le long bois et de beaux bois pour 'année suivante sur
le courson. Les vignerons prétendent qu'en pratiquant cette
taille courte ils fortifient la vigne; jétablirai plus loin qu'ils
laffaiblissent ehaque aunée et la tuent en peu de temps.
Ala troisi¢me année, daus le Var, on dresse doncla vigne
sur deux bras, et, a la quatriéme ou cinquiéme, on en ajuste
un troisieme, parfois un quatriéme et un cinquiéme; mais

Fig. 29. Iig. 3o.

trois bras ou cornes sonl la régle et la coutume la plus gé-
nérale. On voit beaucoup de vieilles souches qui n’ont qu'un
bras, mais plus souvent deux. (Fig. 29 ct 3o, spécunens
élevis; fig. 31, 32 et 33, types plus bas.)
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La taille de la vigne est des plus stmples ; elle consiste
partoul em un seul sarment laissé a chaque bras et rabattu
& deux yeux franes, plus le bourillon (agassiu).

La taille a courson esta peu pres exclusivement appliquée
dans le Var, ct clle y est appliquée par le vigneron avec
une rigueur qui tend toujours a diminuer le nombre d'yeux
[ructiféres et a augmenter la sortie des gourmands. Cetle
(aille est faite, d'ailleurs, avee une insouciance remarquable;
les souclies sont généralement couvertes de vieux chicots et
de chancres provenant des gourmands et des sarments de
téte jetés bas a distance du cep et non dérasés de facon a ce
que la séve puisse recouvrir les plaies : aussi la circulation
de la séve ascendante est-elle bientdt entravée et les sarments
de téte sont-lls ainsi rendus tres-chétifs relativement a la
générosité du terrain et du elimat.

Je parlerai plusloin des ¢poques les plus convenables pour
la taille seclie, et je passe a la taille verte.

Daus le Var, on ébourgeonue peu ou pas du tout, c'esi-
a-dire quau lieu de jeter bas contre le bois, du 10 au
30 mal, toutes les pousses gourmandes ou qui ue portent pas
[ruit et ne peuvent servir aux brauches de charpeute. on
laisse tous les bourgeons sur la souche, en sorte que, a la
taille de Tanuée suivante. il faut couvrir de plaies et de chi-
cots les souches ainsi chargées des parasites qui ont dévoré
la séve des raisius et celle des sarnients de charpeunte.
La taille s¢che est alors faite tros-difticilement et trés-mal.
et 81 elle était faile avec le scrupule et les soins minutieux
rendus nécessaires par la coufusion et le fouillis des sar-
meuts, elle codterait plus cher que I'éhonrgeounage et la
taille pris eusemble; car il faut jeter bas a la serpe ou au

steateur, avec beaucoup plus de difliculté, ce quon eut



DEPARTEMENT DU VAR. 85

jeté bas trés-vite et trés-facilement au pouce et au doigt,
au 10 mal.

Gelul qui ne sent pas 1a valeur de I'éhourgeonnage et qui
ne I'exéeute pas, en quelque pays que ce soit, sur telle taille
et conduite de la vigne que ce soil, ne sera jamais ni viti-
culteur ni vigneron.

On ne pratique dans le Var ni le pincage ni le rognage;
il n'en est pas de ces deux pratiques comme de 'ébourgeon-
nage, elles peuvent se discuter.

Le pincage est la déeapitation d'un bourgeon qui porte
fruitoud’'un bourgeon quelconque, pour arréter Pemploi de
sa séve dans la formation d'un bois inutile ou préjudiciable
au grossissement du fruil et au développement des autres
bois utiles. 11 doit étre appliqué en méme temps queI’ébour-
geonnage, et consiste & supprimer le sommet du bourgeon
i quelques feuilles au-dessus de la plus haute grappe; on
laisse une ou deux feuilles au-dessus du fruit dans le nord,
mais trois ou quatre sont nécessaires dans le midi. Le ro-
gnage doit étre pratiqué beaucoup plus tard , c'est-a-dire
aprés la fleur: il consiste a arréter a 1 meétre ou & 1™,50 tous
les bourgeons de la souche qui dépassent cette dimension ,
pour forcer la séve d’aofit A fortilier les sarments de taille,
A nourrir sur ces sarntents des yeux fructiferes, a faire sortir
des bourgeons adventifs qui entretiennent la verdure et
Fombrage au centre du cep. L’expérience a montré que le
rognage bien fait augmente de beaucoup la vigueur et la
fécondité des vignes, dans le nord comme dans le midi,
mais surtout dans le midi.

Quant a T'effeuillage, 1l est pratiqué dans le Var douze
i quinze jours avant la vendange, par les temps froids et
lumides surtout, pour douner air el le soleil aux raisins.
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L efleuillage s'appelle ici, comme dans la Gharente-Infé-
ricure et beaucoup d’autres départements, épamprage. Gette
acception dounée au mot épamprage est vicieuse, et elle a
entrainé des erreurs de pratique déplorables de la part de
viticulleurs qui, voulant épamprer selon les conserls donnés,
se sont nus a effeuiller en mai et juin et ont ainsi compro-
mis leur récolte.

On a appelé de toul temps (voir les dictionnaires) les
bourgeons verts de la vigne, munis de leurs feuillies, les
pampres de la vigne. Les pampres de la vigne nont jamais
élé ses feuilles seules; celles-ci font partie des pampres,
mais elles ne les coustituent pas plus que les feuilles des
autres arbres ne constituent leurs rameaux. Un pampre esl
un rameau vert de la vigue, et 'on doit comprendre sous
le nom d'épamprage toutes les opérations d’ébourgeonnage,
de pincage, de rognage el d'effeuillage, en un mot toutesles
opérations qui ont pour objet de retrancher tout ou partie
des pamipres.

On nemploie ni échalas, ni carassons, ni treillages dans
le Var; par conséquent, on ne se livie & aucune opération
de relévement, de liage ni de palissage. On ne reléve, on ne
lie pas méme les panipres d'une méme souche ensemble,
ni de deux ou irois souches voisines réunies par les som-
niets de leurs pampres, connne cela se pratique souvent la
ou il 'y a pas d’échalas,

Jusqu'a présent, la base de la philosopliie viticole du midi
ma semblé étre fa négation et I'abstention. Favorisés par
un climat esseutiellenient propice a la vigue et par un sol
qui ne Test guére woins, les viticulteurs du midi laissent
le plus graud réle & la uature et souticunent leur maniere
de vorr et de laire avee beaucoup d'énergie. Ce n'est pas du
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uord que wous viendra la lumiere, éerivait un viticulteur
expérimenté et trés-spirituel du Gard, M. le baron de Ri-
viere. Non, la lumidre, ni méme le hoitheur, ne viennent dn
nord, ce pays de frimas et de ténébres: mais ¢'est au pays des
ténébres qu on apprend & voir dans Pobscurité ; ¢'est au pays
des intempéries qu'on apprend a protéger, adirigerles plantes
et les animaux de premiére néeessité: la nécessité estla mére
de T'industrie. Si donc vous voulez joindre & vos richesses
naturelles, fortunés habitants du midi, les procédés ingé-
nieux, les leviers puissants que T'dpre nature du nord fait
trouver a ses enfants moins privilégiés que vous, ne dédai-
guez pas d'étudier ces procédés en les essayant sérieusement
et avec persévérance, chacun sur une petite étendue ; vous
vous en trouverez bien, soyez-en siirs.

Ne prononcez pas le Timeo Danaos et dona ferentes : vous
savez que jaime la vigne et que je regarde le vin comme
la boisson consacrée da genre humain, comme le stimulant
de son ceeur et de son esprit, autant que le soutien de son
corps; vous savez que je tremble pour notre suprématie
directrice de Thumanité dans la civilisation ct le progres,
en voyaut les boissons de grains, de racines, de tubercules,
sélancer dunord et meuacer la vigue et le vin. Je suis done
avee vous, je suis done pour vous, ct je n'al dautre intérét
que le votre, quand je vous crie: Etendez vos vignes, per-
fectionnez-en les produits, en les doublant, en les triplant
par de bonnes et laboricuses pratignes, jusqu’a ce ue vous
ayez arrété, andanti I'uvasion des boissons qui attaquent le
corps, le cceur et Pesprit humain.

L'un de vos compatriotes, M. Siry, maire de Carces, a
londé ses entreprises viticoles sur une base admirable et iné-
branlable: « Tant que mes vins ne se vendrout pas au-des-

L 7
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sons de b franes Ihiectolitre, me disait=il, et il e le prou-
vail par des chiflres weonteslables, jaurar fait une honne
alfaire. »

Si vous doulez qu'il y ait quelque progres a faive dans
volre vitienlture, ouvrez la statistique oflicielle de 1852, et
quelque peu de conliance que puissent spiver les statis-
tiques, elles offrent néanmoins quelques donndes mcon-
testables qui onl bien lewr valear @ vous v verrez I'Ain,
I'Aisne, les Ardeunes, la Marne, la Haute-Marne, la Meur-
the, la Mense, la Moselle, I'Oise, le Bas-Rlim, le Haut-Rhin,
Seine-cl-Oise, Seiue-el-Marne et [a Seine. tous pays a ge-
I¢es de printemps terribles, a gelées dantomue, a pluies et
[roidures de juin faisant couler la vigue, a terrains moins
bous que cliez vous, domiant en woyenne de 24 & ho hec-
tolitres & Theetare, Landis que le Var woffve (u une moveue
de 17 hectolitres a Iiectave, avee le meilleur terrain et le
meilleur climat possibles pour la vigne.

I ya done quelque chose & faire: mais ce quelque chose
esl-il ce que je conseille, est-1] ce que je dis? En vérité, je
waipas la prétention d'étre prophete ni infaillible: Je dis cc
que je sais, je dis ce que je pense. Jagite des iddes et je
les sommets & volre attention  a volre propre jugement. a
votre expérience ; Je souge dantant moins & les imposel' et
a les délendre contre volre pratique. quelles appartiennent
a lons nos vignobles ot je les ai trouvées toutes faifes. toules
uppliqu(ws, lonfes jugdes.

Les eépages du Var, pour les vins rouges  sout le mor-
ved, le grenache  le bran fonreea. le peconi-lonar  ara-
won, lemonestel Ie houteillan, le tibouren. le pascal noir.
le téoulit. De (ous cos cépages, celut qui domine tous les

aulres parv la quanlité el par ses qualités de vigélation el



DEPARTEMENT DU VAR. 89

de produit est sans contredit le morved. Le movved est le
cep caractéristique des vignobles et des vins de la Provence.
Les vins qu’il donne, considérés au point de vue de I'usage
alimentaire ct habituel, sont bien supérieurs, sensuelleient
et hygiéniquement parlant, a ceux du Languedoc , fournis
par aramon, le teret-bouret, et méme par le grenache, qui
doune des vins excellents comme lignenr et comme vins de
pctits verres, mais (ut est, selon moi, presque aussi mauvais
que le serait le muscat comme boisson alimentaire et ordi-
natre.

Le morved est un des cépages les plus propres a la cul-
ture sans échalas ni palissages, car il porle ses sarments
dressés verticalement. 11 a ausst Tavantage de débourrer
tard el de marir assez tot; enlin, Ul se délend assez bien
contre oidium. Mais, de tous ces avautages, celui qui doit
le faive couserver précieusement par e Var, par la Provence
et par toutes les régions du midi qui le cultivent, cest que
les vins qui en proviennent sont désaltérants, droits, agréa-
bles et salutaires & un plus haut degré que tous les vins des
autres cépages du pays. Doit-on se borner toutefois & I'em-
ploi de ce seul cépage dans le Var et en Provence, pour y
faive les vins rouges de cousomnmation intérieure et de com-
merce?

Laréponse a cette question est loule faite dans le Var par
la Soctété d’agriculture et par le Comice agricole de I'ar-
rondissement de Toulon. Sous 'impulsion et sous la prési-
dence de M. Pellicot et de M. Riondet, son vice-président,
utie collection des meillenrs eépages pour la table et pour
le vin a 6té créde, amsi quun vignoble d'essai. Dans ce
vignoble, les petits ganiays du Beaujolais, les carbenets sau-
viguons du Médoc, la syra de 'llermitage , les fendauls verts

-

7
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et roux dela Suisse, les furmint de 1a Hongrie, sout cultivés
en ligues, avec soin, sur un sol de meéme nature et con-
duits de la méme faon, en assez grand nombre de chaque
espeee pour quil soit possible d’en faire du vin. Ces vins
que nous avous goités au vignoble d’essal méme, en réu-
nion d'nn grand nombre de membres du Cowiee, étudiés
avec attention el impartialité, ont présenté, savoir : les
vins de gamays, la saveur franche et ferme des vins du
Beaujolais; les vins de carbenet sauvignon, le cachet des
vins du Médoe par le bouquet prononeé et 1a saveur velou-
tée, quoiquun peu astringente; les vins de syra, la pléni-
tude et la richesse de gotit et de houquet des vins de I'Her-
mitage; les vins de fendants verts et roux, la saveur plate
et négative des vins de chasselas; enfin, les vins de furmint
rappelaient sans liésitation le gott spécial au tokay, sans en
avoir toutefois la perfection ni les qualités. Ges vins avaient
fe gotit et le bouquet du tokay, comme tout vin muscat bon
ou mauvais a le bouquet et le godt du muscat. Aucun de
¢es vils e présentait les impressions altérantes et chaudes
des gros vius propres au midi.

Ainsi, ce west ui le elimat ui le terioir qui donnent a
la plupart des gros vins du midi cette saveur finale qui
déplait au plus grand nombre des consommatenrs du nord.
Ce ton chaud et altérant qui laisse toujours Testomac dé-
sireux de se rafralchir  ces saveurs spéciales aux raisins du
midi, qui, pour ¢tre moins sensibles et moins apparentes
que celles de musecats. wen sont pas woins réelles, sont
difficiles a la consonunation habituelle, comme toute sa-
veur forte est rejetée de fa consommation courante des
pains et des viandes. Gest ainst que la brioche ou un gé-
teau quelconque ue pourrait remplacer le pain quotidien;
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cest ainsi que la venaison ne peut étre acceptée en rem-
placement de 1a viande de bouclierie.

Quoi qu'il en soit, fe Comice agricole de Toulon et ses
bienfaisants directeurs ont rendu et vendent d'immenses
services : 1° & la science, en démontrant que le cépage do-
mine le cru; 2° au département, en mettant & sa disposi-
tion des boutures de cépages & vins précieux, de consom-
mation courante.

La syra de 'Hermitage, le carbenet sauvignon du Mé-
doc, le pineau de la Bourgogne, le gamay du Beaujolais,
le persaigne ou mondeuse de la Savoie, les plants dorés de
la Champagne, sont et seront éternellement la base et
Ihonneur des vins de France , qu'ils soient cultivés a Tou-
lon, & Bordeaux, a Clermont, a Dijon, a Reims ou a
Metz.

Parmi les raisins roses du Var on comptele barbaroux.
le rousselet, le grec, trois variétés d'une méme espece.

L'ugni blanc est le cépage blanc le plus répandu et le
plus estimé; il réunit fécondité et qualité (Pellicot). La
clairette blanche ne le céde guére a Tugni blanc : cest un
cep fertile dont le raisin donne un vin clair, pétillant et
généreux; puis viennent la clairette rousse, le pascal blanc,
qui, avec l'ugni blanc et le rousselet, concourent a pro-
duire les excellents vins blanes de Cassis. Enfin, le colum-
baud, le mayorquin et les panses, pour les raisins sees,
complétent & peu prés la série des cépages.

La culture de la terre desvignes est réduite, dans le
Var, & sa plus simple expression. Elle consiste dans deux
fagons : un piochage en février et mars et un hinage en
mai; quelques-uns ne donnent que la culture de mai. Les
cultures et les effondrements sont faits avee des instruments
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spéelaux : les figures 3h, 35 et 36 donnent I'aspect de ceux
que jyai vu employer.

Avjourd’liui, 1Héranlt pratique au moins quatre cul-
tures pendant la période de végétation;
et, dans "Aude, M. Portal de Moux en

pratique un bien plus grand nombre:

Fig. 34,

aussi, quoique les vignes solent, dans
FHérault et dans 'Aude, conduites a la
taille courte, donnent-elles des produits
moyens plus que doubles de ceux du Var;
les vignes pleines et les binages sont,
avec les cépages, les seules causes de
la différence de fertilité. Si je conseille
la destruction des cultures mtercalaires
a la vigne et les bmages fréquents aux
viticulteurs du Var. je ne leur conseil-

lerais jamais la culture des aramons, des
terets-hourets, dussent-1ls récolter cent
hectolitres & Thectare : les citrouilles ne doivent jamais
remplacer les melons dans T'alimentation humaine.

Les vendanges se font dans des comportes (vases enbois
¢tanches) qu'on remplit a la vigne et qu'on transporte sur
voitures & la maison d'exploitation. La, le plus générale-
ment, les comportes sont versées sur des planches non
jointes et placées sur des cuves carrées en pierre ou en ci-
ment. Les raisins sont foulés a pieds nus sur les planches.
le jns coule dans Finterstice des planches, et apres le fon-
lage, les planches sont retournces et le mare préeipité avec
le jus dans la cuve. La cuve s'emplit rarement en un jour;
il en faut souvent deux et trois; mais, & partir de I'emplis-
sage de la cuve, la durée de la cuvaison varie de quatre
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quinze jours, suivant qu'on a l'intention de laire des vins
plus ou moins légers, plus ou moins colorés. On n’est pas
dans Thabitude d'égrapper le raisin avant la cuvaison; et,
aprés le déeuvage, les uns répartissent les vins dn pressoir
dans les vins du tirage des cuves, les antres le gardent a
part. En général, plus le vin a cuvé longlemps, plus il est
nécessaire de ui rendre ses vins de presse, qui contiennent
plus d’alcool, plus de sucre et plus de principes conserva-
teurs du vin.

Les vins du Var sont généralement bien colorés, suffi-
samment alcooliques et plus agréables a la consommation
que ceux du Languedoc : aussi sont-ils reclierchés par le
commerce. Au commencement de 1863, ces vins étalent
encore vendus de 25 & 3o franes T'hectolitre.

Malheureusement les platrages prennent une grande fa-
veur el une grande extension dnns le Var. Je dis « malheu-
reusement», parce que, quoi quil ait été déeidé a cet
égard par les tribunaux, quoi quon ait pu dire pour ou
contre le pldtrage, il n'en est pas moins absolument vrai
que le platre dissous dans le vin transforme une boisson
bienfaisante et alimentaire en une boisson malfaisante et
qui, loin d’étre un aliment, ote I'appétit, trouble la diges-
tion et compromet sérieusement la santé.

‘Sans doute le platre n’est pas un poison, sans doute il
ne donne pas de coliques et ne corrode pas immédiatement
les muqueuses par le sulfate de potasse qu'il a formé dans
le vin; relativement aux sels de plomb et de cuivre, on
peut dire le plitre inoffensif. Mais comment peut-on ad-
mettre que le platre dans le vin donne une boisson sawe,
puisque le platre dans I'eau donne une boisson malsaine ?
Comment admettre qu'on ait le droit de vendre des vins
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séléniteux, lorsque les habitants des pays ot eau de puits
est séléniteuse vont chercher ou aclictent a grands fras
Fean des fontaines ou des rividres voisines ¢ui ne sont pas
séléniteuses ou qui le sont moins que eelles de Teurs puits?
En vérité, il y a denx poids et deux mesures dans la science:
ou la science doil reconnaitre que, s les eaux qui con-
tiennent du pldtre sont déclarées malsaines et impotables,
les vins qui en contiennent sont également impotables et
malsains. Le sulfate de chaux, il est vrai, s'empare d’une
partie de la potasse des tartrates par son acide sulfurique,
tandis que sa chaux est saturée par une portion de Tacide
tartrique ; mais le sulfate de potasse est plus malfaisant que
le snlfate de chaux lui-méme, puisquon a du le délaisser,
méme en mdédecine, comme purgatif malfaisant.

M. Siry, uotaire et maire de Carcés, ma dit que I'in-
venteur du platrage des vins était M. Suquet. de Toulon,
lequel avait loué les propres cuves de MM. Siry pere et
fils, et quiil y avait pratiqué longtemps le plitrage depuis
1835, époque de son invention; que jusqu'a cette appli-
cation les vins de Carcés, de la plaine surtout, tournaient
avec une telle facilité qu'ils étaient impropres au commerce
et a 'exportation, et que, par le plitrage, les mémes vins
deviennent d'une solidité telle qu'ils arrivent parfaitement
sains en Anstralie et partout ailleurs.

M. Siry est un homme pratique, sérieux et d'une haute
ntelligence, jar toute raison de croire  ses affirmations;
mais, quand bien méme cet énorme avantage serait acquis
au vin parle pldtrage. rien ne me ferait adniettre quil est
perniis de fabriquer volontairement une boisson malsaine
sons prétexte quielle se conserve parfaitement.

Javais entendu dire partout quele platre avait pour ob-
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jet et pour eflet dajouter a la couleur du vin et dela vendre
plus brillante, mais cest la premiére fois que Jentendais
préciser les vertus conservatrices du platre. (est sans doute
aussi dans le but de le conserver que quelques personnes
dans le Var ajoutent du sel ou de T'eau salée aleur vin. Je
crots que le vin se conserverait plus siirement avee le sul-
fate de zine, de cuivre, avec le deuto-chlorure de mercure
et avec Tarsenic; mais comme la mort immédiate des con-
sommateurs rendrait Teffet plus évident, j'ai lieu de croire
que ces moyens de conservation de la marchandise ne se-
raient pas aussi sirs & employer que le platre.

Sauf la macdération prolongée au dela de huit jours et
les opérations du platrage, les vins sont fort bien faits dans
le Var. Un simple foulage préalable, une cuvaison en cuve
& peu pros libre, non remplie complétement, le tirage aus-
sitbt que le mare descend et que la grosse fermentation est
terminée, la répartition égale des vins de presse dans les
tonneaux, le guillage du vin ou son complément de fer-
mentation dans des tonneaux en celliers, puis leur des-
cente en cave, leur remplissage tous les huit jours, un
soutirage en décembre et un autre en mars, telles sont les
meilleures pratiques pour assurer la solidité des vins. Mal-
heureusement les caves sont rarement bonues : elles sont
A demi souterraines, a température variable, et Ton tire
dans des fits de 25 & 200 hectolitres. Dans une partie de
Farrondissement de Toulou, les caves manquent compléte-
ment; les énormes futailles de 150 a 200 hectolitres sont
rangées dans des celliers dont 'atmosphére intérieure subit
a peu pres les variations de température de Tatmosphére
du dehors. Les vins s’y trouvent dans des con